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MACCHINA PER CAFFE ESPRESSO

Manuale d’uso e manutenzione. Istruzioni per I'utente.
ISTRUZIONI ORIGINALL

ESPRESSO COFFEE MACHINE

Use and maintenance manual. Instructions for the user.

MACHINE A CAFE ESPRESSO

Manuel d’utilisation et d'entretien. Mode d'emploi.

ESPRESSO-KAFFEEMASCHINE

Bedienungs-und wartungsanleitung. Anweisungen fiir den Benutzer.

MAQUINA PARA CAFE EXPRESO

Manual de uso y mantenimiento. Instrucciones para el usuario.

MAQUINA DE CAFE EXPRESSO

Manual de uso e de manutencdo. Instru¢ées para o utilizador.
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| M PORTANTE: Leggere attentamente prima dell*uso. Conservare per future consultazio-
ni

IMPORTANT: Read carefully before use. Store for future reference

IMPORTANT . Lire attentivement ce manuel avant toute utilisation de la machine - Le
conserver pour toute référence ultérieure

WICHTIG: vor der Verwendung aufmerksam lesen. Zum spdteren Nachschlagen aufbe-
wahren

IMPORTANTE: Leer detenidamente antes del uso. Guardar para consultas futuras

IMPORTANTE: Leia com muita atengdo antes de utilizar. Conserve para consultas futu-
ras

BAMHO: BHumatensHo ozHakombTech ¢ NHCTPYKUMEN Nepes NCnonb3oBaHnem Kopema-
WKHbI - COXpaHUTe NHCTPYKLMIO ANA NOCNEAYIOLNX KOHCYbTALNIA

Diritti sui contenuti E vietata la riproduzione integrale o parziale e la diffusione dei contenuti nel presente documento senza
la preventiva autorizzazione scritta del Costruttore. Il Logo aziendale € di proprieta del Costruttore della Macchina.

Content rights The partial reproduction and dissemination of the contents in this document without the prior written con-
sent of the Manufacturer is forbidden. The Company logo is owned by the Manufacturer of the Machine.

Droits sur les contenus La reproduction intégrale ou partielle et la diffusion des contenus de ce document sont interdites
sans |'autorisation écrite préalable du fabricant. Le logo de la société est la propriété du fabricant de la machine.

Rechte an den Inhalten Die Vervielfdltigung, ganz oder auszugsweise, sowie die Verbreitung der Inhalte dieses Dokuments
ohne die vorherige schriftliche Genehmigung des Herstellers ist untersagt. Das Unternehmenslogo ist Eigentum des Maschi-
nenherstellers.

Derechos de contenidos Se prohibe la reproduccion total o, parcial, y la difusion de los contenidos de este documento sin
previa autorizacién escrita del Fabricante. El Logotipo de la empresa es de propiedad del Fabricante de la Maquina.

Direitos sobre os contetidos Proibida a reproducdo integral ou parcial e a publicacdo dos contetidos deste documento sem
a autorizacdo prévia por escrito do Fabricante. O Logotipo da empresa é de propriedade do Fabricante da Maquina.
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I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA

La manomissione non autorizzata

di qualsiasi parte della macchina e
severamente vietata e fa decadere la ga-
ranzia e la responsabilita del costruttore in
caso di guasti della macchina e infortuni
dell’utente.

L’apparecchio pud essere utilizzato

da persone con ridotte capacita fisi-
che, sensoriali o mentali o con esperienza e/o
competenze insufficienti se sono sorvegliati
o istruiti nell’'uso sicuro dell’apparecchio e
coscienti dei pericoli che corrono.
Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini dagli 8 anni in su se sorvegliati
o istruiti nell’uso sicuro dello stesso e se co-
scienti dei pericoli che corrono.
La pulizia e la normale manutenzione non de-
vono essere effettuate da bambini a meno che
non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.
Tenere I’apparecchio e il cavo di alimentazio-
ne fuori dalla portata dei bambini di eta infe-
riore agli 8 anni.
I bambini non devono giocare con I’apparec-
chio.

PERICOLO ELETTRICO
Le operazioni di uso e pulizia devono
sottostare alle norme comportamentali di
sicurezza.
La presa, alla quale collegare la macchina, deve
essere:
e conforme al tipo di spina installata nel
medesimo;
e dimensionata per rispettare i dati della
targhetta dati posta sull’apparecchio.
e collegata ad un efficiente impianto di
messa a terra.
Il collegamento alla rete elettrica deve essere
eseguito in conformitd alle norme di sicurezza
vigenti nel paese d’utilizzazione.
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Non toccare I'apparecchio quando si han-
no mani o piedi bagnati o umidi.
Non usare I’apparecchio a piedi nudi.

Non utilizzare I'apparecchio in locali adibi-
ti a doccia, bagno o in zone nelle quali pud
essere utilizzato un getto d’acqua.

Non tirare il cavo d'alimentazione per scol-
legare I'apparecchio.

Non utilizzare la macchina se la spina, il
cavo alimentazione o la macchina risultino
danneggiati.

Il cavo d'alimentazione dell’apparecchio
non deve essere sostituito dall’'utente. In
caso di danneggiamento del cavo, spegne-
re la macchina e rivolgersi esclusivamente
al Centro assistenza autorizzato.

Non lasciare esposto |'apparecchio ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Non rimuovere le protezioni e/o parti della
carrozzeria e non accedere all’interno
della macchina.

Non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina né utilizzare getti d'acqua per la
pulizia.

Non permettere che il cavo elettrico possa
essere schiacciato e/o possa entrare in
contatto con superfici taglienti.

Non immergere la macchina, la presa di cor-
rente o il cavo di alimentazione nell’acqua.

Non utilizzare prolunghe o prese multiple.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA
Alcune parti della macchina possono

raggiungere alte temperature e posso provoca-
re ustioni, per cui devono essere prese le presen-
ti precauzioni.

Durante le operazioni di pulizia la mac-
china deve essere spenta e si deve essere
sicuri che tutti i componenti siano a tem-
peratura ambiente.

Durante |'utilizzo evitare il contatto con

il gruppo erogazione e le lance acqua,
vapore.

Manuale per I'UTENTE
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e Nondirigere il vapore, I'acqua calda in
direzione delle mani o altre parti del corpo.

e Non disinserire (togliere) mai il portafil-
tro in pressione durante I’erogazione del
caffé.

e Durante la fase di riscaldamento dal grup-
po erogazione caffé possono uscire gocce
d’acqua calda.

I.I. FUNZIONAMENTO

L’apparecchiatura € intesa per uso domestico e

applicazioni simili, quali:

e cucine per il personale di negozi, uffici ed
altri ambienti lavorativi;

e agriturismo;
o clientiin alberghi, motel ed alloggi di tipo
residenziale;

e ambienti tipo Bed & Breakfast.

Questa macchina € stata progettata al solo sco-
po di produrre caffé, acqua calda e vapore per
bevande calde. Tutti gli altri usi sono inappro-
priati e pericolosi. Il produttore non sara ritenu-
to responsabile per eventuali danni causati da
un uso improprio.

e Posizionare sempre la macchina su una
superficie piana e stabile.

e Non posizionare la macchina su altri di-
spositivi, su superfici calde, in prossimita di
forni caldi, riscaldatori o analoghe sorgenti
di calore.

e Non riempire il serbatoio con acqua calda
o bollente. Utilizzare solo acqua fredda
potabile non gasata.

e Non tenere la macchina a una temperatu-
ra inferiore a 0 °C. L’acqua residua all’in-
terno del sistema di riscaldamento puo
congelare e danneggiare la macchina.

e Non lasciare acqua nel serbatoio se la
macchina non verra utilizzata per un lungo
periodo. L’acqua potrebbe subire delle
contaminazioni. Ogni volta che si usa la
macchina, utilizzare acqua fresca.

e Non permettere che I'apparecchio sia
utilizzato da persone non istruite sul suo
utilizzo.

E vietato:

e utilizzare la macchina in condizioni psicofi-
siche alterate; sotto I'influenza di droghe,
alcool, psicofarmaci, ecc;

e |'utilizzo della macchina in modalita dif-
ferenti da quanto descritto nel presente
manuale;

o |'utilizzo della macchina in atmosfera
esplosiva, aggressiva o ad alta concentra-
zione di polveri o sostanze oleose in so-
spensione nell’ariq;

e lasciare alla portata dei bambini sacchetti
di plastica, polistirolo, chiodi ecc. in quanto
sono fonti di potenziali pericoli.

e utilizzare ricambi non consigliati dalla
ditta costruttrice.

I.II. MANUTENZIONE E PULIZIA

E necessario sequire le sequenti norme durante

la manutenzione e la pulizia.

e Evietato lavare la macchina con benzina
e/o solventi di qualsiasi natura.

e Non effettuare utilizzi, operazioni di ma-
nutenzione e di pulizia diverse da quanto
indicato nel presente Manuale.

e Non permettere che le operazioni di ma-
nutenzione e di pulizia siano effettuate da
bambini o persone non adeguatamente
istruite.

LIII. SITUAZIONI DI EMERGENZA

Nel caso si verifichi una situazione di emer-
genza causata da un guasto della macchinag,
spegnere la medesima tramite ['interruttore
d'accensione e staccare la spina dalla presa di
corrente.

In caso d’incendio utilizzare estintori ad ani-
dride carbonica (CO,). Non utilizzare acqua o
estintori a polvere.

4di 104
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1. INTRODUZIONE

Leggere attentamente in ogni sua parte il presente Manuale,
prima d'utilizzare I’apparecchio, al fine d'ottimizzare le pre-
stazioni della macchina ed operare in assoluta sicurezza.

La macchina per caffé espresso che avete acquistato é stata
concepita e costruita con metodi e tecnologie innovative che
assicurano qualita e affidabilita nel tempo.

Questo Manuale é la guida che Vi permetterd di conoscere i
vantaggi acquisiti scegliendo il nostro marchio. Vi troverete
notizie su come utilizzare nel modo ottimale le potenzialita
della macchina, su come mantenerla efficiente e su come
comportarsi in caso di difficolta.

le istruzioni contenute nella presente pubblicazione e

seguirne attentamente le indicazioni riportate. Con-
servare il presente manuale e tutte le pubblicazioni allegate in
un luogo accessibile e protetto. Questo documento presuppone
che negli impianti, ove sia stata installata la macchina, venga-
no osservate le vigenti norme di sicurezza.

o Prima d'utilizzare la macchina leggere attentamente

II Costruttore si assicura il diritto d'apportare eventuali mi-
gliorie e/o modifiche al prodotto. Si garantisce che il presente
Manuale rispecchia lo stato della tecnica al momento della
commercializzazione della macchina.

Cogliamo I’occasione per invitare la gentile clientela a segna-
lare eventuali proposte di miglioramento sia del prodotto sia
del Manuale.

1.1 Conservazione del Manuale

Il Manuale di Istruzioni va conservato con cura e deve accom-
pagnare la macchina in tutti gli eventuali passaggi di proprie-
ta che la medesima potra avere nella sua vita.

Il Manuale va archiviato in un ambiente protetto da umidita
e calore e nelle prossime vicinanze della macchina a cui si ri-
ferisce.

Se il Manuale dovesse diventare illeggibile o co-
0 munque di problematica consultazione, é fatto ob-
bligo all'Utente di richiederne una nuova copia al
Costruttore prima d’'eseguire qualunque intervento sulla
macchina.
E’ assolutamente proibito asportare o riscrivere parti del
Manuale.
L'Utente é tenuto al corretto rispetto delle indicazioni con-
tenute nel presente Manuale.
Per qualsiasi inconveniente che abbia a manifestarsi a segui-
to di un utilizzo scorretto di tali raccomandazioni, il Costrut-
tore declina ogni responsabilita.
Questo manuale é disponibile anche sul sito web del costrut-
tore tramite accesso riservato.
Questo manuale é disponibile anche sul sito web del costrut-
tore riportato sulla copertina del manuale.

Manuale per I'UTENTE
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1.2 Note per la lettura

Le descrizioni precedute da queste simboli contengono informa-
zioni/prescrizioni molto importanti, particolarmente per quanto
riguarda la sicurezza. Il mancato rispetto pudé comportare:

pericoli per I'incolumita di chi opera sulla macchina;
lesioni anche gravi dell’Utente (in alcuni casi addirittura
la morte);

perdita della garanzia contrattuale;

declinazione delle responsabilita del Costruttore.

Simbolo di PERICOLO GENERICO utilizzato in caso
di pericolo di lesione grave che necessita, nei casi
estremi, di ricovero ospedaliero.

Simbolo di PERICOLO ELETTRICO utilizzato in
A caso di pericolo di lesione grave permanente, che

necessita di ricovero ospedaliero, nei casi estremi
causa di morte.

ii Simbolo di PERICOLO ALTA TEMPERATURA utiliz-

zato in caso di pericolo di lesione grave, nei casi

estremi anche di ricovero ospedaliero.
1.3 Garanzia

Simbolo di NOTA utilizzato per fornire importanti
informazioni relative all'argomento trattato.

2. IDENTIFICAZIONE DELLA
MACCHINA

2.1 Illustrazione della macchina

La macchina é coperta da una garanzia di 24 mesi su tutti i
componenti esclusi quelli elettrici ed elettronici nonché i pezzi
d'usura.

1.4 Dati e marcatura

I dati tecnici generali delle macchine sono riportati nella se-
guente tabella:

TABELLA DATI TECNICI

Tensione 220-240V
Potenza 1350 W
Frequenza 50-60 Hz
Caldaia 181
Dimensioni (I x a x p) (mm) 274x390x 429
Peso netto 22kg
Taratura valvola di sicurezza 0,178 MPa (1,8 bar)
Lunghezza cavo 1,5 mt
Serbatoio acqua 1,8 | - Estraibile
Pressione esercizio caldaia 0,09-0,173 MPa (0,9 - 1,3 bar)
Pressione erogazione caffé 0,8-0,9 MPa (8 -9 bar)
Temperatura ambiente di lavoro 5-35°C-95° URMAX
Livello pressione acustica <70dB

La targa dati con le opportune marcature sulla quale sono ri-
portati i dati d'identificazione e i dati tecnici specifici dell'ap-
parecchiatura, & affissa sotto la macchina.

i

E' vietato rimuovere o alterare la targa dati. In
caso sia deteriorata o illeggibile, rivolgersi al Tecni-
co o al Costruttore.

Protezione superiore.

Coperchio e serbatoio acqua.

Manopola vapore.

Gruppo erogatore.

Protezione antiscottatura.

Lancia vapore.

Spia accensione macchina.

Acceso fisso: macchina accesa

Lampeggiante: mancanza acqua nel serbatoio/Stand by

8.  Interruttore accensione.

9.  Piano scaldatazze.

10.  Manopola acqua calda.

11. Protezione antiscottatura.

12. Lancia acqua calda.

13. Leva erogazione caffé.

14.  Manometro.

Pressione di funzionamento: 0,09 + 0,12 MPa
(0,9 = 1,2 bar)

NounswN=

15.  Vasca raccogligocce.

16. Griglia appoggia tazze.

17. Piedino regolabile.

18. Spazzolino di pulizia.

19. Pressino.

20. Filtro Cieco (il filtro € senza fori nella parte inferiore e
deve essere utilizzato solo per le fasi di pulizia).

21. Bricco per il latte.

22. Filtro per portafiltro 2 tazze.

23. Portdfiltro 2 tazze.

24, Filtro per portdfiltro 1 tazza.

25. Portdfiltro 1 tazza.

26. Pastiglie detergente.

27. Panno per pulizia.
I filtri da 1 e 2 tazze devono essere utilizzati esclu-
sivamente con i relativi portafiltri per garantire

0 una corretta erogazione.

I filtri vengono forniti gia assemblati ai rispettivi portafiltri.

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657
IS/ N: I Mod. I Y |

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

v [w [r__|

MADE IN ITALY
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2.2 Servizio assistenza clienti del costruttore

CMA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

VIA CONDOTTI BARDINI, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

TEL. +39 0438 6615 - FAX +39 0438 60657
E-MAIL: INFO@WEGA.IT

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW FRANCE SARL

67, RUE MARCEL DASSAULT

93140 BONDY - FRANCE

TEL. +33 1 48547208 - FAX +33 1 48546578
E-MAIL: BONDY@ASTORIA.FR

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW USA

1597 POST RD FAIRFIELD
CONNECTICUT 06824 - USA
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW INTERNATIONAL LIMITED

FLAT/RM 12 07/F, PENINSULA CENTRE, 67 MODY ROAD

TSIM SHA TSUI EAST, KOWLOON - HONG KONG
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW GERMANY GMBH
SCHLEIFWIESENSTRASSE, 27

71723 GROSSBOTTWAR - GERMANY

TEL. +49 7148 1629-991 - FAX +49 7148 1629-992
E-MAIL: INFO@RCWGERMANY.DE

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW ROMANIA S.R.L.

STR.PARMANR. 2,0.P. 1, C.P. 446

300518 TIMISOARA TIMIS - ROMANIA

TEL. +40 256 306 492/4 - FAX +40 256 306 496
E-MAIL: MCE@MCESA.COM

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW RUS LLC

BUSINESS CENTER PORTPLAZA
PROEKTIRUEMY PROEZD 4062, 6/16
115432 MOSCOW - RUSSIA

TEL. +7(495) 925 75 56

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT
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3. INSTALLAZIONE 3.2 Primo avvio

Dopo aver posizionato correttamente la macchina, si deve
.. provvedere al primo avvio.

3.1 Posizionamento ¢ A macchina spenta e disconnessa dalla rete elettrica, ri-
Prima di procedere con I'utilizzo si devono eseguire le istruzio- muovere il coperchio del serbatoio dell'acqua (1).

ni per una corretta installazione.

La base d'appoggio della macchina deve essere
perfettamente in piano, non superare i 2° d'inclina-

zione e senza irregolarita.

L'impianto elettrico deve essere dotato di un di-

spositivo di protezione differenziale con intensita

di corrente differenziale in conformita alle leggi e
norme di sicurezza vigenti.

e Rimuovere con 2 mani il serbatoio dell'acqua (2) dall'in-

e Aprire la parte superiore dell'imballaggio e rimuovere tutti
P P P 99 terno della macchina.

gli accessori.

Riporre gli accessori in su un piano pulito.

Sbloccare la parte inferiore dell'imballaggio di cartone e
rimuovere il cartone esterno.

Preparare il piano d'appoggio prima di sollevare la mac-
china.

Togliere il sacchetto di protezione.

Sollevare con attenzione la macchina ed appoggiarla sul
piano d'appoggio precedentemente preparato.

Le prime volte la rimozione del serbatoio dell’ac-
qua potrebbe essere piu difficoltoso perche le

guarnizioni sono nuove.

@ e Riempire fino al livello MAX il serbatoio dell'acqua.

e Rimuovere il cavo elettrico per liberare la sede della vasca
raccogligocce.

toio dell’acqua per evitare fuoriuscite di acqua in-
desiderate.

o Non superare mai il livello MAX indicato nel serba-

fresca potabile non gasata. Acqua calda nonche
altri liquidi possono danneggiare il serbatoio e la
macchina.

2 Immettere nel serbatoio sempre e soltanto acqua

e Installare la vasca raccogligocce nella parte anteriore del-
la macchina.

e Riposizionare il serbatoio spingendolo fino in fondo assi-
curandosi che sia ben inserito.

Manuale per I'UTENTE 9di 104
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e Inserire il coperchio sul serbatoio dell'acqua

e Inserire la spina nella presa di corrente.

e Accendere la macchina posizionando |'interruttore gene-
rale (3) su (I); la spia verde si accende.

e La macchina provvede a riempire la caldaia con la quanti-
ta di acqua necessaria.

i

e Al termine la macchina iniziera il riscaldamento dell’ac-
qua al fine di erogare i prodotti.

e La macchina sard pronta per |'erogazione dei prodotti
quando il manometro posizionato nella parte inferiore in-
dicherd una pressione compresa fra 0,09 - 0,12 MPa (0,9
e 1,2 bar).

La quantita di acqua presente nel serbatoio sara
utilizzata quasi tutta per il riempimento della cal-
daia e questo funzionamento & normale.

Consigliamo di procedere nuovamente al riempi-
mento del serbatoio dell’acqua perché in questa

0 prima fase la macchina ne utilizza molta per il ri-

empimento della caldaia.

4. FUNZIONAMENTO

4.1 Precauzioni di sicurezza

A

4.2 Accensione e spegnimento

¥

Leggere attentamente le avvertenze riportate al
capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na 3.

Quotidianamente é necessario effettuare il ricam-
bio dell’acqua interna della macchina come indica-
to al par. 4.3.

4.21 Accensione della macchina

Accendere la macchina posizionando |'interruttore generale
(3) su (I); la spia verde si accende.

La macchina sara pronta per I'erogazione dei prodotti quan-
do il manometro, posizionato nella parte inferiore, indichera
una pressione compresa fra 0,09 - 0,12 MPa (0,9 e 1,2 bar).

4.2.2 Spegnimento della macchina

Spegnere la macchina posizionando l'interruttore generale
(3) su (0).

4.3 Ricambio acqua interno

W

Utilizzando i vari comandi, procedere come segue:

Quotidianamente é necessario effettuare il ri-
cambio dell’acqua contenuta nei circuiti idrau-
lici interni.

GRUPPO

e Agganciare un portafiltro senza filtro al gruppo erogazione;
e posizionare un bricco sotto i beccucci del portdfiltro;

o effettuare I'erogazione di acqua di almeno 1 litro.

LANCIA ACQUA CALDA

e Posizionare un bricco sufficientemente capiente sotto la
lancia acqua caldg;

o effettuare I'erogazione di almeno 1 litro di acqua calda.

LANCE VAPORE
e Inserire la lancia vapore dentro un bricco;
o effettuare I'erogazione di vapore per almeno 1 minuto.

s "
~ .

Pericolo di scottature. Evitare di dirigere il vapore e
I'acqua calda verso le mani o altre parti del corpo.

==mm Non toccare la lancia vapore e la lancia acqua cal-
da con le mani nude; utilizzare i DPI adeguati.

4.4 Stand by

Dopo 90 muniti di mancato utilizzo, la macchina passa auto-
maticamente in fase di stand by ossia vengono inibite alcune
funzionalita per ridurre i consumi di energia.

Lo stato di stand by é segnalato dal lampeggio della spia di
accensione (7).

Per riattivare la macchina, alzare la levetta di erogazione e
riportarla nella sua posizione originale. Attendere qualche mi-
nuto finché il manometro indicherd una pressione superiore a
0,09 MPa (0,9 bar).
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4.5 Macinatura e dosatura del caffeé

WMINI

4.7 Erogazione del caffé

E importante disporre di un macinadosatore accanto alla
macchina, col quale macinare il caffé da utilizzare quotidia-
namente.

La macinatura e la dosatura del caffé devono essere effettua-

te secondo quanto indicato dal costruttore del macinadosa-

tore; sono inoltre da tener presenti i seguenti punti:

e per ottenere un buon espresso si consiglia di non conser-
vare grandi scorte di caffé in grani. Rispettare comunque
la data di scadenza indicata dal produttore;

e non macinare mai grandi volumi di caffé, si consiglia di
predisporre la quantita contenuta nel dosatore ed utiliz-
zarla possibilmente in giornata;

e non acquistare caffé gid macinato in quanto esso deperi-
sce rapidamente. Se necessario acquistarlo in piccole con-
fezioni sottovuoto.

4.6 Consigli per ottenere un buon caffé

Effettuare quotidianamente il lavaggio dei filtri e portafiltri
come indicato al par. 5.2.2 a pagina 14. La mancanza di
tale pulizia comporta un decadimento della qualita del caffé
erogato.

Per poter ottenere un caffé qualitativamente valido & impor-
tante che il grado di durezza dell’acqua utilizzata abbia un
valore di 6-7 °f (gradi francesi). Nel caso in cui la durezza su-
peri tali valori si consiglia di utilizzare il filtro acqua o un ad-
dolcitore. Evitare di impiegare I’addolcitore nei casi di valori di
durezza dell’acqua inferiori ai 4 °f.

Nel caso in cui il sapore di cloro nell’acqua fosse particolar-
mente evidente, si consiglia di installare un filtro specifico.

In caso di cambio del tipo di caffé si consiglia di rivolgersi al
Tecnico per la regolazione della macinatura.

Dopo un periodo relativamente lungo di inattivita della mac-
china (2-3 ore) effettuare alcune erogazioni a vuoto. Effet-
tuare costantemente la pulizia e la manutenzione periodica.

Durante I'erogazione del caffé, non togliere il por-
tafiltro dal gruppo erogatore.

Il gruppo erogatore ed il portafiltro raggiungono
temperature elevate. Pericolo d’ustioni. Non toc-
carlo con la mani o altre parti del corpo.
In ogni caso, prima di procedere all’erogazione, si deve riem-
pire il portafiltro piu idoneo al proprio scopo come descritto
nel paragrafo successivi.

471

i

e Utilizzare il filtro adatto per ogni tipo di portafiltro per ot-
tenere la corretta erogazione del caffé.

e Comprimere il caffé con I’apposito pressino.

e Pulireil bordo del filtro dal caffé macinato prima d'aggan-
ciare il portafiltro al gruppo erogatore.

e Agganciare il portafiltro al gruppo senza chiuderlo troppo,
per evitare una rapida usura della guarnizione.

Utilizzo dei portafiltri

Prima di riempire un portafiltro, assicurarsi che
questo sia vuoto e che il filtro sia pulito da even-
tuali residui di caffé precedenti.

4.7.2 Erogazione di 1 caffeé

i

e Riempire il filtro con una dose di caffé macinato (circa 6-7
gr.); sequire le modalita indicate dal costruttore del maci-
nadosatore.

e Inserire il portafiltro dal basso nel gruppo erogatore.

Il tempo d’erogazione dipende dalla macinatura,
dalla quantita e dalla qualita del caffé presente
nel portafiltro.

e

Ruotare il portafiltro in senso antiorario fino al suo bloc-

Posizionare una tazza/tazzina sotto il portafiltro.

Manuale per I'UTENTE
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e Tirare leggermente la leva e portarla nella posizione indi-
cata in figura. Si attiva la preinfusione del caffé

» —— BB s %%H
/’)-i’I_

S
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e Attendere un breve tempo (3+5 secondi) e poi portare la
leva in posizione orizzontale come mostrato in figura per
iniziare I'erogazione.

e Quando é stata raggiunta la quantita di caffé desiderata,
riportare la leva nella posizione originaria.

Terminata I'erogazione del caffe, rimuovere il portafiltro e pu-
lirlo dal caffé contenuto all'interno.

4.7.3 Erogazione di 2 caffeé

Il tempo d’erogazione dipende dalla macinatura,
dalla quantita e dalla qualita del caffe presente

nel portafiltro.

e Riempire il filtro con 2 dosi di caffé macinato (circa 6-7 gr.
ciascuna); seguire le modalitda indicate dal costruttore del

macinadosatore.
Inserire il portafiltro dal basso nel gruppo erogatore.

1

Ruotare il portafiltro in senso antiorario fino al suo bloc-
caggio.

Tirare leggermente la leva e portarla nella posizione indi-
cata in figura. Si attiva la preinfusione del caffé

Attendere un breve tempo (3+5 secondi) e poi portare la
leva in posizione orizzontale come mostrato in figura per

iniziare |'erogazione.

12di 104

Manuale per I'UTENTE



e Quando é stata raggiunta la quantita di caffé desiderata,
riportare la leva nella posizione originaria.

Terminata I'erogazione del caffe, rimuovere il portafiltro e pu-
lirlo dal caffé contenuto all’interno.

4.8 Erogazione vapore
Manovrare con prudenza la lancia vapore tramite
I'apposito gommino antiscottatura.

& Evitare di dirigere il vapore verso le mani o altre

parti del corpo. Non toccare le lance vapore con le mani nude.

i

Posizionare un contenitore vuoto sotto al tubo vapore.
Ruotare in senso antiorario la manopola del rubinetto e
scaricare I'acqua presente nel circuito; quando esce solo
vapore chiudere ruotando la manopola in senso orario.

L’utilizzo della lancia vapore deve essere sempre
preceduto dall’operazione di spurgo della conden-
sa per almeno 2 secondi.

Per ottenere una schiumatura ottimale si consiglia di seguire

queste semplici regole:

e riscaldare solamente la quantita di latte che si intende
utilizzare, una volta riscaldato, esso dovra essere versato
interamente dal bricco e non riscaldato di nuovo;

e schiumare il latte partendo da una temperatura di circa

4°C.
0 immersa nel latte e macchina spenta perche
quest’ultima aspirerebbe il latte all'interno delle

tubazioni.

Non aprire il rubinetto vapore con la lancia vapore

e Versare il latte nel bricco.
e Immergere la lancia vapore nel liquido da riscaldare.
e Ruotare in senso antiorario la manopola del rubinetto.

e Laquantita di vapore erogato sard proporzionale all’aper-
tura del rubinetto.
e Per terminare I'erogazione, ruotare in senso orario la ma-

nopola del rubinetto.
0 minali delle lance vapore, si consiglia di effettuare

una breve erogazione a vuoto al termine di ogni
utilizzo. Tenere costantemente puliti i terminali mediante un
panno inumidito in acqua tiepida. Lasciare immersa la lan-
cia vapore nel latte solamente per il tempo necessario al ri-
scaldamento.

Per mantenere sempre in perfetta efficienza i ter-

4.9 Erogazione acqua calda
Pericolo di scottature. Evitare di dirigere I'acqua
calda verso le mani o altre parti del corpo.

& Manovrare con prudenza la lancia acqua calda

tramite I'apposito gommino antiscottatura. Non toccare la
lancia acqua calda con le mani nude.

Posizionare il bricco sotto la lancia acqua calda.
Ruotare in senso antiorario la manopola del rubinetto.

e La quantitd di acqua calda erogata sard proporzionale
all’apertura del rubinetto.

e Quando avete erogato la quantita di acqua desiderata,
per terminare |'erogazione, ruotare in senso orario la ma-
nopola del rubinetto.
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4.10 Scaldatazze

i

C PERICOLO ALTA TEMPERATURA: lo scadatazze

Per ragioni di sicurezza si consiglia di non mette-
re panni o altri oggetti sul piano dello scaldataz-
ze per evitare il surriscaldamento della macchina.

puo raggiungere temperature che posso provocare
ustioni. Prestare molta attenzione.

La temperatura dello scadatazze non pud essere regolata.
Questo piano viene scaldato per induzione dal calore genera-
to dalla caldaia sottostante.

Posizionare le tazze o le tazzine calde per poterle utilizzare al
momento dell'erogazione del caffe.

5. MANUTENZIONE E PULIZIA

5.1 Precauzioni di sicurezza

Leggere attentamente le avvertenze riportate al

A capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na 3.

5.2 Operazioni di pulizia

5.2.1 Istruzioni generali

Per una perfetta igiene ed efficienza dell’apparecchio si ren-
dono necessarie alcune semplici operazioni di pulizia. Le indi-
cazioni qui riportate sono da ritenersi valide per un uso nor-
male della macchina per caffé, nei casi di impieghi continui
della macchinag, le operazioni di pulizia devono essere effet-

tuate con maggiore frequenza.

0 prodotti a base di acidi aggressivi (es. fosforico, ci-
trico, sulfamico, etc.).

I prodotti/detergenti utilizzati devono essere idonei per lo

scopo e tali da non intaccare i materiali dei circuiti idraulici

e comunque utilizzarli secondo le indicazioni riportate sulla

confezione.

Non utilizzare detersivi abrasivi che potrebbero graffiare la

superficie della carrozzeria.

Utilizzare sempre panni perfettamente puliti e igienizzati.

Per il lavaggio dei filtri, dei portafiltri e di tutti i componenti

della macchina utilizzare detergenti forniti dal Costruttore

o prodotti specifici per la pulizia delle macchine per caffé.

Non utilizzare detergenti alcalini, solventi, alcol o

Effettuare la pulizia del gruppo tramite le pastiglie
detergente come indicato al paragrafo. "5.2.3 La-
vaggio gruppo erogazione” a pagina 15.

Attenzione: non lavare la vasca raccogli gocce e
le griglie in lavastoviglie.

Tabella frequenza pulizia

Giornaliera
Settimanale

Carrozzeria e Griglie:

Effettuare la pulizia dei pannelli della carrozzeria utilizzan-
do un panno inumidito in acqua tiepida. X
Togliere la vasca raccogligocce e la griglia appoggia
tazze e lavarle con acqua calda.

Filtri e Portafiltri:
Effettuare il lavaggio giornalmente e settimanalmente X
come indicato al par. 5.2.2 a pagina 14.

Lancia vapore:

Tenere costantemente pulita la lancia mediante un pan-
no inumidito con acqua tiepida.

Controllare e pulire i terminali della lancia ripristinando i | X | X
fori di uscita del vapore con un piccolo ago.
Settimanalmente effettuare il lavaggio come indicato al
par. 5.2.5 a pagina 15.

Gruppo erogazione:

Effettuare il lavaggio del gruppo erogazione seguendo le
indicazioni del par. 5.2.3 X
Giornalmente effettuare la pulizia come indicato al par.
5.2.4.

Macinadosatore e Tramoggia:
Tramite un panno con acqua tiepida, effettuare la puli-
zia interna ed esterna della tramoggia e del dosatore. Al

termine asciugare tutto accuratamente.

5.2.2 Pulizia filtri e portafiltri
Attenzione: immergere solo la coppa del portafil-
tro, evitare d'immergere in acqua I'impugnatura.
Il detergente deve essere diluito in acqua fredda

nelle dosi indicate sulla confezione (vedi produttore).

Quotidianamente:

e Immergere il filtro e il porta-
filtro nell’acqua calda tutta
la notte in modo da per-
mettere ai depositi grassi di
caffé di sciogliersi;

e risciacquare il tutto con ac-
qua fredda.

Giornalmente

Effettuare la pulizia dei portafiltri con I’apposito spazzolino
fornito in dotazione.

14 di 104

Manuale per 'UTENTE



Settimanalmente:

e Con I’ausilio di un cucchiaio da caffé staccare il filtro dal
portafiltro.

e Immergere il filtro e il porta-
filtro per 10 minuti in acqua
calda e apposito detergente;

e Risciacquare il tutto con ac-
qua fredda.

e Riposizionare il filtro nel
portafiltro.

5.2.3 Lavaggio gruppo erogazione

Quotidianamente effettuare il lavaggio del gruppo erogazione.

Prima di procedere al lavaggio, si deve predisporre il portdfiltro.

e Dal portafiltro, rimuovere il filtro e inserire il filtro cieco
(vedi dotazione di serie);

e Inserire una pastiglia detergente (vedi dotazione di serie)
nel portafiltro con il filtro cieco e agganciare al gruppo ero-
gazione.

o Effettuare un'erogazione di 10 secondi; al termine ferma-
re I'erogazione riportando la leva nella posizione di riposo.
Ripetere per altre 4 volte intervallando le erogazioni con
pause di 10 secondi.

e Terminate le 5 erogazioni rimuovere il portafiltro dal grup-
po erogazione.

e Pulire il gruppo erogazione come descritto nel paragrafo
"5.2.4 Pulizia doccette gruppo portafiltro” a pagina 15.

o Effettuare almeno una erogazione senza il portafiltro in
modo da eliminare i residui di detergente.

e Lavare con acqua il portafiltro con il filtro cieco per elimi-
nare ogni traccia della pastiglia.

e Inserire nuovamente il portafiltro nel gruppo erogazione.

o Effettuare un'erogazione di 5 secondi; al termine fermare
I'erogazione riportando la leva nella posizione di riposo.
Ripetere per altre 9 volte intervallando le erogazioni con
pause di 10 secondi.

e Terminate le 10 erogazioni rimuovere il portafiltro dal
gruppo erogazione.

e Rimuovere il filtro cieco dal portafiltro ed inserire il filtro
rimosso in precedenza.

e Inserire il caffé nel portafiltro ed eseguire una erogazione;
al termine buttare il caffé appena erogato.

e Rimuovere il portafiltro dal gruppo erogatore.
e La macchina é pronta all'uso.

WMINI

5.2.4 Pulizia doccette gruppo portafiltro
0 Utilizzare I’apposito spazzolino fornito in dota-
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Pulire accuratamente I’interno
del gruppo erogatore in modo
da eliminare tutti gli eventuali
residui di caffé accumulati.

5.2.5 Pulizia della lancia vapore

Settimanalmente
Effettuare la pulizia della lancia vapore.

e Immergere la lancia in un bricco con acqua ed un deter-
gente specifico secondo le istruzioni del produttore.

e Riscaldare la soluzione con il vapore della lancia.

e Lasciare raffreddare la lancia mantenendola immersa nel-
la soluzione per almeno 5 minuti in modo da permettere
al detergente di risalire all’interno della lancia per effetto
del raffreddamento.

e Ripetere I'operazione 2 o 3 volte fintanto che alle eroga-
zioni successive non vengano scaricati residui di latte.
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6. SMALTIMENTO

Solo per I’'Unione Europea e lo Spazio Economico Europeo.
Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito
con i rifiuti domestici, ai sensi della Direttiva RAEE (2012/19/
CE), della Direttiva sulle Batterie (2006/66/CE) e/o delle leggi
nazionali che attuano tali Direttive.

II prodotto deve essere conferito a punto di

raccolta designato, ad esempio il rivenditore

in caso di acquisto di un nuovo prodotto simile

oppure un centro di raccolta autorizzato per il

riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche (RAEE) nonché di batterie e ac-

cumulatori.

7. Tabella Malfunzionamenti e

relativi rimedi

Un trattamento improprio di questo tipo di rifiuti pud avere
conseguenze negative sull’ambiente e sulla salute umana a
causa delle sostanze potenzialmente nocive solitamente con-
tenute in tali rifiuti.

La collaborazione per il corretto smaltimento di questo pro-
dotto contribuira a un utilizzo efficace delle risorse naturali ed
eviterd di incorrere in sanzioni amministrative previste dalle
norme vigenti. Per ulteriori informazioni sul riciclaggio di que-
sto prodotto, contattare le autorita locali, I’ente responsabile
della raccolta dei rifiuti, un rivenditore autorizzato o il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici.

Problema

Causa

Azione

Manca I'alimentazione elettrica
alla macchina.

e Lamacchina é spenta.
¢ Laspina non é collegata.

e Accendere la macchina.
¢ Collegare la spina.

Dalle lance vapore non esce
vapore.

¢ Lo spruzzatore della lancia € ostruito.
¢ Lamacchina € spenta.
¢ Lamacchina non & in pressione.

e Pulire lo spruzzatore della lancia vapore.

¢ Accendere la macchina.

e Attendere che la pressione sia maggiore di
0,170 MPa (1,0 bar).

Dalle lance vapore esce acqua o
vapore misto ad acqua.

Guasto nell’'impianto elettrico o dell’impianto
idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
Tecnico.

Erogazione assente.

La macinatura del caffé é troppo fine.

Erogazione del caffe troppo
veloce.

Il caffé & macinato troppo grosso.

Erogazione del caffe troppo
lenta.

Il caffé & macinato troppo finemente.

L'erogazione del caffé non e’
conforme.

Il caffé & macinato troppo finemente.

Regolare la macinatura del caffe.

La tazzina € sporcata dagli schiz-
zi di caffé.

o Il caffé & macinato troppo grosso.
o Il bordo del portafiltro € danneggiato.

e Regolare la macinatura del caffé.
o Sostituire il portafiltro.

Presenza di fondi in tazzina.

o Il portafiltro & sporco.
o I fori del filtro sono usurati.
¢ La macinatura del caffé non é conforme.

o Pulire il portafiltro.
o Sostituire il filtro.
o Regolare la macinatura in modo adeguato.

Fondi di caffé bagnati.

o Gruppo erogazione sporco.

¢ Il gruppo erogazione ¢ troppo freddo.
o Il caffé & macinato troppo fine.

o [l caffé utilizzato é troppo vecchio.

o Eseguire il lavaggio del gruppo con il filtro cieco.
o Attendere il completo riscaldamento gruppo.

e Regolare la macinatura del caffé.

o Sostituire il caffé con quello fresco.

Spia verde lampeggiante.

e Manca acqua nel serbatoio.
¢ Macchina in fase di stand by.

o Riempire il serbatoio con acqua fresca potabile.
o Alzare la levetta di erogazione.

Perdite di acqua dalla macchina.

Vasca raccogligocce piena

Vuotare la vaschetta raccogligocce.

Caffé troppo caldo o troppo
freddo.

Guasto nell’impianto elettrico o dell’impianto
idraulico.

Il manometro indica una pres-
sione non conforme.

Guasto nell’impianto idraulico.

La pompa é rumorosa.

Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento del
Tecnico.
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I. SAFETY PRECAUTIONS

Any unauthorised tampering with

any part of the machine is strictly
forbidden renders the guarantee null and
void and relieves the manufacturer of any
liability should the machine malfunction
and injure the user.

The appliance may be used by per-
sons with reduced physical, sensory or
mental abilities or with insufficient experi-
ence and/or skills if they are supervised or
trained in the safe use of the appliance and
aware of the dangers they face.
This appliance can be used by children aged
8 and over who are supervised or educated in
its safe use and if they are aware of the dan-
gers they face.
Cleaning and normal maintenance must not
be carried out by children unless they are over
8 years of age and are supervised.
Keep the appliance and power cord out of
reach of children under the age of 8.
Children should not play with the appliance.

ELECTRICAL HAZARD

The use and cleaning operations must
comply with the safety regulations:
The socket, to which the machine must be con-
nected, must be:

e conforms to the type of pluginstalled in it;
e sized to comply with the information of
the plate on the appliance;

o connected to an efficient earthing system.
The connection to the electricity grid must be
carried out in conformity with the safety regu-
lations in force in the country of use.

Do not touch the appliance with wet/
damp hands or feet.

Do not use the appliance barefooted.

Do not use the appliance in rooms with
showers, bathrooms or in areas where a
jet of water may be used.

Do not pull the power cord to disconnect
the appliance.

Do not use the machine if the plug, power
cord or machine is damaged.

The appliance’s power cord must not be
replaced by the user. If the cord is dam-
aged, turn off the machine and contact a
Authorized Service Center.

Do not leave the appliance exposed to
atmospheric agents (rain, sun, etc.).

Do not remove the guards and/or parts of
the frame, and to not access the interior of
the machine.

Do not pour liquids onto the machine or
use water jets when cleaning.

Do not allow the electric cable to become
crushed and/or come into contact with
sharp surfaces.

Do not immerse the machine, power out-
let or power cord in water.

Do not use extension cords or multiple
sockets.

HIGH TEMPERATURE HAZARD
Some parts of the machine can reach

high temperatures and cause burns; therefore,
the following precautions must be taken:

During the cleaning operations, the ma-
chine must be turned off and you must
make sure that all the components are at
room temperature.

During use, avoid contact with the dis-
pensing unit, and the water and steam
nozzles.

USER Manual
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e Do not direct the steam, hot water to-
wards hands or other parts of the body.
Never turn off (remove) the pressurized
filter carrier while the coffee is dispensing.

e During the heating phase, drops of hot
water may drip out of dispensing unit.

I.I. OPERATION

The equipment is intended for home use and
similar applications, such as:

e kitchens for staff of shops, offices and
other work environments;

e agritourism;
e customers in hotels, motels and residential
accommodations;

e Bed and Breakfasts.

This machine has been designed for the sole
purpose of producing coffee, hot water and
steam for hot drinks. All other uses are inappro-
priate and dangerous. The manufacturer will
not be held responsible for any damage caused
by improper use.

e Always place the machine on a flat and

stable surface.

e Do not place the machine on other devic-
es, on hot surfaces, near hot ovens, heat-
ers or similar sources of heat.

e Do not fill the tank with hot or boiling wa-
ter. Use only cold, non-carbonated drink-
ing water.

e Do not keep the machine at a tempera-
ture below 0 °C. The residual water inside
the heating system can freeze and dam-
age the machine.

e Do not leave water in the tank if the ma-
chine will not be used for a long time. The
water may be contaminated. Whenever
using the machine, use fresh water.

e Do not allow the appliance to be used by
persons that have not been trained to use
it.

The following is prohibited:

e using the machine in altered psycho-
physical conditions; under the influence of
drugs, alcohol, psychotropic medications,
etc.

e using the machine in ways other than
what is described in this manual.

e using the machine in explosive, aggres-
sive atmospheres or where there is a high
concentration of dust or oily substances
suspended in the air.

e leaving plastic bags, polystyrene, nails, etc.
within children’s reach as they are sources
of potential dangers.

e spare parts not recommended by the
manufacturer.

I.II. MAINTENANCE AND CLEANING

It is necessary to follow the following rules dur-
ing maintenance and cleaning.

e Itis prohibited to wash the machine with
petrol and/or solvents of any kind.

e Do not use or perform maintenance and
cleaning operations other than those de-
scribed in this Manual.

e Do not allow maintenance and cleaning
operations to be carried out by children
or persons who have not been properly
trained.

LIII. EMERGENCY SITUATIONS

In the event of an emergency situation caused
by a machine failure, turn it off via the ignition
switch and unplug from the power outlet.

In the event of fire, use carbon dioxide fire ex-
tinguishers (CO 2). Do not use water or powder
extinguishers.
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WMINI
1. INTRODUCTION

Please read this Manual in its entirety before using the appli-
ance, in order to optimise machine performance and operate
it safely.

The espresso coffee machine you have purchased has been
designed and manufactured with innovative methods and
technologies which ensure long lasting quality and reliability.
This Manual is the guide that will enable you to learn about
the benefits of choosing our brand. It provides information
regarding how to get the best out of your appliance, how
to keep it running efficiently and what you should do if any
problems occur.

the instructions contained in this publication. Keep

this manual and all attached publications in an ac-
cessible and secure place. This document assumes that the ma-
chine has been installed in a location where the current safety
standards are observed.

o Before using the machine, carefully read and follow

The Manufacturer reserves the right to make any improve-
ments and/or modifications to the product. We guarantee
that this Manual reflects the technical state of the appliance
at the time it was released to the market.

We take this opportunity to invite customers to make any pro-
posals to improve the product or its Manual.

1.1 Storing the Manuadl

The Instruction Manual must be stored in a safe place and
accompany the machine in all ownership transfers.

The manual must be stored away from moisture and heat,
and in close proximity to the machine it refers to.

hard to read, the User must request a new copy
from the Manufacturer before carrying out any op-
erations on the machine.
It is absolutely forbidden to remove or rewrite parts of the
Manual.
Users are responsible for complying with the instructions
contained in this Manual.
Should any incident occur as a result of these recommenda-
tions being used incorrectly, the Manufacturer declines any
liability.
This manual is also available on the manufacturer’s website
via a restricted-access page.
This manual is also available on the manufacturer’s website
(indicated on the cover of the manual).

0 Should the Manual become illegible or otherwise

1.2 Notes for reading the manual
Descriptions preceded by these symbols contain very im-
portant information/requirements, particularly in regards to
safety. Failure to comply with these may result in:

e A safety risk for those operating the machine.

e User injury, including serious injury (in some cases even
death).

e The guarantee being rendered null and void.

e The Manufacturer waiving liability.

USER Manual
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2 GENERAL DANGER symbol used when there is a

risk of serious injury that requires hospitalisation,
in extreme cases.

ELECTRICAL HAZARD symbol used when there is a
risk of permanent serious injury that would require

hospitalisation, or in extreme cases, even cause
death.

if HIGH TEMPERATURE HAZARD symbol used when

there is a risk of serious injury that would require
hospitalisation in extreme cases.
1.3 Warranty

All of the machine’s components are covered by a 24-month
warranty, except for electrical and electronic components and
parts prone to wear and tear.

NOTE symbol used to provide important informa-
tion about the topic.

1.4 Data and marking

The machine’s general technical data is provided in the fol-
lowing table:

TECHNICAL DATA TABLE

Voltage 220-240V
Power 1350 W
Frequency 50-60 Hz

Boiler 181
Dimensions (I x a x p) (mm) 274x390x 429
Net weight 22kg

Safety valve calibration 0.18 MPa (1.8 bar)
Length cable 1.5mt

Water tank 1.8 |- Removable
Boiler operating pressure 0.09-0.13 MPa (0.9 - 1.3 bar)
Coffee dispensing pressure 0.8-0.9 MPa (8 - 9 bar)
l’gg‘;ﬂ;ﬁg”mme”t 5-35°C-95° RH MAX
Sound pressure level <70dB

The nameplate which provides the appropriate markings,
identification data and specific technical data, is affixed un-
der the machine.

i

It is forbidden to remove or modify the nameplate.
Should it deteriorate or become illegible, contact
the Technician or Manufacturer.

2. MACHINE IDENTIFICATION

2.1 Machine diagram

1. Upper Protection.
Lid and water tank.
Steam knob.
Dispenser unit.
Scald protection.
Steam nozzle.
Machine ignition light.
Fixed on: machine on
Flashing: lack of water in the tank/Stand by
8.  Power switch.
9.  Cup heater surface.
10. Hot water knob.
11.  Scald protection.
12. Hot water nozzle.
13. Coffee dispensing lever.
14. Pressure gauge.
Operating pressure: 0.09 + 0.12 MPa
(0.9 = 1.2 bar)

NowuwhN

15. Drip collection tray.

16. Cup support grille.

17. Adjustable foot.

18. Cleaning brush.

19. Tamper.

20. Blind filter (the filter has no holes at the bottom and
should only be used for cleaning steps).

21.  Jug for the milk.

22. Filter for 2-cup filter holder.

23.  2-cup filter holder.

24,  Filter for 1-cup filter holder.

25. 1-cup filter holder.

26. Detergent pads.

27. Cloth for cleaning.
1 and 2 cup filters should only be used with their
filter holders to ensure proper dispensing.
The filters are already supplied assembled to the
respective filter holders.

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. K

Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —

IS/N: I Mod. Y

v [w v |
MADE IN ITALY
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2.2 The manufacturer’s customer service

CMA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

VIA CONDOTTI BARDINI, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

TEL. +39 0438 6615 - FAX +39 0438 60657
E-MAIL: INFO@WEGA.IT

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW FRANCE SARL

67, RUE MARCEL DASSAULT

93140 BONDY - FRANCE

TEL. +33 1 48547208 - FAX +33 1 48546578
E-MAIL: BONDY@ASTORIA.FR

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW USA

1597 POST RD FAIRFIELD
CONNECTICUT 06824 - USA
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW INTERNATIONAL LIMITED

FLAT/RM 12 07/F, PENINSULA CENTRE, 67 MODY ROAD

TSIM SHA TSUI EAST, KOWLOON - HONG KONG
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW GERMANY GMBH
SCHLEIFWIESENSTRASSE, 27

71723 GROSSBOTTWAR - GERMANY

TEL. +49 7148 1629-991 - FAX +49 7148 1629-992
E-MAIL: INFO@RCWGERMANY.DE

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW ROMANIA S.R.L.

STR.PARMANR. 2,0.P. 1, C.P. 446

300518 TIMISOARA TIMIS - ROMANIA

TEL. +40 256 306 492/4 - FAX +40 256 306 496
E-MAIL: MCE@MCESA.COM

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW RUS LLC

BUSINESS CENTER PORTPLAZA
PROEKTIRUEMY PROEZD 4062, 6/16
115432 MOSCOW - RUSSIA

TEL. +7(495) 925 75 56

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT
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3. INSTALLATION 3.2 First start
After having correctly placed the machine, proceed with the
e first start.
3.1 P°S|t|°nmg e With the machine turned off and disconnected from the
Before use, the instructions must be followed for a proper in- mains, remove the lid of the water tank (1).

stallation.

The machine’s support base must be perfectly flat,
not tilt by more than 2° and have no irregularities.

The electrical system must be equipped with a
suitable residual-current device in compliance with
current laws and safety regulations.

e Open the upper part of the packaging and remove all ac-
cessories.

Place the accessories on a clean surface.

Unlock the lower part of the cardboard packaging and re-
move the outer cardboard.

Prepare the support surface before lifting the machine.
Remove the protective bag.

Carefully lift the machine and place it on the previously
prepared support surface.

e Remove the water tank (2) from inside the machine with
2 hands.

may be more difficult because the gaskets are new.

0 The first few times the removal of the water tank

o Fill the water tank up to MAX level.

e Remove the electrical cable to release the seat of the drip
collection tray.

In the tank, always use only fresh, non-carbonated
drinking water. Hot water as well as other liquids
can damage the tank and the machine.

e Install the drip collection tray at the front of the machine.

Never exceed the MAX level indicated in the water
tank to avoid unwanted water spills.

e Reposition the tank by pushing it all the way to make sure
it is well inserted.
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e Insert the lid on the water tank.

e Insert the plug into the socket.

e Turn on the machine by placing the general switch (3) on
(I); the green light switches on.

/

e The machine fills the boiler with the necessary amount of
water.

i

e At the end the machine will start heating the water in or-
der to dispense the products.

e The machine will be ready to dispense products when the
pressure gauge positioned at the bottom indicates a pres-
sure between 0.09 - 0.12 MPa (0.9 and 1.2 bar).

The amount of water present in the tank will be
used almost all for filling the boiler and this opera-
tion is normal.

We recommend filling the water tank again be-
cause in this first phase the machine uses a lot of it
to fill the boiler.

i

4. OPERATION

4.1 Safety precautions

A

4.2 Turning the machine on and off

¥

Carefully read the instructions provided in the
chapter "I. SAFETY PRECAUTIONS" on page 17.

Every day the water in the machine must be re-
placed, as indicated in para. 4.3 .

421 Turning on the machine

Turn on the machine by placing the general switch (3) on (I);
the green light switches on.

The machine will be ready to dispense products when the
pressure gauge positioned at the bottom indicates a pressure
between 0.09 - 0.12 MPa (0.9 and 1.2 bar).

4.2.2 Turning the machine off
Turn off the machine by placing the general switch (3) on (O).

4.3 Water replacement

W

Using the various commands, proceed as follows:

The water in the internal hydraulic circuits must
be replaced every day.

GROUPS

e Hook a filter holder without a filter to the dispensing group;
e Place a jug under the spouts of the filter holder;

e Dispense at least 1 litre of water.

HOT WATER NOZZLE
e Place a large enough jug under the hot water nozzle;
e Dispense at least 1 litre of hot water.

STEAM NOZZLES
e Insert the steam nozzle into a jug;
e Release steam for at least 1 minute.

‘"
~

Danger of scalding. Do not direct the steam and

hot water towards hands or other parts of the
mmmm body. Do not touch the steam nozzle and the hot

water nozzle with bare hands; use the appropriate PPE.

4.4 Stand by

After 90 minutes of not being used, the machine automati-
cally goes into the standby phase, i.e. some features are inhib-
ited to reduce energy consumption.

The standby status is signalled by the flashing of the ignition
light (7).

To reactivate the machine, raise the dispensing lever and re-
turn it to its original position. Wait a few minutes until the
pressure gauge shows a pressure above 0.09 MPa (0.9 bar).
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4.5 Grinding and dosing coffee

WMINI
4.7 Dispensing coffee

It is important to have a grinder-dispenser next to the ma-

chine so that the coffee can be ground on a daily basis.

The coffee must be ground and dispensed according to in-

structions provided by the manufacturer of the grinder-dis-

penser. The following points should also be kept in mind:

e To make a good espresso, we recommend that you do not
store large amounts of coffee beans. Comply with the ex-
piry date indicated by the producer.

e Never grind large volumes of coffee, it is advisable to pre-
pare the amount that can be held in the dosing device
and if possible, use it by the end of the day.

e Do not buy pre-ground coffee, as it deteriorates quickly. If
necessary, buy coffee in small vacuum-sealed packs.

4.6 Tips for a good cup of coffee

Wash the filters and filter holders on a daily basis, as indicat-
ed in para. 5.2.2 on page 28. The failure to perform this
cleaning operation will negatively affect the quality of the
dispensed coffee.

To obtain high-quality coffee, it is important that the water
hardness does not exceed 6-7°f (French degrees). If the water
hardness exceeds these values, it is advisable to use a water
filter or softener. Avoid using a water softener if the water
hardness is less than 4°f.

If the taste of chlorine in the water is particularly strong, in-
stall a special filter.

If you change the type of coffee, we recommend calling out
the Technician to adjust the grinding.

If the machine has not been used for a certain period of time
(2-3 hours), carry out a few dry runs. Make sure that the ma-
chine is constantly cleaned and periodic maintenance is car-
ried out.

Do not remove the filter holder from the dispens-
ing unit when coffee is being dispensed.

The dispensing unit and the filter holder reach
high temperatures. Risk of burns. Do not touch it
with your hands or other parts of the body.

In any case, before dispensing, the most suitable filter holder
for the purpose must be filled as described in the next para-
graph.

471

i

e Use the filter suitable for each type of filter holder to dis-
pense the coffee correctly.

e Compress the coffee with the special tamper.

e Clean the rim of the ground coffee filter before attaching
the filter holder to the dispensing unit.

e Hook the filter holder to the unit without closing it too
tightly in order to prevent the gasket from wearing quickly.

Using the filter holders

Before filling the filter holder, make sure it is emp-
ty and that the filter has been cleaned of any pre-
vious coffee residue.

4.7.2 Dispensing 1 coffee

The dispensing time depends on the grind fine-
ness, the quantity and the quality of the coffee in

the filter holder.

e Fill the filter with a dose of ground coffee (approx. 6-7 g);
follow the procedures specified by the manufacturer of
the grinder-dispenser.

e Insert the filter holder from the bottom into the dispenser
unit.

e Turn the filter holder counter-clockwise until it locks.

e Place a cup under the filter holder.
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o Insert the filter holder from the bottom into the dispenser
g unit.

o

e Pull the lever slightly and bring it to the position shown in
the figure. Coffee pre-infusion is activated.

_ e Turn the filter holder counter-clockwise until it locks.
)-8 I ‘
Vi

e Wait a short time (3+5 seconds) and then bring the lever
horizontally as shown in the figure to start dispensing. °

e When the desired amount of coffee is reached, return the ~ ® Pull the lever slightly and bring it to the position shown in
lever to the original position. the figure. Coffee pre-infusion is activated

e Wait a short time (3+5 seconds) and then bring the lever

Once the coffee has been dispensed, remove the filter holder horizontally as shown in the figure to start dispensing.
and clean out the coffee inside it.

4.7.3 Dispensing 2 coffees
0 The dispensing time depends on the grind fine-

ness, the quantity and the quality of the coffee in
the filter holder.

e Fill the filter with 2 doses of ground coffee (approx. 6-7
g each); follow the procedures specified by the manufac-
turer of the grinder-dispenser.
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e When the desired amount of coffee is reached, return the
lever to the original position.

Once the coffee has been dispensed, remove the filter holder
and clean out the coffee inside it.

4.8 Dispensing steam

Carefully move the steam nozzle using the specific
anti-scald rubber grip.

Do not direct the steam towards hands or other
parts of the body. Do not touch the steam nozzles with bare
hands.

i

e Place an empty container under the steam pipe.

e Rotate the valve knob counter-clockwise and discharge
the water in the circuit. When only steam is discharged
close by turning the knob clockwise.

Before using the steam nozzle, the condensation
draining operation must always be carried out for
at least 2 seconds.

To optimally froth the milk, follow these simple rules:

e Only heat the amount of milk that you intend to use; once
heated, it will have to be completely poured out of the jug
and cannot be reheated.

e Froth the milk starting from a temperature of about 4°C.

e Pour the milk into the jug.
e Immerse the steam nozzle into the liquid to be heated.
e Rotate the valve knob counter-clockwise.

Do not open the steam valve with the steam wand
immersed in milk and the machine switched off, as
the latter would suck milk into the pipes.

e The quantity of steam dispensed will be proportional to
the opening of the valve.

e To stop dispensing, turn the valve’s knob clockwise.

To keep the steam nozzle tips in perfect working
o order, it is advisable to perform a brief dry dispens-
ing run after each use. Keep the tips clean at all
times using a cloth dampened in lukewarm water. Only leave
the steam nozzle immersed in the milk for the time needed
to heat it.

4.9 Dispensing hot water

Danger of scalding. Do not direct hot water to-
wards hands or other parts of the body.
Carefully move the hot water nozzle using the

specific anti-scald rubber grip. Do not touch the hot water
nozzle with your bare hands.

e Place the jug under the hot water nozzle.
¢ Rotate the valve knob counter-clockwise.

e The quantity of hot water dispensed will be proportional
to the opening of the valve.

e When the desired quantity of water has been dispensed,
turn the valve knob clockwise to stop dispensing.
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4.10 Cup warmer

i

C HIGH TEMPERATURE HAZARD: the cup warmer

For safety reasons, we do not recommend placing
cloths or other objects on the cup warmer surface
in order to prevent the machine from overheating.

can reach temperatures that may cause burns. Be
very careful.

The cup warmer temperature cannot be adjusted. This sur-
face is heated by induction from the heat generated by the
boiler below.

Place the hot cups or demitasses so that they can be used
when dispensing coffee.

5. MAINTENANCE AND CLEANING

5.1 Safety precautions

2 Carefully read the instructions provided in the

chapter "I. SAFETY PRECAUTIONS" on page 17.
5.2 Cleaning operations

5.2.1

General instructions

A few simple cleaning tasks are required to have a perfectly
sanitised and efficient appliance. The instructions provided
here apply when the machine is being used on a regular ba-
sis. If the machine is used continuously, cleaning should be
performed more frequently.

0

Do not use alkaline cleaners, solvents, alcohol or
aggressive substance-based products (e.g. phos-
phoric, citric or sulfamic acids).

The products/cleaners used must be suitable for this purpose
and not corrode the water circuit elements and in any case
use them following the instructions provided on the pack-
age.

Do not use abrasive cleaners which may scratch the body-
work’s surface.

Always use clean and sanitised cloths when cleaning.

When washing the filters, filter holders and all machine
components, use Manufacturer-supplied cleaners or prod-
ucts specific for cleaning professional coffee machines.

i
i

Clean the unit with the detergent pads as indicat-
ed in paragraph.”’5.2.3 Washing the dispensing
unit” on page 29.

Attention: do not wash the drip collection tray and
grilles in the dishwasher.

Cleaning frequency table

Daily
Weekly

Body and Grilles:
Clean the panels of the body with a cloth dampened in
lukewarm water. X
Remove the drip collection tray and cup holder grille and
wash with hot water.

Filters and Filter Holders:
Wash the filters and filter holders on a daily and weekly X
basis, as indicated in para. 5.2.2 on page 28.

Steam nozzle:

Keep the nozzle clean at all times using a cloth damp-
ened in lukewarm water.

Check and clean the nozzle tips, by clearing the steam XX
outlet holes with a small needle.

Perform the wash on a weekly basis, as indicated in
para. 5.2.5 on page 29.

Dispensing unit:
Wash the dispensing unit as described in para. 5.2.3.

; . . - X
Perform the cleaning operations on a daily basis as
indicated in para. 5.2.4.

Grinder-dispenser and Hopper:

Clean the hopper and the dispenser inside and out with a
cloth dampened with warm water. When finished, dry all
parts thoroughly.

5.2.2 Cleaning the filters and filter
holders
Caution: only immerse the filter holder cup in wa-
ter and try not to get the handle wet.
The detergent must be diluted in cold water in the
doses indicated on the package (see the manufacturer).
Daily:

e Soak the filter and filter
holder in hot water over-
night so that the fatty cof-
fee deposits can dissolve.

e Rinse everything in cold wa-
ter.

Daily
Clean the filter holders with the special brush supplied.
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Weekly:
Using a coffee spoon detached the filter from the filter
holder.

Soak the filter and filter
holder in warm water with

a suitable detergent for 10 X7~ S
minutes. ’ h w\‘g/g)‘yj
Rinse the whole unit with v
cold water.

Replace the filter in the fil-

ter holder.

5.2.3 Washing the dispensing unit

5.2.4 Cleaning spray heads filter holder
unit

0 Use the special brush supplied.

Thoroughly clean the inside
of the dispensing unit so as
to eliminate any accumulated
coffee residues.

Wash the dispensing unit on a daily basis.

Before starting the washing operation, the filter holder must
be prepared.

Remove the filter from the filter holder and insert the blind
filter (see the standard supplied parts).

Add a detergent pad (see standard equipment) in the fil-
ter holder with the blind filter and hook to the dispensing
unit.

Run the dispenser for 10 seconds; at the conclusion stop
the d elivery by returning the lever to the stand-by position.
Repeat 4 times alternating the delivery with 10 second
pauses.

Once the 5 deliveries are completed remove the filter
holder from the dispensing unit.

Clean the dispensing unit as described in paragraph "5.2.4
Cleaning spray heads filter holder unit” on page 29.
Perform at least one dispensing action with the filter hold-
er in order to eliminate the detergent residues.

Wash the filter holder with the blind filter with water to
eliminate all traces of the pad.

Insert the filter holder into the dispensing unit again.

Run the dispenser for 5 seconds; at the conclusion stop
the delivery by returning the lever to the stand-by position.
Repeat 9 times alternating the delivery with 10 second
pauses.

Once the 10 deliveries are completed remove the filter
holder from the dispensing unit.

Remove the blind filter from the filter holder and insert the
filter removed previously.

Insert the coffee into the filter holder and dispense; when
finished throw away the freshly dispensed coffee.
Remove the filter holder from the dispensing unit.

The machine is ready to use.

5.2.5 Cleaning the steam nozzle

Weekly

Clean the steam nozzle.

e Insert the steam nozzle into a jug with water and a specif-
ic cleaner, in accordance with the manufacturer's instruc-
tions.

e Heat the solution with the steam of the nozzle.

e Let the nozzle cool down whilst keeping it immersed in the
solution for at least 5 minutes, so that the cleaner can rise
inside the nozzle due to the cooling effect.

e Repeat the operation 2 or 3 times until no more milk resi-
due is dispensed.
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6. DISPOSAL

For the European Union and the European Economic Area
only.

This symbol indicates that the product cannot be disposed
of with household waste, pursuant to the WEEE

Directive (2012/19/EC), the Battery Directive
(2006/66/EC) and/or the national laws imple-

menting those Directives.

The product should be handed over to a desig-

nated collection point, for example the dealer

when purchasing a new product with similar fea-

7. MALFUNCTIONS AND
SOLUTIONS TABLE

tures, or an authorised collection site that recycles electrical
and electronic equipment waste (WEEE), as well as batteries
and accumulators. Improper handling of this type of waste
can have negative consequences on the environment and
human health, due to the potentially hazardous substances
which are usually found in this kind of waste.

Your cooperation in correctly disposing of this product will
contribute to the effective use of natural resources and you
will avoid incurring fines provided by law. For more informa-
tion about recycling this product, contact either your local
authority, the entity responsible for waste collection, an au-
thorised dealer or your household waste disposal service.

Problem Cause

Action

e The machine is switched off.

No power to the machine. o The plug is not connected.

e Turn on the machine.
o Connect the plug.

Steam is not coming out of the

e The machine is switched off.
steam nozzles.

¢ The nozzle sprayer is clogged.

e The machine is not under pressure.

¢ (Clean the steam nozzle sprayer.

¢ Turn on the machine.

o Wait for the pressure to be greater than 0.10
MPa (1.0 bar).

Water or steam mixed with
water comes out of the steam
nozzles.

Electrical system or hydraulic system fault.

Turn off the machine and call out the Technician.

Does not dispense.

The coffee has been ground too finely.

Coffee is being dispensed too

The coffee has been ground too coarsely.

quickly.
;ggfye 's being dispensed too The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grinding.
Coffee is being dispensed The coffee has been ground too finely.
unevenly.
The cup is dirty with coffee o The coffee has been ground too coarsely. o Adjust the coffee grinding.
splashes. o The edge of the filter holder is damaged. ¢ Replace the filter holder.
o The filter holder is dirty. o Clean the filter holder.
Grounds found in cups. o The filter holes are worn. o Replace the filter.
o The coffee has not been ground evenly. ¢ Adjust the grinding as appropriate.
o The dispensing unit is dirty. o Wash the unit with the blind filter.
The coffee grounds are wet o The dispensing unit is too cold. o Wait for the unit to fully heat up.
‘ o The coffee has been ground too finely. o Adjust the coffee grinding.
e The coffee is too old. o Replace with fresh coffee.

¢ No water in the tank.

Flashing Green LED colour « Machine in stand by.

o Fill the tank with fresh drinking water.
o Raise the dispensing lever.

Water leaks from the machine. | Drip collection tray is full.

Empty the drip collection tray.

Coffee is too hot or too cold.

Electrical system or hydraulic system fault.

The gauge indicates a non-

‘ Hydraulic system fault.
compliant pressure.

Turn off the machine and call out the Technician.

The pump is noisy. Pump malfunction.
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I. CONSIGNES DE SECURITE

La manipulation non autorisée

d’'une partie quelconque de la ma-
chine est formellement interdite et fait dé-
choir la garantie et la responsabilité du fa-
bricant en cas de pannes de la machine et
d’accidents de I' utilisateur.

L’appareil peut étre utilisé par des

personnes ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou
ayant une expérience et/ou des compétences
insuffisantes si elles sont surveillées ou ins-
truites dans I’utilisation sire de I’appareil et
conscientes des dangers qui en découlent.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
dgés d'au moins de 8 ans et plus s’ils sont sur-
veillés ou instruits dans leur utilisation sire
et conscients des dangers qui en découlent.
Le nettoyage et I'entretien normal ne doivent
pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils
ont au moins 8 ans et sont sous surveillance.
Tenir I'appareil et le cable d’alimentation
hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appa-
reil.

DANGER ELECTRIQUE

Les opérations d'utilisation et de net-
toyage sont soumises aux régles comporte-
mentales de sécurité.

La prise a laquelle la machine doit étre raccor-

dée, doit étre :

e conforme au type de fiche installée dans
celui-ci ;

e dimensionnée pour respecter les données
de la plaque signalétique placée sur I’ap-
pareil ;

e raccordée @ un systéme de mise a la terre
efficace.

Le raccordement au réseau électrique doit étre

effectué conformément aux normes de sécu-

rité en vigueur dans le pays d'utilisation.

Ne pas toucher |'appareil avec les mains

ou les pieds mouillés ou humides.

e Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

e Ne pas utiliser I’'appareil dans des locaux
de douche, de bain ou dans des zones ou
un jet d’eau peut étre utilisé.

e Ne pas tirer le cable d'alimentation pour
débrancher I'appareil.

e Ne pas utiliser la machine si la fiche, le
cable d’alimentation ou la machine sont
endommageés.

e Lecdble d'alimentation de I'appareil ne
doit pas étre remplacé par I'utilisateur. En
cas d’'endommagement du céble, éteindre
la machine et s'adresser exclusivement au
Centre d’assistance agréé.

e Ne pas exposer |’appareil aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

e Ne pas retirer les protections et/ou parties
de la carrosserie et ne pas accéder a I'inté-
rieur de la machine.

e Ne pas renverser de liquide sur la machine,
ni utiliser de jets d'eau pour le nettoyage.

e Ne pas laisser le cable électrique étre
écrasé et/ou entrer en contact avec des
surfaces tranchantes.

¢ Ne pas plonger la machine, la prise de
courant ou le cble d’alimentation dans
I’eau.

e Ne pas utiliser de rallonges ou de multi-

prises.

FRANCAIS

DANGER HAUTE TEMPERATURE

Certaines parties de la machine peuvent
atteindre des températures élevées et peuvent
provoquer des brllures, si bien que les précau-
tions présentes doivent étre prises.

e Pendant les opérations de nettoyage, la
machine doit étre éteinte et il faut s'assu-
rer que tous les composants sont a tempé-
rature ambiante.

e Pendant |'utilisation, éviter tout contact
avec le groupe de distribution et les buses
d'eau et de vapeur.
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e Ne pas diriger la vapeur, I'eau chaude vers
les mains ou d'autres parties du corps. Ne
jamais désengager (retirer) le porte-filtre
sous pression pendant la distribution du
café.

e Pendant la phase de chauffage du groupe
de distribution de café, des gouttes d’eau
chaude peuvent sortir.

I.I. FONCTIONNEMENT

L’équipement est destiné a un usage domes-

tique et a des applications similaires telles que :

e cuisines pour le personnel des magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;

e tourisme rural ;

e hotes dans des hotels, des motels et des
logements résidentiels ;

e environnements de type Bed & Breakfast.

Cette machine a été concue dans le seul but
de produire du café, de I'eau chaude et de la
vapeur pour les boissons chaudes. Toutes les
autres utilisations sont inappropriées et dange-
reuses. Le producteur ne sera pas tenu respon-
sable des dommages causés par une mauvaise
utilisation.

o Placer toujours la machine sur une surface
plane et stable.

e Ne pas placer la machine sur d’autres dis-
positifs, sur des surfaces chaudes, a proxi-
mité de fours chauds, de radiateurs ou de
sources de chaleur similaires.

e Ne pas remplir le réservoir d'eau chaude
ou bouillante. Utiliser seulement de I'eau
froide potable non gazeuse.

e Ne pas maintenir la machine a une tem-
pérature inférieure a 0 °C. L’eau résiduelle
a I’intérieur du systeme de chauffage peut
geler et endommager la machine.

e Ne pas laisser I'eau dans le réservoir si la
machine restera inutilisée pendant long-
temps. L'eau pourrait subir des contami-
nations. Utiliser de I'eau fraiche a chaque
utilisation de la machine.

Ne pas laisser |I'appareil & la porté d'en-
fants ou de personnes non initiées a son
utilisation.

| est interdit :

o d'utiliser la machine dans des conditions
psychophysiques altérées ; sous I'influence
de drogues, d’alcool, de psycholeptiques
etc.;

o ['utilisation de la machine dans des modes
différents de ceux décrits dans le présent
manuel ;

o ['utilisation de la machine dans une at-
mosphére explosive, agressive ou a forte
teneur en poussiéres ou en substances
huileuses en suspension dans |'air ;

e |aisser ala portée des enfants des sacs en
plastique, polystyréne, clous, etc. car ils
sont des sources de dangers potentiels ;

o utiliser des piéces de rechange non recom-

mandées par I'entreprise de construction.

LII. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Les normes suivantes doivent étre respectées

lors de I'entretien et du nettoyage.

o Il estinterdit de laver la machine avec
de I'essence et/ou des solvants de quel-
conque nature.

e Ne pas effectuer d'utilisations, ni d'opé-
rations d'entretien et de nettoyage diffé-
rentes de celles indiquées dans le présent
Manuel.

e Lesopérations d'entretien et de net-
toyage ne doivent pas étre effectuées par
des enfants ou personnes non formées.

LIII. SITUATIONS D'URGENCE

En cas de situation d'urgence causée par une
panne de la machine, éteindre celle-ci par I'in-
terrupteur d’allumage et débrancher la prise de
courant.

En cas d'incendie, utiliser des extincteurs au
dioxyde de carbone (CO,). Ne pas utiliser d'eau,
ni d'extincteurs a poudre.

—
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1. INTRODUCTION

Lire attentivement ce manuel dans son intégralité avant
d’utiliser I’appareil, afin d’optimiser les performances de la
machine et de la faire fonctionner en toute sécurité.

La machine a café espresso que vous venez d'acheter a été
congue et réalisée en employant des méthodes et des tech-
nologies innovantes qui en assurent la qualité et la fiabilité
dans le temps.

Ce Manuel est un guide qui vous permettra de connaitre les
avantages que vous avez acquis en choisissant notre marque.
Vous y trouverez les informations nécessaires pour utiliser au
mieux votre machine et I'entretenir afin d'avoir toujours un
excellent rendement, outre des informations sur comment
intervenir en cas de difficulté.

Avant d'utiliser la machine, lire attentivement les ins-
o tructions figurant dans la présente publication et
suivre les indications fournies. Conserver ce manuel
et toute la documentation jointe dans un endroit accessible et
sécurisé. Ce document suppose que les normes de sécurité et

d’'hygiéne applicables sont respectées sur le lieu d'installation
de la machine.

Le Fabricant se réserve le droit d'apporter des améliorations
et/ou des modifications au produit. Nous garantissons que ce
manuel est conforme aux caractéristiques techniques de la
machine au moment de sa commercialisation.

Nous profitons de cette occasion pour inviter notre clientéle a
nous signaler toute proposition visant & apporter des amélio-
rations tant au produit qu'a ce manuel.

1.1 Conservation du manuel

Le manuel d’instructions doit étre conservé avec soin et doit
accompagner la machine dans tous ses changements de pro-
priétaires.

Le manuel doit étre conservé a I'abri de I'humidité et de la cha-
leur, et se trouver a proximité de la machine @ laquelle il se référe.

Si le manuel devient illisible ou dans tous les cas
0 difficiles @ consulter en raison de son état, I'Utili-
sateur devra demander une nouvelle copie au Fa-
bricant avant d'effectuer toute intervention sur la machine.
Il est absolument interdit de retirer ou de réécrire certaines
parties du manuel.
L'utilisateur est tenu de respecter les instructions figurant
dans ce manuel.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'inconvé-
nient susceptible de se produire suite a une mauvaise utili-
sation de ces recommandations.
Ce manuel est aussi disponible sur le site Internet du fabri-
cant en acceés réservé.
Ce manuel est aussi disponible sur le site Internet du fabri-
cant reporté sur la couverture du manuel.

1.2 Remarques pour la lecture

Les descriptions précédées de ces symboles contiennent des
informations/prescriptions trés importantes, en particulier en
ce qui concerne la sécurité. Leur non-respect peut entrainer :

e risques pour la sécurité des personnes travaillant sur la
machine;
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e des blessures, éventuellement graves, causées a |'Utilisa-
teur (voire dans certains cas la mort) ;

e perte de la garantie contractuelle ;

e déclinaison des responsabilités du Fabricant.

A

2 Symbole DANGER ELECTRIQUE utilisé en cas de

Symbole DANGER GENERIQUE utilisé en cas de
risque de blessure grave et permanente, dans les cas
extrémes, pouvant impliquer une hospitalisation.

risque de blessure grave et permanente nécessi-
tant une hospitalisation et, dans les cas extrémes,
pouvant impliquer le décés.

ff Symbole DANGER HAUTE TEMPERATURE utilisé

en cas de risque de blessure grave, voire d"hospita-
lisation dans les cas extrémes.
1.3 Garantie

La machine est couverte par une garantie de 24 mois sur
toutes les piéces, hors piéces électriques et électroniques et
éléments soumis a usure.

Symbole NOTE utilisé pour fournir des informa-
tions importantes sur le théme traité.

1.4 Données et marquage

Les données techniques générales des machines sont indi-
quées dans le tableau suivant :

TABLEAU DONNEES TECHNIQUES

Tension 220-240V
Puissance 1350 W
Fréquence 50-60 Hz
Chauffe-eau 181
Dimensions (I x h x p) (mm) 274x390x 429
Poids net 22kg
Tarage soupape de sécurité 0,18 MPa (1,8 bar)
Longueur du cdble 1,5m
Réservoir eau 1,81- Amovible

Pression de fonctionnement du
chauffe-eau

Pression de distribution du café

Température ambiante de
fonctionnement

0,09-0,13 MPa (0,9 -1,3 bar)

0,8-0,9 MPa (8 - 9 bar)

5-35°C-95° URMAX

<70dB

Niveau de pression acoustique

La plaque signalétique, avec les marquages pertinents, ou
sont les données d'identification et les donnes techniques
spécifiques de I'équipement, est apposée sous la machine.

i

Il est interdit de retirer ou de détériorer la plaque
signalétique. Si elle est détériorée ou illisible, com-
muniquez avec le Technicien ou le Fabricant.

2. IDENTIFICATION DE LA
MACHINE

2.1 Illustration de la machine

Protection supérieure.

Couvercle et réservoir eau.

Poignée de vapeur.

Groupe distributeur.

Protection anti-brdlure.

Buse a vapeur.

Voyant d’allumage de la machine.

Accés fixe : machine allumée

Clignotant : manque d’eau dans le réservoir/Veille

8.  Interrupteur d'allumage.

9.  Plan chauffe-tasses.

10. Poignée eau chaude.

11. Protection anti-brllure.

12. Buse a eau chaude.

13. Levier de distribution de café.

14. Manomeétre.

Pression de fonctionnement : 0,09 + 0,12 MPa
(0,9 + 1,2 bar)

NowuwN =

15. Bac collecteur.

16. Grille porte-tasses.

17. Pied réglable.

18. Brosse de nettoyage.

19. Pilon.

20. Filtre aveugle (le filtre est sans trous au fond et ne doit
étre utilisé que pour les phases de nettoyage).

21. Pot pour le lait.

22. Filtre pour porte-filtre 2 tasses.

23. Porte-filtre 2 tasses.

24, Filtre pour porte-filtre 1 tasse.

25. Porte-filtre 1 tasse.

26. Pastilles détergents.

27. Chiffon de nettoyage.
Les filtres de 1 et 2 tasses ne doivent étre utilisés
qu’avec leurs porte-filtre pour assurer une distribu-

o tion correcte.

Les filtres sont livrés déja assemblés aux porte-filtres relatifs.

C

IS/N: IMod. Y

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

I3dm
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MADE IN ITALY
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2.2 Service d'assistance a la clientéle du

fabricant

CMA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

VIA CONDOTTI BARDINI, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

TEL. +39 0438 6615 - FAX +39 0438 60657
E-MAIL: INFO@WEGA.IT

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW FRANCE SARL

67, RUE MARCEL DASSAULT

93140 BONDY - FRANCE

TEL. +33 1 48547208 - FAX +33 1 48546578
E-MAIL: BONDY@ASTORIA.FR

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW USA

1597 POST RD FAIRFIELD
CONNECTICUT 06824 - USA
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW INTERNATIONAL LIMITED

FLAT/RM 12 07/F, PENINSULA CENTRE, 67 MODY ROAD

TSIM SHA TSUI EAST, KOWLOON - HONG KONG
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW GERMANY GMBH
SCHLEIFWIESENSTRASSE, 27

71723 GROSSBOTTWAR - GERMANY

TEL. +49 7148 1629-991 - FAX +49 7148 1629-992
E-MAIL: INFO@RCWGERMANY.DE

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW ROMANIA S.R.L.

STR.PARMANR. 2,0.P. 1, C.P. 446

300518 TIMISOARA TIMIS - ROMANIA

TEL. +40 256 306 492/4 - FAX +40 256 306 496
E-MAIL: MCE@MCESA.COM

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW RUS LLC

BUSINESS CENTER PORTPLAZA
PROEKTIRUEMY PROEZD 4062, 6/16
115432 MOSCOW - RUSSIA

TEL. +7(495) 925 75 56

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT
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3. INSTALLATION

3.2 Premier démarrage

3.1 Emplacement

Avant de procéder a I’ utilisation, vous devez suivre les instruc-
tions d’installation appropriée.

La base d'appui de la machine doit étre parfaite-
ment a niveau, pas supérieure a 2° d'inclinaison et
sans irrégularités.

Le systeme électrique doit étre équipé d’un dispo-
sitif de protection différentiel avec une intensité

A de courant différentiel conformément aux lois et

réglements de sécurité applicables.

e Ouvrir la partie supérieure de I’emballage et retirer tous
les accessoires.

Remettre les accessoires sur un plan propre.

Déverrouiller la partie inférieure de I’emballage en carton
et retirer le carton extérieur.

Préparer le plan d'appui avant de soulever la machine.
Retirer le sachet de protection.

Soulever soigneusement la machine et la poser sur le plan
d’appui préalablement préparé.

e Retirer le cdble électrique pour dégager le logement du
bac collecteur.

e Installer le bac collecteur a I’avant de la machine.

Aprés avoir positionné correctement la machine, le premier

démarrage doit étre assuré.

e Lorsque la machine est éteinte et déconnectée du réseau
électrique, retirer le couvercle du réservoir d’eau (1).

FRANCAIS

e Retirer avec 2 mains le réservoir d'eau (2) par I'intérieur
de la machine.

Les premiéres fois, le retrait du réservoir d’eau
pourrait étre plus difficile car les joints sont neufs.

i

e Remplir le réservoir d'eau jusqu'au niveau MAX.

Ne jamais dépasser le niveau MAX indiqué dans le
réservoir d’eau pour éviter les fuites d’eau indési-

rables.
Verser toujours dans le réservoir uniquement de

I'eau fraiche potable non gazeuse. L'eau chaude,

A mais aussi d'autres liquides, peuvent endommager
le réservoir et la machine.

e Repositionner le réservoir en le poussant jusqu’au bout en
s’assurant qu’il est bien inséré.
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e Insérer le couvercle sur le réservoir d'eau.

e Brancher la fiche sur la prise de courant.

e Allumer la machine en placant I'interrupteur général (3)
sur (I) ; le voyant vert s’allume.

/

e La machine assure le remplissage du chauffe-eau avec la
quantité d’eau nécessaire.

i

e Une fois terminée, la machine commencera le chauffage
de I’eau afin de distribuer les produits.

e La machine sera préte a la distribution des produits
lorsque le manomeétre placé en bas indiquera une pression
comprise entre 0,09 et 0,12 MPa (0,9 et 1,2 bar).

La quantité d’eau présente dans le réservoir sera
presque entiérement utilisée pour le remplissage
du chauffe-eau et ce fonctionnement est normal.

Nous recommandons de procéder @ nouveau au
remplissage du réservoir d’eau car, dans cette pre-

0 miére phase, la machine en utilise beaucoup pour

remplir le chauffe-eau.

4. FONCTIONNEMENT

4.1 Consignes de sécurité
Lire attentivement les avertissements figurant au

A\ g

chapitre "I. CONSIGNES DE SECURITE" sur la page

4.2 Allumage et extinction

¥

Au quotidien, il faut procéder au renouvellement
de I'eau des circuits hydrauliques comme indiqué
au par. 4.3 .

421 Allumage de la machine

Allumer la machine en placant I'interrupteur général (3) sur
(I) ; le voyant vert s’allume.

La machine sera préte a la distribution des produits lorsque
le manomeétre placé en bas indiquera une pression comprise
entre 0,09 et 0,12 MPa (0,9 et 1,2 bar).

4.2.2 Extinction de la machine

Eteindre la machine en placant I'interrupteur général (3) sur
(0).

4.3 Renouvellement eau intérieure

¥

Al’aide des différentes commandes, procéder de la facon sui-
vante:

Quotidiennement, il faut effectuer le renouvel-
lement de I’eau contenue dans les circuits hy-
drauliques intérieurs.

GROUPES

e Enclencher un porte-filtre sans filtre au groupe de distribu-
tion;

e placer un pot sous les becs verseurs du porte-filtre;

o faire couleur au moins 1 litre d’eau.

BUSE A EAU CHAUDE

e Placer un pot avec une capacité suffisante sous la buse a
eau chaude;

e faire couleur au moins 1 litre d’eau chaude.

BUSES A VAPEUR
e Introduire la buse a vapeur a I’intérieur d’un pot;

o effectuer la distribution de la vapeur pendant au moins 1
minute.

‘"
~ .

Danger de brilures. Eviter de diriger la vapeur et
I’eau chaude vers les mains ou d'autres parties du

=mmm corps. Ne pas toucher la buse a vapeur et la buse a
eau chaude a mains nues ; utiliser les EPI adéquats.

4.4 Veille

Au bout de 90 minutes de non-utilisation, la machine passe
automatiquement en phase de veille, c’est-a-dire que cer-
taines fonctionnalités sont inhibées pour réduire la consom-
mation d’énergie.

L’état de veille est signalé par le clignotement du voyant d’al-
lumage (7).

Pour réactiver la machine, soulever le levier de distribution et
le remettre a sa position initiale. Attendre quelques minutes
jusqu'a ce que le manomeétre indique une pression supérieure
@ 0,09 MPa (0,9 bar).

38 de 104

Manuel de 'UTILISATEUR



4.5 Mouture et dosage du café

WMINI
4.7 Distribution du café

II est important d'avoir a cété de la machine, un moulin-do-

seur, afin de moudre le café a utiliser quotidiennement.

La mouture et le dosage du café doivent étre effectués selon

les instructions du fabricant du moulin-doseur. Les points sui-

vants doivent également étre pris en compte :

e pour obtenir un bon café expresso, il est recommandé de
ne pas conserver trop longtemps le café en grains. Toujours
respecter la date d'échéance indiquée par le producteur ;

e ne jamais moudre de grosses quantités de café, il est
conseillé de prévoir la quantité @ moudre dans le doseur et
de ['utiliser, si possible, dans la journée ;

e ne jamais acheter de café déja moulu car il perd son
ardme rapidement. Si nécessaire |'acheter en petite quan-
tité sous vide.

4.6 Conseils pour obtenir un bon café

Nettoyer les filtres et les porte-filtres tous les jours, comme in-
diqué au par. 5.2.2 sur la page 42. L'absence de nettoyage
entraine une dégradation de la qualité du café servi.

Pour obtenir un café de bonne qualité, il est important que
le degré de dureté de I'eau utilisée ait une valeur de 6-7 °f
(degrés francais). Si la dureté est supérieure a ces valeurs, il
est recommandé d'utiliser un filtre @ eau ou un adoucisseur.
Eviter d'utiliser I'adoucisseur si les valeurs de dureté de I'eau
sont inférieures a 4 °f.

Si I'eau utilisée a un godt chloré particulierement évident,
nous conseillons d'installer un filtre spécifique.

En cas de changement du type de café, il est recommandé de
consulter le Technicien pour régler la mouture.

Aprés un arrét relativement prolongé de la machine (2-3
heures), effectuer quelques distributions a vide. Effectuer
constamment le nettoyage et I'entretien périodique.

Durant la distribution du café, ne pas retirer le
porte-filtre du groupe distributeur.

A\
I

du corps.

Le groupe distributeur et le porte-filtre atteignent
des températures élevées. Danger de brilures. Evi-
ter de le toucher avec les mains ou d'autres parties

Dans tous les cas, avant de procéder a la distribution, il faut
remplir le porte-filtre plus adapté a I'usage prévu comme dé-
crit dans le paragraphe suivant.

471

i

e Utiliser le filtre adapté a chaque type de porte-filtre pour
obtenir la bonne distribution du café.

e Comprimer le café dans le pilon prévu a cet effet.

e Nettoyer le bord du filtre de café moulu avant d'enclen-
cher le porte-filtre au groupe distributeur.

e Enclencher le porte-filtre au groupe, sans trop le serrer
pour éviter une usure trop rapide du joint.

Utilisation des porte-filtres

Avant de remplir le porte-filtre, s'assurer qu'il est
vide et que le filtre est débarrassé de tous les rési-
dus de café précédents.

4.7.2 Distribution de 1 café

i

e Remplir le filtre avec une dose de café moulu (environ 6-7
g) ; suivre les modalités indiquées par le fabricant du mou-
lin-doseur.

o Insérer le porte-filtre par le bas dans le groupe distributeur.

Le temps de distribution dépend de la mouture, de
la quantité et de la qualité de café présent dans le
porte-filtre.

e

e Tourner le porte-filtre dans le sens antihoraire jusqu’a ce
qu’il soit bloqué.

e Placer une tasse/petite tasse sous le porte-filtre.
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e Insérer le porte-filtre par le bas dans le groupe distributeur.

e Tirer légérement sur le levier et le mettre a la position indi-
quée sur la figure. La préinfusion de café est activée. e Tourner le porte-filtre dans le sens antihoraire jusqu’a ce

Jl qu’il soit bloqué.

e Attendre un court laps de temps (3+5 secondes), puis e Placer 2 tasses/petites tasses sous le porte-filtre.
mettre le levier en position horizontale comme illustré
pour commencer la distribution.

P ;

o Tirer légérement sur le levier et le mettre a la position indi-
quée sur la figure. La préinfusion de café est activée.

S

e Lorsque la quantité désirée de café a été atteinte, re-
mettre le levier a la position initiale.

|

e Attendre un court laps de temps (3+5 secondes), puis
mettre le levier en position horizontale comme illustré

pour commencer la distribution.

Une fois la distribution du café terminée, retirer le porte-filtre
et le débarrasser du café contenu a l'intérieur.

4.7.3 Distribution de 2 cafés
0 Le temps de distribution dépend de la mouture, de

la quantité et de la qualité de café présent dans le
porte-filtre.

e Remplir le filtre avec 2 doses de café moulu (environ 6-7 g
chacune) ; suivre les modalités indiquées par le fabricant
du moulin-doseur.
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e Lorsque la quantité désirée de café a été atteinte, re-
mettre le levier a la position initiale.

Une fois la distribution du café terminée, retirer le porte-filtre
et le débarrasser du café contenu a l'intérieur.

4.8 Distribution vapeur

Manier la buse a vapeur avec prudence en utilisant
& le caoutchouc anti-brilure.

Eviter de diriger la vapeur vers les mains ou d'autres
parties du corps. Ne pas toucher les buses a vapeur @ mains nues.

i

Placer un récipient vide sous le tube a vapeur.

Tourner la poignée du robinet dans le sens antihoraire et
évacuer I’eau présente dans le circuit ; lorsque la vapeur
sort, fermer en tournant la poignée dans le sens horaire.

L’utilisation de la buse a vapeur doit toujours étre
précédée par une opération de vidange de la
condensation pendant au moins 2 secondes.

Pour obtenir une mousse optimale, il est recommandé de

suivre ces quelques régles simples :

e chauffer uniquement la quantité de lait a utiliser, une fois
chauffé, le verser complétement sans le réchauffer ulté-
rieurement ;

o faire mousser le lait & partir d'une température d’environ

4°C.
0 vapeur est plongée dans le lait et lorsque la ma-

chine est éteinte car cette derniére aspirerait le lait
a l'intérieur des tuyaux.

Ne pas ouvrir le robinet de vapeur lorsque la buse a

e Verser le lait dans le pot.
e Plonger la buse a vapeur dans le liquide a chauffer.
e Tourner la poignée du robinet dans le sens antihoraire.

e La quantité de vapeur distribuée sera proportionnelle a
I'ouverture du robinet.
e Pour terminer la distribution, tourner la poignée du robi-

net dans le sens horaire.
0 tionnent toujours parfaitement, il est recomman-

dé d'effectuer une bréve distribution a vide a la fin
de chaque utilisation. Nettoyer réguliérement les embouts
avec un chiffon imbibé d'eau tiéde. Laisser la buse a vapeur
plongée dans le lait uniquement le temps nécessaire pour le
chauffer.

FRANCAIS

Pour que les extrémités des buses a vapeur fonc-

4.9 Distribution eau chaude

Danger de bralures. Eviter de diriger I'eau chaude
vers les mains ou d'autres parties du corps.
Manier la buse a eau chaude avec prudence en

utilisant le caoutchouc anti-briilure. Ne pas toucher la buse
d’eau chaude a mains nues.

Placer le pot sous la buse d'eau chaude.
Tourner la poignée du robinet dans le sens antihoraire.

e La quantité d’eau chaude distribuée sera proportionnelle
a I’ouverture du robinet.

e Une fois la quantité d’eau désirée distribuée, pour termi-
ner la distribution, faites tourner la poignée du robinet
dans le sens horaire.
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4.10 Chauffe-tasses
Pour des raisons de sécurité, il est conseillé de ne
pas poser de chiffons ni d'autres objets sur le plan
du chauffe-tasses afin d’éviter que la machine ne
surchauffe.

DANGER HAUTE TEMPERATURE : le chauffe-tasses
& peut atteindre des températures qui peuvent cau-
ser des brilures. Faire trés attention.
La température du chauffe-tasses peut étre réglée. Ce plan est
chauffé par induction par la chaleur générée par le chauffe-
eau sous-jacent.
Placer les tasses, ou les petites tasses chaudes pour pouvoir
les utiliser lors de la distribution du café.

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

5.1 Consignes de sécurité

Lire attentivement les avertissements figurant au
A chapitre "I. CONSIGNES DE SECURITE" sur la page
31.

5.2 Opérations de nettoyage

5.21 Instructions générales
I faut effectuer quelques simples opérations de nettoyage pour
garantir I'hygiéne et I'efficacité optimale de I'appareil. Les ins-
tructions indiquées ne sont valables que si la machine a café est
utilisée normalement. En cas d'utilisation intensive, les opéra-
tions de nettoyage devront étre effectuées plus fréquemment.
0 d’alcool ou des produits a base d’acides agressifs

(ex. phosphoriques, citriques, sulfamiques, etc.).

Les produits/détergents utilisés doivent étre adaptés a cette
utilisation et ne doivent pas endommager les matériaux des
circuits hydrauliques et il faut en tout cas les utiliser selon
les indications figurant sur I’emballage.
Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs susceptibles de rayer
la machine.
Toujours utiliser des chiffons parfaitement propres et désin-
fectés.
Pour le lavage des filtres, des porte-filtres et de tous les com-
posants de la machine, utiliser les détergents fournis par le

Fabricant ou des produits spécifiques de nettoyage de ma-
chines a café professionnelles.

i
i

Ne pas utiliser de détergents alcalins, de solvants,

Effectuer le nettoyage du groupe avec des pastilles
détergents comme indiqué au paragraphe. "5.2.3
Lavage groupe de distribution” sur la page 43.

Attention : ne pas laver le bac collecteur et les
grilles au lave-vaisselle.

Tableau de fréquence de nettoyage

Chaque jour
Hebdomadaire

Carrosserie et grilles :

Nettoyer les panneaux de la carrosserie avec un chiffon
imbibé d'eau tiede.

Enlever le bac collecteur e la grille porte-tasses et les laver
avec de |'eau chaude.

b

Filtres et porte-filtres :

Effectuer le lavage sur une base quotidienne ou hebdo-
madaire comme indiqué au paragraphe 5.2.2 sur la page
42

Buse a vapeur :

Nettoyer régulierement le buse avec un chiffon imbibé
d'eau tiede.

Controler et nettoyer les extrémités de la buse a vapeur
en libérant les orifices de sortie de la vapeur avec une
aiguille.

Toutes les semaines, procéder au lavage comme indi-
qué au par. 5.2.5 sur la page 43.

Groupe de distribution :

Laver le groupe de distribution en suivant les indications
dupar. 5.2.3 X
Tous les jours, procéder au nettoyage comme indiqué
au par. 5.2.4.

Moulin-doseur et trémie :
Avec un chiffon et de I'eau tiéde, nettoyer la trémie et le
doseur & I'intérieur et a |'extérieur. Puis sécher soigneu-

sement.

5.2.2 Nettoyage filtres et porte-filtres
Attention : plonger uniquement le conteneur du
porte-filtre et éviter de plonger la poignée.

Le détergent doit étre dilué dans de I'eau froide
dans les doses indiquées sur I'emballage (voir producteur).

Quotidiennement :

e Plonger le filtre et le porte-
filtre dans l'eau chaude
toute la nuit afin de per-
mettre aux dépots de graisse
de café de se dissoudre ;

e rincer le tout a I'eau froide.

Tous les jours
Effectuer le nettoyage des porte-filtres avec la brosse prévue
a cet effet.
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Une fois par semaine : 5.2.4 Nettoyage des douchettes du
o Détacher le filtre du porte-filtre & I'aide d'une cuillére a groupe porte-filtre
café;

e Plonger le filtre et le porte-
filtre pendant 10 minutes
dans de I'eau chaude
mélangée a un détergent
adapté;

e Rincerletoutal'eau froide;

e Remettre le filtre dans le
porte-filtre.

0 Utiliser la brosse prévue a cet effet.

Nettoyer soigneusement I’inté-
rieur du groupe distributeur
afin d’éliminer toute trace de
résidu de café.

5.2.3 Lavage groupe de distribution

Effectuer au quotidien le nettoyage du groupe de distribution.

Avant de procéder au lavage, il faut préparer le porte-filtre.

e Enlever le filtre du porte-filtre et insérer le filtre aveugle
(voir équipement standard).

FRANCAIS

5.2.5 Nettoyage de la buse a vapeur

Hebdomadaire

Effectuer le nettoyage de la buse a vapeur.

e Plonger la buse dans un pot contenant de I'eau et un
détergent spécifique conformément aux instructions du
producteur.

e Insérer une pastille détergents (voir équipement standard)
dans le porte-filtre avec le filtre aveugle et enclencher au
groupe de distribution.

e Effectuer une distribution de 10 secondes; & la fin arréter
la distribution en ramenant le levier en position de repos.
Répéter I'opération 4 fois de plus en entrecoupant les
décaissements de pauses de 10 secondes.

e Au bout de 5 distributions supprimer le porte-filtre du
groupe de distribution. e Chauffer la solution avec la vapeur de la buse.

* Nettoyer le groupe de distribution comme décrit au para- o  Laisser refroidir la buse en la maintenant plongée dans
graphe "5.2.4 Nettoyage des douchettes du groupe porte- la solution pendant au moins 5 minutes de facon a per-
filtre” sur la page 43. mettre au détergent de remonter a l'intérieur de la buse

e Effectuer au moins une distribution sans le porte-filtre de
maniére a éliminer les résidus de détergent.

e Laver al’eau le porte-filtre avec le filtre aveugle pour élimi-
ner toute trace de la pastille.

e Réinsérer le porte-filtre dans le groupe de distribution.

e Effectuer une distribution de 5 secondes ; a la fin arréter
la distribution en ramenant le levier en position de repos.
Répéter I'opération 9 fois de plus en entrecoupant les
décaissements de pauses de 10 secondes.

e Aubout de 10 distributions retirer le porte-filtre du groupe
de distribution.

e Retirer le filtre aveugle du porte-filtre et insérer le filtre pré-
alablement retiré.

e Insérer le café dans le porte-filtre et effectuer une distribu-
tion ; a la fin jeter le café nouvellement distribué.

e Retirer le porte-filtre du groupe distributeur.

e La machine est préte al'emploi.

sous |'effet du refroidissement.
Répéter I'opération 2 ou 3 fois jusqu'a ce que les distri-
butions successives ne contiennent plus de résidus de lait.
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6. ELIMINATION

Pour I'Union européenne et I'Espace économique européen
uniquement.

Ce symbole indique que le produit ne peut pas étre jeté avec
les ordures ménagéres conformément a la directive DEEE
(2012/19/CE), a la directive sur les Batteries (2006/66/CE) et/
ou aux lois nationales transposant ces directives.
Le produit doit étre remis & un point de collecte,
par exemple, au revendeur en cas d'achat d'un
nouveau produit similaire ou a un site de collecte
agréé pour le recyclage des déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques (DEEE), de
batteries et accumulateurs.

7. TABLEAU DYSFONCTIONNEMENTS
ET REMEDES RELATIFS

Une mauvaise manipulation de ce type de déchets peut avoir
des conséquences négatives sur I'environnement et la santé
humaine en raison de substances potentiellement dange-
reuses généralement associées a ce type de déchets.

La collaboration pour une correcte mise au rebut de ce produit
contribuera a I'utilisation efficace des ressources naturelles et
permettra d'éviter d'encourir les sanctions administratives
prévues par la loi. Pour plus d'informations sur le recyclage de
ce produit, contacter les autorités locales, I'organisme respon-
sable de la collecte des déchets, un revendeur agréé ou votre
service d'élimination des déchets ménagers.

Probléme Cause Action
Absence d'alimentation élec- ¢ La machine est éteinte. o Allumer la machine.
trique a la machine. o Lafiche n’est pas branchée. o Brancher la fiche.

Les buses a vapeur ne dégagent

oas de vapeur e La machine est éteinte.

e Legicleur de la buse est obstrué.

e Lamachine n'est pas sous pression.

o Nettoyer le gicleur de la buse a vapeur.

o Allumer la machine.

o Attendre que la pression soit supérieure & 0,10
MPa (1,0 bar).

La buse a vapeur émet de |'eau

ou de la vapeur avec de I'eau. | du systéme hydraulique.

Panne au niveau de I'installation électrique ou

Eteindre la machine et demander |'intervention du
Technicien.

Distribution absente.

La mouture du café est trop fine.

Distribution du café trop rapide.

Le café moulu n’est pas assez fin.

Distribution du café trop lente. | Le café est moulu trop fin.

Régler la mouture du café.

La distribution du café n'est pas Le café est moulu trop fin,

conforme.
La tasse est salie par des écla- | e Le café moulu n’est pas assez fin. o Régler la mouture du café.
boussures de café. o Le bord du porte-filtre est endommagé. e Remplacer le porte-filtre.

Présence de marc de café dans | Le porte-fltre est sale.

la tasse.

o Les orifices du filtre sont usés.
e Lamouture du café n'est pas conforme. .

o Nettoyer le porte-filtre.
e Remplacer le filtre.
Régler la mouture de maniére adéquate.

¢ Groupe de distribution sale.

M fé illés. .
arcs de café mouillés e Le café est moulu trop fin.

o Le café utilisé est trop vieux.

e Le groupe de distribution est trop froid. .

o Nettoyer le groupe avec le filtre aveugle.
Attendre le réchauffement complet du groupe.
e Régler la mouture du café.

o Remplacer le café par un nouveau frais.

Voyant vert clignotant. ¢ Machine en phase de veille.

o Absence d'eau dans le réservoir.

o Remplir le réservoir avec de I'eau fraiche potable.
o Soulever le levier de distribution.

Fuites d'eau provenant de la

: Bac collecteur plein
machine.

Vider le bac collecteur.

Café trop chaud ou trop froid. dusysme hyshmligus

Panne au niveau de I'installation électrique ou

Le manométre indique une
pression non conforme.

Panne sur le systéme hydraulique.

Eteindre la machine et demander I'intervention du
Technicien.

La pompe est bruyante. Panne de la pompe.
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I. SICHERHEITSMABNAHMEN

Unbefugte Eingriffe an sdamtlichen

Maschinenteilen sind streng verbo-
ten fithren zum Erloschen der Garantie und
der Haftung des Herstellers im Falle von
Storungen an der Maschine und Verletzun-
gen des Benutzers.

Das Gerdt kann von Personen bedient

werden, die verminderte korperliche,
sensorische oder geistige Fdhigkeiten haben
oder Uiber unzureichende Erfahrung und/oder
Sachverstand verfiigen, sofern sie von Perso-
nen Uberwacht oder fiir die Bedienung des
Gerdts und der damit zusammenhdngenden
Gefahren unterrichtet wurden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
bedient werden, sofern sie von Personen iiber-
wacht oder fiir die sichere Bedienung des Ge-
rdts unterrichtet wurden und sich der damit
zusammenhdngenden Gefahren bewusst sind.
Die Reinigung und die programmierte War-
tung diirfen von Kindern unter 8 Jahren und
ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt werden.
Gerdt und Netzkabel fiir Kinder unter 8 Jah-
ren aufBer Reichweite halten.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

GEFAHR DURCH STROM
Gebrauch und Reinigung mussen unter
Einhaltung von Verhaltensregeln zur Sicherheit
erfolgen.
Die Steckdose, an die die Maschine angeschlos-
sen wird, muss folgende Anforderungen erful-
len:
e passend zum eingebauten Stecker;
e die GroBe haben, mit der die Angaben auf
dem Typenschild eingehalten werden;
e an ein Stromnetz mit Erdleiter angeschlos-
sen sein.
Der Anschluss an das Stromnetz muss den gel-
tenden Sicherheitsvorschriften im Land der Ver-
wendung entsprechen.

WMINI

Das Gerat nicht mit feuchten oder nassen
Handen und Fufen anfassen.

Das Gerat nicht barfuf3 bedienen.

Das Gerat nicht in RGumen mit Dusche,
Bad oder in Bereichen verwenden, in de-
nen Wasserstrahlen verwendet werden.
Nicht am Kabel ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu nehmen.

Das Gerat nicht verwenden, wenn der Ste-
cker, das Netzkabel oder das Gerat selbst
beschadigt sind.

Das Netzkabel des Gerdts darf vom Be-
treiber nicht ausgetauscht werden. Bei
Beschadigung am Kabel ist das Gerat ab-
zuschalten und nur ein vertraglich bevoll-
madchtigter Kundendienst anzufordern.
Das Gerat darf keinen Witterungseinflus-
sen ausgesetzt werden (Regen, Sonne,
usw.).

Nicht die Schutzvorrichtungen bzw. Ge-
hauseteile entfernen und nicht den Innen-
raum des Gerats offnen.

Keine Flussigkeiten auf das Gerdt gief3en
und keinen Wasserstrahl fur die Reinigung
verwenden.

Darauf achten, dass das Netzkabel nicht
gequetscht wird bzw. mit scharfen Kanten
in Berihrung kommt.

Das Gerat, den Stromstecker oder das
Netzkabel nicht unter Wasser tauchen.
Keine Verldngerungskabel oder Mehrfach-
steckdosen verwenden.

DEUTSCH

GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR
Einige Teile des Gerats kénnen hohe

Temperaturen erreichen und Verbrennungen
verursachen und sind daher mit den folgenden
Vorsichtsmafregeln zu verwenden.

Bei den Reinigungsarbeiten muss das
Gerat abgeschaltet sein und die einzelnen
Teile missen Raumtemperatur haben.
Wahrend des Betriebs sind Bertihrungen
an der Abgabegruppe und den Wasser -
und Dampfhahnen zu vermeiden.
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e Den Dampf und das HeiBwasser nicht auf
Hande oder andere Korperteile richten. Den
Siebtrager niemals unter Druck, also wah-
rend der Kaffeeabgabe herausnehmen.

e Wahrend der Aufheizphase konnen aus
der Abgabegruppe heif3e Wassertropfen
austreten.

I.I. FUNKTIONSWEISE

Das Gerdat ist fur den Gebrauch in Haushalten

und @hnlichen Umgebungen bestimmt, wie z. B.:

e Kuchen fur das Personal von Geschdften,
Buros und anderen Arbeitspldatzen;

e Bauernhofe mit Beherbergung;

e Kunden in Hotels, Motels und Touristenre-
sidenzen;

e Bead&Breakfast-Einrichtungen.

Diese Maschine ist ausschlieflich fir die Zu-
bereitung von Kaffee, HeiBwasser und Wasser-
dampf fur hei3e Getranke bestimmt. Alle sons-
tigen Verwendungen sind unsachgemaf und
als gefdahrlich anzusehen. Der Hersteller kann
nicht fir Schaden verantwortlich gemacht wer-
den, die durch unsachgemdfe Nutzung ent-
standen sind.

e Das Gerat muss auf einer ebenen und
stabilen Unterlage stehen.

e Die Maschine nicht auf andere Gerdate, auf
warme Flachen, in die Nahe von heif3en
Ofen, Heizungen oder dhnliche Warme-
quellen stellen.

e Den Wassertank nicht mit warmem oder
heiBem Wasser befillen. Nur kaltes Trink-
wasser ohne Kohlenscure verwenden.

e Das Gerdt nicht bei Temperaturen unter
0 °C aufbewahren. Das Restwasser im
Heizsystem konnte gefrieren und das Ge-
rat beschadigen.

e Kein Wasser im Wassertank lassen, wenn
das Gerat fur langere Zeit nicht verwen-
det wird. Das Wasser konnte ungenief3bar
werden. Immer frisches Wasser bei der
Nutzung des Gerats verwenden.

e Darauf achten, dass das Gerdt nicht von
Personen genutzt wird, die nicht tber des-
sen Bedienung unterrichtet wurden.

Es ist verboten:

e die Maschine in einem durch Drogen,
Alkohol, Psychopharmaka usw. beeintrach-
tigten geistigen und korperlichen Zustand
Zu verwenden;

e der Betrieb der Maschine auf eine ande-
re als der in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Art und Weise;

o der Betrieb der Maschine in Umgebungen
mit Explosionsgefahr, mit aggressiven
Stoffen oder einer hohen Konzentration
von Staub oder 6lhaltiger Suspension in
der Luft;

o Plastiktuten, Styropor, Nagel usw. in Reich-
weite von Kindern zu lassen, da sie poten-
zielle Gefahren darstellen.

e die Verwendung nicht vom Hersteller emp-
fohlener Ersatzteile.

I.II. WARTUNG UND REINIGUNG

Folgende Normen mussen bei der Wartung und

der Reinigung eingehalten werden.

e Esist verboten, die Maschine mit Benzin
und/oder Losungsmitteln jeglicher Art zu
reinigen.

e Keine anderen Bedienungs-, Wartungs- und
Reinigungstdtigkeiten als die in dieser Be-
dienungsanleitung genannten ausfihren.

e Nicht zulassen, dass die Wartungs- und
Reinigungstatigkeiten von Kindern oder
nicht ausreichend unterrichteten Personen
durchgefuhrt werden.

LIII. NOTFALLE

Sollte sich eine Notsituation ergeben, die durch

einen Defekt an der Maschine verursacht wur-

de, diese am Hauptschalter abschalten und

den Stecker aus der Steckdose ziehen.

o Im Brandfall Feuerloscher des Typs mit
Kohlendioxid (CO,) verwenden. Kein Was-
ser oder Pulver-Feuerloscher verwenden.
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48 Dam fabg abe 55 buch den Stand der Technik wiedergibt, der bei der Vermark-

’ i piabg tung der Maschine vorlag.

49  HeiBwasserabgabe 35 Bei dieser Gelegenheit bitten wir die geschatzten Kunden, uns
410 Tassenwdrmer 56  eventuelle Verbesserungsvorschlége zum Produkt oder zum
5. WARTUNG UND REINIGUNG 56 Handbuch mitzuteilen.
5.1 SicherheitsmaBnahmen 56
52 Reinigungsvorgéinge s 1.1 Aufbewahrung des Handbuchs
6. ENTSORGUNG 58 Das Bedienungshandbuch ist sorgfdltig aufzubewahren und
’ = muss die Maschine bei jedem Besitzerwechsel wahrend ihrer
7 -IIE-’:I'BTI;II;I;?EEE:EEI;IIEOLQBSFSI:S:&UNGEN UND 58 gesamten Lebensdauer begleiten.

Das Handbuch muss vor Feuchtigkeit und Warme geschiitzt in
der Ndhe der Maschine, zu der es gehort, aufbewahrt werden.

Nachschlagen darin problematisch sein, ist der Be-
nutzer verpflichtet, vor dem Ausfiihren jeglicher
Eingriffe an der Maschine beim Hersteller ein neues Exemp-
lar anzufordern.
Es ist strengstens untersagt, Teile des Handbuchs zu entfer-
nen oder umzuschreiben.
Der Benutzer ist zur korrekten Einhaltung der in diesem
Handbuch enthaltenen Angaben gehalten.
Der Hersteller haftet in keinem Fall fiir Probleme, die im An-
schluss an eine unsachgemdfBe Umsetzung dieser Empfeh-
lungen auftreten.
Dieses Handbuch ist auch im geschiitzten Zugriffsbereich
der Hersteller-Webseite einsehbar.
Dieses Handbuch ist auch auf der Webseite (sieche Umschlag
des Handbuchs) des Herstellers erhdiltlich.

0 Sollte das Handbuch unleserlich werden oder das

1.2 Leitfaden zur Auslegung

Die Beschreibungen, denen diese Symbole vorausgehen, ent-
halten sehr wichtige Informationen bzw. Vorschriften, insbe-
sondere in Bezug auf die Sicherheit. Die Nichtbeachtung kann
Folgendes nach sich ziehen:

o Gefahr fur die Sicherheit des Maschinenbedieners;
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e Verletzungen des Benutzers, auch erheblichen AusmafRes
(in einigen Fallen sogar mit Todesfolge);
e Verfall der vertraglichen Garantie;

e Haftungsausschluss des Herstellers.

Das Symbol ALLGEMEINE GEFAHR wird im Gefah-
A renfall von schweren Verletzungen verwendet, die
in Extremfdllen einen Krankenhausaufenthalt er-
fordern konnen.

fahrenfall von schweren, dauerhaften Verletzun-
gen verwendet, die einen Krankenhausaufenthalt
erfordern und in Extremfallen den Tod verursachen konnen.

2 Das Symbol GEFAHR DURCH STROM wird im Ge-

wird im Gefahrenfall von schweren Verletzungen
verwendet, die in Extremfdllen einen Kranken-
hausaufenthalt erfordern konnen.

f E Das Symbol GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR

Das Symbol HINWEIS wird zur Bereitstellung
wichtiger Informationen zum behandelten Thema
verwendet.

1.3 Garantie

2. MASCHINENIDENTIFIKATION

2.1 Erlduterung der Maschine

Die Maschine verfiigt tber eine Garantie mit einer Laufzeit
von 24 Monaten auf alle Bauteile mit Ausnahme von elektri-
schen und elektronischen sowie von VerschleiBteilen.

1.4 Daten und Kennzeichnung

Nachstehende Tabelle beinhaltet die technischen Maschinen-
daten:

TABELLE TECHNISCHE DATEN

Spannung 220-240V
Leistung 1350 W

Frequenz 50-60 Hz

Boiler 181

MaBe (Ix h xb) (mm) 274x390x 429
Nettogewicht 22kg
Einstellung Sicherheitsventil 0,18 MPa (1,8 bar)
Kabellange 1.5m
Wasserbehdlter 1,8 |- Abnehmbar
Betriebsdruck Boiler 0,09-0,13 MPa (0,9- 1,3 bar)
Kaffeeabgabedruck 0,8-0,9 MPa (8-9 bar)
Temperatur Arbeitsplatz 5-35°C- 95" MAX. rel. Luftfeuchtigkeit
Schalldruckpegel <70dB

Das Typenschild und die entsprechenden Kennzeichnungen
befinden sich unter der Maschine. Es enthdlt die Kenndaten
und technischen Gerdteangaben.

Es ist untersagt, das Typenschild zu entfernen oder zu
verdndern. Sich an den Techniker oder Hersteller wen-
den, sofern es beschddigt oder unleserlich sein sollte.

1. Obere Schutzabdeckung.
Deckel und Wassertank.
Dampf-Drehknopf.
Abgabeeinheit.
Verbrennungsschutz.
Dampfdiise.
Kontrollleuchte Gerdt in Betrieb.
Permanent: Gerdt eingeschaltet
Blinken: kein Wasser im Tank/Standby
8.  Betriebsschalter.
9.  Tassenwdrmer.
10. Drehknopf HeiBwasser.
11.  Verbrennungsschutz.
12. HeiBwasserdise.
13. Kaffeeausgabehebel.
14. Manometer.

Betriebsdruck: 0,09 + 0,12 MPa

(0,9 + 1,2 bar)

15. Abtropfschale.
16. Tassenabstellgitter.
17. Verstellbarer Fup.
18. Reinigungsbdrste.
19. Kaffeepresse.
20. Blindsieb (das Sieb hat keine Locher im unteren Teil und

wird nur fir die Reinigungsvorgdnge verwendet).
21. Milchkanne.
22. Sieb fir Siebtrager 2 Tassen.
23. Siebtrager 2 Tassen.
24, Siebtrager 1 Tasse.
25. Siebtrager 1 Tasse.
26. Waschmitteltabs.

NowuwhN

27. Reinigungstuch.
Die Siebe fiir 1 oder 2 Tassen diirfen nur mit den
zugehorigen Siebtrdgern verwendet werden, damit
die Abgabe ordnungsgemap verlduft.

Die Siebe werden bereits in den zugehérigen Siebtrdgern ge-

liefert.

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. K

Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV)- ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —

IS/N: I Mod. Y

v Iw [t ]
MADE IN ITALY
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2.2 Kundendienst des Herstellers

CMA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

VIA CONDOTTI BARDINI, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

TEL. +39 0438 6615 - FAX +39 0438 60657
E-MAIL: INFO@WEGA.IT

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW FRANCE SARL

67, RUE MARCEL DASSAULT

93140 BONDY - FRANCE

TEL. +33 1 48547208 - FAX +33 1 48546578
E-MAIL: BONDY@ASTORIA.FR

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW USA

1597 POST RD FAIRFIELD
CONNECTICUT 06824 - USA
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW INTERNATIONAL LIMITED

FLAT/RM 12 07/F, PENINSULA CENTRE, 67 MODY ROAD

TSIM SHA TSUI EAST, KOWLOON - HONG KONG
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW GERMANY GMBH
SCHLEIFWIESENSTRASSE, 27

71723 GROSSBOTTWAR - GERMANY

TEL. +49 7148 1629-991 - FAX +49 7148 1629-992
E-MAIL: INFO@RCWGERMANY.DE

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW ROMANIA S.R.L.

STR.PARMANR. 2,0.P. 1, C.P. 446

300518 TIMISOARA TIMIS - ROMANIA

TEL. +40 256 306 492/4 - FAX +40 256 306 496
E-MAIL: MCE@MCESA.COM

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW RUS LLC

BUSINESS CENTER PORTPLAZA
PROEKTIRUEMY PROEZD 4062, 6/16
115432 MOSCOW - RUSSIA

TEL. +7(495) 925 75 56

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT
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3. INSTALLATION 3.2 Erste Inbetriebnahme
Wenn die Maschine sachgemdB aufgestellt wurde, kann man
mit der ersten Inbetriebnahme fortfahren.
3.1 AUfSte"ung e Den Deckel des Wassertanks (1) abnehmen; dabei muss
Vor dem Gebrauch sind folgende Anweisungen fir eine sach- die Maschine ausgeschaltet und ohne Stromversorgung
gerechte Installation durchgefiihrt werden. sein.

liegen.

Die Elektroanlage muss mit einer Fehlerstrom-

schutzeinrichtung ausgestattet sein, deren Diffe-

renzstromstdrke im Einklang mit den geltenden
Sicherheitsgesetzen und -vorschriften steht.

Die Stellfliche der Maschine muss vollkommen
plan und eben sein. Die Neigung darf nicht iiber 2°

 Die Oberseite der Verpackung 6ffnen und alle Teile her- ¢ Mit zwei Handen den Wassertank (2) aus der Maschine
ausnehmen. nehmen.
Die Teile auf eine saubere Fldche legen.

Die Unterseite der Verpackung 6ffnen und den Auf3enkar-

ton entfernen.

Vor dem Herausheben der Maschine ist eine Auflagefla-

che vorzubereiten.

Die Schutzhiille entfernen.

Die Maschine vorsichtig anheben und auf die vorbereitete

Auflagefldche stellen.

lich etwas schwer gehen, da die Dichtungen noch

0 Das Herausnehmen des Wassertanks kann anféng-
neu und fest sind.

@ e Wasser bis zur Anzeige MAX einfillen.

e Das Netzkabel entfernen, um das Fach fir die Abtropf-
schale verfuigbar zu haben.

einfiillen, um unerwiinschten Wasseraustritt zu
vermeiden.

0 Niemals mehr Wasser als bis zur Markierung MAX

Fiillen Sie immer nur frisches Trinkwasser ohne

o Die Abtropfschale in die Unterseite der Maschine einset- A Kohlenséure in den Wassertank. Warmes Wasser

zen. oder andere Fliissigkeiten konnen den Wassertank
und die Maschine beschddigen.

e Den Wassertank wieder mit Druck einsetzen und sicher-
stellen, dass er richtig sitzt.
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e Den Deckel auf den Wassertank setzen.

e Den Stecker in die Steckdose stecken.

e Die Maschine einschalten; dazu den Hauptschalter (3) auf
(I) stellen; die griine Kontrollleuchte schaltet sich ein.

/

e Die Maschine fiillt von selbst die notwendige Menge an
Wasser in den Boiler.

i

e Danach beginnt die Maschine mit dem Aufheizen des
Wassers, um Getranke aufbrithen zu kénnen.

e Die Maschine ist einsatzbereit fur die Getrankezuberei-
tung, wenn das Manometer im unteren Bereich einen
Druck von 0,09 bis 0,12 MPa (0,9 bis 1,2 bar) anzeigt.

Das Wasser im Wassertank wird fast vollstdndig
fiir die Befiillung des Boilers verwendet, es ist also
normal, wenn sich der Tank weitgehend leert.

Es empfiehlt sich, den Wassertank erneut aufzufiil-
len, da die Maschine in dieser ersten Phase viel
Wasser fiir die Befiillung des Boilers benotigt.

i

4. FUNKTIONSWEISE

4.1 SicherheitsmaBnahmen
2 Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN" Auf
sen

Seite 45 aufgefiihrten Hinweise aufmerksam le-

4.2 Ein- und Ausschaltung

¥

Das Wasser in der Maschine muss tdglich ausge-
wechselt werden, siehe dazu Abs. 4.3.

4.21 Einschalten der Maschine

Die Maschine einschalten; dazu den Hauptschalter (3) auf (I)
stellen; die griine Kontrollleuchte schaltet sich ein.

Die Maschine ist einsatzbereit fiir die Getréinkezubereitung,
wenn das Manometer im unteren Bereich einen Druck von
0,09 bis 0,12 MPa (0,9 bis 1,2 bar) anzeigt.

4.2.2 Ausschaltung der Maschine

Zum Abschalten der Maschine ist der Hauptschalter (3) auf
(O) zu stellen.

4.3 Wasserwechsel

W

Mit folgenden Steuerbefehlen wie folgt vorgehen:

Das Wasser in den Wasserleitungen muss tég-
lich gewechselt werden.

GRUPPEN

e Einen Siebtrdger ohne Sieb an die Briihgruppe befestigen;
o unter die Ausldufe des Siebtrdgers einen Krug stellen;

o mindestens 1 Liter Wasser abgeben.

HEIBWASSERDUSE

o Einen ausreichend grof3en Krug unter die HeiBwasserdise
stellen;

e mindestens 1 Liter Wasser abgeben.

DAMPFDUSE
o Die Dampfdise in einen Krug versenken;
e mindestens 1 Minute lang Dampf abgeben.

. "
~ .

Verbrennungsgefahr. Den Dampf und das HeiP-
wasser nicht auf Hdnde oder andere Korperteile
richten. Die Dampf- und die HeiBwasserdiise nicht
mit bloBen Handen beriihren; geeignete PSA verwenden.

4.4 Standby

Wenn die Maschine 90 Minuten lang nicht verwendet wird, geht
sie automatisch in Standby Uber; das heif3t, dass einige Funk-
tionen deaktiviert werden, um den Stromverbrauch zu senken.
Der Standby-Zustand wird durch das Blinken der Einschalt-
Kontrollleuchte (7) angezeigt.

Um die Maschine wieder betriebsbereit zu machen, den Ab-
gabehebel anheben und in seine normale Position bringen.
Einige Minuten warten, bis das Manometer einen Druck von
Uber 0,09 MPa (0,9 bar) anzeigt.
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4.5 Mahlen und Dosieren des Kaffees

WMINI
4.7 Kaffeeabgabe

Wichtig ist es, eine Mahl-/Dosiereinheit neben der Maschine
aufzustellen, mit der der Kaffee tdglich gemahlen werden
kann.

Das Mahlen und Dosieren des Kaffees ist entsprechend den

Herstellerangaben des Mahl-/Dosiergerdts durchzufiihren.

Dariber hinaus sind folgende Punkte zu beachten:

o fir einen guten Espresso ist es empfehlenswert, keinen gro-
Ben Kaffeebohnenvorrat anzulegen. Es ist auf jeden Fall stets
das vom Hersteller angegebene Verfallsdatum zu beachten;

e nie zu groBe Kaffeemengen mahlen. Es sollte nur die im
Dosiergerdt enthaltene Menge vorbereitet und im Laufe
des Tages verbraucht werden;

e keinen bereits gemahlenen Kaffee kaufen, da dieser sehr
schnell an Aroma verliert. Falls nétig, kleine Vakuumpa-
ckungen kaufen.

4.6 Tipps fiir die Zubereitung eines

guten Kaffees

Taglich Sieb und Siebtrdger spiilen, siehe hierzu Abs. 5.2.2 Auf
Seite 56. Erfolgt dieser Splilgang nicht tdglich, verschlech-
tert sich die Qualitat des abgegebenen Kaffees.

Fir einen qualitativ guten Kaffee ist es wichtig, dass das ver-
wendete Wasser einen Hartewert von 6-7 °F (franzosische
Grad) aufweist. Sollte die Wasserhdrte diese Werte Uberstei-
gen, ist ein Wasserfilter oder ein Enthdrter zu verwenden. Ein
Enthdarter sollte nicht verwendet werden, wenn die Carbonat-
werte des Wassers unter 4 °F liegen.

Sollte das Wassers stark nach Chlor schmecken, ist ein Spezi-
alfilter zu installieren.

Beim Wechsel der Kaffeesorte sollte fur die Einstellung der
Mahlung der Techniker angefordert werden.

Nach einer langeren Maschinenstandzeit (2-3 Stunden) ei-
nige Leerldufe durchfiihren. Die Reinigung und planmaBige
Wartung regelmdBig vornehmen.

Wihrend der Kaffeeabgabe den Siebtrdger nicht
aus der Abgabegruppe herausnehmen.

A\
£\

Vor der Abgabe ist der fiir das gewiinschte Getréank passende
Siebtrager zu verwenden (siehe folgende Abschnitte).

Die Abgabegruppe und der Siebtréiger erreichen
hohe Temperaturen. Verbrennungsgefahr. Nicht mit
den Hénden oder anderen Korperteilen beriihren.

471

i

e Das passende Sieb fiir den richtigen Siebtrager verwen-
den, um die richtige Kaffeeabgabe zu erreichen.

e Das Kaffeepulver mit dem Kaffeepresser driicken.

e Vor dem Einsetzen des Siebtrdgers in die Abgabegruppe
ist eventuell vorhandenes Kaffeepulver vom Siebrand zu
entfernen.

e Den Siebtrager in die Abgabegruppe einsetzen; dabei
nicht zu fest drehen, um die Dichtung nicht vorzeitig ab-
zunutzen.

Verwendung der Siebtrdger

Bevor man den Siebtréger fiillt, ist sicherzustellen,
dass er leer ist und das Sieb keine Kaffeeriickstén-
de aufweist.

4.7.2 Abgabe von 1 Kaffee
Die Abgabedauer hdngt von der Mahlung und der
Kaffeemenge und -qualitdt im Siebtréger ab.
e Das Sieb mit der Menge Kaffeepulver fur 1 Kaffee (ca.
6-7 g) flllen; die Anweisungen vom Hersteller der Mahl-

und Dosiereinheit befolgen.
o Den Siebtrdager von unten in die Abgabegruppe einsetzen.

e

e Den Siebtrdager im Gegenuhrzeigersinn drehen, bis er fest
sitzt.

o Eine Tasse/Mokkatasse unter den Siebtrdger stellen.
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e Den Siebtrdger von unten in die Abgabegruppe einsetzen.

o

e Leicht am Hebel ziehen und ihn in die Position in der Ab-

bildung bringen. Es beginnt die Vorbriihzeit des Kaffees.
e Den Siebtrager im Gegenuhrzeigersinn drehen, bis er fest

sitzt.

e Kurze Zeit warten (3+5 Sekunden) und den Hebel dann in ) )
horizontale Position wie auf der Abbildung bringen, um ¢ 2 Tassen/Mokkatassen unter den Siebtrager stellen.
die Abgabe zu starten.

e Leicht am Hebel ziehen und ihn in die Position in der Ab-

e Wenn die gewiinschte Menge an Kaffee in der Tasse ist, bildung bringen. Es beginnt die Vorbriihzeit des Kaffees.
den Hebel wieder in seine Ausgangsposition zurtickstellen.

e Kurze Zeit warten (3+5 Sekunden) und den Hebel dann in
horizontale Position wie auf der Abbildung bringen, um

Nach der Kaffeeabgabe den Siebtrdger herausnehmen und die Abgabe zu starten.

den Kaffeesatz entfernen.

4.7.3 Abgabe von 2 Kaffee
0 Die Abgabedauer hdngt von der Mahlung und der

Kaffeemenge und -qualitat im Siebtrdger ab.

e Das Sieb mit einer doppelten Portion gemahlenen Kaffees
(jeweils ca. 6-7 g) fiillen und den Anweisungen des Herstel-
lers der Mahl-/Dosiereinheit folgen.
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e Wenn die gewlinschte Menge an Kaffee in der Tasse ist,
den Hebel wieder in seine Ausgangsposition zurlckstellen.

Nach der Kaffeeabgabe den Siebtréger herausnehmen und
den Kaffeesatz entfernen.

4.8 Dampfabgabe
Die Dampfdiise vorsichtig an ihrem Verbrennungs-
schutzgummi handhaben.

& Den Dampf nicht auf Hdnde oder andere Kérperteile

richten. Die Dampfdiisen nicht mit bloBen Hédnden beriihren.

i

Ein leeres GefdB unter das Dampfrohr stellen.

Den Drehknopf des Hahns im Gegenuhrzeigersinn drehen
und das im Kreislauf vorhandene Wasser ablaufen lassen;
wenn nur noch Dampf kommt, den Drehknopf durch Dre-
hen im Uhrzeigersinn schlieBen.

Der Benutzung der Dampfdiise muss stets ein min-
destens 2 Sekunden langes Ausspiilen des Konden-
sats vorausgehen.

Fir ein optimales Aufschdumen die folgenden einfachen Re-

geln befolgen:

e nur soviel Milch erwarmen, wie verwendet werden soll. Ein-
mal erwdrmte Milch nicht nochmals erwdrmen, sondern
vollstdndig aus dem Kénnchen ausgieBen;

e die Milch ist ausgehend von einer Temperatur von ca. 4 °C
aufzuschdumen.

Den Dampfhahn nicht mit in Milch getauchter

0 Dampfdiise und bei ausgeschalteter Maschine o6ff-

nen, da die Maschine sonst die Milch in den Rohren
aufsaugt.

e Milch in die Kanne geben.

o Die Dampfdise in die Fliissigkeit fiihren, die aufzuwérmen
ist.

e Den Drehknopf des Hahns im Gegenuhrzeigersinn drehen.

ig

fohlen. Die Auslassoffnungen immer mit einem mit lauwar-
men Wasser angefeuchteten Tuch sauber halten. Die Dampf-
diise nur wahrend der notwendigen Erwdrmungszeit in der
Milch lassen.

Die Menge an ausgegebenem Dampf héngt von der Off-
nung des Hahns ab.

Zum Beenden der Abgabe den Drehknopf des Hahns im
Uhrzeigersinn drehen.

Damit die Auslassoffnungen der Dampfdiisen
stets perfekt einsatzbereit sind, wird eine kurze
Leerabgabe am Ende einer jeden Benutzung emp-

DEUTSCH

4.9 HeiBwasserabgabe

AN

Verbrennungsgefahr. HeiBwasser nicht auf Hdnde
oder andere Korperteile richten.
Die HeiBwasserdiise vorsichtig und am Verbren-

nungsschutzgummi handhaben. Die HeiBwasserdiise nicht
mit bloBen Hdnden beriihren.

Das Kannchen unter die HeiBwasserdiise stellen.
Den Drehknopf des Hahns im Gegenuhrzeigersinn drehen.

Die Menge an ausgegebenem Wasser héngt von der Off-
nung des Hahns ab.

Wenn die gewiinschte Wassermenge abgegeben wurde,
den Drehknopf des Hahns im Uhrzeigersinn drehen, um
die Abgabe zu beenden.
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4.10 Tassenwarmer
Aus Sicherheitsgriinden sollten keine Tiicher oder
anderen Gegensténde auf den Tassenwérmer ge-
legt werden, um eine Uberhitzung der Maschine zu

vermeiden.

wdrmer kann Temperaturen erreichen, die Ver-
brennungen verursachen konnen. Sehr vorsichtig
vorgehen.

C GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR: Der Tassen-

Die Temperatur des Tassenwdrmers kann nicht verstellt wer-
den. Diese Flache wird per Induktion von der im darunterlie-
genden Boiler erzeugten Hitze erwdarmt.

Die Tassen oder Mokkatassen daraufstellen, um sie zum Zeit-
punkt einer Kaffeeabgabe warm nutzen zu kénnen.

5. WARTUNG UND REINIGUNG

5.1 SicherheitsmaBnahmen
2 Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN" Auf
sen

Seite 45 aufgefiihrten Hinweise aufmerksam le-

5.2 Reinigungsvorgdnge

5.2.1 Allgemeine Anweisungen

Fir eine gute Hygiene und Leistungsfdhigkeit des Gerdts sind
einige einfache Reinigungsvorgdnge erforderlich. Die hier an-
gefiihrten Anweisungen gelten fiir einen normalen Gebrauch
der Kaffeemaschine; bei einem Dauereinsatz der Maschine
missen die Reinigungsvorgdnge hdufiger durchgefihrt wer-

den.

0 hol oder Produkte auf Basis aggressiver Sduren (z.
B. Phosphorsdure, Citronensdure, Amidosulfonsdu-

re, etc.) verwenden.

Die verwendeten Produkte/Spiilmittel miissen zwecktaug-

lich sein und nach den Angaben auf der Packung verwendet

werden; auBerdem diirfen nicht das Material der Wasserlei-

tungen angreifen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden, die zu Krat-

zern auf der Gehduseoberfldche fiihren kénnten.

Stets perfekt saubere und keimfreie Tiicher verwenden.

Zum Spiilen der Sieb, Siebtréiger und aller Maschinenteile

die vom Hersteller gelieferten Spiilmittel oder spezifische

Produkte zum Reinigen von gewerblichen Kaffeemaschinen

verwenden.

i
i

Niemals alkalische Reiniger, Losungsmittel, Alko-

Die Abgabegruppe mit dem Waschmitteltabs nach
den Angaben aus Abschnitt "5.2.3 Reinigung der
Abgabegruppe” Auf Seite 57 reinigen.

Achtung: Die Abtropfschale und die Tassengitter nie
im Geschirrspliler reinigen.

Tabelle fiir planmdBige Wartung

Tdglich
Wochentlich

Gehduse und Gitter:

Die Gehduseseiten mit einem mit lauwarmem Wasser
angefeuchteten Tuch reinigen. X
Die Abtropfschale und das Tassenabstellgitter heraus-
nehmen und mit warmem Wasser spdlen.

Sieb und Siebtrdger:
Taglich und wochentlich reinigen, siehe Abs. 5.2.2 Auf X
Seite 56.

Dampfdiise:

Die Diise mit einem mit lauwarmem Wasser befeuchte-
ten Tuch regelmdBig saubern.

Die Auslassoffnungen der Dampfdise reinigen und dabei | X | X
mit einer kleinen Nadel aufstechen.

Wochentlich spiilen, siehe hierzu Abs. 5.2.5 Auf Seite
57.

Abgabegruppe:

Die Abgabegruppe reinigen, siehe hierzu Abs. 5.2.3 X
Tdglich reinigen, siehe hierzu Abs 5.2.4.
Mahl-/Dosiergerdt und Trichter:

Trichter und Dosiergerdt mit einem mit lauwarmem
Wasser angefeuchteten Tuch innen und aufen reinigen.

Am Ende alles sorgfdltig abtrocknen.

5.2.2 Reinigung von Sieb und Siebtrdger
Achtung: Nur die Schale des Siebtrdgers eintau-
chen, das Eintauchen des Griffs in Wasser vermei-

0 den.
Das Spiilmittel muss in den auf der Packung angegebenen

Dosierungen mit kaltem Wasser verdiinnt werden (siehe Her-
steller).

e Sieb und Siebtrager die
ganze Nacht tber in heiBes
Wasser tauchen, so dass
sich die fetthaltigen Kaffee-
ablagerungen l6sen;

e anschlieBend alle Teile mit
kaltem Wasser nachspiilen.

Tdglich

Die Siebtrager mit der mitgelieferten Blrste reinigen.
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Wochentlich:

e Mit Hilfe eines Kaffeel6ffels das Sieb aus dem Siebtrdger
|6sen;

e Sieb und Siebtrdger 10 Mi-
nuten lang in heifes Wasser
mit Spezialreiniger tauchen; X )™~

e AnschlieBend alle Teile mit
kaltem Wasser abspllen;

e Das Sieb wieder in den Sieb-
tréger einsetzen.

5.2.3 Reinigung der Abgabegruppe

Taglich die Abgabegruppe reinigen.

Vor der Reinigung ist der Siebtrdger vorzubereiten.

e Das Sieb aus dem Siebtrager entfernen und das Blindsieb
einsetzen (standardgemaf im Lieferumfang).

=

e Einen Waschmitteltabs (standardgemdfl im Lieferum-
fang) in den Siebtrdger mit Blindsieb einlegen und an der
Abgabegruppe anbringen.

e Eine Abgabe von 10 Sekunden tdtigen; dann den Hebel
in Ruheposition bringen, um die Abgabe zu beenden.
Diesen Vorgang 4 Mal wiederholen und jedes Mal eine
Pause von 10 Sekunden einlegen.

e Wenn die 5 Abgaben getdtigt wurden, den Siebtréger aus
der Abgabegruppe nehmen.

e Die Abgabegruppe nach den Angaben aus Abschnitt
"5.2.4 Reinigung der Brausen Siebtrager” Auf Seite 57
reinigen.

e Mindestens eine Abgabe ohne Siebtréger durchfiihren,
um die Rickstdnde des Reinigungsmittels zu beseitigen.

e Den Siebtrager mit dem Blindsieb reinigen, um jegliche
Uberreste des Tabs zu beseitigen.

e Erneut den Siebtrdger an der Abgabegruppe befestigen.

e Eine Abgabe von 5 Sekunden tdtigen; dann den Hebel
in Ruheposition bringen, um die Abgabe zu beenden.
Diesen Vorgang 9 Mal wiederholen und jedes Mal eine
Pause von 10 Sekunden einlegen.

e Wenn die 10 Abgaben getdtigt wurden, den Siebtrager
aus der Abgabegruppe nehmen.

e Das Blindsieb aus dem Siebtrdger entfernen und das nor-
male Sieb wieder einsetzen.

o Kaffeepulver in den Siebtrdger flllen und eine Abgabe td-
tigen; den Kaffee nach der Abgabe wegschiitten.

e Den Siebtrager aus Abgabegruppe nehmen.

o Die Maschine ist wieder betriebsbereit.

Den Innenbereich der Abgabe-
gruppe grindlich reinigen, um
mogliche Kaffeereste zu ent-
fernen.

WMINI

5.2.4 Reinigung der Brausen Siebtrdger

Mit der mitgelieferten Biirste reinigen.

5.2.5 Reinigung der Dampfdiise

Woéchentlich

Die Dampfdiise reinigen.

Die Diise den Herstellerangaben entsprechend in ein mit
Wasser und speziellem Spulmittel gefiilltes Kannchen tau-
chen.

Die Losung mit dem aus der Duse austretenden Dampf
erwdrmen.

Die Diise mindestens 5 Minuten lang in der Losung lassen,
damit das Spilmittel durch den Abkiihlungseffekt im In-
neren der Dise nach oben steigen und wirken kann.

Den Vorgang 2- oder 3-mal wiederholen, bis bei den nach-
folgenden Abgaben keine Milchreste mehr austreten.

BENUTZER-Handbuch
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6. ENTSORGUNG

Nur fir die Europdische Union und den Europdischen Wirt-
schaftsraum.

Dieses Symbol gibt an, dass das Produkt gemdB Richtlinie
WEEE (2012/19/EG), der Batterienrichtlinie (2006/66/EG)
bzw. den jeweiligen nationalen Gesetzen zur Umsetzung die-

ser Richtlinien nicht als Hausmill entsorgt werden darf.

Das Produkt muss bei einer

entsprechenden

Sammelstelle abgegeben werden, zum Beispiel
beim Handler beim Kauf eines neuen, dhnlichen
Produkts oder bei einer autorisierten Sammel-
stelle zum Recycling von Elektro- und Elektronik-
gerdate-Abfall (WEEE) sowie Batterien und Akku- I

mulatoren.

7. Tabelle Funktionsstorungen und
entsprechende Abhilfe

Eine unsachgemdBe Entsorgung dieser Abfdlle kann sich
durch die normalerweise in diesen Abfdllen enthaltenen po-
tentiell schadlichen Substanzen negativ auf die Umwelt und
die Gesundheit des Menschen auswirken.

Die Mitwirkung an einer korrekten Entsorgung dieses Produkts
tragt zu einer effizienten Nutzung der natirlichen Ressourcen
bei und vermeidet die Auferlegqung der von den geltenden
Bestimmungen vorgesehenen Verwaltungsstrafen. Fiir weite-
re Informationen zum Recyceln dieses Produkts wenden Sie
sich bitte an die Behorden vor Ort, die fir die Abfallsammlung
zustdndige Stelle, einen autorisierten Handler oder die Mill-
abfuhr.

Problem

Ursache

MaBnahme

Keine Stromversorgung der
Maschine.

¢ Die Maschine ist ausgeschaltet.

o Der Stecker ist nicht angeschlossen. .

¢ Die Maschine einschalten.
Den Stecker anschlieBen.

Aus den Dampfhdhnen kommt
kein Dampf.

o Die Sprihvorrichtung der Dise ist verstopft. | e

¢ Die Maschine ist ausgeschaltet.

o Die Maschine hat keinen Druck aufgebaut. | e

Die Spriihvorrichtung der Dampfduse reinigen.
¢ Die Maschine einschalten.
Warten, bis der Druck tiber 0,10 Mpa (1,0 bar) liegt.

Aus den Dampfhdhnen tritt
Wasser oder Dampf mit Wasser
vermischt aus.

Storung in der elektrischen oder hydraulischen

Anlage.

Die Maschine ausschalten und sich an den Techniker
wenden.

Keine Abgabe.

Der Kaffee wird zu fein gemahlen.

Kaffeeabgabe zu schnell.

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Kaffeeabgabe zu langsam.

Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Die Mahlung des Kaffees einstellen.

Kaffeeabgabe nicht wie ge-
wiinscht.

Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Die Tasse ist durch Kaffeespritzer
verschmutzt.

o Der Kaffee ist zu grob gemahlen. .
o Der Rand des Siebtrdgers ist beschadigt. o

Die Mahlung des Kaffees einstellen.
Siebtrager ersetzen.

Kaffeesatz in der Tasse.

o Der Siebtréger ist verschmutzt.

o Die Siebéffnungen sind abgenutzt.
¢ Die Mahlung des Kaffees erfolgt nicht wie

gewdlnscht.

o Den Siebtrdger reinigen.
¢ Das Sieb austauschen.
e Den Mahlvorgang entsprechend einstellen.

Nasser Kaffeesatz.

o Abgabegruppe verschmutzt.

¢ Die Abgabegruppe ist zu kalt.

o Der Kaffee ist zu fein gemahlen.
o Der benutzte Kaffee ist zu alt.

o Den Spllgang der Abgabegruppe mit dem
Blindsieb vornehmen.

o Dievollstdndige Aufheizung der Gruppe abwarten.

¢ Die Mahlung des Kaffees einstellen.

o Den Kaffee durch frischen ersetzen.

Griine LED blinkt.

e Im Tank fehlt Wasser.
e Gerdat in Standby.

e Den Wassertank mit frischem Trinkwasser fillen.
¢ Den Abgabehebel nach oben ziehen.

Maschine verliert Wasser.

Abtropfschale voll.

Abtropfschale leeren.

Kaffee zu heiB oder zu kalt.

Stérung in der elektrischen oder hydraulischen

Anlage.

Das Manometer zeigt einen
verkehrten Druck an.

Stérung in der hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und sich an den Techniker
wenden.

Die Pumpe arbeitet laut.

Pumpe defekt.
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I. PRECAUCIONES DE
SEGURIDAD

La manipulaciéon no autorizada de

cualquier parte de la maquina esta
estrictamente prohibida e invalidara la ga-
rantia y la responsabilidad del fabricante
en caso de fallos de la maquina y lesiones
del usuario.

El aparato puede ser utilizado por per-

sonas con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales reducidas o con experiencia
y/o habilidades insuficientes si estan supervi-
sadas o entrenadas en el uso seguro del dispo-
sitivo y conscientes de los peligros que corren.
Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de los 8 anos de edad que sean supervi-
sados o instruidos en el uso seguro del mismo
y si son conscientes de los peligros que corren.
La limpieza y el mantenimiento normal no
deben ser realizados por nifos a menos que
sean mayores de 8 anos y estén supervisados.
Mantenga el aparato y el cable de alimenta-
cion fuera del alcance de los nifios menores
de 8 anos.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

PELIGRO ELECTRICO
Las operaciones de uso y limpieza de-
ben realizarse segin las normas de conducta y
seguridad.
La toma, a la cual se conecta la maquina, debe
ser:
o conforme al tipo de enchufe instalado en
el mismo;
e controlada para cumplir con los datos de
la placa de datos ubicada en el aparato.
e conectada a una instalacion eficiente de
puesta a tierra.
La conexion ala red eléctrica debe realizarse de
acuerdo con las normas de seguridad vigentes
en el pais de uso.

No toque el aparato con las manos o los
pies mojados o himedos.

No use el aparato con los pies descalzos.
No utilice el aparato en habitaciones con
ducha, banos o en dreas donde se puede
utilizar un chorro de agua.

No tire del cable de alimentacién para
desenchufar el aparato.

No utilice la maquina si el enchufe, el ca-
ble de alimentacién o la maquina resultan
danados.

El usuario no debe sustituir el cable de
alimentacion del aparato. Si se estropea
el cable, apague la maquina y péngase en
contacto exclusivamente con el Centro de
asistencia autorizado.

No deje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

No quite las protecciones y/o partes de la
carcasa y no acceda al interior de la ma-
quina.

No vierta liquidos sobre la maquina ni uti-
lice chorros de agua para la limpieza.

No permita que el cable eléctrico se aplas-
te y/o entre en contacto con superficies
cortantes.

No sumerja la maquina, la toma de co-
rriente o el cable de alimentacion en el
agua.

No use prolongadores o tomas maltiples.

PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS
Algunas partes de la maquina pueden

alcanzar altas temperaturas y pueden causar
quemaduras, por lo que deben tomarse estas
precauciones.

Durante las operaciones de limpieza, la
maquina debe estar apagada y hay que
asegurarse de que todos los componentes
estén a temperatura ambiente.

Durante el uso evite el contacto con el
grupo de suministro y las lanzas de agua y
vapor.
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e Nodirija el vapor, el agua caliente hacia
las manos u otras partes del cuerpo. No
desconecte (quitar) jamas el portafiltro en
presion durante el suministro del café.

e Durante la fase de calentamiento del
grupo de suministro de café pueden salir
gotas de agua caliente.

I.I. FUNCIONAMIENTO

El aparato esta destinado a un uso doméstico y

aplicaciones similares, tales como:

e cocinas para el personal de tiendas, ofici-
nas y otros ambientes de trabgjo;

e casas de turismo rural;

o clientes en hoteles, moteles y alojamien-
tos de tipo residencial;

e ambientes tipo Bed & Breakfast.

Esta maquina ha sido disenada exclusivamen-
te para producir café, agua caliente y vapor
para bebidas calientes. Todos los demas usos
son inapropiados y peligrosos. El fabricante no
ser@ responsable de ningln dafo causado por
un uso inadecuado.

e Posicionar siempre la maquina sobre una
superficie plana y estable.

e No posicionar la maquina sobre otros
dispositivos, sobre superficies calientes, en
cercanos a hornos calientes, calentadores
o fuentes de calor similares.

e Nollenar el depdsito con agua caliente o
hirviendo. Use solo agua potable fria y sin
gas.

e No mantener la maquina a una tempe-
ratura inferior a 0 °C. El agua residual en
el interior del sistema de calentamiento
puede congelar y dafiar la maquina.

e No deje agua en el dep6sito si la maquina
no se va a utilizar durante mucho tiempo.
El agua podria contaminarse. Cada vez
que se usa la maquina, utilizar agua fres-
ca.

e No permita que el aparato sea utilizado
por personas no instruidas en su uso.

Esta prohibido:

e utilizar la maquina en condiciones psicofi-
sicas alteradas; bajo la influencia de dro-
gas, alcohol, psicofarmacos, etc.;

e el usodela maquina de manera diferente
a lo descrito en el presente manual;

e el usodela maquina en una atmosfera
explosiva, agresiva o de alta concentra-
cion de polvos o sustancias aceitosas en
suspension en el aire;

e dejar al alcance de los nifios bolsas de
plastico, poliestireno, clavos, etc. ya que
son fuentes de potenciales peligros;

e utilizar recambios no recomendados por el
fabricante.

I.II. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Es necesario seguir las siguientes normas du-

rante el mantenimiento y la limpieza.

e Esta prohibido lavar la maquina con gaso-
lina y/o disolventes de cualquier tipo.

e No efectuar usos, operaciones de manteni-
miento y de limpieza diferentes a lo indi-
cado en el presente manual.

e No permitir que las operaciones de mante-
nimiento y de limpieza sea efectuadas por
nifos o personas que no hayan recibido
una formacién adecuada.

LIII. SITUACIONES DE EMERGENCIA

En caso de que se verifique una situacion de
emergencia causada por una averia de la ma-
quina, apague la misma mediante el interrup-
tor de encendido y desconecte el enchufe de la
toma de corriente.

En caso de incendio, utilice extintores de di6xi-
do de carbono (CO,). No utilizar agua o extinto-
res de polvo.
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1. INTRODUCCION

Lea detenidamente todas las partes de este Manual, antes
de utilizar el aparato, para optimizar las prestaciones de la
maquina y actuar de manera absolutamente segura.

La maquina para café expreso que ha adquirido ha sido dise-
fada y fabricada con métodos y tecnologias innovadoras que
aseguran una calidad y fiabilidad duraderas.

Este Manual es la guia que le permitird conocer las ventajas
que brinda nuestra marca. Aqui encontrarda informacion Gtil
para sacar el maximo provecho de la maquina, mantenerla
en perfectas condiciones y hacer frente a posibles problemas.

Antes de utilizar la maquina, lea detenidamente las
o instrucciones que se encuentran en este manual y
cumpla con todas las indicaciones aqui presentes.
Conserve este manual y, todos los documentos adjuntos, en un
lugar accesible y protegido. Este documento supone que en las

instalaciones en las que se haya instalado la maquina se obser-
ven las vigentes normas de seguridad.

El Fabricante se reserva el derecho de realizar mejoras y/o
modificaciones del producto. Se garantiza que este manual
refleja el estado de la técnica en el momento de la comercia-
lizacion de la maquina.

Aprovechamos la ocasién para invitar a nuestros estimados
clientes a comunicarnos posibles propuestas de mejora, tanto
del producto como del Manual.

1.1 Conservacion del Manual

El Manual de Instrucciones debe guardarse con atencién ade-
mas de acompafar la maquina durante posibles cambios de
propiedad que la misma podria experimentar durante su vida.
El Manual debe archivarse en un ambiente protegido de la
humedad, del calor y, cerca de la maquina a la que se refiere.

Si el Manual se convirtiera en ilegible o, de cual-
0 quier modo, de dificil consulta, el usuario esta obli-
gado a solicitar un nuevo ejemplar al Fabricante
antes de efectuar cualquier tipo de intervencion en la mé-
quina.
Esta absolutamente prohibido romper o volver a escribir par-
tes del Manual.
El Usuario debe cumplir con las indicaciones que se encuen-
tran en este Manual.
En caso de que se presente un inconveniente tras un uso in-
correcto de dichas recomendaciones, el Fabricante rehusa
todo tipo de responsabilidad.
Este manual esta disponible también en el sitio web del Fa-
bricante a través de un acceso reservado.
Este manual esta disponible también en el sitio web del Fa-
bricante indicado en la portada del manual.

1.2 Notas para la lectura

Las descripciones adelantadas por estos simbolos contienen
informaciones/indicaciones muy importantes, sobre todo por
lo que concierne la seguridad. Un posible incumplimiento
puede provocar:

e peligros para la integridad de los que operan en la ma-
quing;
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e lesiones, incluso graves, al Usuario (en algunos casos inclu-
so su fallecimiento);

e pérdida de la garantia contractual;

e la exencién del fabricante de sus responsabilidades.

A

2 Simbolo de PELIGRO ELECTRICO utilizado en caso

Simbolo de PELIGRO GENERAL utilizado en caso
de peligro de lesion grave que requiere, en casos
extremos, hospitalizacion.

de peligro de lesion grave permanente, que requie-
re hospitalizacion, o en casos extremos causa de
muerte.

f E Simbolo de PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS

utilizado en caso de peligro de lesién grave, en ca-

sos extremos incluso de hospitalizacion.
1.3 Garantia

La maquina tiene una garantia de 24 meses para todos los
componentes, excluidos los componentes eléctricos y electro-
nicos asi como las piezas sometidas a desgaste.

Simbolo de NOTA utilizado para proporcionar infor-
maciones importantes relativas al tema tratado.

1.4 Datos y marcado

Los datos técnicos generales de las maquinas se encuentran
en esta tabla:

TABLA DE DATOS TECNICOS

Tension 220-240V
Potencia 1350 W
Frecuencia 50-60 Hz
Caldera 1,81

Tamadio (I x ax p) (mm) 274x390x 429
Peso neto 22kg
Calibracién valvula de seguridad 0.18 MPa (1.8 bar)
Longitud cable 1,5mt
Deposito agua 1,81 - Extraible
Presion ejercicio caldera 0,09-0,13 MPa (0,9-1,3 bar)
Presion del suministro del café 0,8-0,9MPa (8 -9 bar)
tTre(]nt:([]);;roturc1 ambiente de 5. 35°C-95° URMAX
Nivel de presion acUstica <70dB

La placa de datos con los marcados apropiados en los que se
indican los datos de identificacion y los datos técnicos especi-
ficos del equipo, se coloca debajo de la maquina.

Se prohibe quitar o deteriorar la placa de datos. Si
esta deteriorada o es ilegible, contacte con el Téc-
nico o el Fabricante.

2. ID!ENTIFICACI()N DE LA
MAQUINA

2.1 Descripcion de la maquina

Proteccién superior

Tapa y depésito de agua.

Mando vapor.

Grupo de suministro.

Proteccién antiquemaduras.

Lanza de vapor.

Indicador de encendido de la maquina.

Encendido fijo: maquina encendida

Parpadeante: falta de agua en el depésito/Espera

8.  Interruptor de encendido.

9.  Superficie calientatazas.

10. Mando del agua caliente.

11.  Proteccion antiquemaduras.

12. Lanza de agua caliente.

13. Palanca suministro de café.

14. Manémetro.

Presion de funcionamiento: 0,09 + 0,12 MPa
(0,9 = 1,2 bar)

NowuwN =

15. Bandeja recogegotas.

16. Rejilla apoya tazas.

17. Pata regulable.

18. Cepillo de limpieza.

19. Prensador.

20. Filtro Ciego (el filtro esta sin orificios en la parte inferior y
debe utilizarse solo para las fases de limpieza).

21. Jarra para la leche.

22. Filtro para portafiltro 2 tazas.

23. Portdfiltro 2 tazas.

24, Filtro para portafiltro 1 taza.

25. Portdfiltro 1 taza.

26. Pastillas de limpieza.

27. Pano para la limpieza.
Los filtros de 1y 2 tazas deben ser utilizados exclu-

o sivamente con los relativos portafiltros para ga-
rantizar un correcto suministro.

Los filtros se proporcionan ya ensamblados a los respectivos

portafiltros.

C

IS/N: IMod. Y

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

Bl

v [w [ |

MADE IN ITALY
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2.2 Servicio de atencion al cliente del

fabricante

CMA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

VIA CONDOTTI BARDINI, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

TEL. +39 0438 6615 - FAX +39 0438 60657
E-MAIL: INFO@WEGA.IT

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW FRANCE SARL

67, RUE MARCEL DASSAULT

93140 BONDY - FRANCE

TEL. +33 1 48547208 - FAX +33 1 48546578
E-MAIL: BONDY@ASTORIA.FR

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW USA

1597 POST RD FAIRFIELD
CONNECTICUT 06824 - USA
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW INTERNATIONAL LIMITED

FLAT/RM 12 07/F, PENINSULA CENTRE, 67 MODY ROAD

TSIM SHA TSUI EAST, KOWLOON - HONG KONG
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW GERMANY GMBH
SCHLEIFWIESENSTRASSE, 27

71723 GROSSBOTTWAR - GERMANY

TEL. +49 7148 1629-991 - FAX +49 7148 1629-992
E-MAIL: INFO@RCWGERMANY.DE

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW ROMANIA S.R.L.

STR.PARMANR. 2,0.P. 1, C.P. 446

300518 TIMISOARA TIMIS - ROMANIA

TEL. +40 256 306 492/4 - FAX +40 256 306 496
E-MAIL: MCE@MCESA.COM

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW RUS LLC

BUSINESS CENTER PORTPLAZA
PROEKTIRUEMY PROEZD 4062, 6/16
115432 MOSCOW - RUSSIA

TEL. +7(495) 925 75 56

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT
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3. INSTALACION 3.2 Primera puesta en marcha
Después de haber colocado correctamente la maquina, se
.. debe proceder con la primera puesta en marcha.
3.1 Colocacién e Cuando la maquina esté apagada y desconectada de la
Antes de proceder con el uso, se deben seguir las instruccio- red, retire la tapa del depésito de agua (1).

nes para una correcta instalacion.
La base de apoyo de la maquina debe estar nivela-
da perfectamente, no superar los 2° de inclinacion

y sin irregularidades.

La instalacion eléctrica debe estar equipada con un
dispositivo de proteccion de corriente diferencial de
acuerdo con las leyes y normas de seguridad vigentes.

Abrir la parte superior del embalaje y quitar todos los ac-
cesorios.

Colocar los accesorios sobre una superficie limpia.
Desbloquear la parte inferior del embalaje de cartén y qui-
tar el carton exterior.

Preparar la superficie de apoyo antes de levantar la ma-
quina.

Quitar la bolsa de proteccion.

Levantar con cuidado la maquina y apoyarla sobre la su-
perficie de apoyo anteriormente preparada.

e Quitar con las 2 manos el depdsito de agua (2) desde el
interior de la maquina.

dria resultar dificil de realizar debido a que las jun-

o Las primeras veces, quitar el depésito del agua po-
tas son nuevas.

@ e Llenar hasta el nivel MAX el depésito de agua.

e Quitar el cable eléctrico per liberare el alojamiento de la
bandeja recogegotas.

das.

Colocar en el depésito siempre y solamente agua
fresca potable sin gas. Agua caliente como otros
liquidos pueden danar el depésito y la maquina.

No superar jamaés el nivel MAX indicado en el depo-
sito del agua para evitar pérdidas de agua indesea-
e Instalar la bandeja recogegotas en la parte superior de la
maquina.
e Vuelva a colocar el depésito empujdndolo hasta el fondo
asegurandose que esté bien colocado.
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e Colocar la tapa en el depésito de agua.

e Introducir el enchufe en la toma de corriente.

e Encienda la maquina colocando el interruptor general (3)
en (I); el indicador verde se enciende.

/

e La maquina provee a llenar la caldera con la cantidad de
agua necesaria.

i

e Alfinalizar, la maquina comenzard a calentar el agua para
poder dispensar los productos.

e La mdaquina estard lista para el suministro de los produc-
tos cuando el manémetro colocado en la parte inferior
indicara una presion comprendida entre 0,09 - 0,12 MPa
(0,9y 1,2 bar).

La cantidad de agua presente en el depésito sera
utilizada casi toda para el llenado de la caldera y
este funcionamiento es normal.

Recomendamos proceder nuevamente al llenado del
depésito del agua, ya que en esta primera fase la ma-
quina la utiliza mucho para el llenado de la caldera.

i

4. FUNCIONAMIENTO

4.1 Precauciones de seguridad

A

4.2 Encendido y apagado

¥

Lea atentamente las advertencias indicadas en el
capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" en la
pagina 59.

Cotidianamente es necesario llevar a cabo la reno-
vacion del agua interior de la méaquina como se
indica en el apdo. 4.3 .

4.21 Encendido de la maquina

Encienda la maquina colocando el interruptor general (3) en
(I); el indicador verde se enciende.

La maquina estara lista para el suministro de los productos
cuando el manémetro colocado en la parte inferior, indicara
una presion comprendida entre 0,09 - 0,12 MPa (0,9 y 1,2 bar).

4.2.2 Apagado de la maquina

Apague la maquina colocando el interruptor general (3) en
(0).

4.3 Renovacion agua interna

W

Utilizando los diferentes mandos, proceder como se indica a
continuacion:

Cotidianamente es necesario llevar a cabo la re-
novacién del agua contenida en los circuitos hi-
draulicos internos.

GRUPOS

e Enganche un portafiltro sin filtro al grupo de suministro;
e coloque una jarra bajo las boquillas del portafiltro;

o efectle el suministro de agua de por lo menos 1 litro.

LANZA DE AGUA CALIENTE

e Coloque una jarra de gran capacidad bajo la lanza de
agua caliente;

o efecte el suministro de agua caliente de por lo menos 1
litro.

LANZAS DE VAPOR
e Introducir la lanza de vapor dentro de una jarra;
e efectle el suministro de vapor por lo menos 1 minuto.

. "
~

Peligro de quemaduras. Evite dirigir el vapor y el

agua caliente hacia las manos u otras partes del
=mmm cuerpo. No toque las lanzas de vapor y de agua ca-

liente con las manos desnudas; use los EPI apropiados.

4.4 Espera

Después de 90 minutos sin utilizar, la maquina pasa automa-
ticamente a fase de espera, es decir, se inhiben algunas fun-
cionalidades para reducir los consumos de energia.

El estado de espera esta sefialado por el parpadeo del indica-
dor de encendido (7).

Para reactivar la méquina, levantar la palanca de suministro
y volverla a colocar en su posicion original. Espere algunos mi-
nutos hasta que el manémetro indicard una presién superior
a 0,09 MPa (0,9 bar).
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4.5 Moledura y dosificacion del café

4.7 Suministro de café

Es importante disponer de un molinillo dosificador cerca de la
maquina, con el que moler el café para utilizar diariamente.
La moledura y dosificacion del café deben ser realizadas se-
gun lo indicado por el fabricante del molinillo dosificador; no
obstante, hay que tener en cuenta los siguientes puntos:

e para obtener un buen café expreso se aconseja no conser-
var grandes reservas de café en grano. Respete siempre la
fecha de caducidad indicada por el fabricante;

e no muela nunca grandes cantidades de café; se recomien-
da preparar solo la cantidad de café contenida en el dosi-
ficador y utilizarla, a ser posible, ese mismo dia;

e no compre café ya molido, puesto que caduca rapidamen-
te. Si es necesario, adquiéralo en pequenos paquetes en-
vasados al vacio.

4.6 Consejos para obtener un buen café

Lave diariamente los filtros y los portafiltros como se indica en
el apdo. 5.2.2 en la pagina 70. La falta de limpieza habitual
conlleva la disminucién de la calidad del café suministrado.
Para obtener un café con una calidad vdlida, es importante
que el grado de dureza del agua usada tenga un valor de 6-7
°f (grados franceses). Si la dureza supera estos valores, se re-
comienda usar el filtro del agua o un suavizador. Evite em-
plear el suavizador en casos de dureza de agua por debajo
de los 4 °f.

Si el sabor a cloro en el agua resulta demasiado evidente, se
recomienda instalar un filtro especifico.

En caso de cambio del tipo de café, se recomienda ponerse
en contacto con el Técnico para la regulaciéon de la mole-
dura.

Tras un periodo relativamente largo de inactividad de la ma-
quina (de 2-3 horas), efectte algunos suministros en vacio.
Efectte siempre la limpieza y el mantenimiento periédico.

Durante el suministro de café, no quite el portafil-
tro del grupo de suministro.

El grupo de suministro y el portafiltro alcanzan
temperaturas elevadas. Peligro de quemaduras. No
tocarlo con las manos u otras partes del cuerpo.

En cada caso, antes de proceder con el suministro, se debe
rellenar el portafiltro especifico para cada objetivo como se
describe los apartados siguientes.

471

i

e Utilizar el filtro apto para cada tipo de portafiltro para ob-
tener el suministro correcto de erogacion del café.

e Comprima el café con el prensador especifico.

e Limpiar el borde del filtro del café molido antes de engan-
char el portafiltro al grupo de suministro.

e Enganchar el portafiltro al grupo sin apretar mucho, para
evitar un rapido desgaste de la junta.

Uso de los portafiltros

Antes de llenar un portafiltro, asegirese de que
esté vacio y que el filtro esté limpio de cualquier
residuo de café anterior.

4.7.2 Suministro de 1 café

i

El tiempo de suministro depende del grado de mo-
ledura, de la cantidad y de la calidad del café pre-
sente en el portafiltro.

e Llene el filtro con una dosis de café molido (unos 6-7 gra-
mos); siga las instrucciones del fabricante del molinillo do-
sificador.

e Introduzca el portafiltro desde abajo en el grupo de su-
ministro.

Girar el portafiltro en sentido contrario a las agujas del re-
loj hasta su bloqueo.

| N

Coloque una taza/tacita debajo del portafiltro.
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e Introduzca el portafiltro desde abajo en el grupo de su-
ministro.

e Tire ligeramente de la palanca y llévela en la posiciéon que
se muestra en la figura. Se activa la preinfusion del café.
o Girar el portafiltro en sentido contrario a las agujas del re-

Jl %H loj hasta su bloqueo.

e Espere un breve periodo (3+5 segundos) y después llevar
la palanca a la posicion horizontal como se muestraenla e Posicionar 2 tazas/tacitas debajo del portafiltro.
figura para iniciar el suministro.

L |

e Tire ligeramente de la palanca y llévela en la posicién que
e Cuando se ha alcanzado la cantidad de café deseada, vol- se muestra en la figura. Se activa la preinfusion del café.
ver a colocar la palanca en la posicién original.

|

e Espere un breve periodo (3+5 segundos) y después llevar
la palanca a la posicién horizontal como se muestra en la

Terminado el suministro del café, quitar el portafiltro y lim- figura para iniciar el suministro.

piarlo eliminando el café que contiene dentro.

4.7.3 Suministro de 2 cafés
0 El tiempo de suministro depende del grado de mo-

ledura, de la cantidad y de la calidad del café pre-
sente en el portafiltro.

e Llene el filtro con 2 dosis de café molido (unos 6-7 gr. cada
una); siga las instrucciones del fabricante del molinillo do-
sificador;
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e Cuando se ha alcanzado la cantidad de café deseada, vol-
ver a colocar la palanca en la posicién original.

Terminado el suministro del café, quitar el portafiltro y lim-
piarlo eliminando el café que contiene dentro.

4.8 Suministro vapor

Maneje la lanza de vapor con cuidado usando la
goma anti-quemaduras especifica.
Evite dirigir el vapor hacia las manos u otras par-

tes del cuerpo. No toque las lanzas de vapor con las manos
desnudas.

i

Colocar un contenedor vacio debajo del tubo de vapor.
Gire en el sentido contrario al de las agujas del reloj el
mando del grifo y descargar el agua presente en el circui-
to; cuando sale solo vapor cerrar girando el mando en el
sentido de las agujas del reloj.

El uso de la lanza de vapor debe ir precedido siem-
pre de la operacion de purga del condensado, du-
rante al menos 2 segundos.

Para lograr un espumado perfecto, se recomienda cumplir con

estas sencillas reglas:

e caliente solo la cantidad de leche que pretende utilizar;
una vez calentada, deberd verterse completamente de la
jarra y no calentarse de nuevo;

e espume la leche empezando por una temperatura de unos 4°C.

No abra el grifo de vapor con la lanza de vapor intro-
ducida en la leche y la maquina apagada, porque
e Vierta la leche enla jarra.

esta Gltima aspiraria la leche dentro de las tuberias.

e Sumerja la lanza de vapor en el liquido que desea calentar.

e Gire en el sentido contrario al de las agujas del reloj el
mando del grifo.

e La cantidad de vapor suministrado serd proporcional a la
apertura del grifo.
e Para acabar con el suministro, gire en el sentido de las
agujas del reloj el mando del grifo.
o los terminales de las lanzas de vapor, se recomien-
da efectuar un breve suministro en vacio tras fina-
lizar cada empleo. Mantenga siempre limpios los terminales
utilizando un paifo humedecido con agua templada. Deje la

lanza de vapor sumergida en la leche solo el tiempo necesa-
rio para calentarla.

Para mantener siempre la perfecta eficiencia de

4.9 Suministro agua caliente

Peligro de quemaduras. Evite dirigir el agua calien-
te hacia las manos u otras partes del cuerpo.
Maneje la lanza de agua caliente con cuidado

usando la especifica goma anti-quemaduras. No toque la
lanza de agua caliente con las manos desnudas.

Coloque la jarra debajo de la lanza de agua caliente.
Gire en el sentido contrario al de las agujas del reloj el
mando del grifo.

e Lacantidad de agua caliente suministrada serd proporcio-
nal a la apertura del grifo.

e Una vez suministrada la cantidad de agua deseada, para
acabar con el suministro, gire en el sentido de las agujas
del reloj el mando del grifo.
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4.10 Calientatazas

g

quina.

Por razones de seguridad se recomienda no poner
panos u otros objetos en la superficie del calienta-
tazas para evitar el sobrecalentamiento de la ma-

PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS: el calienta-
& tazas puede alcanzar temperaturas que pueden
causar quemaduras. Prestar mucha atencion.
La temperatura del calientatazas no se puede configurar. Esta
superficie se calienta por induccién del calor generado por la
caldera ubicada debajo.
Colocar las tazas o las tacitas calientes para poder utilizarlas
en el momento del suministro del café.

5. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

5.1 Precauciones de sequridad

A

5.2 Operaciones de limpieza

5.2.1 Instrucciones generales

Para lograr una higiene perfecta y obtener la méaxima efi-
ciencia de la maquina es necesario llevar a cabo algunas
sencillas operaciones de limpieza. Las indicaciones incluidas
a continuacion son vdlidas para un uso normal de la ma-
quina de café. En caso de uso continuo de la maquina, las
operaciones de limpieza deben efectuarse con una mayor

frecuencia.

0 hol ni productos a base de acidos agresivos (por
ejemplo, fosforico, citrico, sulfamico, etc.).

Los productos/detergentes utilizados deben ser aptos para

el fin con el que se utilicen y no deben daiiar los materiales

de los circuitos hidraulicos y utilizarlos segun lo indicado en

el envase.

No use detergentes abrasivos que puedan deteriorar la su-

perficie de la carcasa.

Utilice siempre paios perfectamente limpios y desinfecta-

dos.

Para lavar los filtros, los portafiltros y todos los componen-

tes de la maquina, utilice detergentes suministrados por el

Fabricante o productos especificos para la limpieza de ma-

quinas de café profesionales.

i
i

Lea atentamente las advertencias indicadas en el
capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" en la
pagina 59.

No utilice detergentes alcalinos, disolventes, alco-

Realizar la limpieza del grupo a través de las pasti-
llas de limpieza como se indica en el apdo. "5.2.3
Lavado grupo de suministro” en la pagina 71.

Atencioén: no lavar la bandeja recogegotas ni las reji-
llas en el lavavajillas.

Tabla frecuencia Limpieza

Diaria
Semanal

Carcasa y Rejillas:

Efectle la limpieza de los paneles de la carcasa con un
pafo humedecido con agua templada. X
Quite la bandeja recogegotas y la rejilla apoya tazas y
lavelas con agua caliente.

Filtros y Portafiltros:
Lavelos diaria y semanalmente con arreglo a lo indicado X
en el apdo. 5.2.2 en la pagina 70.

Lanza de vapor:

Mantenga siempre limpia la lanza usando un pafio hu-
medecido con agua templada.

Compruebe y limpie los terminales de la lanza liberando | X | X
los orificios de salida del vapor con una pequena aguja.
Cada semana realice el lavado indicado en el apdo.
5.2.5enla pagina 71.

Grupo de suministro:

Efectle el lavado del grupo de suministro segan las indi-
caciones del apdo. 5.2.3 X
Diariamente redlice la limpieza indicada en el apdo.
5.2.4.

Molinillo dosificador y Tolva:
Usando un pano humedecido con agua templada, limpie
interna y externamente la tolva y el dosificador. A conti-

nuacion, secar todo cuidadosamente.

5.2.2 Limpieza de los filtros y portafiltros
Atencion: sumergir solo la copa del portafiltro, evi-
0 tando sumergir en el agua la empuinadura.
El detergente debe diluirse en agua fria de acuerdo
con las dosis indicadas por el fabricante en el envase (véase
fabricante).

Diariamente:

e Sumerja el filtro y el porta-
filtro en agua caliente du-
rante toda la noche, de ma-
nera que se disuelvan los
depositos grasos de café;

e enjudguelo todo con agua
fria.

Diariamente

Redlice la limpieza de los portafiltros con el cepillo adecuado
que se ha proporcionado con el suministro.
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Semanalmente:

e Con la ayuda de una cuchara de café, separe el filtro del
portafiltro.

e Sumerja el filtro y el porta-
filtro durante 10 minutos en

agua caliente y detergente h\ N
adecuado. e 3}\

e Enjuaguelo todo con agua v
fria. '

e Vuelva a colocar el filtro en
el portafiltro.

5.2.3 Lavado grupo de suministro
Diariamente efectuar el lavado del grupo de suministro.

Antes de proceder con el lavado, se debe predisponer el por-

tafiltro.

e Retire el filtro del portafiltro y coloque un filtro ciego (véa-
se suministro estandar).

e Inserte una pastilla de limpieza (véase el equipo estandar)
en el portafiltro con el filtro ciego y enganchelo al grupo
de suministro.

e Efectuar un suministro de 10 segundos; al finalizar detener
el suministro colocando la palanca en la posicién de reposo.
Repetir 4 veces alternando los suministros con pausas de
10 segundos.

e Finalizadas los 5 suministros quitar el portafiltro del gru-
po de suministro.

e Limpie el grupo de suministro como se indica en el apar-
tado "5.2.4 Limpieza duchas del grupo portafiltro” en la
pagina 71.

e Efectle al menos un suministro sin el portafiltro para eli-
minar los residuos de detergente.

e Lavar con agua el portafiltro con el filtro ciego para elimi-
nar todo residuo de la pastilla.

e Introduzca nuevamente el portafiltro en el grupo suminis-
tro.

e Efectuar un suministro de 5 segundos; al finalizar detener
el suministro colocando la palancaen la posicién de reposo.
Repetir 9 veces alternando los suministros con pausas de
10 segundos.

e Finalizados los 10 suministros quitar el portafiltro del gru-
po de suministro.

e Retire el filtro ciego del portafiltro e introduzca el filtro qui-
tado anteriormente.

e Introduzca el café en el portafiltro y realice un suministro;
al finalizar deseche el café apenas suministrado.

e Quite el portafiltro del grupo de suministro.

e La maquina esta lista para su uso.

WMINI

5.2.4 Limpieza duchas del grupo portafiltro

do con el suministro.

0 Utilice el cepillo adecuado que se ha proporciona-

Limpie a fondo el interior del
grupo de suministro para elimi-
nar cualquier residuo de café
acumulado.

5.2.5 Limpieza de la lanza de vapor

Semanalmente

Efectte la limpieza de la lanza de vapor.

Sumerja la lanza en una jarra con agua y un detergente
especifico de acuerdo con las instrucciones del fabricante.

Caliente la solucién con el vapor de la lanza.

Deje que se enfrie la lanza manteniéndola sumergida en
la solucién durante al menos 5 minutos de manera que el
detergente vaya subiendo por el interior de la lanza por
efecto del enfriamiento.

Repita la operacion 2 o 3 veces hasta que en los siguientes
suministros no salgan restos de leche.
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6. ELIMINACION

Solo para la Unién Europea y el Espacio Econdmico Europeo.
Este simbolo indica que el producto no puede eliminarse jun-
to con los residuos domeésticos, de acuerdo con la Directiva
RAEE (2012/19/CE), la Directiva sobre pilas (2006/66/CE) y/o
las leyes nacionales que transpongan dichas directivas.

El producto debe entregarse a un punto de reco-
gida designado, por ejemplo, al distribuidor en
caso de que se adquiera un nuevo producto si-
milar o a un centro de recogida autorizado para
el reciclaje de residuos de equipos eléctricos y
electrénicos (RAEE) asi como de pilas y acumu-
ladores.

7. Tabla Fallos de funcionamiento y
correspondientes soluciones

Un tratamiento incorrecto de dichos residuos puede conllevar
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud
humana puesto que estos residuos contienen sustancias po-
tencialmente nocivas.

La colaboracién para una eliminacién correcta de este pro-
ducto contribuir@ a un uso eficaz de los recursos naturales y
evitard posibles sanciones administrativas previstas por las le-
yes vigentes. Para mds informacién sobre el reciclaje este pro-
ducto, contacte con las autoridades locales, el ente responsa-
ble de la recogida de los residuos, un distribuidor autorizado o
el servicio de recogida de residuos domésticos.

Problema Causa Accion
Falta alimentacion e Lamaquina estd apagada. e Encienda la maquina.
eléctrica a la maquina. e El enchufe no estd conectado. o Conectar el enchufe.

De las lanzas de vapor

¢ Lamaquina esta apagada.
no sale vapor.

e Lamaquina no tiene presion.

o El pulverizador de la lanza esta obstruido.

¢ Limpie el pulverizador de la lanza de vapor.
e Encienda la maquina.
o Espere a que la presion sea mayor de 0,170 MPa

(1,0 bar).
De las lanzas de sale agua o | Averia en la instalacion eléctrica o en la Apague la maquina y solicite la intervencion del
vapor mezclado con agua. | hidraulica. Técnico.

Suministro ausente.

La moledura del café es demasiado fina.

Suministro del café
demasiado rapido.

El café ha sido molido demasiado grueso.

Suministro del café
demasiado lento.

El café ha sido molido demasiado fino.

Ajuste el grado de moledura del café.

El suministro del café
no es adecuado.

El café ha sido molido demasiado fino.

La tacita estd manchada J
de salpicaduras de café. .

El café ha sido molido demasiado grueso. .
El borde del portafiltro esté dafiado.

Ajuste el grado de moledura del café.
o Sustituya el portafiltro.

, e El portafiltro esté sucio.
Presencia de posos

o Limpie el portafiltro.

en la tacita. e Los orificios del filtro estan desgastados. o Sustituya el filtro.

o FEl grado de moledura del café no es conforme. | e Ajuste el grado de moledura adecuadamente.

e Grupo de suministro sucio. ¢ Lave el grupo con el filtro ciego.
Posos de café con o Elgrupo de suministro esta demasiado frio. o Espere a que el grupo se caliente completamente.
mucha agua. e El café ha sido molido demasiado fino. o Ajuste el grado de moledura del café.

o FEl café utilizado es demasiado viejo. e Sustituya el café por café fresco.
Indicador verde ¢ Falta agua en el deposito. o Llene el depésito con agua fresca potable.
parpadeante. e Maquina en fase de espera. o Levantar la palanca de suministro.

Pérdidas de agua

I Bandeja recogegotas llena.
en la méaquina.

Vaciar la bandeja recogegotas.

Café demasiado caliente
o demasiado frio.

Averia en la instalacion eléctrica o en la hidraulica.

El manémetro indica una

‘, Averia en la instalacion hidraulica.
presion no adecuada.

Apague la maquina y solicite la intervencion del
Técnico.

La bomba hace ruido. Averia de la bomba.
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I. PRECAUCOES DE SEGURANCA

A adulteracdo nao autorizada de

qualquer parte da maquina faz de-
cair qualquer garantia e isenta o fabricante
de qualquer responsabilidade em caso de
falhas da mesma e acidentes de trabalho.

O dispositivo pode ser usado por pes-

soas com habilidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com experiéncia e/ou
habilidades insuficientes se forem supervisio-
nadas ou treinadas no uso seguro do dispositi-
vo e cientes dos perigos que correm.
Este dispositivo pode ser usado por criancas
com 8 anos ou mais que sdo supervisionadas
ou educadas no uso seguro do dispositivo e
se estiverem cientes dos perigos que correm.
A limpeza e a manutencao normal ndo de-
vem ser realizadas por criancas, a menos que
tenham mais de 8 anos de idade e sejam su-
pervisionadas.
Mantenha o aparelho e o cabo de alimenta-
cdo fora do alcance de criancas menores de
8 anos.
As criancas ndo devem brincar com o dispo-
sitivo.

PERIGO ELETRICO
As operacoes de uso e limpeza estao
sujeitas as normas comportamentais de segu-
ranca:
O soquete, ao qual a maquina deve se conec-
tar, deve ser:
e deacordo com o tipo de plugue instalado
no mesmo;
e capacitado para cumprir os dados da pla-
ca colocada no dispositivo;
e conectado a um circuito de aterramento
eficaz.
A conexdo com a rede elétrica deve ser reali-
zada de acordo com as normas de seguranca
vigentes no pais de uso.

Ndo toque o aparelho se as maos ou pés
estiverem molhados ou Gmidos.

Ndo use o aparelho com pés descalcos.
Ndo utilize o aparelho em chuveiros,
banheiros ou em areas onde um jato de
dgua pode ser usado.

Ndo puxe o cabo de alimentacdo para
desligar o aparelho.

Ndo utilize a maquina se o plugue, o cabo
de alimentagdo ou a maquina estiverem
danificados.

O cabo de alimentacdo do aparelho nao
pode ser substituido pelo usudrio. Se o
cabo estiver danificado, desligue a maqui-
na e contate somente o Centro de Servicos
Autorizados.

Ndo deixe o aparelho exposto aos agentes
atmosféricos (chuva, sol, etc...).

Ndo remova as protecoes e/ou partes da
carcaga e ndo permita o acesso ao interior
da maquina.

Ndo derrame nenhum tipo de liquido so-
bre a maquina, nem utilize jatos de dgua
para a limpeza.

Ndo permita que o cabo elétrico seja
esmagado e/ou possa entrar em contato
com superficies afiadas.

Ndo mergulhe a maquina, a tomada de
energia ou o cabo de alimentac¢do na dgua.
Ndo use extensdes nem conectores de
maltiplos plugues.

~

PORTUGUES

PERIGO ALTA TEMPERATURA
Algumas partes da maquina podem

atingir temperaturas elevadas e provocar quei-
maduras, portanto se devem tomar estas pre-
caucoes.

Durante as operacoes de limpeza, a ma-
quina deve ser desligada e devera ter
certeza que todos os componentes estdo
a temperatura ambiente.

Evite o contato com o grupo de distribui-
¢0o e os bicos de emissdo de Ggua e vapor
durante o uso.
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e Nunca exponha as maos ou outros mem-
bros do corpo na direcdo dos terminais
que emitem vapor, agua quente. Nunca
desligue (remova) o porta-filtro em pres-
sdo durante a distribuicdo do café.

e Durante a fase de aquecimento da uni-
dade de distribuicao de café, podem sair
gotas de dgua quente.

I.I. FUNCIONAMENTO

O equipamento destina-se ao uso doméstico e

aplicacdes similares, tais como:

e cozinhas para funciondrios de lojas, escri-
torios e outros ambientes de trabalho;

e agroturismo;

e clientes em hotéis, motéis e acomodacoes
residenciais;

e ambientes como Bed & Breakfast.

Esta maquina foi projetada com o Gnico pro-

posito de produzir café, Ggua quente e vapor

para bebidas quentes. Todos os outros usos s@o

inapropriados e perigosos. O fabricante ndo

serd responsabilizado por qualquer dano cau-
sado por uso inadequado.

e Coloque sempre a maquina em uma su-
perficie plana e estavel.

e Nao coloque a maquina em outros dispo-
sitivos, em superficies quentes, perto de
fornos quentes, aquecedores ou fontes de
calor similares.

e Nao encha o reservatério com agua quen-
te ou fervente. Use somente dgua potavel
fria e ndo carbonada.

e Nado mantenha a méaquina a uma tem-
peratura abaixo de 0 °C. A agua residual
dentro do sistema de aquecimento pode
congelar e danificar a maquina.

e Nao deixe Ggua no reservatorio se a
maquina ndo for usada por muito tempo.
A dgua pode estar contaminada. Sempre
que usar a maquina, use agua fresca.

o Nao permita que o aparelho seja usado
por pessoas nao qualificadas.

E proibido:

e utilizar a maquina em condicoes psicofisi-
cas alteradas; sob a influéncia de drogas,
dlcool, psicofarmacos, etc.;

e 0 uso da maquina de formas diferentes do
que esta descrito neste manual;

e 0 uso da maquina em uma atmosfera
explosiva, agressiva ou com alta concen-
tracdo de poeiras ou substéncias oleosas
suspensas no ar;

e deixar sacos plasticos, poliestireno, pre-
gos, etc. ao alcance das criangas, pois sao
fontes de perigos potencidis;

e pecas de reposicao ndo recomendadas
pelo fabricante.

L.II. MANUTENCAO E LIMPEZA

E necessario seqguir as sequintes regras durante

a manutencado e limpeza.

e E proibido lavar a maquina com gasolina
e/ou solventes de qualquer natureza.

e Nao realize operacoes de manutencdo e
limpeza diferentes do indicado em este
Manual.

o NaGo permita que criang¢as ou pessoas NGo
treinadas realizem as operacoes de manu-
tencdo e limpeza.

LIII. SITUACOES DE EMERGENCIA

Em caso de uma situagdo de emergéncia cau-

sada por uma falha na maquina, desligue-a

através do interruptor de ignicdo e desligue do

soquete.

e Em caso de incéndio, use extintores de
fogo de dioxido de carbono (CO,). NGo use
extintores de gua ou po.
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quer outro problema dificultando a consulta, é
obrigatério que o usudrio solicite uma cépia nova
ao Fabricante antes de realizar qualquer outra operagdo na
maquina.
E absolutamente proibido remover ou reescrever partes do
Manual.
O Usudrio tem a obrigagéio de seguir todas as instrucoes
existentes neste Manual.
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0 Se o Manual se tornar ilegivel ou apresentar qual-

1.2 Orientacoes para a leitura

As descricdes precedidas por estes simbolos incluem informa-
¢oes/precaucoes muito importantes, especialmente com rela-
¢do a seguranca. O seu ndo cumprimento pode causar:

e riscos para a seguranca de quem trabalha com a maquing;
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e ferimentos graves do Usudrio (em alguns casos até mes-
mo a morte);

e extin¢do do contrato de garantia;

e isencdo das responsabilidades do Fabricante.

A

2 Simbolo de PERIGO ELETRICO utilizado no caso de

Simbolo de PERIGO GENERICO utilizado no caso
de risco de lesdo grave e, em casos extremos pode
necessitar de hospitalizacdo.

risco de lesdo grave permanente, que necessite de
hospitalizagéio e, em casos extremos causa de morte.

ff Simbolo de PERIGO ALTA TEMPERATURA utiliza-

do no caso de risco de lesdo grave, em casos extre-
mos pode necessitar de hospitalizacdo.

Simbolo de NOTA utilizado para fornecer informa-
cdes importantes referentes ao assunto tratado.

1.3 Garantia

2. IDENTIFICACAO DA MAQUINA

2.1 Ilustracdo da maquina

A maquina esta coberta por uma garantia de 24 meses para
todos os componentes exceto aqueles elétricos e eletrénicos
e as pegas sujeitas a desgaste.

1.4 Dados e marcacdo

Os dados técnicos gerais das maquinas sdo exibidos na se-
guinte tabela:

TABELA DADOS TECNICOS

Tensdo 220-240V
Poténcia 1350 W
Frequéncia 50-60 Hz
Caldeira 181
Dimensdes (I x a x p) (mm) 274x 390 x 429
Peso liquido 22 kg
Calibrag@o da véalvula de seguranca 0,18 MPa (1,8 bar)
Comprimento cabo 15m

Reservatorio agua 1,8 |- Removivel

Pressdo de funcionamento
caldeira

Pressdo de distribuicdio do café
Temperatura ambiente de trabalho

0,09-0,13 MPa (0,9 - 1,3 bar)

0,8-0,9MPa (8- 9 bar)
5-35°C-95° URMAX

Nivel de pressdo sonora <70dB

A placa de dados com a marcac¢do adequada com a identifi-
cacdo e dados técnicos do equipamento estd fixada na base
da maquina.

i

E proibido remover ou alterar a placa dos dados. Se
estiver deteriorada ou ilegivel, entre em contato
com o Técnico ou o Fabricante.

1. Protecdo superior.
Tampa e reservatério de dgua.
Manipulo do vapor.
Grupos de distribuigao.
Protecdo contra queimaduras.
Bico do vapor.
Luz de igni¢do da maquina.
Acessamento fixo: maquina ligada
Piscando: falta de Ggua no tanque/em espera
8.  Interruptor de ligacdo.
9.  Superficie aquecedor de xicaras.
10. Manipulo de dgua quente.
11. Protecdo contra queimaduras.
12. Bico de Ggua quente.
13. Alavanca de distribuicdo do café.
14. Manbmetro.
Pressdo operacional:

NowuwhN

0,09 + 0,12 Mpa

(0,9 = 1,2 bar)

15. Tanque colector de gotas.

16. Grade para apoiar as xicaras.

17. Péregulavel.

18. Escova de limpeza.

19. Calcador.

20. Filtro cego (o filtro néo tem buracos na parte inferior e
s6 deve ser usado para as fases de limpeza).

21. Leiteira.

22. Filtro para porta-filtro de 2 xicaras.

23. Porta-filtro para 2 xicaras.

24, Filtro para porta-filtro de 1 xicara.

25. Porta-filtro para 1 xicara.

26. Pastilhas de limpeza.

27. Pano para limpeza
Filtros de 1 e 2 xicaras s6 devem ser usados com

o seus porta-filtros para garantir a distribuicdo cor-
reta.

Os filtros ja sdo fornecidos montados para os respectivos

porta-filtros.

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. K

Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV)- ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —

IS/N: I Mod. Y

v Jw [t ]
MADE IN ITALY
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2.2 Servico de assisténcia clientes do

fabricante

CMA MACCHINE PER CAFFE SR.L.

VIA CONDOTTI BARDINI, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

TEL. +39 0438 6615 - FAX +39 0438 60657
E-MAIL: INFO@WEGA.IT

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW FRANCE SARL

67, RUE MARCEL DASSAULT

93140 BONDY - FRANCE

TEL. +33 1 48547208 - FAX +33 1 48546578
E-MAIL: BONDY@ASTORIA.FR

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW USA

1597 POST RD FAIRFIELD
CONNECTICUT 06824 - USA
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW INTERNATIONAL LIMITED

FLAT/RM 12 07/F, PENINSULA CENTRE, 67 MODY ROAD

TSIM SHA TSUI EAST, KOWLOON - HONG KONG
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW GERMANY GMBH
SCHLEIFWIESENSTRASSE, 27

71723 GROSSBOTTWAR - GERMANY

TEL. +49 7148 1629-991 - FAX +49 7148 1629-992
E-MAIL: INFO@RCWGERMANY.DE

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW ROMANIA S.R.L.

STR.PARMANR. 2,0.P. 1, C.P. 446

300518 TIMISOARA TIMIS - ROMANIA

TEL. +40 256 306 492/4 - FAX +40 256 306 496
E-MAIL: MCE@MCESA.COM

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW RUS LLC

BUSINESS CENTER PORTPLAZA
PROEKTIRUEMY PROEZD 4062, 6/16
115432 MOSCOW - RUSSIA

TEL. +7(495) 925 75 56

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT
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3.2 Primeira partida

3.1 Posicionamento

Antes de prosseguir com o uso, devem ser feitas instrucoes
para a instalacdo adequada.
A base de apoio da mdaquina deve estar perfeita-
mente nivelada, ndo ultrapassar os 2° de inclina-
¢do, nem ter irregularidades.

O sistema elétrico deve ser equipado com um dis-
positivo de protecdo diferencial com intensidade
diferencial de corrente de acordo com as leis e re-
gulamentos de seguranca em vigor.

e Abra a parte superior da embalagem e remova todos os
acessorios.

Armazene os acessérios em uma superficie limpa.
Desbloqueie a parte inferior da embalagem de papeldo e
remova o papeldo externo.

Prepare o plano de suporte antes de levantar a maquina.
¢ Remova o saco de protegdo.

Levante cuidadosamente a maquina e coloque-a na su-
perficie de apoio previamente preparado.

e Remova o cabo elétrico para liberar o compartimento do
tanque de gotejamento.

e Instale o tanque de gotejamento na frente da maquina.

Depois de colocar corretamente a maquina, deve ser feita a

primeira partida.

e Quando a maquina estiver desligada e desconectada da
rede, remova a tampa do reservatério de agua (1).

e Remova o reservatério de dgua (2) de dentro da maquina
com 2 mdos.

As primeiras vezes, a remocdo do reservatorio de
dgua pode ser mais dificil porque as juntas sGo no-
vas.

i

e Encha o reservatério de dgua até o nivel MAX.

~

PORTUGUES

Nunca exceda o nivel MAX indicado no reservatoé-
rio de agua para evitar derramamentos de dagua
indesejados.

Colocar sempre e somente dgua potavel fresca ndo
carbonada no reservatorio. A dgua quente, bem
como outros liquidos podem danificar o reservato-
rio e a maquina.

i
VAN

e Reposicione o reservatério empurrando-o até o fim para
ter certeza de que estd bem inserido.
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e Insira a tampa no reservatério de dgua.

e Conecte o plugue no soquete.

e Ligue a maquina colocando o interruptor geral (3) para
cima (I); a luz verde acende.

/

e A maquina enche a caldeira com a quantidade necessaria
de agua.

i

e No final, a maquina comecard a aquecer a dgua para dis-
tribuir os produtos.

e A maquina estard pronta para distribuir produtos quando
o mandmetro posicionado na parte inferior indicard uma
pressdo entre 0,09 - 0,12 MPa (0,9 e 1,2 bar).

A quantidade de agua presente no reservatério
serd usada quase tuda para encher a caldeira e
esta operagdo é normal.

Recomendamos encher o reservatério de dgua no-
vamente porque nesta primeira fase a maquina
usa muita para encher a caldeira.

i

4. FUNCIONAMENTO

4.1 Precaucoes de seguranca

Leia atentamente as adverténcias presentes no ca-
pitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagi-
na73.

A

4.2 Ligar e desligar

E necessdrio efetuar diariamente a troca da agua
interna da méaquina conforme descrito no par. 4.3 .

¥

4.21 Ligacao da maquina

Ligue a maquina colocando o interruptor geral (3) para cima
(I); a luz verde acende.

A maquina estard pronta para distribuir produtos quando o
mandmetro posicionado na parte inferior indicard uma pres-
sdo entre 0,09 - 0,12 MPa (0,9 e 1,2 bar).

4.2.2 Desligamento da maquina

Desligue a maquina colocando o interruptor geral (3) para
cima (0).

4.3 Troca agua interno

W

Utilizando os varios comandos, proceda da seguinte forma:

E necessdrio efetuar diariamente a troca da
agua nos circuitos hidraulicos internos.

GRUPOS

e Engatar um porta-filtro sem filtro no grupo de distribuicdo;
e coloque um bule embaixo dos bicos do porta-filtro;

o forneca dgua de pelo menos 1 litro.

BICO DE AGUA QUENTE

e Coloque um bule com capacidade suficiente embaixo do
bico de dgua quente;

o forneca dgua quente de pelo menos 1 litro.

BICO VAPOR
e Introduzir o bico de vapor dentro do bule;
e forneca vapor por pelo menos 1 minuto.

‘"
~ .

Perigo de queimaduras. Evite expor as mados ou ou-
tros membros do corpo na dire¢éio dos terminais

=mmm que emitem vapor e dgua quente. Ndo toque nos
bicos de vapor e de dgua quente com as mdos nuas; utilize
EPI apropriado.

4.4 Stand By

Ap6s 90 minutos sem uso, a maquina passa automaticamen-
te para a fase de esperq, ou seja, algumas funcdes sdo inibi-
das para reduzir o consumo de energia.

O estado de espera é sinalizado pelo piscamento da luz de
ignicdo (7).

Para reativar a maquina, ponha para cima a alavanca de
distribuicGo e reponha-a em sua posicdo original. Aguarde
alguns minutos até que o mandmetro mostre uma pressao
acima de 0,09 MPa (0,9 bar).
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4.5 Moagem e dosagem do café

4.7 Distribuicdo do café

E importante dispor de um moedordoseador ao lado da ma-
quina, com o qual moer a quantidade de café utilizada dia-
riamente.

A moagem e a dosagem do café devem ser efetuadas con-

forme as instrucoes do fabricante do moedordoseador; além

disso, também é necessdrio considerar os seguintes pontos:

e para obter um bom expresso recomendamos ndo estocar
grandes quantidades de café em grdo. Respeitar sempre a
data de vencimento indicada pelo fabricante;

e evite moer grandes quantidades de café, recomendamos
preparar a quantidade para o doseador e utilizd-la no
mesmo dia;

e evite comprar café ja moido, pois este se deteriora rapi-
damente. Se necessario, compre-o em pequenas embala-
gens a vacuo.

4.6 Conselhos para obter um bom café

Lave cotidianamente os filtros e porta-filtros conforme des-
crito no par. 5.2.2 na pagina 84. A falta de limpeza didria
reduz a qualidade do café distribuido.

Para poder obter um café qualitativamente vdlido é impor-
tante que o grau de dureza da dgua utilizada tenha um va-
lor de 6-7 °F (graus franceses). Caso tal dureza ultrapasse es-
tes valores recomendamos utilizar um filtro de dgua ou um
abrandador. Evite utilizar o abrandador se o valor de dureza
da dgua for inferior a 4 °F.

Se o sabor de cloro na dgua for particularmente evidente, re-
comendamos instalar um filtro especifico.

Se desejar mudar o tipo de café, recomendamos entrar em
contato com o Técnico para ajustar a moagem.

Apds um periodo relativamente longo de inatividade da ma-
quina (2-3 horas) deixe-a funcionar sem nenhum produto.
Efetue constantemente a limpeza e a manutencdo periddica.

Durante a distribuicdo do café, néo retire o por-
ta-filtro do grupo de distribuicéo.

0 grupo de distribuicéo e o porta-filtros atingem

altas temperaturas. Perigo de queimaduras. Néo

toque nele com as mados ou outras partes do corpo.
Em qualquer caso, antes de efetuar a distribuicdo, deve-se en-
cher o porta-filtro conforme descrito no paragrafo seguinte.

471

i

e Use o filtro adequado para cada tipo de porta-filtro para
obter a distribuicdo correta do café.

e Comprimir o café com o calcador apropriado.

e Limpe as bordas do filtro antes de encaixar o porta-filtro
no grupo distribuidor.

e Encaixe o porta-filtro no grupo, sem apertar muito, para
evitar um desgaste muito rapido da vedacdo.

Utilizacdao dos porta-filtros

Antes de encher o porta-filtro, certifique-se de que
estd vazio e que o filtro esta limpo de quaisquer
residuos de café anteriores.

4.7.2 Distribuicdo de 1 café

i

e Encha o filtro com uma dose de café moido (cerca de 6-7
g) e siga as instrucdes do fabricante do moedor-doseador.

e Introduza o porta-filtro no grupo distribuidor a partir de
baixo.

0 tempo de distribuicdo depende da moagem e da
quantidade de café no porta-filtro.

Gire o porta-filtro no sentido anti-hordrio até que esteja

trancada.

Posicione uma xicara embaixo do porta-filtro.
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e Introduza o porta-filtro no grupo distribuidor a partir de
| baixo.

o

e Puxe ligeiramente a alavanca e leve-a para a posi¢c@o mos-
trada na figura. Pré-infusdo de café é ativada.

e Gire o porta-filtro no sentido anti-hordario até que esteja

trancada.

e Aguarde um curto periodo de tempo (3+5 segundos) e,
em seguida, leve a alavanca horizontalmente como mos-
trado na figura para comecar a distribuir. * Coloque 2 xicaras sob o porta-filtro.

e Quando a quantidade desejada de café tiver sido alcanca-  ® Puxe ligeiramente a alavanca e leve-a para a posi¢do mos-
da na xicara, reponha a alavanca na posi¢do inicial. trada na figura. Pré-infusdo de café é ativada.

e Aguarde um curto periodo de tempo (3+5 segundos) e,

Uma vez distribuido o café, remova o porta-filtro e limpe-a do em sequida, leve a alavanca horizontalmente como mos-
café no interior. trado na figura para comecar a distribuir.

.
=

4.7.3 Distribuicao de 2 cafés
0 O tempo de distribuicdo depende da moagem e da

quantidade de café no porta-filtro.

e Encha o filtro com 2 doses de café moido (cerca de 6-7 g
cada) e siga as instrucdes do fabricante do moedor-do-
seador.
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e Quando a quantidade desejada de café tiver sido alcanga-
da na xicara, reponha a alavanca na posicdo inicial.

Uma vez distribuido o café, remova o porta-filtro e limpe-a do
café no interior.

4.8 Distribuicdo vapor
Manuseie com cuidado o bico do vapor seguran-
do-o pela borracha de protecdo contra queimadu-
ras.

Nunca exponha as mdos ou outras partes do corpo na dire-

cdo dos bicos de vapor. Néo toque nos bicos de vapor com as

mdos nuas.

i

Coloque um recipiente vazio sob o tubo de vapor.

Gire o manipulo da valvula em sentido anti-horario e des-
carregar a dgua no circuito, quando sai somente vapor
fechar girando o manipulo em sentido hordrio.

0 uso do bico de vapor deve ser sempre precedido
da operacdo de expurgo da condensacéo pelo me-
nos por 2 segundos.

Para obter uma 6tima formacdo de espuma, siga estas sim-

ples regras:

e aqueca apenas a quantidade de leite necessdria, uma vez
aquecido, este devera ser vertido integralmente da leiteira
e ndo deve ser aquecido novamente;

e espumar o leite partindo de uma temperatura de cerca
4°C.

i

¢ Deite o leite na leiteira.
¢ Mergulhe o bico do vapor no liquido que se pretende aquecer.
e Gire o manipilo da vélvula em sentido anti-horario.

Ndo abra a valvula do vapor com o bico de vapor
mergulhado no leite e com a maquina desligada,
pois esta aspiraria o leite para dentro dos tubos.

e A quantidade de vapor distribuido serd proporcional a
abertura da vélvula.
e Para terminar a distribuicdo, gire o manipulo da valvula

em sentido hordrio.
0 de vapor, recomenda-se deixar o vapor sair rapida-
mente sem nenhum produto no final de cada utiliza-
¢do. Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos, utilize um
pano umedecido em dgua morna. Deixe o bico do vapor mergu-
lhado no leite somente o tempo necessdrio para esquentar.

Para manter sempre em perfeita eficiéncia os bicos

4.9 Distribuicdo de dgua quente
Perigo de queimaduras. Nunca exponha as mdos ou
outros membros do corpo na direcéio da dgua quente.

& Manuseie com cuidado o bico do dgua quente se-

gurando-o pela borracha de protecéo contra queimaduras.
Ndo toque nos bicos de dgua quente com as mdos nuas.

e Coloque uma leiteira embaixo do bico de dgua quente.
e Gire o manipilo da valvula em sentido anti-hordrio.

e A quantidade de dgua quente distribuida serd proporcio-
nal a abertura da véalvula.

e Quando a quantidade de dgua desejada tiver sido distri-
buida, para terminar a distribui¢do, gire o manipulo da
valvula em sentido hordario.
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4.10 Aquecedor de xicaras
Por razoes de seguranca recomendamos nao colo-
car panos ou outros objetos sobre a superficie do
aquecedor de xicaras para evitar o subaquecimen-
to da maquina.

PERIGO ALTA TEMPERATURA: o aquecedor de xi-
& caras pode atingir temperaturas que podem cau-
sar queimaduras. Tenha muito cuidado.
A temperatura do aquecedor de xicaras ndo pode ser regu-
lada. Esta superficie é aquecida por inducdo do calor gerado
pela caldeira abaixo.
Coloque xicaras quentes para que possam ser usadas na dis-
tribuicdo de café.

5. MANUTENCAO E LIMPEZA

5.1 Precaucodes de seguranca

A

5.2 Operacoes de limpeza

Leia atentamente as adverténcias presentes no ca-
pitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagi-
na73.

Tabela de frequéncia limpeza

Diaria
Semanal

Carcaca e Grelhas:

Limpe os painéis da carcaga com um pano umedecido
em agua morna. X
Retire a bandeja para coletar gotas e a grelha para
apoiar as xicaras e lave com agua quente.

Filtros e porta-filtros:
Lave didria e semanalmente conforme indicado no par. X
5.2.2 na pagina 84.

Bico do vapor:

Mantenha os bicos sempre limpos, utilize um pano ume-
decido em dgua morna.

Controle e limpe os terminais do bico desobstruindoos | X | X
furos de saida do vapor com uma pequena agulha.

Lave semanalmente conforme descrito no par. 5.2.5 na
pagina 85.

Grupo de distribuicdo:

Lave o grupo de distribuic@o conforme descrito no par.
5.2.3.

Limpe diariamente conforme descrito no par. 5.2.4.

Moedordoseador e Tremonha:
Limpe o interior e exterior da tremonha e do doseador
com um pano umedecido em agua morna. Ao terminar,

5.2.1 Instrucoes gerais

Para uma perfeita higiene e eficiéncia do aparelho sdo neces-
sarias algumas simples operacoes de limpeza. As indicacdes
aqui presentes devem ser consideradas validas para o uso
normal da maquina de café, nos casos de utilizacdo intensiva
da maquina, as operacdes de limpeza devem ser efetuadas
com maior frequéncia.

0

Ndo utilize detergentes alcalinos, solventes, dlcool
ou produtos a base de acidos agressivos (por ex.
fosforico, citrico, sulfamidas, etc.).

Os produtos/detergentes utilizados devem ser apropriados
para tal finalidade e ndo devem corroer os materiais dos cir-
cuitos hidraulicos e, utiliza-los segundo as indicacées presen-
tes na embalagem.

Ndo use detergentes abrasivos que possam riscar a superfi-
cie da carcaca da maquina.

Utilize sempre panos perfeitamente limpos e higienizados.
Para lavar os filtros, os porta-filtros e todos os componentes
da maquina utilize os detergentes fornecidos pelo Fabrican-
te ou entdo produtos especificos para limpar maquinas de
café profissionais.

i
i

Limpe o grupo de distribuicdo com pastilhas de
limpeza conforme descrito no par. "5.2.3 Lavagem
grupo de distribuicdo” na pagina 85.

Atencdo: ndo lave a bandeja para coletar gotas e as
grelhas na maquina de lavar louca.

seque tudo cuidadosamente.

5.2.2 Limpeza filtros e porta-filtros
Atencdo: mergulhe apenas a copa do porta-filtro,
evite mergulhar o cabo na dgqua.

0 O detergente deve ser diluido em dagua fria nas

doses indicadas na embalagem (ver fabricante).

Diariamente:

e Mergulhe o filtro e o porta-
filtro na Ggua quente por
uma noite inteira para dis-
solver a gordura do café;

e enxdgue tudo com dgua
fria.

Diariamente

Utilize a escovinha especifica fornecida com o aparelho para
limpar os porta-filtros.
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Semanalmente:

e Com a ajuda de uma colher de café remova o filtro do
porta-filtro.

e Mergulhe o filtro e o porta-
filtro por 10 minutos em

dgua quente e detergente X ™ —
apropriado; w\‘g‘/_%@)
e Enxague tudo com dagua v
fria.
e Reponha o filtro no porta-
filtro.

5.2.3 Lavagem grupo de distribuicao

Efetue cotidianamente a lavagem do grupo de distribuicdo.

Antes de lavar deve preparar o porta-filtro.

e Remova o filtro do porta-filtro, e coloque um filtro cego
(ver equipamento de série);

e Coloque uma pastilha de limpeza (ver equipamento de
série) no porta-filtro com filtro cego e encaixe no grupo
de distribuicao.

e Distribua por 10 segundos; no final pare a distribui-
¢do devolvendo a alavanca para a posicdo de descanso.
Repita por mais 4 vezes intercalando a dispensagdo com
quebras de 10 segundos.

e Quando as 5 distribui¢do terminarem, remova o porta-fil-
tro do grupo.

e Controle e limpe o grupo de distribuicdo no paragrafo
"5.2.4 Limpeza filtros de dgua do grupo e porta-filtro” na
pagina 85.

e Efetue ao menos uma distribuicdo sem o porta-filtro para
poder eliminar os residuos de detergente.

e Lave o porta-filtro com dgua com o filtro cego para elimi-
nar qualquer vestigio da pastilha.

e Introduza o porta-filtro no grupo de distribuicdo.

e Distribua por 5 segundos; no final pare a distribui-
¢do repondo a alavanca na posicdo de descanso.
Repita por mais 9 vezes intercalando a distribuicéio com
quebras de 10 segundos.

e Quando as 10 distribuicoes terminarem, remova o porta-
filtro do grupo.

e Remova o filtro cego do porta-filtro e inserir o filtro que
vocé removeu anteriormente.

e Insira o café no porta-filtro e faca uma distribuicdo; no
final jogue fora o café recém-distribuido.

e Retire o porta-filtro do grupo distribuidor.

e A maquina estd pronta.

Limpe cuidadosamente o inte-
rior do grupo de distribuicdo,
de forma a eliminar todos os
residuos de café acumulados.

5.2.4 Limpeza filtros de agua do grupo e
porta-filtro

relho.

0 Utilize a escovinha especifica fornecida com o apa-

5.2.5 Limpeza do bico de vapor

Semanalmente:

Limpe a bico do vapor.

Mergulhe o bico em uma leiteira com dgua e detergente
especifico conforme as instrucdes do fabricante.

Esquente a solu¢@o com o vapor que sai do bico.

Deixe o bico esfriar mantendo-o dentro da solucéo pelo
menos por 5 minutos para permitir que o detergente entre
no bico devido ao efeito do arrefecimento.

Repita a operacdo 2 ou 3 vezes até que nas distribuicoes
seguintes ndo solte mais residuos de leite.
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6. DESCARTE

Somente para a Unido Europeia e o Espaco Econdmico Eu-
ropeu.

Este simbolo indica que o produto ndo poderd ser elimina-
do junto com o lixo doméstico, conforme a Diretiva REEE
(2012/19/CE), da Diretiva sobre as Pilhas (2006/66/CE) e/ou
das leis nacionais que atuam tais Diretivas.

O produto deve ser levado ao ponto de coleta

designado, por exemplo, o revendedor no caso

de aquisicdo de um produto semelhante novo,

ou entdo para um centro de coleta autorizado

para a reciclagem de equipamentos elétricos e

eletrénicos (REEE) e também de pilhas e acumu- I

O tratamento inadequado deste tipo de lixo pode trazer con-
sequéncias negativas para o meio ambiente e para a satde
dos seres humanos devido as substancias potencialmente
prejudiciais normalmente contidas em tais tipos de residuos.
A colaboragdo para o tratamento correto deste produto con-
tribuird para a utilizacéo eficaz dos recursos naturais e evitara
incorrer em sangoes administrativas previstas pelas normas
em vigor. Para mais informagdes sobre a reciclagem deste
produto, contate as autoridades locais, o 6rgdo responsavel
pela coleta dos residuos, um revendedor autorizado ou o ser-
vico de coleta de lixo doméstico.

ladores.

7. Tabela de Anomalias e
respectivas solucoes

Problema

Causa

Solugédio

Magquina sem alimentagdo elétrica.

o A maquina esta desligada.
o 0O plugue ndo esta conectado.

e ligue a maquina.
o Conectar o plugue.

N&o sai vapor do bico vapor.

o O vaporizador do bico estd obstruido.
e A maquina esta desligada.
e Amaquina ndo estd em pressdo.

e Limpe o vaporizador do bico de vapor.

e Ligue a maquina.

¢ Aguarde que a pressdo seja superior a 0,170 Mpa
(1,0 bar).

Sai Ggua ou vapor com agua ou va-

por misturado a Ggua do bico vapor.

Falha no circuito elétrico ou no circuito
hidraulico.

Desligue a maquina e chame
o Técnico.

Distribuic@o ausente.

A moagem do café é muito fina.

O café sai muito rapido.

O café estd moido muito grosso.

O café sai muito devagar.

O café estd moido muito fino.

Distribuicdo do café é irregular.

O café estd moido muito fino.

Ajuste a moagem do café.

A xicara estd suja de pingos de café.

e O café estd moido muito grosso.
e A borda do porta-filtro esta danificada.

¢ Ajuste a moagem do café.
e Reponha o porta-filtro.

Presenca de borras na xicara.

o O porta-filtro esta sujo.
e Os furos do filtro estdo desgastados.
o A moagem do café ndo é adequada.

o Limpe o porta-filtro.
e Reponha o filtro.
o Ajuste a moagem de forma adequada.

Borras de café molhadas.

¢ Grupo distribuidor sujo.

e O grupo de distribuicdo estd muito frio.

¢ O café estd moido muito fino.
e O café utilizado é muito velho.

e Lave o grupo com o filtro cego.

e Aguarde o completo aquecimento do grupo.
¢ Ajuste a moagem do café.

e Reponha o café com café fresco.

Luz verde intermitente.

e Falta Ggua no reservatorio.
e Maquina em fase de stand by.

e Encha o reservatério com agua fresca potavel.
o Ponha para cima a alavanca de distribuicdo.

A maquina perde Ggua.

Tanque coletor de gotas.

Esvazie a bandeja coletora de gotas.

Café demasiado quente ou
demasiado frio.

Falha no circuito elétrico ou no circuito
hidraulico.

O mandmetro indica uma pressdo
irregular.

Falha no circuito hidraulico.

A bomba faz barulho.

Falha na bomba.

Desligue a maquina e chame o Técnico.

86 de 104

Manual do USUARIO




WMINI

I. MEPDBI I1O OBECIIEYHEHIIO

BE3OIIACHOCTU
HecaHKUMOHNpOBaHHOe  BCKpPbITUE
no6oin YacTm MaluMHbl KaTeropu-

YecKu 3anpeLueHo 1 BreYeT 3a coboil
aHHYNMPOBaHNe rapaHTUN N OTMEHY OTBeT-
CTBEHHOCTI U3rOTOBUTENA B CJTyyYae NOIOMKM
MaLLMHbI N TPAaBMUPOBAHNA NONb30BaTenNs.

Mpu6op moxeT Ncnonb3oBaTbCA NN-

LLlamMM C orpaHNYeHHbIMU pr3nyecKn-
MU, CEHCOPHbLIMM WAN YMCTBEHHbIMU CMO-
COGHOCTAMM UMM HEeQOCTaTOUYHbIM OMbITOM
n/unu HaBblKaMW, eC/ii OHN HAaXOAATCA Nopa,
NPUCMOTPOM UNN NPONHCTPYKTUPOBaHbI O
6e3onacHOM MCNONb30BaHUN nNpubGopa u
3HaIOT 06 ONACHOCTAX, CBA3AHHDbIX C HUM.
JaHHbI NpU6OP MOXKET MCNosib30BaTbCA
AeTbMU B BO3pacTe OT 8 /1eT 1 CTaplue, ecnu
OHM HAXOAATCA NoA NPUCMOTPOM UK NPo-
MHCTPYKTUPOBaHbl 0 6e3onacHOM MCnonb-
30BaHuM Npubopa 1 3HaT 06 onacHoOCTAX,
CBA3AQHHDbIX C HUM.
3anpeuaeTca BbiNOMIHEHNE YNCTKN 1 06bIY-
HOro Texo6cNy>XKuBaHUA AeTbMU, KpOMe Kak
eCIN OHM CcTaplue 8 NeT 1 HaXOA[ATCA Nop,
NpPNCMOTPOM.
AepaTb npu6op 1 WHYp NUTaHUA B MecTe
HefoCTYNHOM ANA AeTell MaaaLe 8 neT.
et He fOMKHDbI UrpaThb C npnéopom.

YIPO3A NMOPAMKEHUA
SNEKTPUYECKAM TOKOM
Onepaunmn No 3KcnIyaTaumm U YnCTKe
nNpnbopa JOMKHbI BbINOMHATLCA B COOTBET-
CTBUW C MPaBUIAMU TEXHMKIN 6@30MacHOCTW.
Po3eTka, K KOTOPOW MNOAKIIOUYAETCA MaLUVHA,
LOMKHa:
«  COOTBETCTBOBATb TUMY BUJIKK;
«  ObITb paccyMTaHa Ha AaHHbIE, YKa3aHHble
Ha 3aBofCKoM Tabnunuke nprnbopa;
«  ObITb NoAKNoUYeHa K 3GPeKTUBHONM CUCTe-
Me 3a3eMNeHus.
MooKnioyeHne K 3NeKTPOCETN [OMKHO OCY-
LLIeCTBNATLCA B COOTBETCTBUM C NPaBUIaMu TeX-
HUKK 6€30NacHOCTY, AENCTBYIOLWMU B CTPaHe
MCNOMNb30BaHNA.

He nprkacaTtbca K annapaty MOKpbIMU

VNN BNAXKHBIMW PYKaMW UAN HOTaMIA.

«  He pabotatb c annapatom 6e3 obysu.

«  Hewncnonb3oBaTtb Npnbop B AyLue, BaHHOWN
KOMHaTe Wn B MecTax, rae MoryT Ucnosb-
30BaTbCA CTPYM BOAbI.

«  [lpun oTcoegmHeHNV annapaTta He TAHYTb
3a WHYP NUTaHKA.

+  He ncnonb3oBaTb MalLUHY, €CAN BUJIKA,
LWHYP NUTaHWA U MaLUMHA MOBPEXIEHDI.

+  3amMeHa WHypa NUTaHMA annapata He
LOJMKHA NPOM3BOANTLCA NOJIb30BaTENEM.
B cnyuae nospexaeHve WHypa nuTaHnaA
BbIKJTIOUMTb MALLIMHY 1 0OPaTUTbCA UCKTIO-
YnUTENbHO B aBTOPM30BAHHbIN CEPBUCHbIN
LIeHTp.

+  He octaBnATtb annapat nog Bo34enNCcTBreEM
aTMOChEpPHbIX 0CAAKOB (AOXAb, COMHLE U
np.).

«  He cHumaTb 3alMTHBIE WITKK N/Unn
LEeTanun Koprnyca 1 He BCKPbIBaTb KOPMYC
MaLLWHBI.

«  He pa3nuBatb XKNAKOCTV Ha MaLUNHY; He
MCNONb30BaTb CTPYM BOAbI ANA YNCTKN.

«  He ponyckatb 3awemneHuns snekTpuye-
CKOrO LUHYpa U/ ero KOHTaKTa C OCTpbl-
MW NOBEPXHOCTAMMU.

+  He norpyxaTb annapart, po3eTKy Unu LWHyp
NMUTaHKA B BOAY.

+  Hencnonb3oBaTtb yAIMHUTENV WX MHOTO-

rHe340Bble PO3ETKN.

BHUMAHMWE! BbICOKAA

TEMMEPATYPA

HekoTopble getanu mawwmHbl MOTyT Ha-
rpeBaTbCA 4O BbICOKMX TEMMEPATYP 1 Bbi3blBaTb
0XOrW, B CBA3M C 3TUM HEOOX0aMMO cobrntoaaTb
cnegyroume Mmepbl NPegoCTOPOXKHOCTY.

«  [pw BbINOAHEHUN ONEPALNI NO YNCTKE
MalLU1Ha JOMKHa ObITb BbIKJIIOUEHa, a BCE
€€ KOMMOHEHTbI AO/MKHbI ObITb KOMHATHOW
Temneparypbl.

«  BoBpemsa ncnonb3zoBaHua n3beratb KOH-
TaKTa C 3aBapOYHbIM B/IOKOM 1 HacaiKaMm
ANA BbiNyCKa BOAbl 1 Napa.

«  He HanpaBnATb Nap, ropAayyio BoAy B Ha-
MpaBneHnn pyK Unm pyrux yacten tena. He
OTCOeAVHATb (He CHUMATb) UNLTPOAEPKa-
TeNb BO BPEMA NPUrOTOBNEHMNA KOde.

Pykosogcteo ana MOJIb3OBATEJIA
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- BoBpemsA HarpeBaHuMA 13 3aBapOYHOrO
6noka Kode MoryT BbITeKaTb Kanv rops-
yen Boabl.

I.I. ®YHKUNOHNPOBAHUE

Ob6opynoBaHMe npefHasHayeHo ANA JOMAlLL-

HEero NUCMNosb30BaHUA M aHANOTMMYHbIX NpUMe-

HEeHWN, TaKNX KakK:

«  KYXHW Ons nepcoHana B MmarasuHax, opu-
cax v gpyrmx paboumx nomeLLeHmaAXx;

«  arpoTypuUCTUYECKIME KOMMIEKCDI;

«  K/INEHTaMM B FOCTUHWLIAX, MOTENSX U XKWN-
JIbIX KOMIMNEKCax;

«  TOCTMHMLbI TUNA «NOCTENb 1 3aBTPaK».

[laHHaa MalunHa Oblla CNPOEKTUPOBaHA WC-
KNOUNTENIbHO AN NPUroTOBNEHMA KOode, Bbl-
MycKa ropsayein Bogbl U napa And ropavmx Ha-
NUTKOB. JTloboe apyroe npumeHeHne ABNAETCA
HeHagnexawum 1 onacHbIM. [pounssoguTens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEXAEeHMA,
BbI3BaHHble HEMPaBWIIbHbIM UCMONb30BaHUEM.
«  MawwuHa fgomkHa ObITb yCTaHOBNEHA Ha
POBHOM 1 YCTONYMBOW NOBEPXHOCTMU.

«  3anpelyaeTca CTaBUTb MaLVHY Ha Apyroe
obopyfoBaHMe, Ha ropAYMe NOBEPXHOCTH,
pPALOM C ropAYMMIN nNevamu, oborpesa-
TeNAMMN UM NOLOOHBIMU NCTOYHNKAMK
Tenna.

«  He HanonHATb pe3epByap ropaven nnm
Kunawen Bogon. Yicnonb3oBaTb TONbKO
XONOAHYIO HEra3nMpOBaHHYIO MUTHEBYIO
BOY.

«  He gepxaTtb MalwmHy Nnpu TemnepaTtype
Huxe 0 °C. OcTaToyHas BoJa B CUCTEME Ha-
rpPeBaHNA MOXKeT 3aMepP3HYTb M NPMBECTU
K NOBPEXAEHNIO MALLVHDI.

«  He octaBnATb BoAy B pe3epByape, ecnu
MalUVHa He byeT MCnonb30BaTbCA B
TeyeHne ANUTENbHOro Neproda BpeMeHN.
Boaa moxet 3arpAsHuTbCA. [pn Kaxkaom
NPUMEHEHNI MaLLVHbI UICNONb30BaTb
CBEXYI0 BOAY.

«  He gonyckatb K nonb30BaHMIo annapaTom
N, He 0byYeHHbIX NPaBUIaM ero 3KCny-
aTauun.

3anpelyaeTcs:

+  MCMNONb30BaTb MALUMHY B U3MEHEHHOM
NCMXoPU3NYECKOM COCTOAHMM, NOJ BO3-
LENCTBUEM HAPKOTUKOB, afIkoross, NCuxo-
TPOMHbIX BELECTB U T.4.;

«  MCMONb30BaTb MaLIMHY cnocobamm, oT-
NINYHBIMM OT OMUCAHHbBIX B LAHHOM PYKO-
BOACTBE;

+  1CMONb30BaTb MaLUMHY BO B3PbIBOO-
MacHOMW, arpeccBHOM aTMochepe nnm B
aTMocdepe C BbICOKOW KOHLIEHTpaL el
MbIIN U MaCTIAHUCTBIX BELLLECTB, B3Be-
LEeHHbIX B BO3AYXeE;

«  OCTaBNATb B AOCTYMHOM 5 AeTeN MecTe
N1acTUKOBbIE NaKeTbl, NOANCTAPON, FBO3-
AW N T.4., MOCKONbKY OHW ABNAIOTCA NCTOY-
HMKaMW NOTEHLMANIbHOM ONaCcHOCTH;

«  MCMNONb30BaTb 3aMacHble YacTK, He PEKO-
MeH[OOBaHHble MPOV3BOANTENEM.

L.II. TEXOBCJTYXKUBAHUE N YNCTKA

Mpu npoBefeHNN TeXHUYECKOro 06CyKMBa-
HWA 1 YNCTKM HeobXxoanmMo cobnioaatb cnegy-
loLye npaswuna.

+  3anpeLaetca MbITb annapat 6eH3nHOM 1/
nnn pacteopuTenamm nobdoro Braa.

+  He BbINONHATb HMKaKKX OnepaLni No KC-
nayaTaumm, TeXxo6CnyKMBaHMIO U YNCTKe
annapara, KOTopble He MpeayCMOTPEHbI
AaHHbIM PyKOBOLCTBOM.

«  He ponyckaTb K npoBefeHuo onepawuii
MO TeXOOCNYKMBAHMIO U YNCTKE JeTen v
N, He 06YYEHHbIX JOMKHBIM 06pa3oMm.

LIII. YPE3BbIYAUHbIE CUTYALIUN

B cnyyae BO3HWKHOBEHWA aBapUNHOW CUTY-
auny, Bbl3BaHHOW MOSIOMKON MaLUViHbI, Bbl-
K/IOUNTb MaLUMHY C MOMOLLbBIO BbIK/OYaTens
MUTAHUA W BbIHYTb BUJIKY LUHYpa NUTaHWA 13
PO3eTKN.

B cnyuae noxapa Mcnonb3oBatb YrnekncioT-
HbIn orHeTywwTenb (CO,). He ncnonb3osatb Bo-
AHble N MOPOLUKOBbIE OTHETYLUUTESN.
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1. BBEJEHUE

lNepen Hauyanom 1CMonb30BaHMA KopeMalLVHbl BHYMATEIbHO 03Ha-
KOMbTECh C JaHHbIM PyKOBOZACTBOM MO SKCMTyaTaLmi; 3TO NO3BOUT
ONTMM3MPOBaTb PaboTy MalLMHbI 1 0becneunt GeaonacHoCTb Ba-
e paboTbl.

MawvHa gna npurotoBneHus kode 3cnpecco, KOTopyto Bbl npu-
obpenu, bbina CNPoeKT!POBaHa ¥ M3roToBJIEHa C UCMONIb30BaHM-
€M MHHOBALMOHHbIX METOLOB 1 TEXHONOTUIA, KOTOpble obecrneyu-
BAIOT KaUeCTBO MALUVHbI U HAAEXKHOCTb ee paboTbl.

B naHHOM PyKoBoOACTBe No aKCnyaTaLmm npeacTaBeHbl Bce npermy-
LLeCTBa, KOTOpble Bbl MOXeTe NonyunTb, BbIOPaB Hally TOProBytO Map-
Ky. 3mecb Bbl HalleTe yKasaHus, Kak Hanbonee OnTUMasnbHO UCMOMb30-
BaTb MaLLIMHY 1 Kak BECT/ cebs B Cllyyae BOSHUKHOBEHVA HEMONafOK.

Mepen Hauyanom UCNosib30BaHNA KodpeMaluHbl BHU-
MaTe/IbHO 03HAKOMbTECb C COAePKaLMNCA B AaH-
HOM V3JaHNN VHCTPYKUMAMU 1 CriepyiiTe npeacTaB-
NeHHbIM yKasaHuam. XpaHute gaHHoe PykoBoacTBo
no 3KcnnyaTauumn U NpuoKeHHble TEXHNYECKIe AOKYMEHTbI B
[OCTYNMHOM U HafieXKHOM MecTe. [laHHbI fOKYMEHT npeanona-
raer, YTo B MecTe, rae 6ygeT yctaHoBneHa KodemaluuHa, cobnio-
JaloTcA BCe feCTBYIOLLe NpaBusia TeXHUKYN 6e3onacHoCcTL.

V13rotoBurTenb OCTaBNSET 3a COBOI NPaBO Ha YCOBEPLLEHCTBOBAHME
u/vnn mogudmrKaumio npomykta. 3rotosutenb rapaHTpyeT, Yto
B laHHOM PyKoBOACTBE MO 3KCMyaTaLyUn OTPAKEHO TEXHNYECKOe
COCTOSHIE MaLLVHbI HA MOMEHT €€ BBELIEHNS B TOProBbIi 0OOPOT.
KomMnaHusa-13rotoBuTe b 06pallaeTcs K CBOMM KIMEHTAM C NMPOChb-
60V NPUCHINATL NPeLIOKEHVS O BO3MOXXHOM YCOBEPLLEHCTBOBA-
HUW KaK NPOAYKTA, Tak 1 PyKOBOACTBA MO €ro 1CMoib30BaHMIO.

1.1 XpaHeHune PykoBopcTBa no
3KcnyaTauum

PyKOBOACTBO MO 3KCNyaTaLMyi AOIKHO BEPEXHO XPaHWUTbCA 1
nepenaBaTbCA B CJlyyae BO3MOXKHOIO nepexofa CobCcTBeHHOCTH
KodeMalUVHbl.

PyKoBOACTBO MO 3KCMyaTaLun AOMKHO XPaHUTLCA B 3aLLMLLEH-
HOM OT B/arv 1 OrHsa MecTe, PALOM C KOdeMalUHON.

B cnyyae nopun PykoBoacTBa 1o aKcruryatamym (HeBo3-
MO>KHO MPOYMTATH HanmcaHHoe u T.11.) Ilonp3oBarens
00s13aH 3apOCUTH ero HOBYIO Komuio y Kommanumu-
MBTOTOBUTENS O OCYIECTBIEHNSI KaKIX-TN00 padoT
110 00CTYKMBAHUIO MAIIMHBI.
3anpemeHo ypansaTe m6o mepemuceiBaTh actu PykoBopcrsa
0 SKCIUTYaTAIMIL.
TTonb3oBarenb 06s13aH CIETOBATH YKA3aHUSM, IPECTABICHHBIM
B HacToseM PyKoBOJCTBE 110 9KCIUTyaTaLuu.
KoMmauus-u3roroBurens He HeceT HUKAKOI OTBETCTBEHHOCTH
3a HEMCIPAaBHOCTb IPUOOpPa, BHI3BAHHYI0 HENMPABIIBHBIM VC-
[OIb30BaHMEM IIPECTaBIEHHbIX PEKOMEeHALIVIL.
JTaHHO€ PYKOBOACTBO OCTYIIHO TAK)Ke Ha Be0-caiiTe KOMITAHMN-
M3TOTOBUTE/LA Yepe3 MIMYHbII KaOMHeT.
[TaHHOE PYKOBOACTBO JOCTYIIHO TAK)Ke Ha Be0-caiiTe KOMIIAHMH-
M3rOTOBUTEIS, YKa3aHHOM HA O0TI0XKKe.

1.2 YKasaHuA no 03HAKOMJIEHMIO C
PykoBopgcTBOoMm

MpeanucaHns, KOTOPbIM MPeALLEeCTBYIOT AaHHbIE CYIMBOJIbI, CO-
LepXaT oueHb BaxHy MHbOPMaLMIO, B YaCTHOCTY, B TOM, YTO
Kacaetca 6e3onacHOCT paboTbl ¢ annapaTtom. HecobnopeHne
LaHHbIX TPEOOBAHMI MOXET NMPUBECTY:

«  KBO3HVKHOBEHMIO ONAacHOCTU A9 KMN3HW MOsb30BaTesNel Ko-
demawmHol;

Pykosogcteo ana MOJIb3OBATEJIA
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« K TenecHbiM noBpexgeHuam Monb3oBatens, B TOM Uncie ce-
PbEe3HBIM (B HEKOTOPbIX CITYUAsX K CMEPTH);

«  KMoTepe NpaBa Ha rapaHTUiHOe 06CNYKMBaHME TOBApa;

+ K CHATWIO OTBETCTBEHHOCTY C M3roToBuTeNS.

Cimson OITACHOCTU OBHIETO XAPAKTEPA yka-
3pIBaeT Ha HamM4yie BO3MOKHOIO PHMCKA IOTYyYeHM:A
TSDKKOTO TeIECHOTO NMOBPEXKIeHN:, KOTOpO€e B KPaifHIX
CIy4asx MOKET IPUBECTH K TOCTIATAIM3 AL,

Cuvporn OITACHOCTH SJIEKTPTYECKOI'O XAPAKTEPA
yKa3bIBaeT Ha Hamr4ie BO3MOXKHOTO PICKA TOMyYeHIs TK-
KOTO TeeCHOT0 NMOBPEXJEHIsA, KOTOPOe MOMKeT MPUBECTH K
TOCIMTAMN3ALMI, @ B KPaiTHMX CTyYasaX K CMepTIL

Cumon BHUMAHUE! BBICOKASA TEMIIEPATYPA
yKasbIBaeT Ha Ha/lyyie BO3MOKHOIO PUCKa IOTydeHs
TADKKOTO TEeCHOTO MOBPEeXX/eHM, KOTOpoe B KPaifHMX
CIy4asx MOKeT MPUBECTY K TOCIITaTN3 AL,

Cumson THOOPMAIIMA ykaspiBaet Ha BakHyI0 uH OP-
MAIMI0 OTHOCUTETbHO TOTO VIV IHOTO apIyMeHTa.

bbb P

1.3 lapaHTusa

KodemalurHa nmeet feicTBATENBHYIO B TeUeHUe 24 MeCALEeB ra-
PaHTUIO Ha BCe AeTasu, 3a CKIIOUEHEM SNEKTPUYECKUX U SNEK-
TPOHHbIX 3/IEMEHTOB, a TaKXe ObICTPOM3HALLNBAEMbIX JeTasen.

1.4 TexHu4yecKue flaHHble N MapPKUPOBKa

O6Lyme TeXHMYECKrEe AaHHble MalWHbI NPeaCcTaBNeHbl B cnegy-
toLlen Tabnuue:

TABNTULA C TEXHWYECKUMU AAHHbIMU

HanpaxeHue 220-240B
MouHocTb 1350 Bt
YacToTa 50-60 Ty
bonnep 1,81
Pazmepbl (4 x B X ) (M) 274 %390 x 429
Bec HetTO 22 Kr

KannbpoBska npenoxpati-
TeNbHOTO KianaHa

[nvHa Kabens
Pesepsyap and Boabl
Pabouee faBneHwve bornepa

0,18 MlMa (1,8 6ap)

15m
1,8 N1 - CbEMHbIV
0,09-0,13MMa (09-1,3 6ap)
08-0,9 Mla (8-96ap)
5-35°C-95% MaKC. OTH. BNaXKHOCTb
<70ab

[asnenve nogaun kode
TemnepaTtypa pabouei cpenbl
YpOoBeHb 3BYKOBOTO [JaBNeHus

3aBopackas Tabnmuka C COOTBETCTBYHOLLEN MapKMPOBKOW, Ha KO-
TOPOW YKa3aHbl MAEHTUDUKALVIOHHbIE AaHHbIE U CrieyuduyecKne
TeXHMYEeCKe JaHHble Npubopa, NpUKpenIeHa nog MaMHOM.

i

3amnpelaeTcs yIanaTh WM USMEHATD 3aBOACKYIO TaOMIy-
Ky. B cry4ae e€é moBpexxeHs mwin Hepa360punBOCTH 00-
paturech K Texuuky nm kx Visrorosureno.

2. MITEHTUO®UKAIIVMMOHHDBIN
HOMEP KO®OEMAIIVHDI

2.1 DnemMeHTbl KOHCTPYKLMIU KOpeMaLUMHbI

BepxHas 3awmTa
KpbliwwKa 1 pe3epByap AN1A BOAbI.
Pyuka napa.
3aBapoyHbIli 6J10K.
3aWmTHas (OT OXKOroB) HacaaKa.
Hacapka ana Bbinycka napa.
CuvirHanbHas Namnoyka BKIIOUYEHNA MaLUVHBbI.
lopuT HenpepbIBHO: MalLlVHa BKIOYEHa
MuwuraeT: oTcyTCTBYeT BOAa B pe3epByape/Pexum oxumaaHus
8.  Bblknouatenb NUTaHWs.
9. TloBepxHOCTb NogorpeBaTena Yallek.
10. Pyuka ropsauei Bogbl.
11.  3awmTHaA (OT 0’KOroB) HacaaKa.
12.  Tpy6Ka BbinycKa ropaueri Bogbl.
13.  Pbluar nogaum koode.
14. MaHomeTp.

Pa6ouee gaBneHue: 0,09+ 0,12 Mla

0,9+ 1,2 6ap)

15. ToapoH ana cbopa Kanerb.
16. PeweTKka-noAcTaBKa AnAa yallek.
17.  Perynupyemas HOXKa.
18. LéTouka gna uncTku.
19. Temnep.
20. Tnyxoit dunbTp (GUNbTP HE UMEET OTBEPCTUIA B HUXHEN Ya-

CTU 11 BOJIKEH MCNOJb30BaTbCA TONbKO ANA 3Tara OuncTKuy).
21.  KyBLWWH A9 MOJIOKa.
22.  Ounbtp ans dunstTpogepKaTens Ha 2 nopumn Kode.
23.  OQunsTpopepatenb Ha 2 nopumm Kode.
24.  Ounbtp ana dunstpogepkatena Ha 1 nopuuio Kode.
25. OQunbTpogepaTenb Ha 1 nopuuio Kode.
26. TabneTtku Onsa YNCTKMN.

NowuhscWwWN =

27. TpAnka ana ouncTKu.
[ o6ecrieyeH s HaUIeKAIIETo BHITYCKA GIIBTPbI Ha 1112
nopmt Kode JOLKHbI JCTIONb30BATHCA NCKTIOYNTETbHO C
COOTBETCTBYIOIVMIU QIIBTPOJEPKATEILMMU.

OuIBTPBI HOCTABILAIOTCA B COOPAHHOM BHJIe BMECTe C CO-

OTBETCTBYIOIINIMI (lmanpouepx(aTenﬂMu.

C

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

IS/N: IMod. Y

v [w [ |

MADE IN ITALY

Bl
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2.2 NocnenpopaxHoe 06cnyxnBaHue

KJ/INeHTOB

CMA MACCHINE PER CAFFE S.R.L.

VIA CONDOTTI BARDINI, 1

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

TEL.+39 04386615 - FAX +39 0438 60657
E-MAIL: INFO@WEGA.IT

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW FRANCE SARL

67, RUE MARCEL DASSAULT

93140 BONDY - FRANCE

TEL. +33 1 48547208 - FAX +33 1 48546578
E-MAIL: BONDY@ASTORIA.FR

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW USA

1597 POST RD FAIRFIELD
CONNECTICUT 06824 - USA
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW INTERNATIONAL LIMITED

FLAT/RM 12 07/F, PENINSULA CENTRE, 67 MODY ROAD

TSIM SHATSUI EAST, KOWLOON - HONG KONG
WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW GERMANY GMBH
SCHLEIFWIESENSTRASSE, 27

71723 GROSSBOTTWAR - GERMANY

TEL. +49 7148 1629-991 - FAX +49 7148 1629-992
E-MAIL: INFO@RCWGERMANY.DE

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW ROMANIA S.R.L.

STR.PARMA NR. 2, O.P. 1, C.P. 446

300518 TIMISOARA TIMIS - ROMANIA

TEL. +40 256 306 492/4 - FAX +40 256 306 496
E-MAIL: MCE@MCESA.COM

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

RCW RUS LLC

BUSINESS CENTER PORTPLAZA
PROEKTIRUEMY PROEZD 4062, 6/16
115432 MOSCOW - RUSSIA

TEL. +7(495) 925 75 56

WEB-SITE: WWW.WEGA.IT

9213104
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3. YCTAHOBKA 3.2 MepBbin 3anycK

Mocne NPaBUIbHOIO MO3ULIVOHNPOBAHNSA MaLLVHBI HEOGXOAVMO
3.1 Mo3uunoHnpoBaHue BbIMONHUTb NEPBbIiA 3aMycK.

«  Tlpy BBIKMIOYEHHO U OTCOEAVNHEHHON OT SMEKTPUUYECKON
Ao Hauana sKcryataumm KogemalmHbl eé Heobxoanmo npa- CeTU MaLlHe CHMUTE KpbilLKy pe3epsyapa ans sogpi (1).

BUIbHO YCTaHOBWTD, CO6J1IO)J,aF| NHCTPYyKUnn.

Kodemamuna fomkHa GbITh YCTAaHOBTIEHA HA COBep-
IIEHHO TOPM30HTA/IbHYI0 NOBEPXHOCTD, He Gomee 2°
HAaK/IOHA, U [JO/DKHBI OBITH ICKTIOYEHBI TI00ble HepOB-
HOCTJI Ha 9TOJI IIOBEPXHOCTIL.

ONeKTpUYecKas CHUCTeMa JODKHA OBITh OCHallleHa

ycTpoiictBoM fuddepeHnranbHOi 3alUThI C CUION

muddepeHIaTbHOT0 TOKa B COOTBETCTBMHU C Jeii-

CTBYIOIIVIMY 3aKOHAMU U NPaBIIaMM TeXHUKM 6e30-
TIACHOCTH.

Hbl.

OTKpoITe BEPXHIO YacCTb YNaKOBKM N U3BMEKNTe BCe Npu-

HaA/IeKHOCTW.

+ [lomecTrTe NPUHAANEXHOCTY Ha YACTYIO MOBEPXHOCTb.

«  OTKpenuTe HNUXHIOK YaCTb KAPTOHHOWN YNaKOBKM N CHAMUTE
BHELLHIOI0 KOPOOKY.

+ [logrotoBbTe OMOPHYIO MOBEPXHOCTb MPEXAe, YeM MOOHU-
MaTb MaLUVHY.

«  CHMMU/TE 3aLUMTHbIN NaKeT.

+  OCTOPOXHO NMOAHMMHMTE MALLUHY U MOMECTUTE ee Ha MoAro-

TOB/IEHHYIO OMOPHYI0 NOBEPXHOCTb.

IlepBble HECKONBKO pa3 CHATH pe3epByap I BOMbI
MOKeT OBITH CIOXKHee, MOCKONbKY YIUIOTHEHMS HO-
BbI€.

HanonHwute pesepsyap ana Boabl Ao yposHa MAX.

«  BbiHbTe anekTpuyecknin Kabesb, YTobbl 0CBOOOAMTL MOCa-
[IO4HOE MeCTOo NofAOHa AN cbopa Kanesb.

Huxorna ne mpesbinnaiite ypoBenb MAX, ykasaHHBI
Ha pesepByape UL BOJBI, YTOOBI M30eXKaTh HEXKeIa-
TEIbHOTO IepeNNBa BOJbI.

3amonHdAliTe pesepByap TONbKO CBeXeil, Herasmpo-
BaHHOII NuTheBOli Bopoil. Iopsayas Boga m Jpyrue
SKUJKOCTH MOTYT IOBPEANUTD pe3epByap U MallNHY.

PYCCKMNU

+  YcTaHoBwTe nopdoH Ans cbopa Kanenb B nepefHei yactu YcTaHOBWTe pe3epByap Ha MECTO, MPOTONKHYB ero A0 yropa
MaLLVHbl. 1 y6eaMBLLMCb, UTO OH MOHOCTHIO BCTAB/IEH.
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+  YcTaHOBUTE KPbILKY Ha pe3epByap AN BOAbl.

+ BcTaBbTe BUIIKY B PO3€ETKY.

«  BkniounTe mallunHy, yCTaHOBMB FNaBHbIN BbiktoyaTenb (3) B
nonoxexue (l); 3aroputca 3eneHas MHAMKATOPHaA namna.

/

«  MawwnHa 3anonHUT Gonnep HeobXOoAMMbIM KONMYECTBOM
BOZbl.

i

« [lo 3aBeplueHNM MallMHA HaYyHET HarpeBaTb BoAy AJSA Npu-
rOTOBJIEHMA HAMUTKOB.

+ MalwwunHa rotoBa K nogaye HanmUTKOB, KOrAa Ha MaHOMETPE B
HIKHEI YacTu BygeT ykasaHo gasneHue ot 0,09 go 0,12 MMa
(010,9 po 1,2 6ap).

IToytnt Bca Bopa B pe3epByape OymeT MCIONb30BaHA
I 3al0NHeHMs Ooiiepa, 5Ta ONepanys ABIAETCA
HOPMabHOI.

PekomeHpryeTcsl CHOBa 3alOTHNUTD pe3epByap I
BOJIbI, IIOCKONIbKY Ha NEPBOM 3Talle MaIliHA VICIO/Tb-
3yeT MHOTO BOJBI [I/ISI 3aIIOTHEHIA Goittepa.

i

4. ®YHKIOMOHVMPOBAHMUE

4.1 Mepbl no o6ecneyeHmnto 6e3onacHOCTU

BHuMaTenbHO 03HAKOMBTECh C MepaMM IIPegoCTO-
poxHocTHu, ykasanHpiMu B raase "I. MEPBI IO
OBECIHEYEHMIO BE3OITACHOCTU" na crpann-
e 87.

A

4.2 BknwouyeHue v BbiK/IlOuUeHne

ExxemHeBHO He0OXOMMO 3aMeHATDh BOAY B MAIl-
He, KaK 3T0 yKa3aHo B map. 4.3 .

¥

4.2,1 BknwoyeHue mawuHbl

BkniounTe MallmHy, yCTaHOBWB FMaBHbIV BbiKouvaTens (3) B no-
noxeHwe (l); 3aropuTca 3eneHas UHAUKATOPHas Namna.

MaluvHa rotoa K nofjaye HanMTKOB, KOraa Ha MAHOMETPE B HUX-
Helt yacTy ByneT ykasaHo gasneHue ot 0,09 go 0,12 MMa (ot 0,9
no 1,2 6ap).

4.2.2 Bebik/nroyeHue MawuHbl

BbIkntounTe MalLMHy, YCTaHOBYB F1aBHbIN BbiKoYaTesb (3) B no-
noxexue (0).

4.3 MoproroBka KopemalumnHbl K IKC-
nayarauumn

W

C NoMOLLbI0 PA3NIMYHBIX KOMaHZ NPOM3BECTY criefytolme aen-
CTBUA:

Heo6xoanmo exxeAHEBHO 3aMeHATb BOAY, COAep-
)Kallylca BO BHYTPEHHUX FMgpaBANyecKuX Lie-
nsx.

3ABAPOYHDIE BJIOKU

« BcTtaButbh punbTpoaepKatens 6e3 pubTPa B 3aBapPOYHbIN
6noK;

«  MOMECTUTb KyBLUVMH MOA HOCUK BbIMYCKHOrO OTBEPCTUS
dunbTpoaepKaTens;
+  BbINOSHUTb NOfauy He MeHee 1 AnTpa Bofbl.

BbINYCKHAA TPYBKA FOPAYEV BOAbl

+ [NomecTnTb JOCTaTOYHO BMECTUTENbHbBIN KyBLUWH MOA, Bbl-
MyCKHyto TPyOKy ropsaueii Boabl;
*  BbINOSMHWTbL NOAAYY He MeHee 1 AUTPa BOfb.

HACALKWM ANA BbINYCKA MNAPA
+ BcTaBuTb HacafKy 4n1A BbiMycKa napa B KYBLUVH;
*  BbINOJIHATb NOJaYy Napa B Te4eHrie He MeHee 1 MUHYTbI.

Sa', OnacHoctb oxoros. He HanpaBnsiiTe nap n rops-
m 4ylo BOAly Ha pyKu wnm gpyrmue yactu tena. He
ssmme TpUKacaliTecb K Hacagike AnA BbiMycKka napa u

Tpy6Ke BbinycKa ropayeii BoAbl FofbiMy pykamu;
ncnonb3ynTe COOTBETCTBYIOLIME CPeACcTBa UHAUBUAYab-
HOW 3aLNTbI.

4.4 Pexum oxungaHus (Stand by)

Mocne 90 MUHYT HEUCNONb30BaHUA MALUMHA aBTOMATMYECKU
NePEXOANT B PEXUM OXKMIAHNSA, T.e. HEKOTOpble QYHKLMM OTK0-
YalTCA AS1A CHUXKEHMSA SHepronoTpebneHus.

CocTosiHME peXxrMa OXUbaHVs 0003HAYAETC MUTaHNEM UHAMU-
KaTOPHOW Nnamrbl BKNOYEHWUA NUTaHuA (7).

[na Bo306HOBEHMA PaboTbl MaLLIMHbBI MOAHUMUTE pblyar Noga-
UM 1 YCTAaHOBUTE €ro B UCXOAHOE MonoXKeHue. MNogoxaute He-
CKOJIbKO MUHYT, MOKa Ha MaHOMETpe He byfeT yKa3aHo faBneHune
Bbiwe 0,09 MIMa (0,9 6ap).
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4.5 Momon n gosmpoBaHune Kode
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4.7 NpurotoBneHue Kode

Kodemornka ¢ fo3aTopom, Ncnosblyemas NoBCeAHEBHO Ans No-

Morsia Kode, AosKHa pacronaratbCs PALOM C KodeMaLlNHON.

Momon 1 0o3MpoBaHre Kode JOMKHbI OCYLLECTBAATHCA B COOT-

BETCTBUY C YKa3aHWAMM N3roTOBUTENS KOPEMOJIKU C [LO3aTOPOM;

KpOome Toro, He06X0AMMO NPUAEPKNBATLCA CefyOLWMUX NPaB:

«  YTOObI MOMYYMTb OT/INYHBIN KOdE ICNPECCO, He PEKOMEHLY-
€TCA XPaHWTb 3epHa Kode Ha NPOTAXKEHUN ANUTENbHOIO Ne-
pvioga. Heobxogmmo cobniopaTb npefenbHbil CPOK XpaHe-
HIISI, yKa3aHHbI MPOV3BOAMUTENEM;

+  He peKOMeH[yeTcA MoNoTb Gonblune obbemMbl Kode; Kena-
TEIbHO MOATOTOBUTb €ro B KOMIMUYECTBE, KOTOPOE BMeLaeT
[,03aTOp, U NCMOJIb30BaTh MO BO3MOXKHOCTY B TEUEHMWE OHS;

+  He NOKyraiTe MONOTbIN Kode, MOCKOSbKY OH ObICTPO TepsaeT
CBOU BKYyCOBble KauecTBa. Ecnv Heobxoarmo, nokynaiiTe ero
B HEOONbLUMX BaKYYMHbIX yMaKOBKaXx.

4.6 CoBeTbl ANA NONYYEHNS OTINYHOIO
Kode

ExxeqHeBHO npombiBanTe GUNLTPbI 1 GUABTPOLEPKATENN, KaK
yKa3aHo B nap. 5.2.2 Ha cTpaHuue 98. HeBbinonHeHWe Takown
OUNCTKN MPUBOAUT K YXYALIEHWIO KauyecTBa NPUroTOBIEHHOrO
Kode.

[na nonyuyeHns KauyecTBeHHOro Kode pekoMeHAyeTcs, YTOObI
CTeneHb »KeCTKOCTY MCMOMb3yeMoli BOLbl HAXOAWMack B Npeae-
nax 6-7 °f (ppaHLy3cKan Mepa M3MepPeHst XeCTKOCTU BoAbl). B
CNlyyae ecsv »KeCTKOCTb BOAbl MPEBbIWAET AaHHOE 3HauyeHwue,
peKoMeHAYyeTCA NCMoNb30BaTbh GULTP A1 OUNCTKM BOAbI MO0
ymAruuTenb Bogpl. M36eraiite ncnosib30BaHVA yMArYuTens Bofbl,
€CJIN XKeCTKOCTb Bofbl Hxke 4 °f.

B cnyuae ecnu BKyc xnopa B BoAe UyBCTBYeTCsA 0CO6EHHO, peKo-
MeHZYeTCA NCMONb30BaTb CreuuanbHbI GUNbTP.

B cnyuae 3ameHbl copTa Kode pekoMeHayeTcst 00paTTbCs K Tex-
HVKY 1A PerynmpoBKY NOMOa.

Mocne oTHOCMTENBHO ANUTENBHOrO Meproda HeaKTMBHOMO CO-
CTOAHVA MalUMHbI (2-3 Yyaca) pekoMeHOYeTCA CBapUTb HECKOJb-
Ko uallek Kode Bxonoctyto. CnegyeT NoCTOAHHO NPOU3BOAUTb
UMCTKY annapara v neproguyeckoe TexoocyKnBaHue.

Bo Bpems npurorosnenusa kode He cHUMaiite Gpuib-
TPOAEP>KaTeNb € 3aBapOYHOro OI0Ka.

3aBapoyHbIil 610K M1 GUIBTPONEP>KATENh HarPeBaKoT-
¢ 10 BBICOKMX TeMmepaTyp. OmacHoctb oxoros. He
npuKacalitech K HeMy pyKaMy MIM PYTUMM YACTAMM
Tena.

B nio6om cnyvae, nepep nogaven Kope HeOOXOAUMO 3aMOfHUTD
Hanbonee noaxoasawWwMi Ana Bawe Lenn GuUNbTpoaepKaTesb,
Kak onvcaHo B crieflytoliemM naparpade.

4.7.1 MHUcnonv3zosaHue

¢unempooepxameneii

Ilepen 3anmonHenueM QuibTpopepxarena yoemurecs,
YTO OH MYCTOJ U YTO PVIBTP OUMILEH OT IPeIbIYLIINX
OCTaTKOB Kode.

«  Wcnonb3aynte cooTBeTCTBYIOWMIN GUALTP ANA KAXKAOro Tvna
dunbTpopepxatens, utobbl 0becneunTb NPaBUIIbHYIO NOAa-
uy Kode.

«  TpwxmunTe Kode C MOMOLLbIO CreLraibHOro TeMnepa.

«  Oumnctute Kpas ¢unbTpa OT MONoToro Kode, nepen T1em Kak
BCTaBUTb GUNLTPOAEpKaTeNb B 3aBapOYHbI ONOK.

« BcTaBbTe ¢unbTpoaepKaTenb B 3aBapOYUHbIN 610K, Npy STOM
He 3aKpblBasi ero CJIMWKOM CUJIbHO, UTOObI 136eXKaTb ObICTPO-
ro M3HoCa yMIOTHUTENEN.

4.7.2 [lpuzomoeneHue 1 nopyuu Kogpe

Bpemst mopiaun kode 3aBICUT OT IIOMO/IA, KOMITYECTBA
" KavecTBa Kode, comepkaiierocs B pumbrpoaepxa-
Tere.

« 3anonHute ¢uMALTP oAHONM nopuwuen monotoro kKode (Mpu-
MEpHO 6-7 rp.); CiegyinTe NHCTPYKLMAM U3roToBUTENSA Kode-
MOJIKM C O3aTOPOM.

+ BcTaBbTe QpunbTpopepkaTenb CHU3Y B 3aBapPOUHbIN GIOK.

+  TNoBepHuTe PpunbTPOLEPKaTENb NPOTVB YaCOBOW CTPENKM A0

drkcaumm. “ﬁ M @w

« TNomecTnTe YallKy/uyalleuky nog punbTpogepKatesb.

Pykosogcteo ana MOJIb3OBATEJIA
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« BcTaBbTe GpunbTpogepkaTesib CHU3Y B 3aBaPOUHbIN ONIOK.

>

« Cnerka notaHuTe pblyar 1 yctaHOBUTE €ro B NOJIOXKEHNE, NO-

Ka3aHHOe Ha p1CyHKe. 3anycKaeTca npeBaputenbHan nHdy- MoBepHITe GUALTPOAEPXATENb MPOTUE YaCOBOI CTPENKI A0
3117 Kode dukcauymn.

+ [NomecTtuTe 2 yalKm/yalLeykn nog dunbTpomepx aTtesb.
« [opoxpuTte HekoTOpoe BpemsA (3+5 cekyHp), a 3aTemM nepe-
BEAWTE pblyar B rOPr30HTaSIbHOE NOJNOXKEHME, KaK NMOKa3aHo

Ha PUCYHKe, UTobbl HauaTb nofauy Kode.

« Cnerka noTAHWTE pblyar 1 YCTaHOBWTE €ro B MOMOXKEHUE, Mo-
Ka3aHHOe Ha pUCyHKe. 3anyCcKaeTcs npeaBaputenbHasn MHoy-
3unA Kode

« Korga xenaemoe konuyectso Kode OyaeT JOCTUTHYTO, BEP-
HUTE pblYvar B UCXOQHOE NOoNoXeHne.

« [lopoxpnTe HekoTopoe Bpema (3+5 ceKkyHA), a 3aTem nepe-
BEAWTE pblyar B rOpr30HTaNIbHOE MONOXKEHME, KaK NMOKa3aHo

Ha PUCYHKe, UTobbI HauaTb nogauy Kode.
Mo OKOHYaHWK Mofaun Kode cHUMUTE GunbTpoaepKaTeNb U

OYNCTUTE €ro OT CoAepPKaLleroca BHyTpu KO¢e.

4.7.3 [lpuzomoeneHue 2 nopyuli Koge

Bpems nopaun kode 3aBUCUT OT IIOMO/IA, KOTNYECTBA
U KadecTBa Kode, cofepkaerocs B GuabTpomepska-

Tee.

«  3anonHute GuNLTP 2 NopUMAMU MOOTOro Kode (MprumepHO
6-7 rp. Kaxaas); cneayinTe MHCTPYKUMAM M3roToBuTens kode-
MOJIKV C O3aTOPOM.
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« Korpa xenaemoe konnuectBo Kode Oyaet JOCTUrHYTO, Bep-
HUTE pblyar B UCXOJHOE MOJIOKEHNE.

+ Konnuecto BbinyLiEHHOro Napa NPonopLMOHanbHO cTene-
HW OTKPbITUA KpaHa.

« [inA 3aBepLueHUA Nofaum NOBEPHUTE PYUKY KpaHa Nno Yaco-
BOW CTpenke.

Mo okoHYaHWM nopaum Kode cHUMKTE dUNbTPOAEPXKaTENb 1
OUNCTUTE €70 OT COAEPKALLEroCcA BHYTPM Kode.

4.8 MNopaua napa Jlna noppep>xaHyusa B OTIMYHOM COCTOSHMM BBINYCK-
HBIX OTBEPCTUN HACATOK /I BBINYCKA Mapa peKOMEH-
JlyeTcsd NMPOU3BOJMUTH HENPONOLKMTENbHYIO IOAAYY
napa BXO/OCTYIO NOCTe KaXK[0r0 MX MCIIONb30BaHIIA.
JIms 9uCcTKM OTBEPCTMIT HACAJOK JI/IA BHINYCKA Mapa MCHONb3YIi-
Te YICTYI0 TPANKY, CMOYEHHYIO0 B Tennoii Bofe. Hacamka i BpI-
IyCKa Napa JOo/LKHA HaXOAUThCS IOTPYKEHHOJ B MOTOKO TOTbKO
Ha Bpem4, HCOGXO;II/IMOC U1 €T0 HarpeBaHMA.

Pa6oTaiiTe 0CTOPOXKHO € HACAJKOIT [/IsT BBIMYCKA Mapa;

npu paéoTe JepKuTe ee 32 CHENMATBHYIO Pe3UHOBYIO

3aIIuTY.

He nanpasnsiite map Ha pyKku Wi Apyriue 4acTy Tena.
He npuxacaiiTech K HacajikaM I BBIITyCKa ITapa TOIbIMU PyKa-
M.

Ilepen ucrmonp3oBaHMeM HACALKM IS BBIMYCKA Mapa .
HEeOOXOIMO MPOU3BECTH JENCTBUS MO CTUTUIO KOH- 4.9 I'Ionaqa ropa4yev soabl
JeHcaTa B Te4eHIe He MeHee 2 CEKYH.

OmnacHocTh 0:x0roB. He Hampapisiite ropsa4yio Boxy

Ha PYKM WIN IpyTHe YacTH Tefa.

Manunynupyiite OCTOPOXHO ¢ TPYOKOJI BBIYCKa Io-

psIueit BOBI; IpK paboTe epiKuTe ee 32 CIENATbHYIO
pesuHoBylo 3amury. He mpukacaiitech kK Tpy6kaM BBIIyCKa ro-
pAYeii BOADbI TONBIMMU PYKaMIL.

«  TMomecTunTe NycTyo eMKOCTb MOA TPYOKY BbiMycKa napa.

«  [NoBepHWTe pyuKy KpaHa NMPOTKB YaCOBOW CTPESKU U CrieiTe
BOZY V3 KOHTYPa; KOTa 13 Hero byfeT BbIXOAUTb TONbKO Map,
3aKpoWiTe KpaH, MOBEPHYB PYYKY MO YacOBOW CTPESIKe.

«  MomecTnTe KyBLUVH NOA TPYOKY BbINyCKa ropsveil Bogpl.
« [NoBepHWTE PyUKy KpaHa NpOTVB YaCOBOW CTPESKN.

[nAa onTMmanbHOro BCneHnBaHuA cne,qy|7|Te aiegyowm npaBn-
Nnam:

=
«  HarpeBaiTe Bcerga TONbKO TO KONMMYECTBO MOJIOKa, KOTopoe E
HamepeBaeTecb WCMOMb30BaTh; MOC/E HAarpeBaHus MOJSIOKO Y
AOMMKHO GbiTb MONHOCTBIO BBIMMTO 13 KYBLUMHA; 3aMPELEHO . KonnyecTso BbINYLUEHHON ropAYell BOAbI NPOMOPUMOHanb- [
Harpesatb MOJIOKO 3aHOBO; HO CTeneHu OTKPbITUA KpaHa.
*  BCMEHWBaHNE MOJNIOKa AOIKHO HauMHaTbCA NPy TEMNEPATY- . Korga Obifo BbIMYLEHO >KelaeMoe KONMYeCTBO ropsiyen
pe nprmepHo 4°C. BO/bl, N1 3aBEPLUIEHMA NOfauM BOfibl MOBEPHITE PYUKY Kpa-
He OTKprBaI}'ITe KpaH 11apa, €Ciy HacajgKa A/ BbIITy- Ha MO YacoBON CTpernke.

CKa Iapa MOrpy>keHa B MO/IOKO, 2 MAIIIHA BBIK/TIOYe-
Ha, TaK KaK HOCIenHAA OymeT BCacbIBATb MOTOKO B
TPYyOBI.

+ Hanente MONOKO B KyBLUWH.

« Morpysute HacafKy AN1A BbiMycka napa B XWAKOCTb N1 Ha-
rpeBaHuA.

+ [NoBepHwuTe pyyKy KpaHa NpOTVB YaCOBOW CTPESIKN.
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4.10NMoporpeBaTenb Yallek

B uensax Ge30macHOCTM He PEKOMEHJYETCS KIacTb
TPANKN U APyIMe IpeaMeTh HA MOBEPXHOCTD IIO0-
IpeBareis 4aulek, YTo0bI n30exarh meperpesa Koge-
MAIMHBL

BHVUMAHME! BbICOKAA TEMIIEPATYPA: nomo-
rpeBaTelb YalleK MOXKeT JOCTHIATh TeMIIepaTyp, Ko-
TOpPbIe MOTYT IPUBECTH K 0K0oraM. ByapTe ouens ocro-
POXHBI.

TemnepaTypa noforpesatens Yallek He perynmpyertcs. 3Ta no-
BEPXHOCTb HarpeBaeTCs MHAYKUMOHHbIM Crocobom OT Tenna,
BblpabaTbiBAaeMOro PacrosioXKeHHbIM HXKe Gonnepom.
MocTaBbTe TeMsble YaLLKM WU YaLLEYKM, YTOObI NCMONb30BaTb UX
NPV NPUrOTOBAEHUN KOde.

5. TEXOBCIYKVBAHME U
YNCTKA

5.1 Mepbl no o6ecneyeHnio 6e3onacHOCTH

BHuMarenbHO 03HAKOMBTECH C MEpPaMy IPEFOCTO-
poxHocTH, ykasanubiMyu B riase 'I. MEPBI IIO
OBECITEYEHUIO BE3OITACHOCT!" na crpanu-
e 87.

5.2 YuctKa KopemalunHbl

Ta6bnuua neproaNYHOCTY OUNCTKN

ExxegHeBHO
ExxeHegenbHO

Kopnyc u pewetku:

BbINOMHWTL YMCTKY NaHenen Kopnyca annapara, UCnosb-
3yA TPAMKY, CMOYEHHYIO B TENION BOAE. X
CHATb NoAA0H AnA cbopa Kanenb 1 pelleTKy-NMoACTaBKy
ANA Yallek 1 NPOMbITb UX TOPAYEN BOAON.

QunbTpbl 1 punbTpOaepKaTenu:
[TPOMbIBATL EXEeHEBHO 1 eXXeHeeNIbHO, KaK YKa3aHo B X
nap. 5.2.2 Ha cTpaHuue 98.

Hacapka pna Bbinycka napa:

[MOCTOAHHO NOAAEPXKMBATb B UMCTOTE HACAZKY ANA BbIMy-
CKa Nnapa; ANA YNCTKM MCNOMb30BaTh TRAMKY, CMOUYEHHYIO B
Tennow Boge.

[MpOoBEPATb M UNCTUTD OTBEPCTUA BbIXOAA Napa HaCaaKu
npwv NOMOLLW HeBOMbLLIOW UMb,

ExxeHepenbHO NpoBOAMTL MPOMbBIBKY, Kak yKa3aHoO B nap.
5.2.5 Ha cTpaHumue 99.

3aBapouHblil 6110K:

BbINOMHATL MPOMbBIBKY 3aBapOYHOro 6110Ka cneaya ykasa-
HUAM nap. 5.2.3.

ExXeiHEBHO BbLINOMHATD OUMCTKY, Kak YKka3aHo B nap. 5.24.
Kodemonka c fo3zaTopom 1 BOpoHKa:

NP NOMOLWW TRAMKKM, CMOYEHHOW B TEMOM BOE,
OCYLLECTBATb OUYNCTKY BHYTPEHHEN 1 BHELLIHEN YacTen X
BOPOHKM 1 KODeMOKM C 103aTOPOM. 3aTeM TLLATeNbHO

NPOCYWNTb UX.

5.2.1 O6wue ykazaHus

[na ngeanbHom rurneHbl 1 3GGeKTMBHOro GYHKLIMOHMPOBAHNA
annapata HeobXOAVMMO MPOU3BOAWTbL Creaylolye onepaum
uncTky. Mpy 06bIYHOM UCMONb30BaHNMN KodeMallnHbl Heobxo-
AMMO MPUAEPXKNBaATbCA JaHHbIX yKa3aHuWi, a B Cllyyae AnvTenb-
HOrO HernpepbIBHOMO MCMOMb30BaHUA KodeMalunHbl onepauum
Mo YNCTKe CiedyeT NPOBOAUTD Yalle.

He ycrionp3oBars 1e10uHbIe MOOLIVE CPENCTBA, Pac-
TBOPUTENN, CIMPT WIN NMPOXYKTbI HA OCHOBE arpec-
CUBHBIX KICIOT (Hanpumep, GpocdopHoit, TMMOHHOIL,
Cynb(aMIHOBOII KUCTOTHI U T.1L.).
Vicnionb3yeMble TPy YHCTKe MPONYKThI/MOIOIIIE CPECTBA JOTK-
HBI ObITH IPeTHA3HAYEHbI /LA JAHHBIX Le/eil M He JO/DKHBI BIM-
ATh HA MaTepHanbl TMAPABINYECKUX IleTiell, a TAKXKe JODKHBI
UCIONTb30BAThCA B COOTBETCTBUM C MHCTPYKIMAMM Ha YIIAKOBKe.
He ncnonb3syiite abpasuBHble YUCTAILNE CPEACTBA, KOTOPbIE MO-
IYT MOBPEeIUTH MOBEPXHOCTh KOPIYCa MAIINHBI.
Bcerna ucnonpayiite TONbKO YUCTYIO M THTMEHIYHYIO TKAHb [IIA
OYMCTKH.
IInsa mpomsiBKM (QIIBTPOB, (IIbTpOAep:KaTeneil M IPOUYMX
KOMIIOHEHTOB KO()eMalINHbl NCIONb3YiiTe TONBKO MOIOIINe
cpencTBa, peKoMeHayeMble VIsroroBurenem, mi6o cremyanbHbie
CpeAcTBa I YMCTKN MPO(eCcCHOHATbHBIX MALIMH LA MPUIO-
TOBIIeHUs Kode.

BbINOMHATH OYUCTKY 3aBAPOYHOrO G/10Ka C IOMOLIBIO
TabneTku WIsi YICTKM, KaK yKa3aHO B maparpade
"5.2.3 IIpombIBKa 3aBapoO4YHOrO 070Ka" Ha CTpaHMIle
99.

BHMMaHue: He cneAyeT MbITb NoaAoH AnA c6opa
Kanesb 1 peLeTK B NOCyA0MOUYHON MaLunHe.

5.2.2 Yucmka ¢punempos u

¢unompooepxameneli

BH1MaHMe: MOTpy>KaTh B BOAY TONBKO Yamry puibTpo-

Iep>Kateris; He IOTPY)KATh B BOAY €TI0 PYUKY.

Morolee CpeacTBO JOLKHO GBITH PacTBOPEHO B XO-

TIOTHOJ BOJle B MPONOPLY, YKa3aHHOM HA yIIAKOBKe
(cM. MHCTPYKINMIO MPOU3BOAUTENS).

ExxeOHe8HO:

«  [Morpy3utb GunbTp 1 Gunb-
TpodepKaTenb B rOpsYYyio
BOZY Ha BClO HOYb (3TO Cro-
Co6CTBYeT pacTBOPEHNIO KO-
belHbIX XKMPOB);

+  MPOMbITb BCE XONOQHON BO-
non.

ExxeOHe8HO

BbINONHATL OUMCTKY C MOMOLLbIO CMeLManbHON WeTKK, NoCTaB-
JIAEMOW B KOMIEKTE.
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ExxeHeOesibHO:

« [pu nomowm KodenHoM NOXKKU OTCOeAMHUTb GUILTP OT

dunsTpopepatens;

« Torpy3utb éunbtp U dunb-
TpogepXaTenb B ropAuylo
Boay Ha 10 MuHyT, f06aBVB
B Hee crewuanbHoe MotoLee
CpepcTBo;

+ [pombITb BCE XONOZHOW BO-
aon;

«  YcTaHOBUTb GUNBTP Ha MECTO
B unbTpOAepKaTesb.

5.2.3 [Ipomebieka 3aeapo4Hozo 610Ka

E>kegHEBHO BbIMOJHATH MPOMBIBKY 3aBapOYHOro 6/1oKa.

Meper HayanoM NPOMBbIBKY HEOOXOLMMO NOAroTOBUTL GUNBTPO-

fepxatenb.

«  CHATb GunbTp € dUNBTPOLEPXKATENSA U YCTAHOBUTL IYXOM
bunbTp (CM. CTaHJAPTHOE OCHALLEHME).

« TMomectnTb TaBNETKM ANA YNCTKU (CM. CTaHAPTHOE OCHalle-
Hre) B unbTpomepKaTenb C rMyxXum GrUnbTPOM 1 Nopcoeau-
HUTb GUNBTPOAEPKaTeNb K 3aBapOYHOMY OOKY.

+  BbinonHuTb BbiNyck B TeueHne 10 CEKYHA; MO 3aBepLIEHNN
OCTaHOBWTb BbIMYCK, BEPHYB pblyar B MONOXEHME MOKOA.
MoBTOpPUTH elle 4 pasa, YepeayA Bbinyck ¢ naysamu B 10 ce-
KYHA.

« Tlocne BbINONHEHUA 5 BbINYCKOB CHATb GunbTposepKaTenb
C 3aBapoyYHoOro 6noka.

«  OunctTuTb 3aBapoOuYHbIN ONIOK, Kak OMmMcaHo B maparpade
"5.2.4 OunCTKa CETOK 3aBapOyvHOro 651oKka GpunbTpoaepKaTe-
nAa" Ha cTpaHumue 99.

«  BbinonHuTb X0TA 6bl OAMH BbIMYCK 6e3 dunsTponepaTtens,
uTOObI YAANNTD OCTATKM MOIOLLLETO CPefCTBa.

+  TombITb dunsTpOaEpPKaTEND C FNYXUM GUILTPOM BOLOW, UTO-
6bl yIanuTb BCe crefjbl TaONeTKM.

«  CHOBa BCTaBUTb GUNbTPOAEPKATESNb B 3aBaPOYHbII OJ10K.

+  BbInonHWTb BbINYCK B TeueHVe 5 ceKyHA; Mo 3aBepLueHunn
OCTAaHOBUTb BbIMYCK, BEPHYB pblYar B MONIOXKEHNE MOKOS.
MosTopuTb ele 9 pas, Yepenya BbiNycK ¢ nay3amn B 10 ce-
KYHA.

« Tocne BbiNONHeHUs 10 BbINYCKOB CHATb GuUIbTpoOAepKa-
Tenb C 3aBapOYHOro 6/10Ka.

«  CHAatb C dunbTpogepatena rnyxont GUbTP U yCTaHOBUTb
paHee CHATbIN GUNLTP.

« 3acbinatb Kode B dunsTponepKaTenb 1 BbINMOMHUTL MNPUFO-
TOBJIEHNE; MO 3aBepLUEeHNN BbIGPOCUTb NPUrOTOBNEHHbIN
Kode.

«  CHATb PunbTpofepKaTesb C 3aBapOUHOro 6s1oKa.

«  MalwwmHa rotoBa K 1Crnosib30BaHuIo.

5.2.4 Oyucmka cemok 3aeapo4yHozo 610-

Ka ¢ounempooepxxamens

TwaTenbHO OUUCTUTb BHYTPEH-
HIOI YacTb 3aBapoyHoro 6so-
Ka Af19 y[aneHusi BO3MOMHbIX
0CTaTKOB Koode.

lcnons3oBarh CIIEVATbHYI0 LIETKY, MOCTABIAEMYIO
B KOMIIZIEKTE.

5.2.5 Yucmka HacaOKu 0515 ebinycKa
napa

ExxeHeOesibHO

Ounwatb HacaaKy S BbinycKa napa.
+ [MomecTnTb HacaaKy B KYBLUWH C BOAOW CO CreluanbHbIM MO-
IOLLMM CPEACTBOM (COrNMacHO MHCTPYKLUMAM NPON3BOANTENSA).

+  HarpeTb pacTBOp Napom 13 HacagKu.

« [laTb HacafKe OXNaAUTbCA, OCTABUB ee MOrPyXeHHO B pac-
TBOP KaK MVHUMYM Ha 5 MUHYT; 3a 3TO Bpems MoloLee cpef-
CTBO MOAHMMETCS BHYTPb HacaZlku 13-3a 3bdeKTa oxnaxae-
HUA.

«  TNoBTopuTb ONepaumio 2 6o 3 pasa, NoKa OCTaTKM MOJOKa
He 6yayT yaaneHbl.

Pykosogcteo ana MOJIb3OBATEJIA
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WMINI
6. VTWIN3ALIUA

Tonbko ana ctpaH EBponenckoro Coto3a 1 EBponenckoro skoHo-
MMYECKOro MPOCTPAHCTBA.

[laHHbIA CUMBON YKa3blBaeT Ha TO, UTO NPOAYKT Henb3A Bblbpa-
CblBaTb BMECTE C ObITOBbIMM OTXOfaMV B COOTBETCTBUN C [npek-
TBoM EC 06 0TXOAax 3NeKTpUYecKoro v 3MeKTPOHHOTro 06opy-
pnosaHua RAEE (2012/19/CE) n Onpextuson EC 06 ytunusauyum
6aTapeek 1 akkymynatopoB (2006/66/CE), a Takke B COOTBET-
CTBUW C HALMOHANbHbIMY 3aKOHaMU, NPYBOAALLMMA B JeCTBYE
JaHHble [IpeKTBbI.

Annapat gosmkeH 6biTb NnepefaH B CreuranbHbIN
MYHKT cOOpa OTXOAOB, HAaNPUMep, AUNepy Npw Mno-
KyrnKe HOBOIo aHanormyHoro o6opynoBaHua nmbo
B aBTOPW30BaHHbIN LEHTP cOopa, 3aHUMaloLmiAcA
nepepaboTKON OTXOAOB 3MEKTPUUYECKOrO U dMeK-
TpoHHoro obopynosaHusa (RAEE), a Takxe yTunm3a-
upen baTapeek 1 akKyMynAaTOPOB.

7. TABJINDA HEMCIIPABHOCTU
N CIIOCOBbbI X YCTPAHEHV A

HenpaBunbHoe obpalleHre ¢ oTxofamm nojo6HOro Tumna mMo-
XKET UMETb HEeraTVBHble NOCNeCTBUA ANA OKpY»KatoLen cpenpl
1 3[0POBbs UESIOBEKA M3-3a MOTEHLMANIbHO OMACHbIX BELLECTB,
KOTOpble, Kak NMpaBuio, COREPKaTCA B laHHbIX OTXOAAX.
MpaBunbHasa yTMAn3aLma AaHHOTO NPoAyKTa byaet cnocobcTso-
BaTb 3PEKTVIBHOMY MCMONb30BAHUIO MPUPOLHbBIX PECYPCOB U
MO3BOMNT M36eXaTb aAMUHUCTPATUBHBIX CaHKLWIA, npeaycmo-
TPEHHbIX [e/CTBYIOWVMY 3aKoHaMU. [na nonyyeHus Aonon-
HUTENbHOM MHPOPMaLMM MO YTUAK3ALWMU JAHHOTO MPOJYyKTa
npocyM obpalLaTbCa B OpraHbl MECTHOW BNacTX IM60 opraHb,
OTBETCTBEHHbIE 32 COOP OTXOAOB, @ TaKXKe K aBTOPM30BaHHbIM
Zunepam un B cnyx0y cbopa ObITOBbIX OTXOLOB.

HencnpaBHoctb MpuunHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

MalunHa BbIKtOYEHa.
Bunka He noaknoyeHa.

OtcyTcTByeT .
3NEKTPONUTAHNE MaLLMHbI.

+ Brnountb MawmHy.
+  [loAcoenvHUTL BUTIKY.

N3 HaCaZOK /14 BbllMyCKa
Mapa He BbIXO4WT MNap.

MalurHa BblktOYeHa.

PaCFIprCKI/IBaTeJ'Ib HaCaflKM 3aKyMnopeH. |-

+ MauwwHa He HaxoaWTCA NOJA AaBNEHMEM. | »

OuncTUTb PACNbINNTEND HACAAKM ANIA BbINYCKa Napa.
+ BKIIOYMTD MaLMHY.
oaoxaaTh, Koraa fasneHve ctaHeT soile 0,10 MlMa (1,0 6ap).

113 HacagoK 414 BbiMycCka
napa BbIXOAWT BOAa NMbO

> ,D,paBJ'II/IHECKOVI CNCTEMDI.
Mnap C BOOOW.

[loBpexaeHune SneKTpUYEeCKON NN r-

BbiknioumnTb KodemallnHy v Bbi3BaTb TexHUKa.

OTcyTCTBME NOAAYM Kode

[omon kode CAULIKOM MK,
113 3aBapOYHOro H/10Ka.

Kode 13 3aBapoyHoro
610Ka NoaaeTCA CINLLIKOM
6bICTPO.

Momon Kode CMWKOM rpyobii.

Kode 113 3aBapoyHoro
6noka NoaaeTca CNLWKOM
Me[IeHHO.

[omon kode CAULLKOM MEeNKKN.

OTperynvpoBath CTeneHb Nomona Koge.

[MpWroToBneHHbIN kode He

Momon kode CAMWKOM MENKWI.
COOTBETCTBYET HOPMAM.

« [lomon kode CANLWKOM rpyObIiA.
Kode nogaetcs bpbizramu, ¢ by

- [oBpexaeH kpal punsTpoaepKaTens. |-

« OTperynupoBartb CTeneHb Nomona Kode.
3ameHnTb GUNbTpOaEepPKaTeNb.

+ QunbTpoaep:kaTenb 3arpAsHeH.

Hannume KopemHom ryum
P yu « OTtBepcTUAa GUNbTPA M3HOCUNCD.

B Yallke.

+ HecootseTtcTByiowmid nomon Koode.

+ OuncTutb dUNbTPOAEPKATEND.

+ 3aMeHuTb GUNBLTP.

« OTperynunpoBatb CTeneHb Nomosna Kode COOTBETCTBYIOLNM
00pa3oMm.

+ 3arpsa3HeH 3aBapoyHbI ONOK.

BnaxkHaa kodenHaa ryua. N
¢ yu « [omon kode CANLLKOM MEeNKWA.

+ 3aBapOUHbIN BIIOK CAIMLWIKOM XONOAHbIN. | *

+ Vlcnonb3yembli Kode CAMWKOM CTapbIl. |«

« OcyLecTBITb NPOMBIBKY 33aBaPOYHOTO B10Ka C FYXUM GUIBTOOM.
[loxaTbCs NONHOrO HarpeBaHus 3aBapoOYHOro GI10Ka.

- OTperynvpoBaTb CTeneHb Nomona Kooe.

3amMeHUTb Kode CBeXMM Kode.

Muraiowmn 3eneHbii - OTcyTCTBYET BOfla B pE3epBYyape. + 33aN0NHUTb pe3epByap CBEXEN MUTLEBOW BOLOW.
MHOMKATOP. +  MawwHa B pexvime oxraaHnsa. + [oaHATb pblyar nogauw.
YTeuka Boabl 13

KopemallnHbI.

MoanoH ana cbopa Kanenb 3amnosHEH.

OnopoXHUTL MOAAOH /15 COOpa Kanerb.

Kode cnnLikom ropayuii

6O CANLLKOM XONOAHbIN. ,D,paBJ'II/NECKOVI CNCTEMbI.

[loBpexaeHune 3NeKTpUYEeCKON NN r-

MaHOMeTp YKa3blBaeT
HEeCOOTBETCTBYIOLLEE
LaBneHye.

I'Iospewqume I'VI,EI,paBJ'IquCKOPI CNCTEMDI.

BbikniounTb KOd)eMaLLIl/IHy 1 BbI3BaTb TexHMKa.

[llym npw pabote Hacoca. | [oBpex/aeHie Hacoca.
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE - EC DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARATION DE CONFORMITE CE - EG-KONFORMITATSERKLARUNG
DECLARACION DE CONFORMIDAD CE - DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE
DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

- come costruttore di MACCHINE PER CAFFE, dichiara che il prodotto:
- being the manufacturer of COFFEE MACHINES, hereby declares that the product:
CMA MACCHINE PER CAFFE Srl - en tant que constructeur de MACHINES A CAFE, déclare que le produit:
Via Condotti Bardini, 1 - erklart als Hersteller von KAFFEEMASCHINEN, daR das Gerat:
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY - como fabricante de CAFETERAS, declara que el producto:
- como fabricante de MAQUINAS DE CAFE, declara que a maquina:
- in calitate de producator de APARATE PENTRU PREPARAT CAFEA, declara ca produsul:

Tipo - Type - Typ - Tio: HOML Modello - Model - Modell - Modelo : WWMINI - Wega

- al quale si riferisce questa dichiarazione & conforme ai requisiti essenziali applicabili delle seguenti DIRETTIVE e REGOLAMENTI e successive modifiche e integrazioni:

- to which this declaration refers, complies with the applicable essential requirements of the following DIRECTIVES and REGULATIONS and subsequent amendments:

- auquel se référe cette déclaration est conforme aux exigences essentielles applicables des DIRECTIVES et REGLEMENTS et modifications et ajouts successifs:

- auf welches sich diese Erklarung bezieht, gemaR den folgenden EG-Vorschriften gebaut ist VORSCHRIFTEN und REGELUNGEN sowie nachfolgendenAnderungen
und Erganzungen:

- al que se refiere esta declaracion es conforme con los requisitos esenciales aplicables de las siguientes DIRECTIVAS y REGLAMENTOS y siguientes modificaciones
y correcciones:

- referida nesta declaragéo, é conforme com os requisitos essenciais aplicaveis das seguintes DIRECTIVAS e REGULAMENTOS e sucessivas modificagdes e integragdes:

- la care se refera aceasta declaratie, este conform cerintele esentiale aplicabile din DIRECTIVELOR si REGULAMENTE cu modificarile si completarile ulterioare:

2014/68/UE Direttiva attrezzature a pressione (PED) con applicata I'esclusione al Capitolo 1 Articolo 1 Par. 2 (f) - Directive of pressure equipment
(PED) with applied the exclusion to Chapter 1 Article 1 Par. 2 (f) - Directive sur les équipements sous pression (PED) avec exclusion
appliquée au Chapitre 1 Article 1 Par. 2 (f) - Richtlinie Uber die Bereitstellung von Druckgeraten (PED) mit angewandtem Ausschluss
von Kapitel 1 Artikel 1 Abs. 2 (f) - Directiva sobre equipos a presion (PED) con exclusion aplicada al Capitulo 1 Articulo 1 Par. 2 (f) -
Diretiva de equipamento sob presséo (PED) com a excluséo aplicada ao Capitulo 1 Artigo 1 Par. 2 (f) - Directiva privind echipamentele
sub presiune (PED), cu aplicarea exceptiei prevazuta de Capitolul 1 Articolul 1 alin. 2 (f)

2014/30/UE Direttiva compatibilita elettromagnetica EMC - Electromagnetic compatibility EMC Directive - Directive de compatibilité électromagnétique EMC
Richtlinie elektromagnetische Vertraglichkeit EMV - Directiva compatibilidad electromagnética EMC
Directiva sobre a compatibilidade electromagnética EMC - Directiva privind compatibilitatea electromagnetica EMC

2014/35/UE Direttiva bassa tensione - Low voltage Directive - Directive de basse tension - Niederspannungsrichtlinie
Directiva baja tension - Directiva sobre baixa tensao - Directiva privind joasa tensiune

2012/19/UE Direttiva RAEE - WEEE Directive - Directive DEEE - Directiva RAEE
Directiva RAEE - Directiva DEEE (Deseurile de echipamente electrice si electronice)

2011/65/UE Direttiva RoHS - RoHS Directive - - Directive RoHS - RoHS-Richtlinie
Directiva RoHS - Directiva privind interzicerea substantelor periculoase (RoHS)

1935/2004/EU Regolamento sui materiali a contatto con i prodotti alimentari - Regulation on food contact materials - Réglement sur les matériaux en
contact avec les denrées alimentaires - Regelung fur Materialien,die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen - Reglamentos sobre los
materiales en contacto con los productos alimenticios - Regulamento sobre materiais em contacto com os produtos alimentares - Re-
gulamentul privind materialele care intra in contact cu produsele alimentare

- in conformita alle norme

- in compliace with standards EN 55014-1: 2017-04 EN 61000-3-3 / A1: 2019-08

- en conformité avec les normes EN 55014-1 / A11: 2020-03 EN 62233: 2008 / AC: 2008

- gemaR den Vorsch EN 55014-2: 2015-04 EN 60335-2-15: 2016 / A11: 2018
- en conformidad de las normas EN 61000-3-2: 2014-08 EN 60335-1: 2012 / A2: 2019

- em conformidade com as normas EN 61000-3-3: 2013-08

- in conformitate cu normele:

Lincarico di costituire e conservare il fascicolo tecnico & affidato alla CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. in Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
The CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALY is responsible for establishing and maintaining the technical file
La tache de constituer et de conserver le dossier technique est confiée & la CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIE

Die Aufgabe der Einrichtung und Aufrechterhaltung des technischen Unterlagen anvertraut ist, die CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,
1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALIEN

La responsabilidad de elaborar y conservar el expediente técnico corresponde alla CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
Aresponsabilidade de criar e guardar o fasciculo técnico ¢ confiada a la CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
Sarcina constituirii si pastrarii dosarului tehnic este incredintata CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

La presente dichiarazione perde la sua validita nel caso in cui I'apparecchio venga modificato senza espressa autorizzazione del costruttore oppure se
installato o utilizzato in modo non conforme a quanto indicato nel manuale d’uso e nelle istruzioni - This declaration is null and void if the machine is modi-
fied without the express authorization of the manufacturer or if improperly installed and used in a way that does not comply with indications in the users’
manual and the instructions - La présente déclaration sera considérée comme nulle et non avenue si I'appareil est modifié sans I'autorisation du fabricant
ou si I'appareil est installé ou utilisé de fagon non conforme a ce qui est indiqué dans le manuel d’utilisation et d’installation - Die vorliegende Konformitats-
erklarung verliert ihre Gliltigkeit, falls das Gerat ohne ausdriickliche Genehmigung des Herstellers modifiziert werden sollte oder falls es nicht geman den
im Bedienungs- und Wartungshandbuch aufgefiihrten - La presente declaracion pierde su validez en el caso de que el aparato sea modificado sin expresa
autorizacion del constructor, o bien si ha sido instalado o utilizado de forma no conforme a lo indicado en el manual de uso y en las instrucciones - A pre-
sente declaragdo deixa de ter validade no caso em que o aparelho seja modificado sem autorizagdo do construtor ou se instalado ou utilizado de maneira
n&o conforme ao indicado no manual de uso e nas instrugdes - Aceasta declaratie isi pierde valabilitatea daca dispozitivul este modificat fara autorizarea
expresa a producatorului sau daca este instalat sau folosit in alt scop decat cel specificat in manualul si in instructiunile de utilizare.

Data di emissione - Date of Issue Managing Director
Date d’émission - Ausstellungsdatum Susegana, 1 luglio 2021 Dott. Paolo Nadalet
Fecha de emision - Data de emiss&o

Data emiterii L



DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE - EU DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARATION DE CONFORMITE UE - EU - KONFORMITATSERKLARUNG
DECLARACION DE CONFORMIDAD EU - DECLARAGAO DE CONFORMIDADE EU
DECLARATIE DE CONFORMITATE UE

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

come costruttore di macchine per caffé dotate di corpo caldaia e valvole di sicurezza (che la proteggono) dichiara che I'attrezzatura sotto descritta,
€ conforme ai requisiti previsti nella DIRETTIVA

a manufacturer of coffee machines equipped with a heating unit body and safety valves (that protect the same), declares that the equipment
described below complies with the requirements set out in DIRECTIVE

en tant que fabricant de machines a café équipées d'un corps de chauffe-eau et de soupapes de sécurité (qui le protegent) déclare que I'équipement
décrit ci-dessous, est conforme aux exigences de la DIRECTIVE

erklart als Hersteller von Kaffeemaschinen, die mit einem Kessel und Sicherheitsventilen ausgestattet sind (die ihn schiitzen), dass die nachfolgend
beschriebene Ausristung den Anforderungen der RICHTLINIE entspricht

como fabricante de maquinas de café equipadas con un cuerpo de caldera y valvulas de seguridad (que lo protegen) declara que el equipo
descrito a continuacién, cumple con los requisitos de la DIRECTIVA

como fabricante de maquinas de café equipadas com um corpo de caldeira e vélvulas de seguranga (que a protegem) declara que o equipamento
descrito abaixo, cumpre com os requisitos da DIRETIVA

in calitate de producator de masinile de cafea cu cazan si supape de siguranta (pentru protectia acestuia) declara ca echipamentul descris mai
jos este conform cu dispozitiile DIRECTIVEI

2014/68/UE

CALDAIA - BOILER - CHAUDIERE - KESSEL - CALDERA - CALDEIRA - CAZANE
Modello - Model - Modele - Modell - Modelo:  GIORGI D.120 mm 1,70 | codice 90017805

PSV: 1,8 bar (g) TS 130,5°C

VALVOLA - VALVE - SOUPAPE - VENTILE - VALVULA - SUPAPE

Modello - Model - Modeéle - Modell - Modelo :

DE VECCHI GIUSEPPE Mod. 8F44798 cat. -

Procedimento di valutazione dell'attrezzatura
EN 13445-3 Allegato T - Progettazione con metodi sperimentali

Equipment assessment procedure
Annex T of EN 13445-3 - Design by experimental methods

Procédure d'évaluation des équipements
EN 13445-3 Annexe T - Conception par méthodes expérimentales

Bewertungsverfahren der Ausstattung
EN 13445-3 Anhang T - Planung mit Versuchsmethoden

Procedimiento de evaluacion del equipo
EN 13445-3 Anexo T - Disefio con métodos experimentales

Procedimento de avaliagao de equipamentos
EN 13445-3 Anexo T - Projeto experimental

Procedura de evaluare a echipamentelor
EN 13445-3 Anexa T - Proiectare cu metode experimentale

Data di emissione - Date of Issue
Date d’émission - Ausstellungsdatum
Fecha de emision - Data de emiss&o
Data emiterii

Susegana, 4 agosto 2021

Classificazione: Art. 4.3
rif. Allegato Il

Classification: Art. 4.3
ref. Annex Il

Classement: Art. 4.3
réf. Annexe Il

Klasse: Art. 4.3
Hin. Anhang Il

Classificacion: Art. 4.3
ref. Anexo Il

Classificagédo: Art. 4.3
ref. Anexo Il

Clasificare: Art. 4.3
ref. Anexa Il

Procedimento: Modulo A
rif. Allegato IlI

Procedure: Module A
ref. Annex Ill

Procédure : Module A
réf. Annexe Il

Verfahren: Modul A
Hin. Anhang Il

Procedimiento: Médulo A
ref. Anexo I

Procedimento: Médulo A
ref. Anexo I

Procedura: Modulul A
ref. Anexa lll

Managing Director
Dott. Paolo Nadalet

1
s

PSV: 1,8 bar (g)
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