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MACCHINA PER CAFFE ESPRESSO

Manuale d’uso e manutenzione. Istruzioni per I'utente.
ISTRUZIONI ORIGINALL

ESPRESSO COFFEE MACHINE

Use and maintenance manual. Instructions for the user.

MACHINE A CAFE ESPRESSO

Manuel d’utilisation et d'entretien. Mode d'emploi.

ESPRESSO-KAFFEEMASCHINE

Bedienungs-und wartungsanleitung. Anweisungen fiir den Benutzer.

MAQUINA PARA CAFE EXPRESO

Manual de uso y mantenimiento. Instrucciones para el usuario.

MAQUINA DE CAFE EXPRESSO

Manual de uso e de manutencdo. Instru¢ées para o utilizador.
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IMPORTANTE: Leggere attentamente prima dell’'uso. Conservare per future consultazioni
IMPORTANT: Read carefully before use. Store for future reference

IMPORTANT : Lire attentivement ce manuel avant toute utilisation de la machine - Le
conserver pour toute référence ultérieure

WICHTIG: vor der Verwendung aufmerksam lesen. Zum spateren Nachschlagen aufbe-

wahren
IMPORTANTE: Leer detenidamente antes del uso. Guardar para consultas futuras
IMPORTANTE: Leia com muita atencdo antes de utilizar. Conserve para consultas futuras
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Diritti sui contenuti E vietata la riproduzione integrale o parziale e la diffusione dei contenuti nel presente documento senza
la preventiva autorizzazione scritta del Costruttore. Il Logo aziendale ¢ di proprietda del Costruttore della Macchina.

Content rights The partial reproduction and dissemination of the contents in this document without the prior written consent
of the Manufacturer is forbidden. The Company logo is owned by the Manufacturer of the Machine.

Droits sur les contenus La reproduction intégrale ou partielle et la diffusion des contenus de ce document sont interdites sans
I'autorisation écrite préalable du fabricant. Le logo de la société est la propriété du fabricant de la machine.

Rechte an den Inhalten Die Vervielfdltigung, ganz oder auszugsweise, sowie die Verbreitung der Inhalte dieses Dokuments
ohne die vorherige schriftliche Genehmigung des Herstellers ist untersagt. Das Unternehmenslogo ist Eigentum des Maschi-
nenherstellers.

Derechos de contenidos Se prohibe la reproduccién total o, parcial, y la difusion de los contenidos de este documento sin
previa autorizacion escrita del Fabricante. El Logotipo de la empresa es de propiedad del Fabricante de la Maquina.

Direitos sobre os contetdos Proibida a reproducdo integral ou parcial e a publicacdo dos contetidos deste documento sem a
autorizagdo prévia por escrito do Fabricante. O Logotipo da empresa é de propriedade do Fabricante da Maquina.
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I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA

I.I. LIVELLO DI FORMAZIONE
E INFORMAZIONE RICHIESTO
ALL’UTENTE

L'Utente:

e ¢la persona incaricata a far funzionare
la macchina e ad effettuare le ordinarie
operazioni di pulizia indicate in questo
manuale.

e deve essere adeguatamente formato e
informato sul funzionamento e sui rischi
residui presenti durante il funzionamento
della macchina.

e deve essere in grado di agire in conformita
alle norme che regolano i principi dell’igie-
ne alimentare in vigore nel paese d’utilizzo
della macchina stessa.

La manomissione non autorizzata

di qualsiasi parte della macchina fa
decadere la garanzia e la responsabilita del
costruttore in caso di guasti della macchi-
na e infortuni dell’utente.

LII. INSTALLAZIONE

Le operazioni di installazione vanno esegui-
te sempre ed in via esclusiva dal Tecnico ed
in conformita alle norme di sicurezza e salu-
te vigenti.

LIII. FUNZIONAMENTO

Pur essendo stati adottati sulla macchina tutti
quei dispositivi antinfortunistici al fine di elimi-
nare i possibili rischi d’uso dell’Utente, questa
presenta alcuni rischi residui.

Questi rischi residui cosi denominati sono rela-
tivi a parti della macchina che possono rappre-
sentare pericolo per |’Utente qualora:
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e ne faccia un uso scorretto;

e commetta un errore di valutazione;

e disattivi le sicurezze installate eludendo le
prescrizioni contenute nel presente Ma-
nuale.

La macchina inoltre € dotata di opportune se-

gnalazioni poste sulle zone a rischio residuo

che devono essere scrupolosamente osserva-
te.

E necessario far attenzione ai rischi residui,

elencati in seguito, presenti durante il funzio-

namento e |'utilizzo della macchina, che non
possono essere eliminati.

E vietato:

e utilizzare la macchina in condizioni psicofi-
siche alterate; sotto I'influenza di droghe,
alcool, psicofarmaci, ecc;

e |'utilizzo della macchina in atmosfera a
rischio d’incendio;

e L’utilizzo della macchina in atmosfera
esplosiva, aggressiva o ad alta concentra-
zione di polveri o sostanze oleose in so-
spensione nell’aria.

PERICOLO ELETTRICO
L’'uso di un’apparecchiatura elettrica

deve sottostare alle norme comportamentali di

sicurezza:

e non toccare I’'apparecchio quando si han-
no mani o piedi bagnati o umidi;

e non usare |'apparecchio a piedi nudi;

¢ non utilizzare prolunghe;

e non utilizzare in locali adibiti a doccia o
bagno;

e non tirare il cavo d’alimentazione per scol-
legare I’apparecchio;

e il cavo d’alimentazione dell’apparecchio
non deve essere sostituito dall’'utente. In
caso di danneggiamento del cavo, spegne-
re la macchina e rivolgersi esclusivamente
al Tecnico;

e non lasciare esposto I’apparecchio ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...);

Manuale per I'UTENTE
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e non accedere all’interno della macchina;

e non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina;

e non permettere che il cavo elettrico possa
essere schiacciato e/o possa entrare in
contatto con superfici taglienti;

e non permettere che I'apparecchio sia
utilizzato da persone non istruite sul suo
utilizzo.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA

Alcune parti della macchina possono
raggiungere alte temperature e posso provoca-
re ustioni, per cui devono essere prese le presen-
ti precauzioni:

e evitare il contatto con il gruppo eroga-
zione, il riscaldatore portafiltro e le lance
acqua, vapore e autosteamer,

e non dirigere il vapore, I'acqua calda o il
latte in direzione delle mani o altre parti
del corpo.

L’apparecchio puo essere utilizzato

da bambini di eta non inferiore a 8

anni e da persone con ridotte capaci-
ta fisiche, sensoriali o mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all’uso si-
curo dell’apparecchio e alla comprensione
dei pericoli ad esso inerenti. I bambini devo-
no essere sorvegliati per sincerarsi che non
giochino con I’apparecchio.
L’Utente ha il dovere d’informare tempesti-
vamente il Tecnico qualora riscontrasse difet-
ti e/o mal funzionamenti della macching, dei
sistemi di protezione antinfortunistica non-
ché di qualsiasi situazione di pericolo di cui
venga a conoscenza.
E severamente vietato apportare modifiche
di qualunque genere ed entita alla macchina
e alle sue funzioni, nonché al presente docu-
mento.

. "

~m' E’ compito del Tecnico informare
== |’Utente sulle modalita di collaudo
periodico delle attrezzature in pressione e dei
dispositivi di sicurezza in accordo alla norma-
tiva vigente nel paese di installazione.

Far eseguire al Tecnico la manutenzione pe-
riodica e il controllo di tutti i dispositivi di si-
curezza.

L.IV.MANUTENZIONE E PULIZIA

E necessario far attenzione ai seguenti rischi
residui presenti durante la manutenzione e la
pulizia della macchina, che non possono essere
eliminati.

E vietato lavare la macchina con benzina e/o
solventi di qualsiasi natura.

PERICOLO ELETTRICO
Le operazioni di manutenzione e pulizia
devono sottostare alle norme comportamentali

di sicurezza:

e durante le operazioni di pulizia la mac-
china deve essere spenta e si deve essere
sicuri che tutti i componenti siano a tem-
peratura ambiente.

e nonimmergere la macchina nell’acqua;

e non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina né utilizzare getti d’acqua per la
pulizia;

e non permettere che le operazioni di ma-
nutenzione e di pulizia siano effettuate da
bambini o persone non adeguatamente
istruite;

e non rimuovere le protezioni e/o parti della
carrozzeria,

e non accedere all’interno della macching;

e non effettuare operazioni di manutenzio-
ne e di pulizia diverse da quanto indicato
nel presente Manuale.

4di 200
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PERICOLO ALTA TEMPERATURA
Durante le operazioni di pulizia fare at-
tenzione ad alcune parti della macchina che
possono raggiungere alte temperature:
o evitare il contatto con il gruppo erogazio-
ne e le lance acqua e vapore;
e non dirigere mai verso le mani o le altre
parti del corpo i terminali di erogazione
vapore, acqua calda o latte.

I.V. CARATTERISTICHE DEL DPI

Nelle fasi di manutenzione e pulizia della mac-
china é necessario utilizzare i sequenti DPI:

Guanti
Per la protezione dell'utente contro in
tagli e le abrasioni e da tutte le parti
della macchina ad alta temperatura e a contat-
to con gli alimenti (portafiltri, filtri, ecc.).
~m’ Effettuare solo le operazioni di manu-
tenzione e di pulizia indicate in que-
sto manuale.
Solo un Tecnico specializzato ed autorizzato
puod eseguire operazioni di manutenzione e
pulizia non indicate in questo documento.
Tutte le operazioni di manutenzione devono
essere effettuate previo:
e distacco dell’alimentazione elettrica;
e chiusura dell’alimentazione idraulica;
e dopo il completo raffreddamento della
macchina.

In caso di mancata risoluzione del mal funzio-
namento, spegnere la macchina e richiedere
I’intervento del Tecnico. Non tentare nessun
intervento di riparazione.

Le disincrostazioni dell’apparecchiatura van-
no eseguite dal Tecnico in modo che tali ope-
razioni non comportino rilasci di materiali
nocivi per I’'uso alimentare.

URBAN
I.VI.SITUAZIONI DI EMERGENZA

Nel caso si verifichi una situazione di emer-
genza, adottare le misure previste dal piano di
emergenza del locale e comunque procedere
immediatamente all’effettuazione delle azioni
in base al tipo di problema.

INCENDIO PER CORTO CIRCUITO

In caso di incendio causato da un guasto

dell’impianto elettrico al quale é allacciata la

macchina, adottare i sequenti comportamenti:

e Scollegare elettricamente la macchina
tramite I'interruttore generale;

e Chiamare i Vigili del fuoco;

e Far allontanare le persone dal locale;

e Spegnere le fiamme utilizzando un estin-
tore a CO,.

Manuale per I'UTENTE
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1. INTRODUZIONE
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1.2 Conservazione del Manuale

Leggere attentamente in ogni sua parte il presente Manuale,
prima d'utilizzare I’apparecchio, al fine d'ottimizzare le pre-
stazioni della macchina ed operare in assoluta sicurezza.

La macchina per caffé espresso che avete acquistato é stata
concepita e costruita con metodi e tecnologie innovative che
assicurano qualita e affidabilita nel tempo.

Questo Manuale é la guida che Vi permetterd di conoscere i
vantaggi acquisiti scegliendo il nostro marchio. Vi troverete
notizie su come utilizzare nel modo ottimale le potenzialita
della macchina, su come mantenerla efficiente e su come

comportarsi in caso di difficolta.
@ mente le istruzioni contenute nella presente pub-
blicazione e seguirne attentamente le indicazioni
riportate. Conservare il presente manuale e tutte le pubblica-
zioni allegate in un luogo accessibile e protetto. Questo docu-
mento presuppone che negli impianti, ove sia stata installata
la macchina, vengano osservate le vigenti norme di sicurezza
e igiene del lavoro.

Prima d'utilizzare la macchina leggere attenta-

II Costruttore si assicura il diritto d'apportare eventuali mi-
gliorie e/o modifiche al prodotto. Si garantisce che il presente
Manuale rispecchia lo stato della tecnica al momento della
commercializzazione della macchina.

Cogliamo I’occasione per invitare la gentile clientela a segna-
lare eventuali proposte di miglioramento sia del prodotto sia
del Manuale.

1.1 Linea guida per la lettura del Manuale

Il Manuale é stato suddiviso in capitoli autonomi. La sequen-
za dei capitoli risponde alla logica temporale della vita della
macchina.

Per facilitare I'immediatezza della comprensione del testo,
vengono usati termini, abbreviazioni e pittogrammi.

Il Manuale é costituito da una coperting, un indice e da una
serie di capitoli. Ogni capitolo ha una sua numerazione pro-
gressiva. A pié pagina é presente il numero della pagina.
Nella pagina iniziale sono riportati i dati identificativi della
macchina, nella pagina finale sono riportati la data e la revi-
sione del Manuale Istruzioni.

Abbreviazioni
Sez. = Sezione
Cap. = Capitolo
Par. = Paragrafo
Pag. = Pagina
Fig. = Figura
Tab. = Tabella

Unita di misura
Le unita di misura presenti sono quelle previste dal Sistema
Internazionale (SI).

Il Manuale di Istruzioni va conservato con cura e deve accom-
pagnare la macchina in tutti gli eventuali passaggi di proprie-
ta che la medesima potra avere nella sua vita.

La conservazione deve essere favorita maneggiandolo con
cura, con le mani pulite e non depositandolo su superfici spor-
che. Non debbono essere asportate, strappate o arbitraria-
mente modificate delle parti.

Il Manuale va archiviato in un ambiente protetto da umidita
e calore e nelle prossime vicinanze della macchina a cui si ri-
ferisce.

Il Costruttore, su richiesta dell’ Utente, pud fornire ulteriori co-
pie del Manuale di Istruzioni della macchina.

1.3 Metodologia di aggiornamento
del Manuale di Istruzioni

II Costruttore si riserva il diritto di modificare e apportare mi-
gliorie alla macchina senza comunicarlo e senza aggiornare il

Manuale gia consegnato all’Utente.

0 munque di problematica consultazione, é fatto ob-
bligo all'Utente di richiederne una nuova copia al

Costruttore prima d’'eseguire qualunque intervento sulla

macchina.

E assolutamente proibito asportare o riscrivere parti del Ma-

nuale.

L'Utente é tenuto al corretto rispetto delle indicazioni con-

tenute nel presente Manuale.

Per qualsiasi inconveniente che abbia a manifestarsi a segui-

to di un utilizzo scorretto di tali raccomandazioni, il Costrut-

tore declina ogni responsabilita.

Questo manuale é disponibile anche sul sito web del costrut-

tore riportato sulla copertina del manuale.

Se il Manuale dovesse diventare illeggibile o co-

1.4 Destinatari

Il Manuale in oggetto é rivolto all’Utente.

Qualifica dei destinatari della macchina

La macchina é destinata ad un utilizzo professionale e non
generalizzato, per cui il suo uso pud essere affidato a figure
qualificate, in particolare che:

e Abbiano compiuto la maggiore etg;

e Siano fisicamente e psichicamente idonee all’ utilizzo della
macchina;

e Siano capaci di capire ed interpretare il Manuale d'Istru-
zioni e le prescrizioni di sicurezza;

e Conoscano le procedure di sicurezza e la loro attuazione;

e Possiedano la capacita di utilizzo della macching;

e Abbiano compreso le procedure di utilizzo definite dal Co-
struttore della macchina.

Manuale per I'UTENTE
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1.5 Glossario e Pittogrammi

Nel presente paragrafo vengono elencati i termini non comu-
ni o comunque con significato diverso dal comune.

Di seguito vengono spiegate le abbreviazioni utilizzate, ed il
significato dei pittogrammi per indicare la qualifica operatore
e lo stato della macchina, il loro impiego permette di fornire
rapidamente ed in modo univoco le informazioni necessarie
alla corretta utilizzazione della macchina in condizioni di si-
curezza.

1.5.1

Utente

Persona incaricata a far funzionare la macchina e ad effettua-
re le ordinarie operazioni di pulizia indicate in questo manuale.

Glossario

Tecnico

Persona specializzata, appositamente addestrata ed abilitata
ad effettuare secondo le norme vigenti le operazioni di: tra-
sporto e movimentazione, immagazzinamento, installazione,
messa in servizio, manutenzione, messa fuori servizio, sman-
tellamento e smaltimento della macchina.

Pericolo
Una potenziale fonte di lesione o danno alla salute.

Zona pericolosa

Qualsiasi zona in prossimita di una macchina in cui la presen-
za di una persona costituisca un rischio per la sicurezza e la
salute di detta persona.

Rischio
Combinazione della probabilita e della gravita di una lesione
o di un danno per la salute che possano insorgere in una si-
tuazione pericolosa.

Riparo
Elemento della macchina utilizzato specificatamente per ga-
rantire la protezione tramite una barriera materiale.

Dispositivo di protezione individuale (DPI)

Attrezzatura indossata o tenuta dalla persona per la protezio-
ne della salute o della sicurezza.

Uso previsto

L’uso della macchina conformemente alle informazioni forni-
te nelle istruzioni per I'uso.

Qualifica dell’Utente

Livello minimo delle competenze che deve possedere I’opera-
tore per svolgere |’operazione descritta.

Stato della macchina

Lo stato della macchina comprende la modalita di funziona-
mento e la condizione delle sicurezze presenti sulla macchina.

Rischio residuo

Rischi che permangono, malgrado siano state adottate le mi-
sure di protezione integrate nella progettazione della macchi-
na e malgrado le protezioni e le misure di protezione comple-
mentari adottate.

Componente di sicurezza:

e Destinato ad espletare una funzione di sicurezza;

e il cui guasto e/o mal funzionamento, mette a repentaglio
la sicurezza delle persone.

1.5.2 Pittogrammi

Le descrizioni precedute da queste simboli contengono informa-
zioni/prescrizioni molto importanti, particolarmente per quanto
riguarda la sicurezza. Il mancato rispetto pudé comportare:

e Pericoli per I'incolumita di chi opera sulla macching;

lesioni anche gravi dell’Utente (in alcuni casi addirittura
la morte);

perdita della garanzia contrattuale;

declinazione delle responsabilita del Costruttore.

Simbolo di PERICOLO GENERICO utilizzato in caso
di pericolo di lesione grave permanente, che neces-
sita di ricovero ospedaliero, nei casi estremi causa

2
3
o
&
o

Simbolo di PERICOLO ELETTRICO utilizzato in
caso di pericolo di lesione grave permanente, che
necessita di ricovero ospedaliero, nei casi estremi
causa di morte.

Simbolo di PERICOLO ALTA TEMPERATURA utiliz-
zato in caso di pericolo di lesione grave permanen-
te, che necessita di ricovero ospedaliero, nei casi
estremi causa di morte.

> B>

s 2 ?_ Simbolo di ATTENZIONE utilizzato in caso di peri-
colo di lesione non grave, ma che necessita di cura

medica da parte di professionisti.

B

Simbolo di AVVERTENZA utilizzato in caso di peri-
colo di lesione non grave che puo essere curata con
misure di pronto soccorso o simili.

Simbolo di NOTA utilizzato per fornire importanti
informazioni relative all’argomento trattato.

Simbolo di Obbligo d'utilizzo dei guanti di prote-
zione, utilizzato in caso di pericolo di lesione grave
permanente, che necessita di ricovero ospedaliero.

Simbolo di Obbligo di lettura della documentazio-
ne, utilizzato per sensibilizzare I’ utente dell'impor-
tanza di tale azione per la sua sicurezza.

U E]

1.6 Garanzia

La macchina é coperta da una garanzia di 12 mesi su tutti i
componenti esclusi quelli elettrici ed elettronici nonché i pezzi
d'usura.
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2. IDENTIFICAZIONE
DELLA MACCHINA

2.1 Marca e designazione del modello

L'identificazione della macchina e del modello sono riportati
sulla TARGA DATI della macchina e nella DICHIARAZIONE DI
CONFORMITA UE che accompagna la macchina.

2.2 Descrizione generale

La macchina oggetto del presente Manuale & costituita da
componenti meccanici, elettrici ed elettronici la cui azione
combinata consente di realizzare bevande a base di latte,
caffé e acqua. Questo prodotto é costruito in conformita alle
Direttive, ai Regolamenti e alle Norme Comunitarie indicate
nella DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE che accompa-
gna la macchina.

2.3 Servizio assistenza clienti
del costruttore
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URBAN

2.4 Destinazione d'uso

La macchina per caffé espresso & progettata per la prepara-
zione professionale di bevande calde quali té, cappuccini, caf-
fé nelle varianti lungo, corto, espresso, ecc. L'apparecchio non
é destinato ad uso domestico, ma solo ad uso professionale.
La macchina puo essere utilizzata in tutte le condizioni pre-
viste, contenute o descritte in questa documentazione; deve
ritenersi pericolosa ogni altra condizione. La macchina deve
essere installata in luoghi in cui I'accesso sia riservato a perso-
nale qualificato che abbia ricevuto un'adeguata formazione
(Bar, Ristoranti, ecc.).

Utilizzi permessi
Sono tutti quelli che rispettando le caratteristiche tecniche, le
operazioni e gli impieghi descritti in questa documentazione
e non mettono in pericolo I'incolumita dell'Utente o possano
causare danni alla macchina o all’ambiente circostante.

i

Utilizzi previsti

La macchina é progettata esclusivamente per I’utilizzo pro-
fessionale. L’uso di prodotti/materiali diversi da quelli specifi-
cati dal Costruttore, che possono creare danni alla macchina
e situazioni di pericolo per |’operatore e/o le persone vicine
alla Macchina, & considerato scorretto o improprio.

Tutti gli utilizzi non specificatamente indicati in
questo Manuale sono vietati e devono essere
espressamente autorizzati dal Costruttore.

Controindicazioni d'uso

La macchina non deve essere utilizzata:

e per utilizzi diversi da quelli esposti nel presente paragrafo,
per usi diversi o non menzionati nel presente Manuale;

e con l'impiego di materiale diverso da quello indicato nel
presente Manuale;

e con dispositivi di sicurezza esclusi o non funzionanti.

Utilizzo errato della macchina

Il tipo di utilizzo e le prestazioni per cui é stata realizzata que-
sta macchina impongono una serie di operazioni e di procedu-
re che non possono essere cambiate se non preventivamente
concordate con il Costruttore. Tutti i comportamenti permessi
sono contenuti in questa documentazione, qualunque opera-
zione non elencata e descritta in questa documentazione é
da ritenersi non possibile e quindi pericolosa.

Utilizzi non previsti

Gli unici utilizzi permessi sono descritti nel Manuale, ogni al-
tro impiego é da ritenersi non possibile e quindi pericoloso.

Sicurezze generali

L'Utente deve essere a conoscenza sui rischi d'infortunio, sui
dispositivi predisposti per la sicurezza e sulle regole generali in
tema di antinfortunistica prevista dalle direttive comunitarie
e dalla legislazione del paese dove la macchina é installata.
L'Utente deve essere a conoscenza del funzionamento di tutti
i dispositivi della macchina. Egli deve inoltre aver letto e ben
compreso integralmente il presente Manuale. Gli interventi
di manutenzione devono essere effettuati dal Tecnico dopo
aver predisposto opportunamente la macchina. La manomis-
sione o la sostituzione non autorizzata di una o piu parti della
macchina, I’adozione di accessori che ne modificano I'uso e
I’impiego di materiali diversi da quelli consigliati nel presente
Manuale, possono divenire causa di rischi d'infortunio.

10 4i 200
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2.5 Illustrazione della macchina
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Pulsantiera.

Manopola vapore.

Lancia vapore.

Lancia acqua calda.

Interruttore accensione.

Piedino regolabile.

Griglia estraibile appoggio tazze.
Portafiltro.

woNOUNEWN 2

Luce vano erogazione.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Display touch screen.

Griglia appoggia tazze.

Presa USB.

Piano scaldatazze.

Fianco illuminato.

Lancia vapore / Autosteamer (se presente).
Filtro Cieco

Pressino

Spazzolino di pulizia

USB con dispositivi esterni (iPhone, iPad, PC, ecc.) perché potrebbero creare gravi problemi al software della

0 La presa USB (12) deve essere utilizzata solo con la chiave specifica in dotazione al Tecnico. Non collegare la presa

macchina.

2.6 Pulsantiera

Acqua
calda

1 caffe
espresso

1 caffe
lungo

(o

S

START
STOP

&

&

2 caffe
espressi

2 caffé  Stop / Programmazione
lunghi
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URBAN
2.7 Display touchscreen

La macchina viene controllata tramite il display touchscreen che si trova sul frontale. Sulla parte destra del display € posta la

barra delle segnalazioni (se presenti) a cui si accede ai principali comandi della macchina.

Spie di segnalazione

|
g
ﬁr
&
A

Premere per menu |

Sul display comandi, oltre alla visualizzazione dei principali parametri, & possibile accedere ai menu della macchina.

Pressione vapore

Menu parametri

B

Pressione rete idrica

Scaldatazze

Segnalazione allarme

Luce piano lavoro

Modalita lavoro impostata: % Luce fianchi
CONF /PROG / ECO

MACCHINA GRUPPO
Spegnimento manuale Stand by manuale

Stand by manuale

Spegnimento manuale

| STANDBY OFF ]| STANDBY OFF

®

Impostazione modo di lavoro

COM

cambia modalita

lg\

Informazioni software e
n°matricola macchina

Configurazione macchina

Uscita

Umidita ambiente

Erogazioni effettuate

Assistenza clienti

Modalita lavoro impostata:

CONF/PROG/ECO

0 Per la programmazione del sistema Energy Saving vedere il par. 7.2 a pagina 19.

12 4i 200
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2.8 Dati e marcatura

I dati tecnici della macchina sono riportati nella seguente ta-
bella:

URBAN

TABELLA DATI TECNICI 2GR 3GR 4GR
200V 4000 W 4700 W -
Potenza 220-240V
4400- 5900 W | 5500- 7000 W | 7100 - 7750 W
380-415V
Frequenza 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Capacita caldaia caffé 121x2 1,21x3 121x4
Capacita caldaia vapore 801 1301 1301

Taratura valvola di sicurezza

0,19 MPa (1,9 bar) +/- 0,015 MPa

La targa dati é affissa

Pressione esercizio
caldaia vapore

0,08-0,174 MPa (0,8 - 1,4 bar)

sotto la bacinella di
scarico

Pressione acqua
di alimentazione

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

Pressione erogazione

caffé consigliata 0.8-0,9 MPa (8 -9 bar)

12:00 01/01/2017

P

C O | ¢ O

_STANDBY OFF || STANDBY OFF

Por g

Temperatura ambiente . .
di lavoro 5-35'C  95"URMAX
Livello pressione

acustica <70dB

® com

cambia modalita

Secondo la direttiva 2006/42/CE la macchina € contrassegna-
ta con la sigla CE con cui il fabbricante dichiara, sotto la pro-
pria responsabilitd, che la macchina é sicura per le persone e
le cose.

Possono essere applicate marcature alternative a seconda dei
mercati di destinazione in conformita alle normative di pro-
dotto vigenti.

La targa dati con le opportune marcature sulla quale sono ri-
portati i dati d'identificazione e i dati tecnici specifici dell'ap-
parecchiatura, & affissa sotto la bacinella di scarico.

Qui sotto un é riportato un esempio della targa dati:

Entrando nella sezione "Menu" (vedi istruzioni nei capitoli suc-

cessivi) e selezionando il tasto , € possibile visualizza-
re il numero di matricola della macchina.
Per eventuali comunicazione con il Costruttore, segnalare

sempre i seguenti dati:

e S/N - numero matricola macchina;
e Mod. - modello della macchina

e Y -data fabbricazione;

I dati dell’apparecchiatura sono visibili anche sull’etichetta
posta sull’'imballo della macchina.
E vietato rimuovere o alterare la targa dati. In caso
sia deteriorata o illeggibile, rivolgersi al Tecnico o
al Costruttore.

MARCHIO COMMERCIALE c €

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. K
Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —
SIN: IMod. II Y |
v ffw 2|
MADE IN ITALY

(i) o

versione software tastiera
VER 338 REV 013.13
01/04/2016

versione software base
VER 396 REV 013.14
18/03/2016

Matricola 240812

2.9 Sistema Energy Saving

La macchina dispone di un software che gestisce il sistema
automatico di stand by durante le pause, la funzione Energy-
saving notturna, e la regolazione intelligente della tempera-
tura.

Cio permette di risparmiare notevolmente energia, durante le
pause notturne, mantenendo la macchina sempre in condi-
zioni di un rapido ritorno in servizio.

Inoltre il software distribuisce la potenza solo dove e quando
serve, permettendo cosi un risparmio energetico anche du-
rante la normale attivita lavorativa.

Nel caso in cui sia stato previsto dalla programmazione, esso
mette automaticamente in stand by uno o pit gruppi quando
diminuisce il carico di lavoro e li predispone a lavorare a pieno
regime quando necessario.

Sono previste tre modalita di scelta:

e CONF: attivazione manuale
e PROG: funzionamento secondo la programmazione
e ECO: gestione in auto apprendimento.

i

Per |'attivazione dell’Energy saving vedi par. 7.2 a
pagina 19. Per la programmazione vedi par. 7 a
pagina 19.
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URBAN
3. IMMAGAZZINAMENTO

L'immagazzinamento della macchina é effettuato dal Co-
struttore o dal Tecnico.

4. INSTALLAZIONE

L'installazione della macchina deve essere eseguita esclusiva-
mente dal Tecnico.

Nel corso dell’installazione della macchinag, il Tec-
nico deve effettuate le operazioni di rinnovo
dell’acqua contenuta nei circuiti idraulici.

La base d'appoggio della macchina deve essere
perfettamente in piano, non superare i 2° d'inclina-
zione e senza irregolarita.

L'impianto elettrico deve essere dotato di un di-
spositivo di protezione differenziale con intensita
di corrente differenziale in conformita alle leggi e
norme di sicurezza vigenti.

W
o
A\

5. MESSA IN SERVIZIO

La messa in servizio della macchina deve essere effettuato
esclusivamente dal Tecnico.

6. FUNZIONAMENTO

6.1 Precauzioni di sicurezza

Leggere attentamente le avvertenze riportate al
capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na 3.

A

6.2 Emissioni

Vibrazioni

In condizioni di impiego conformi alle indicazioni di corretto
utilizzo, fornite nel presente manuale, le eventuali vibrazioni
rilevate non sono tali da far insorgere situazioni pericolose.

Emissioni sonore

Il livello di rumore emesso dalla macchina € mediamente in-
feriore agli 70 dB; quindi non c’é I’obbligo di utilizzare dispo-
sitivi di protezione individuale per I’apparato uditivo.
Qualora la macchina emetta rumori anomali € necessario av-
vertire il Tecnico.

Ambiente elettromagnetico
La macchina é realizzata per operare correttamente in un
ambiente elettromagnetico di tipo industriale, rientrando nei
limiti di Emissione ed Immunita previsti dalle Norme vigenti.

6.3 Accensione e spegnimento
Prima di utilizzare la macchina, effettuare eroga-
zioni a vuoto con i portafiltri agganciati per alcuni

0 secondi, allo scopo di far uscire I’eventuale aria

presente nel circuito, permettendo il completo riscaldamen-
to dei gruppi erogatori.

W

Dopo I'dllacciamento idraulico ed elettrico effettuato dal
Tecnico, accertarsi che la bacinella di scarico posta sotto la
griglia appoggia tazzine (11) sia correttamente collegata allo
scarico.

Quotidianamente é necessario effettuare il ricam-
bio dell'acqua interna della macchina come indica-
to al par. 6.4.1.

Verificare che tutti i rubinetti vapore siano chiusi. Accendere
la macchina agendo sull’interruttore generale (5) e seguire le
segnalazioni riportare sul display della macchina come indi-
cato in sequito.

S —
XWE!_EA,‘ ‘

e attendere I’avviamento della macchina;

N_wesa_F
avviamento macchina
gupvo 2 (N

caldaia
servizi

Tempo stimato di atte-
sa per I’avviamento

Componenti in fase
di riscaldamento

e durante I"avviamento la macchina rilascerd acqua dai
gruppi:

ATTENZIONE: Uscita vapore

< 01/01 >
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e al termine dell’avviamento, la macchina risultera pronta
per I’erogazione di caffé e sul display apparird la videata
sottostante. La colorazione arancione dell’icona del vapo-
re indica che & necessario attendere ancora qualche minu-
to perché sia possibile I’erogazione di vapore. La colora-
zione verde dell'icona del vapore indica che la macchina &
alla pressione programmata.

Vapore non
disponibile

8
-
&
A

In alcuni casi, come per esempio dopo il lavaggio dei gruppi,
per un breve tempo tutte le selezioni saranno inattive, il di-
splay avrd una luminosita ridotta e sulla barra a destra appa-
riranno alcune segnalazioni.

3
o
&
A
Alla regimazione della temperatura, il display si riportera alla

normale luminositd e la macchina ritornera ad essere attiva.

6.3.1 Spegnimento della macchina
Spegnere la macchina agendo sull’interruttore generale.

6.4 Predisposizione della macchina

6.4.1

¥

Utilizzando i vari comandi, procedere come segue:

Ricambio acqua interno

Quotidianamente é necessario effettuare il ri-
cambio dell’acqua contenuta nei circuiti idrau-
lici interni.

GRUPPI
e Agganciare un portafiltro senza filtro al gruppo erogazione;
e posizionare un bricco sotto i beccucci del portafiltro;

URBAN

o effettuare |'erogazione di acqua calda per la quantita in-
dicata in tabella:

2GR
4 litri

3GR
7 litri

4GR
7 litri

Nel caso di intervento del sistema Time-out, spegnere la mac-
china e riaccenderla e proseguire con le erogazioni.

Qualora si riscontri un calo di pressione della macchina duran-
te le operazioni di erogazione, attendere il tempo necessario
per ripristinare le condizioni iniziali e proseqguire fino alla com-
pleta erogazione della quantita di acqua indicata.

LANCE VAPORE

e Inserire la lancia vapore dentro un bricco;
o effettuare I'erogazione di vapore per almeno 1 minuto;
e ripetere |'operazione con I'altra lancia vapore.

', Pericolo discottature. Evitare di dirigere il vapore e
I'acqua calda verso le mani o altre parti del corpo.
==mm Non toccare la lancia vapore e la lancia acqua cal-

da con le mani nude; utilizzare i DPI adeguati.

6.4.2 Macinatura e dosatura del caffe

E importante disporre di un macinadosatore accanto alla
macchina, col quale macinare il caffé da utilizzare quotidia-
namente.

La macinatura e la dosatura del caffé devono essere effettua-

te secondo quanto indicato dal costruttore del macinadosa-

tore; sono inoltre da tener presenti i sequenti punti:

e per ottenere un buon espresso si consiglia di non conser-
vare grandi scorte di caffé in grani. Rispettare comunque
la data di scadenza indicata dal produttore;

e non macinare mai grandi volumi di caffé, si consiglia di
predisporre la quantitd contenuta nel dosatore ed utiliz-
zarla possibilmente in giornata;

e non acquistare caffé gia macinato in quanto esso deperi-
sce rapidamente. Se necessario acquistarlo in piccole con-
fezioni sottovuoto.

6.4.3 Illuminazione

Per attivare o disattivare I’illuminazione del piano di lavoro
premere il tasto

o effettuare I'erogazione di acqua di almeno 1 litro; 2 _
e ripetere |'operazione per ogni gruppo. R
e
LANCIA ACQUA CALDA : — Luce piano di
e Posizionare un bricco sufficientemente capiente sotto la lavoro
lancia acqua calda; %
Manuale per I'UTENTE 15 di 200
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URBAN

Per attivare o disattivare I’illuminazione dei fianchi della mac-
china premere il tasto

Luce fianchi
macchina

6.4.4 Griglie rialzo tazzine

Nel caso vi sia la necessita di utilizzare tazze di differenti al-
tezze, é possibile utilizzare le apposite griglie a scomparsa (7)
di cui é provvista la macchina.

Per utilizzare la griglia estraibile, estrarla dalla sua sede tiran-
dola in fuori, fino al suo completo bloccaggio.

Quando non si desidera piu I'utilizzo della griglia, spingerla
verso la macching, fino alla completa scomparsa in sede.

N\
N

~

6.5 Erogazione del caffé

Durante I'erogazione del caffé, non togliere il por-
tafiltro dal gruppo erogatore.

¥

6.5.1

Preparazione del portafiltro

Prima di riempire il portafiltro, assicurarsi che
questo sia vuoto e che il filtro sia pulito da even-
tuali residui di caffé precedenti.

e Riempire il filtro con una dose di caffé macinato (circa 6-7
gr.) e comprimerlo con I’apposito pressino;

e agganciare il portafiltro al gruppo senza chiuderlo troppo,
per evitare una rapida usura della guarnizione;

e per lo stesso motivo & consigliabile pulire il bordo del filtro
prima di agganciare il portafiltro al gruppo erogatore;

e sequire le modalita indicate dal costruttore del macina-
dosatore.

6.5.2 Erogazione

P . | R
e Posizionare la tazza sotto il bec- %\
cuccio erogazione;

e premere il tasto dose desidera-
to, per esempio e attendere
I'effettuazione dell’erogazione di

@l

caffé (accensione del led);

e per bloccare in anticipo |'erogazio-
ne caffé, premere nuovamente il

tasto [dg | :

Gruppo

Pressione
pompa

Icona bevanda in fase
di erogazione

o per effettuare I’erogazione continua di caffe, selezionare
il tasto e bloccare premendo lo stesso tasto .

6.5.3 Programmazione dosi caffé

La macchina é gia programmata dalla fabbrica. Qualora si de-
sideri modificare le dosi del caffe, vedere il par. 7.3.1 a pagina
21.

La programmazione di ogni dose deve essere ef-
fettuata con caffé macinato nuovo e non con
fondi di caffé precedentemente utilizzati.

16 di 200
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6.6 Erogazione vapore

URBAN

6.7 Erogazione acqua calda

s "

. , Evitare di dirigere il vapore verso le mani o altre

parti del corpo. Non toccare le lance vapore con le
=mmm mani nude; utilizzare i DPI adeguati.

=

<!

\
S

Per ottenere una schiumatura ottimale si consiglia di seguire
queste semplici regole:

e riscaldare solamente la quantita di latte che si intende
utilizzare, una volta riscaldato, esso dovra essere versato
interamente dal bricco e non riscaldato di nuovo;
schiumare il latte partendo da una temperatura di circa
4°C.

e Immergere la lancia vapore nel
liquido da riscaldare;

e ruotare in senso antiorario la mano-
pola del rubinetto;

sard
del

e la fuoriuscita di vapore
proporzionale  all’apertura
rubinetto;

e per terminare |'erogazione, ruotare
in senso orario la manopola del
rubinetto.

L’utilizzo della lancia vapore deve essere sempre
preceduto dall’operazione di spurgo della conden-
sa per almeno 2 secondi.

Per mantenere sempre in perfetta efficienza i ter-
0 minali delle lance vapore, si consiglia di effettuare
una breve erogazione a vuoto al termine di ogni
utilizzo. Tenere costantemente puliti i terminali mediante un
panno inumidito in acqua tiepida. Lasciare immersa la lan-
cia vapore nel latte solamente per il tempo necessario al ri-

scaldamento.

o immersa nel latte e macchina spenta perche
quest’ultima aspirerebbe il latte all'interno delle

tubazioni.

Non aprire il rubinetto vapore con la lancia vapore

', Pericolo di scottature. Evitare di dirigere I'acqua
calda verso le mani o altre parti del corpo. Non toc-
=mmm care le lancia acqua calda con le mani nude; utiliz-

zare i DPI adeguati.

e Posizionare il bricco sotto la lancia ac-
qua calda;

g
=

— |

e premere il tasto acqua e atten-

dere |'effettuazione dell’erogazione
di acqua;

e per bloccare in anticipo |I'erogazione
caffé, premere nuovamente il tasto

acqua.

6.7.1 Programmazione acqua calda

La macchina é gia programmata dalla fabbrica. Qualora si de-
sideri modificare le dosi del acqua calda, vedere il par. 7.3.1 a
pagina 21.

6.8 Autosteamer

6.8.1 Consigli per I'utilizzo

e Schiumare solamente la quantita di latte che si intende
utilizzare, una volta riscaldato, il latte dovra essere versato
interamente dal bricco e non riscaldato di nuovo;

e |'autosteamer garantisce una precisione tra temperatura
impostata e quella reale del latte di + 3°C, solo partendo
da latte ad una temperatura di 4°C;

e poiché I’erogazione del vapore si arresta da sola al rag-
giungimento della temperatura del latte impostata, per
evitare la fuoriuscita della schiuma di latte, occorre intro-
durre un volume di liquido non superiore ad 1/2 della ca-
pacita del bricco.

o utilizzare un contenitore dalla capacitd appropriata alla
quantita di latte che si vuole schiumare (consigliati 200
ml circa), e di forma cilindrica non conica (vedi disegno).

Manuale per I'UTENTE
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URBAN

6.8.2 Erogazione con Autosteamer

Evitare di dirigere il vapore verso le mani o altre
parti del corpo. Non toccare le lance vapore con le
mani nude; utilizzare i DPI adeguati.

Prima di utilizzare il vapore per il riscaldamento e
la schiumatura del latte, é necessario effettuare
un’erogazione a vuoto, premendo uno dei tasti se-
lezione, erogando per alcuni secondi fino alla completa fuo-
riuscita dell’acqua di condensa. Per bloccare I’erogazione,
ripremere lo stesso tasto.

e Immergere i terminali della lancia au-
tosteamer nel latte;

e selezione il tasto desiderato, per esem-
pio rD e attendere |’effettuazione
dell’erogazione di vapore;

e attendere fino al completamento

dell’erogazione;

e per bloccare anticipatamente |’eroga-
zione premere il medesimo tasto J

¥ U &

T1 12

6.9 Erogazione cappuccino

e Inserire il tubo di aspirazione nel latte;

e posizionare il bricco sotto il beccuccio
del cappuccinatore;

e aprire il rubinetto del vapore, al rag-
giungimento della quantita desiderata
chiudere il rubinetto vapore;

e versare il latte schiumato nelle tazze
con il caffe.

Per ottenere = =
un’erogazione di m =)
latte caldo senza : )] ( "]
schiuma, sollevare I’aletta
del cappuccinatore verso 5 >
I’alto. Per ottenere un ri-
sultato migliore si consiglia di non effettuare I’erogazione
direttamente sulla tazza caffé, ma in un bricco e successiva-
mente versare il latte schiumato sul caffé. Si raccomanda di
mantenere costantemente pulito il cappuccinatore secondo
quanto descritto al paragrafo 8.8 a pagina 28.

6.10 Scaldatazze

Per ragioni di sicurezza si consiglia di non mettere
panni o altri oggetti sul piano dello scaldatazze
per evitare il surriscaldamento della macchina.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA: lo scadatazze
((( puo raggiungere temperature che posso provocare

Vapore
manuale

Autosteamer 2

Autosteamer 1
Tenere costantemente puliti i terminali mediante
un panno inumidito in acqua tiepida. Il latte puo

0 essere conservato in frigo per un tempo massimo

di 3-4 giorni.

i
i

Lasciare immersa la lancia vapore nel latte sola-
mente per il tempo necessario al riscaldamento.

Per modificare la temperatura dell’ autosteamer o
per regolare la schiumatura del latte, richiedere
I'intervento del Tecnico.

ustioni. Prestare molta attenzione.
Posizionare le tazzine da riscaldare sull’apposito ripiano (13).

Per attivare lo scaldatazze, premere il tasto = == .
L’accensione dello scaldatazze é segnalata dalla colorazione
inferiore rossa del tasto.

& oo
SR

>

]
L )3

Per modificare la temperatura dello scaldatazze
consultare il par. 7.3.2 a pagina 22.

i
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7. PROGRAMMAZIONE PARAMETRI | MACCHINA | | GRupPO |
Spegnimento manuale Stand by manuale

MACCHINA

7.1 Accesso al menu

Per accedere alla visualizzazione dei dati e alla programma-
zione della macchina, premere sulla slide a destra del display
touchscreen.

e
=

12:00 01/01/2017

(@ (@

_STANDBY OFF STANDBY OFF

COM

cambia modalita @

7.2 Gestione Energy Saving

Sono disponibili tre modalita di funzionamento del sistema
"Energy Saving™:

o :attivazione manuale

. : funzionamento secondo la programmazione

° : gestione in auto apprendimento.

Per effettuare lo spegnimento della macchina o I’attivazione
dell’Energy saving procedere come segue:
e selezionare la barra sul lato destro del display;

e selezionare il tasto menu = ;
e selezionare la funzione desiderata.

Qualora la macchina sia nello stato di spegnimento o di
“Energy saving”, per riattivare il funzionamento é sufficiente
toccare il display. La macchina ritornera alla sua piena attivi-
ta nel giro di 1 minuto circa.

Il sistema continuerd comunque a seguire le impostazioni di
risparmio energetico configurate.

o le funzioni di Energy saving sono attive solo ma-
nualmente selezionando I'icona della macchina o del
gruppo come indicato in figura;

Stand by manuale Spegnimento manuale

¢ O

J|_STANDBY OFF \

® com

cambia modalita

o le funzioni di Energy saving sono attive secondo la
programmazione (vedi par.7.2.2 a pagina 20);
PROGRAMMA SETTIMANALE
STANDBY 1 2230
STANDBY 2 16:00

RIPOSO 02:30

SCEGLI | GIORNI
LAVORATIVI

lun||mar| mer gio ven sab |dom|

. le funzioni di Energy saving sono attive in auto
apprendimento, il sistema automaticamente gestisce il ri-
sparmio energetico effettuando autonomamente moda-
lita di riduzione delle temperature in base ai cicli esequiti
nei giorni e nelle settimane precedenti.

Per abilitare il sistema “Energy saving” premere il tasto
e selezionare la modalita desiderata:

22:59 00/08/2020

STANDBY OFF __JI§

cambia modalita

CAMBIA MODALITA

Manuale ® cou .

scegli

Programmato ! i proc scegli
Auto . .

N % Eco modalita impostata
app rendimento 2259 00/08/2020

MENU

-
| <o

ANDBY _ OFF STANDBY OFF

cambia modalita'  #5 ECO

Per la programmazione del sistema Energy saving,
consultare il par. 7.2.2 a pagina 20.

Manuale per I'UTENTE
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7.2.1 Attivazione manuale

ENERGY SAVING

Per porre in standby uno o pit gruppi erogatori manualmente,

eseguire questa procedura:

e accedere al menu (vedi par 7.1 a pagina 19);

e selezionare il tasto standby relativo ai gruppi;

e selezionare il gruppo di erogazione o i gruppi da porre in
standby ;

e confermare col tasto == ;

22:59 00/08/2020

O

STANDBY OFF

cambia modalita

Scelta dei gruppi da mandare in standby

chiudi senza
Standby

Analogamente é possibile spegnere i gruppi eroga-
tori selezionando il tasto OFFh. Per ridestare i
gruppi erogatori dal regime di STANDBY o di OFF,
premere e tenere premuto il tasto START/STOP dei relativi
gruppi.

START
STOP

Premere e tenere premuto
per ridestare il guppo

Per porre in standby manualmente tutta la macchina (gruppi
erogatori e caldaia servizi), eseguire questa procedura:

e accedere al menu (vedi par 7.1 a pagina 19);

e selezionare il tasto standby relativo alla macching;

22:59 00/08/2020

C

NDBY OFF __ J|_STANDBY OFF

dalita. @ COM

selezionando il tasto OFF . Per ridestare la

macchina dal regime di STANDBY o di OFF, toccare
il display touchscreen.

Analogamente é possibile sEeinere la macchina

7.2.2 Impostazione ENERGY SAVING

in modalita PROG

Con il sistema Energy Saving in modalita , procedere
con la seguente procedura per la programmazione settima-
nale dello Stand by e dei turni di riposo:

22:59 00/08/2020

e accedere al menu
(vedi par 7.1 a pa-
gina 19);

.
¢ O ¢ O

STANDBY OFF STANDBY OFF

cambia modalita @ COM

& ¢

e selezionare il ta-
sto configurazione

)

CONFIGURAZIONI UTENTE X

programma

programma dosi SR ETAnaIS

imposta servizi

e premere il tasto

programma i
settimanale Y

imposta data e ora scelta miscela

screensaver

impostazioni cloud

lista contatori

o selezionareitasti degli orari e mediante [l ¢ [l imposta-
re i periodi di attivazione degli stand by e del periodo di riposo;

e selezionare i gruppi interessati dalla programmazione ed
eventualmente anche la caldaia vapore;

e attivare i giorni lavorativi selezionando relativi i tasti;

Ore attivazione Stand by Gruppi erogazione

PROGRAMMA SETTIMANALE

Stand by 1
Stand by 2

STANDBY 1 2230 0230 >

STANDBY 2 16:00 s >

RIPOSO 02:30 05:00 >

Caldaia
vapore

Riposo

SCEGLI | GIORNI

LAVORATIVI lun | |mar| mer gio ven sab

Giorni lavorativi |

standby 1

e per confermare la programmazione , entrare nella secon-

da pagina e selezionare il tasto _

PROGRAMMA SETTIMANALE

temperatura gruppo in standby >

temperatura caldaia gruppo
in standby
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La programmazione dell’Energy Saving é attiva
solo con impostazione della macchina in PROG .
La modalita PROG é segnalata a display come indi-
cato nei disegni sotto riportati.

g =
%

a

12:00 0%01/204F

MENU

cambia modalita

7.3 Configurazioni impostabili dall' utente

Nel menu configurazione utente, oltre alla programmazione
dello Stand-by, & possibile personalizzare le seguenti voci:

- programma dosi

- imposta servizi

- imposta data e ora

- scelta miscela

- screensaver

- impostazioni cloud

- lista contatori

Per effettuare le eventuali modifiche procedere nel seguente
modo:

e accedere al menu (vedi par 7.1 a pagina 19);
e selezionare il tasto configurazione h

’

o premere il tasto relativo al servizio da impostare

22:59 00/08/2020

(@

_STANDBY _ OFF ||

COM

STANDBY OFF

cambia modalita @

CONFIGURAZIONI UTENTE

programma
settimanale

programma dosi

imposta servizi

imposta data e ora lavaggi scelta miscela

screensaver

impostazioni cloud

S lista contatori

Nella macchina potrebbe essere presente un menu
differente. Questo é dovuto alla differente versio-
ne del software installato nella macchina; a volte
puo capitare che il software venga aggiornato anche in fase
di manutenzione per migliorarne le prestazioni

URBAN
Programmazione DOSI BEVANDE

Durante I'erogazione del caffé, non togliere il por-
tafiltro dal gruppo erogatore.

7.3.1

La programmazione di ogni dose deve essere ef-
fettuata con caffé macinato nuovo e non con
fondi i caffé precedentemente utilizzati.

Questo menu serve per programmare le dosi caffé e acqua
calda, procedere nel sequente modo:

e Entrare in configurazioni utente e premere il tasto pro-

gramma dos! EEEREEEN

e selezionare il gruppo di erogazione;
e selezionare il tasto dose desiderato (esempio “1 caffé

espresso” S@, );

X !

Scelta del gruppo per programmazione dosi

programma
dosi

chiudi senza
salvare

PROGRAMMA DOSI

seleziona la dose da programmare

« avviare I’erogazione premendo il tasto [l ;

« per confermare e bloccare la dose premere il tasto S8l ;

e ripetere I’operazione per gli altri tasti dose;

e @& possibile copiare I'impostazione della dose sugli altri
gruppi premendo il tasto |JEI

e per cancellare I'impostazione della dose premere il tasto
KN

e per regolare manualmente la dose premere i tasti -
e

Inzio/Fine erogazione
dose da programmare

PROGRAMMA DOSI

CONTROLLO
EROGAZIONE

PROGRAMMA
DOSE

Verifica la dose
programmata

Copia la dose su
tutti i gruppi

TESTA LA DOSE

COPIA SU TUTTI
| GRUPPI

60ml

RESET DELLA
DOSE

Cancellazione
impostazione dose

Regolazione manuale
della dose (ml)
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7.3.2 Impostazione PARAMETRI SERVIZI

Questo menu serve per la regolazione dei parametri di alcune
servizi della macchina, procedere nel sequente modo:

Entrare in configurazioni utente e premere il tasto

imposta servizi

selezionare il tasto del parametro da modificare;

agendo con i tasti - e - modificare il valore desi-

derato e confermare con il tasto % | 1 parametri modifi-

cabili sono:

- temperatura dello scaldatazze

- pressione della caldaia vapore (max 1,4 bar)

- pressione della caldaia vapore nella fase di potenzia-
mento della produzione di vapore in caso di grande
richiesta di lavoro (Boost)

Selezionando il tasto viene abilitata la tastiera nu-
merica dove € possibile digitare direttamente il valore de-

siderato. Confermare il valore digitando il tasto [ ];

1/2 IMPOSTA SERVIZI

temperatura scaldatazze >
pressione caldaia 1.2
set boost caldaia 1,4 bar

durata boost caldaia

30 min

temperatura
scaldatazze

70,0 || 80,0 100,0°C

pressione
caldaia

set boost
caldaia

nella pagina 2 selezionando il tasto viene attiva-
ta la fase di produzione di vapore potenziata.

IMPOSTA SERVIZI

attiva boost

7.3.3 Impostazione DATA e ORA

Questo menu serve per impostare la data e dell’ora nella
macchina, procedere nel seguente modo:

Entrare in configurazioni utente e premere il tasto

imposta data e ora ;

selezionare il tasto del dato da modificare;

agendo con i tasti [l ¢ [ modificare il para-

metro selezionato e confermare con il tasto | ok |
I parametri modificabili sono:

- data

- ora

fuso orario

ora legale automatica

selezionando il tasto viene abilitata la tastiera nu-
merica dove € possibile digitare direttamente il valore de-
siderato. Confermare il valore digitando il tasto =)

IMPOSTA DATA E ORA
data 06/11/2021
orario

16:54

fuso orario GMT+1 Centre Europe

ora legale automatica S|

/712712

orario

ora legale
automatica
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7.3.4 Scelta MISCELA CAFFE

Questo menu serve per impostare la macchina in funzione
della miscela di caffé utilizzata, procedere nel seguente modo:
e Entrare in configurazioni utente e premere il tasto

scelta miscela ;

e selezionare il tasto della miscela desiderata esempio

izco |

112 SCELTA MISCELA
ricetta numero: a2
ricetta numero

Miscela 3

ricetta numero Miscela 4

« confermare la scelta premendo il tasto ;

SCELTA MISCELA

Miscela 1
set caldaia gruppo 94,0°C
set gruppo 94,0°C

grado di macinatura 1

e attendere qualche istante e quindi la macchina sara pron-
ta per I'utilizzo della nuova miscelg;

SCELTA MISCELA

Attendere ...

Ok miscela selezionata

>4

e | vari gruppi erogazione possono essere programmati per
miscele diverse. In questo caso sul display sard indicato il
tipo di miscela.

La scelta di miscele di caffé é possibile solo se sono

gia predisposte nel sistema della macchina.

Per I’inserimento di nuove miscele contattare il
Tecnico.
I parametri di estrazione delle miscele sono stati program-
mati dal Tecnico.

7.3.5 Impostazione SCREENSAVER

Questo menu serve per impostare lo screensaver del display,
procedere nel sequente modo:

e Entrare in configurazioni utente e premere il tasto

URBAN

e agendo con i tasti N e N modificare il tempo di at-

tivazione dello screensaver e confermare con il tasto

. Il valore pud essere digitato direttamente selezionando il
A

tasto e utilizzando la tastiera;

SCREENSAVER

avvia slideshow

cance imposta tempo

luminosita cancella slideshow

SCREENSAVER

IMPOSTA TEMPO 0

x

10

Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

e per impostare la luminosita dello screensaver selezionare
il tasto [N ;

e agendo con i tasti - e - regolare la luminosita del
display e confermare con il tasto [ o |

SCREENSAVER

LUMINOSITA'

E possibile caricare delle nuove immagini da utilizzare come

screensaver, con la seguente procedura:

e preparare una penna USB con le immagini da caricare ed
inserirla nell’apposito lettore;

e cancellare le immagini in memoria premendo il tasto
apparird la schermata di conferma;

e premere "conferma” per avviare la cancellazione;

e premere il tasto , per caricare le nuove immagini
e nella schermata successiva confermare con "avvia”;

e al termine del caricamento testare il nuovo screensaver,

utilizzando il tasto [N,

E possibile caricare fino a 10 immagini differenti.
Consultare la tabella successiva per il formato e il
nome delle immagini.

D . Profondita
. : . A Nome Formato Risoluzione
e per impostare il tempo di attivazione dello screensa- Colore
ver dall’ultima operazione eseguita, selezionare il tasto da"slide00.jpg" . 800x480 pixels bt
— a’slide09jpg’ | P%9 72 dpi
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7.3.6 Impostazione CLOUD

Questo menu serve per impostare il cloud della macchina,
procedere nel seguente modo:

e Entrare in configurazioni utente e premere il tasto

= i B
« selezionare il tasto ;

e utilizzando la tastiera, inserire i dati sui vari campi (Via,
Citta, Cap, Provincia, Paese);

e per confermare premere i tasto .

mnm IMPOSTAZIONI CLOUD X

1 | impostazione WiFi

2 | localizzazione -
calizzazi 3 | impostazione utente

in

112 LOCALIZZAZIONE MACCHINA

VERATEIL

x

Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

provincia

LOCALIZZAZIONE MACCHINA

SALVA

L

Il cloud é attivo solo se la macchina é dotata di
scheda WiFi (contattare il Tecnico).

7.3.7 Lista CONTATORI BEVANDE

Questo menu serve per visualizzare le erogazioni effettuate
dalla macchina, procedere nel seguente modo:

e Entrare in configurazioni utente e premere il tasto

lista contatori I

e agendo con i tasti scorrere nelle varie pagine vi-
sualizzare i conteggi.

1/14 LISTA CONTATORI

Nur> fe singoli corti >
grupll

Num.parz.caffe singoli normali »
gruppo 1

LISTA CONTATORI

Num.parz.caffe doppi corti >
gruppo 1

Num.parz.caffe doppi normali >
gruppo 1

Num pard 314 LISTA CONTATORI

Num.parz Num.parz.caffe singoli corti >
gruppo 1 gruppo 2

Num.parz.caffe singoli normali »
gruppo 2

e 4/14 LISTA CONTATORI

Num.parz Num_parz.caffe doppi corti >
gruppo 2 gruppo 2

Num.parz.caffe doppi normali »
gruppo 2

Num.parz.caffe doppi lunghi >
gruppo 2

Num.parz.caffe doppi corti
gruppo 2

Per I’azzeramento della lista contatori, contattare
il Tecnico.

7.4 Consigli per ottenere un buon caffé

Effettuare quotidianamente il lavaggio dei filtri e portafiltri
come indicato al par. 8.8.3 a pagina 28. La mancanza di
tale pulizia comporta un decadimento della qualita del caffé
erogato.

Per poter ottenere un caffé qualitativamente valido € impor-
tante che il grado di durezza dell’acqua utilizzata abbia un
valore di 6-7 °f (gradi francesi). Nel caso in cui la durezza su-
peri tali valori si consiglia di utilizzare il filtro acqua o un ad-
dolcitore. Evitare di impiegare I’addolcitore nei casi di valori di
durezza dell’acqua inferiori ai 4 °f.

Nel caso in cui il sapore di cloro nell’acqua fosse particolar-
mente evidente, si consiglia di installare un filtro specifico.

Si consiglia di non conservare grandi scorte di caffé in grani.
In caso di cambio del tipo di caffé si consiglia di rivolgersi
al Tecnico per la regolazione della temperatura dell’acqua e
della macinatura.

Dopo un periodo relativamente lungo di inattivita della mac-
china (2-3 ore) effettuare alcune erogazioni a vuoto. Effet-
tuare costantemente la pulizia e la manutenzione periodica.
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8. MANUTENZIONE E PULIZIA

URBAN

8.5 Manutenzione programmata

8.1 Precauzioni di sicurezza

A\
O

Leggere attentamente le avvertenze riportate al
capitolo "I. PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagi-
na3.

Obbligo d’utilizzo dei guanti di protezione con-
tro in tagli e le abrasioni e da tutte le parti della
macchina ad alta temperatura e a contatto con
gli alimenti (portafiltri, filtri, ecc.).

8.2 Manutenzione periodica

Oltre ad effettuare le attivitd di manutenzione secondo la
frequenza indicata nella tabella "Manutenzione periodica”, &
necessario far effettuare almeno 1 volta all'anno un controllo
generale della macchina da parte di un Tecnico.

‘"
~ .

L'evidenza di problemi dei componenti evidenziati
in grigio richiedono lo spegnimento della macchina
=mmm e |'intervento del Tecnico.

8.3 Manutenzione dopo un breve
periodo di inattivita della macchina

Per "breve periodo di inattivita" s'intende un periodo di tempo
superiore ad una settimana lavorativa.

In caso di riattivazione della macchina dopo questo periodo,
é necessario far effettuare dal Tecnico il ricambio dei tutta
['acqua contenuta nei circuiti idraulici come indicato al par.
"8.2 Manutenzione periodica” a pagina 25.

Inoltre & necessario effettuare tutte le operazioni previste per
la manutenzione periodica vedi paragrafo precedente.

‘"
~ .

L'evidenza di problemi dei componenti evidenziati
in grigio richiedono lo spegnimento della macchina
=mmm e |'intervento del Tecnico.

8.4 Malfunzionamenti e relativi rimedi

Nella tabella "Malfunzionamenti e relativi rimedi” sono pre-
senti gli allarmi e le azioni per risolvere il problema segnalato.

I problemi evidenziati in grigio richiedono lo spegni-
mento della macchina e I'intervento del Tecnico.

In caso di mancata risoluzione del malfunziona-
mento, spegnere la macchina e richiedere I'inter-
vento del Tecnico.

i
A\

Se é stata attivata, questa funzione permette di visualizzare
a display un messaggio per avvertire I’ utilizzatore quando oc-
corre procedere alla manutenzione ordinaria programmata.
La prima richiesta di assistenza compare quando il numero di
cicli di caffé, te, caricamento caldaia, oppure ad un numero di
giorni trascorsi dall’installazione della macchina, si avvicina al
valore della soglia programmata.

AVVISO: Preavviso manutenzione soglia A

< 01/03 >

Una volta raggiunto il valore della soglia programmata, sul
display viene proposto il segquente messaggio:

AVVISO: Manutenzione soglia A

< 01/02 >

Questo messaggio persiste a display fino all’effettuazione
della manutenzione.

Se attivate, sul display possono essere visualizzate diverse so-
glie di manutenzione programmata.

Le segnalazioni di soglia raggiunta/superata non inibiscono il
servizio della macchina.

L’azzeramento dei messaggi a display € possibile in qualsiasi
momento (anche prima dell’inizio delle segnalazioni) e puo
essere effettuato dal Tecnico.

Durante il funzionamento della macching, il sistema provvede
ad incrementare sia il contatore dei cicli macchina, che il con-
tatore del tempo trascorso dall’installazione.

i

Per la programmazione di questa funzione contat-
tare il Tecnico.
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Tabella Manutenzione periodica

2 2
g 2 S
. . o 7] k7
Componente Tipo intervento E S g
B = =
g =
CALDAIA . : . -
IMPIANTO IDRAULICO Effettuare il ricambio dell'acqua come indicato al par. 6.4.1. X
TRASDUTTORE Tenere controllato il valore della pressione in caldaia che deve essere compresa tra X
DI PRESSIONE 08e 1,4bar.
TRASDUTTORE Verificare la pressione dell’acqua durante I'erogazione caffé: controllare la pressio- X
DI PRESSIONE ne indicata sul display che deve essere compresa tra 8 e 9 bar.
Verificare lo stato di usura dei filtri, controllare I'eventuale danneggiamento del bor-
FILTRI e PORTAFILTRI do deifiltri e verificare la presenza di eventuali residui di fondi di caffé nella tazzina X
ed eventualmente sostituire filtri e/o portafiltri.
Verificare la dose di caffé macinato (compresa tra 6 e 7 gr. per battuta) e eseguire
il controllo del grado di macinatura. Le macine debbono avere i taglienti sempre
ben affilati, il loro deterioramento é indicato dalla presenza di troppa polvere nel
macinato. Si consiglia di richiedere I'intervento del Tecnico per far sostituire le
A SINADOE IO macine piane ogni 400/500 kg di caffé oppure ogni 800/900 kg di caffé nel caso X
di macine coniche.
Qualora sia attivo I'avviso automatico di usura delle macine, seguire quanto indica-
toal par. 8.6 a pagina 27 .
Effettuare la sostituzione della cartuccia del filtro acqua o la rigenerazione dell'ad-
FILTRO ACQUA , - A
dolcitore con la frequenza indicata dal produttore o qualora sia attivo I'avviso X
ADDOLCITORE e .
automatico di rigenerazione.

Tabella Malfunzionamenti e relativi rimedi

Problema Causa Azione

MANCA POTENZA La macchina é spenta Accendere la macchina

ALLA MACCHINA pema. '

MANCA ACQUA IN CALDAIA Il rubinetto della rete idraulica & chiuso. Aprire il rubinetto della rete idraulica.

TROPPA ACQUA IN CALDAIA Quast.o nell'impianto elettrico o dell'impianto Spegnerg la macchina e richiedere I'intervento
idraulico. del Tecnico.

DALLE LANCE VAPORE e Lo spruzzatore della lancia é ostruito. e Pulire lo spruzzatore della lancia vapore.

NON ESCE VAPORE e Lamacchina é spenta. o Accendere la macchina.

DALLE LANCE VAPORE ESCE ACQUA

Guasto nell'impianto elettrico o dell’impianto

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento

O VAPORE MISTO AD ACQUA idraulico. del Tecnico.
EROGAZIONE ASSENTE o I rubmgtto della rete |dfgu||€q & chiuso. o Aprire il rubmettp della rete |draEJI|ca.
o Lamacinatura del caffé & troppo fine. o Regolare la macinatura del caffe.
PERDITE DI ACQUA e la vaschgtta npn §car|ca. . . Cor?trollare lo 'SC(?lI'IFO fogr.mno.
o [l tubo di scarico é rotto o staccato o con im- | e Verificare e ripristinare il collegamento del
DALLA MACCHINA _ _ , -
pedimenti nel deflusso dell’acqua. tubo di scarico alla vaschetta.
CAFFE TROPPO CALDO Guasto nell'impianto elettrico o dell’impianto | Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
O TROPPO FREDDO idraulico. del Tecnico.
EROGAZIONE DEL CAFFE Il caffé & macinato troppo grosso Regolare la macinatura del caffé
TROPPO VELOCE PPO Gr0550. 9 '
EROGAZIONE DEL CAFFE Il caffé & macinato troppo finemente Regolare la macinatura del caffé
TROPPO LENTA PP ' 9 '
« Gruppo erogazione sporco. . Ezeguwe il lavaggio del gruppo con il filtro cie-
FONDI DI CAFFE BAGNATI o 0 grup\p? erogamone ¢ troppo freddo. o Attendere il completo riscaldamento gruppo.
o [l caffé & macinato troppo fine. i .
- R _ ¢ Regolare la macinatura del caffe.
o Il caffé utilizzato é troppo vecchio. L R
o Sostituire il caffé con quello fresco.
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Problema Causa Azione
IL DISPLAY INDICA UNA Guasto nallimbianto idraulico Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
PRESSIONE NON CONFORME P ) del Tecnico.

e [l portafiltro & sporco.
PRESENZA DI FONDI IN TAZZINA

I fori del filtro sono usurati.

e Pulire il portdfiltro.
o Sostituire il filtro.

e Lamacinatura del caffé non & conforme. ¢ Regolare la macinatura in modo adeguato.
LA TAZZINA E SPORCATA DAGLI o [| caffé & macinato troppo grosso. ¢ Regolare la macinatura del caffe.
SCHIZZI DI CAFFE o [ bordo del filtro & danneggiato. o Sostituire il filtro.
o L'EROGAZIONE DEL CAFFE
NONE CONFQRME Il caffé & macinato troppo finemente. Regolare la macinatura del caffe.
o LADOSE CAFFE
NON VIENE RISPETTATA

BLOCCO DEL SISTEMA ELETTRONICO

Guasto nell'impianto elettrico o dell’impianto

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento

idraulico. del Tecnico.
LA POMPA PERDE ACQUA S Spegnerg la macchina e richiedere |'intervento
del Tecnico.

IL MOTORE SI FERMA BRUSCAMENTE
O IL PROTETTORE TERMICO INTER-
VIENE PER UN SOVRACCARICO

Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
del Tecnico.

LA POMPA FUNZIONA AL DI SOTTO
Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere |'intervento

DELLA PORTATA NOMINALE del Tecnico.
LA POMPA £ RUMOROSA T Spegnerg la macchina e richiedere |'intervento
del Tecnico.

8.6 Controllo automatico usura macine

8.7 Rigenerazione dell' Addolcitore

Se é stata attivata, questa funzione permette di visualizzare
a display un messaggio per avvertire |'utilizzatore quando si
rende necessaria la sostituzione delle macine del macinado-
satore.

AVVISO: Usura macine

< 01/01 >

La segnalazione compare quando la quantita di caffe (kg) uti-
lizzato raggiunge la soglia limite programmata.

Il messaggio persiste a display nella fase di attesa di selezio-
ne o in attesa di programmazione.

L'allarme di soglia raggiunta/superata non inibisce il servizio
della macchina.

L'azzeramento del conteggio € possibile in qualsiasi momen-
to (anche prima della segnalazione di allarme) e pud essere
effettuato dal tecnico.

i

Il sistema funziona solamente se si abbina la mac-
china ad un solo macinino. Per la programmazione
di questa funzione contattare il Tecnico.

La macchina effettua il conteggio dell’acqua utilizzata e nel
caso sia previsto, al superamento della quantita prevista, se-
gnala a display la necessita della rigenerazione dell’addolci-
tore.

AVVISO: Rigenerazione addolcitore

< 01/01 >

L’allarme di soglia raggiunta/superata non inibisce il servizio
della macchina.

L’azzeramento del conteggio & possibile in qualsiasi momen-
to (anche prima della segnalazione di allarme) e pud essere
effettuato dal tecnico.

i

Per la programmazione di questa funzione contat-
tare il Tecnico. Per effettuare la rigenerazione
dell’addolcitore, seguire quanto indicato dal pro-
duttore.
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8.8 Operazioni di pulizia

8.8.1 Istruzioni generali

Per una perfetta igiene ed efficienza dell’apparecchio si ren-
dono necessarie alcune semplici operazioni di pulizia. Le indi-
cazioni qui riportate sono da ritenersi valide per un uso nor-
male della macchina per caffé, nei casi di impieghi continui
della macchina, le operazioni di pulizia devono essere effet-

tuate con maggiore frequenza.
0 prodotti a base di acidi aggressivi (es. fosforico, ci-
trico, sulfamico, etc.).
I prodotti/detergenti utilizzati devono essere idonei per lo
scopo e tali da non intaccare i materiali dei circuiti idraulici
e comunque utilizzarli secondo le indicazioni riportate sulla
confezione.
Non utilizzare detersivi abrasivi che potrebbero graffiare la
superficie della carrozzeria.
Utilizzare sempre panni perfettamente puliti e igienizzati.
Per il lavaggio dei filtri, dei portafiltri e di tutti i componenti
della macchina utilizzare detergenti forniti dal Costruttore
o prodotti specifici per la pulizia delle macchine per caffé
professionali.

Non utilizzare detergenti alcalini, solventi, alcol o

Pulizia

Giornal
Settiman.

Cappuccinatore:

Effettuare la pulizia almeno una volta al gioro o pit
volte in caso di un uso continuativo del cappuccina- X
tore seguendo le indicazioni del par. 8.8.2 a pagina
28.

Carrozzeria e Griglie:

Effettuare la pulizia dei pannelli della carrozzeria utiliz-
zando un panno inumidito in acqua tiepida. X
Togliere la bacinella e la griglia appoggia tazze e
lavarle con acqua calda.

Filtri e Portafiltri:

Effettuare il lavaggio giornalmente e settimanal-
mente come indicato al par. 8.8.3 a pagina 28. X | X
Giornalmente effettuare la pulizia come indicato al
par. 8.8.3 a pagina 28.

Lancia vapore/autosteamer:

Tenere costantemente pulita la lancia mediante un
panno inumidito con acqua tiepida.

Controllare e pulire i terminali della lancia ripristinan- | X | X
do i fori di uscita del vapore con un piccolo ago.
Settimanalmente effettuare il lavaggio come indicato
al par. 8.8.7 a pagina 30.

Gruppo erogazione:

Effettuare il lavaggio del gruppo erogazione secon-
do le indicazioni del par. 8.8.4 a pagina 29 e 8.8.5a
pagina 29.

Giornalmente effettuare la pulizia come indicato al
par. 8.8.6 a pagina 29.

Macinadosatore e Tramoggia:

Tramite un panno con acqua tiepida, effettuare
la pulizia interna ed esterna della tramoggia e del X
dosatore.

Al termine asciugare tutto accuratamente.

8.8.2 Lavaggio del cappuccinatore

Si raccomanda una particolare cura nella pulizia del cappucci-
natore seguendo le modalita qui riportate:

e Eseguire un primo lavaggio immergendo il tubo di aspira-
zione in acqua ed effettuare una erogazione per qualche
secondo;

e girare il corpo rotante (X) di 90° in posizione B (chiusura
del condotto di fuoriuscita del latte);

e tenendo il tubo di aspirazione latte in aria, effettuare I'e-
rogazione di vapore (funzionamento a vuoto del cappuc-
cinatore);

e attendere circa 20 secondi in modo da permettere la puli-
zia e sterilizzazione interna del cappuccinatore;

e chiudere il vapore e riportare il corpo rotante in posizione
A

¢ nel caso di ostruzione del foro di prelievo dell’aria (Y), libe-
ratelo delicatamente con uno spillo.

Posizione B

Posizione A

Effettuare la pulizia del cappuccinatore dopo ogni
uso continuativo e comunque almeno una volta al
giorno.

i

8.8.3 Pulizia filtri e portafiltri
Attenzione: immergere solo la coppa del portafil-
tro, evitare di immergere in acqua |I'impugnatura.

0 Il detergente deve essere diluito in acqua fredda
nelle dosi indicate sulla confezione (vedi produttore).

Quotidianamente:

e Immergere il filtro e il por-
tafiltro nell’acqua calda
tutta la notte in modo
da permettere ai depositi
grassi di caffé di sciogliersi;

e risciacquare il tutto con ac-
qua fredda.

Settimanalmente:

e Con I'ausilio di un cacciavite staccare il filtro dal portafiltro;

e immergere il filtro e il portafiltro per 10 minuti in acqua
calda e apposito detergente;

e risciacquare il tutto con acqua fredda.
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8.8.4 Lavaggio programmato del gruppo
erogazione

Nel caso sia previsto, la macchina richiede automaticamente
I’effettuazione giornaliera del lavaggio dei gruppi erogazione.
Per avviare il lavaggio procedere come da indicazioni a di-
splay. E possibile comunque annullare la richiesta di lavaggio
e riprendere con il normale lavoro.

8.8.5 Lavaggio arbitrario del gruppo
erogazione

Qualora lo si desiderasse & possibile effettuare il lavaggio dei
gruppi in ogni momento, procedendo nel seguente modo:

e Accedere al menu (vedi par 7.1 a pagina 19);

e selezionare il tasto configurazione n;

lavaggi

e premere il tasto

22559 00/08/2020

e
| ¢

DBY OFF STANDBY  OFF

cambia modalita C‘) COM

CONFIGURAZIONI UTENTE X

programma

programma dosi D

imposta servizi

imposta data e ora lavaggi scelta miscela

s% impostazioni cloud
= lista contatori

e selezionare il gruppo di erogazione;

X .

Scelta del gruppo dove eseguire il lavaggio

chiudi senza
salyare

e sul display sara indicata la data dell’ultimo lavaggio e il
numero dei cicli di lavaggio;

e per avviare il lavaggio selezionare i tasto ;

LAVAGGI

gruppi servizi

| data ultimo lavaggio > 20/10/2021

numero cicli lavaggio > 5

esegui un lavaggio

URBAN

e inserire nel portafiltro cieco il detergente speci

fico, aggan-
ciarlo al gruppo erogazione e premere il tasto ﬂ ;

115 LAVAGGI

inserire portafiltro
cieco con il
detergente

h

e attendere I’esecuzione del lavaggio e al termine sgancia-
re il iortaﬁltro dal gruppo erogazione e premere il tasto

B
LAVAGGI
lavaggio in corso 3/5

LAVAGGI

fine lavaggio
Rimuovi portafiltro
cieco,

-

e al termine dell’effettuazione del risciacquo agganciare il
iortaﬁltro dal gruppo erogazione e premere il tasto

LAVAGGI

risciacquo in corso 515 LAVAGGI

lavaggio terminato

Durante la fase di lavaggio tutte le selezioni caffée
o di quel gruppo sono disabilitate.

Nel caso di interruzione del lavaggio per lo spe-
gnimento della macchina, alla riaccensione verra riattivato
automaticamente il lavaggio.

8.8.6 Pulizia doccette gruppo, porta doc-
cetta e portafiltro

Giornalmente

Effettuare la pulizia delle doccette del gruppo erogatore e del
portafiltro con I’apposito spazzolino.

Pulire accuratamente I'interno dell’anello agganciatore e del
portdfiltro; e il bordo e le alette del portafiltro, in modo da
eliminare tutti gli eventuali residui di caffé accumulati.

Utilizzare I’apposito spazzolino fornito in dotazio-
ne (vedi catalogo ricambi).
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Settimanalmente

Effettuare la pulizia della doccetta e del porta doccetta nel
seguente modo:
e Tramite un cacciavite allentare la vite (1);

e rimuovere la doccetta (2) e il porta doccetta (3);
e lavare i due componenti con acqua caldg;

e ricollocare doccetta e porta doccetta nella posizione origi-
nale bloccando tutto con la vite.

8.8.7 Pulizia della lancia vapore / auto-
steamer

Settimanalmente

Effettuare la pulizia della lancia vapore/autosteamer nel se-
guente modo:

e Immergere la lancia in un bricco con acqua ed un deter-
gente specifico secondo le istruzioni del produttore;

e riscaldare la soluzione con il vapore della lancig;

e lasciare raffreddare la lancia mantenendola immersa nel-
la soluzione per almeno 5 minuti in modo da permettere
al detergente di risalire all’interno della lancia per effetto
del raffreddamento;

e ripetere |’operazione 2 o 3 volte fintanto che alle erogazio-
ni successive non vengano scaricati residui di latte.

9. PARTI DI RICAMBIO

La sostituzione di componenti e/o parti della macchina deve
essere eseguita esclusivamente dal Tecnico.

Per nessun motivo I'Utente é autorizzato ad effet-
tuare le operazioni di sostituzioni di componenti

e/o parti della macchina.

10. MESSA FUORI SERVIZIO

E necessario mettere fuori servizio la macchina richiedendo
I'intervento del Tecnico poiché bisogna scollegare I'apparec-
chiatura dalla rete elettrica e idraulica, e svuotare dall'acqua
tutti i circuiti interni.

La rimessa in servizio della macchina dopo questo periodo
puo essere eseguita solo da un Tecnico.

Per nessun motivo I'Utente é autorizzato ad effet-

A tuare le operazioni di dismissione per lunghi periodi
e la rimessa in servizio della macchina.

11. SMANTELLAMENTO

Lo smantellamento della macchina deve essere eseguita
esclusivamente dal Tecnico.

12. SMALTIMENTO

12.1 Informazioni per lo smaltimento

Solo per I’'Unione Europea e lo Spazio Economico Europeo.

Questo simbolo indica che il prodotto non pud essere smaltito
con i rifiuti domestici, ai sensi della Direttiva RAEE (2012/19/
CE), della Direttiva sulle Batterie (2006/66/CE) e/o delle leggi
nazionali che attuano tali Direttive.

II prodotto deve essere conferito a punto di raccolta designa-
to, ad esempio il rivenditore in caso di acquisto di un nuovo
prodotto simile oppure un centro di raccolta autorizzato per il
riciclaggio di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroni-
che (RAEE) nonché di batterie e accumulatori. Un trattamen-
to improprio di questo tipo di rifiuti pud avere conseguenze
negative sull’ambiente e sulla salute umana a causa delle
sostanze potenzialmente nocive solitamente contenute in tali
rifiuti.

La collaborazione dell’utente per il corretto smaltimento di
questo prodotto contribuird a un utilizzo efficace delle risor-
se naturali ed evitera di incorrere in sanzioni amministrative
previste dalle norme vigenti . Per ulteriori informazioni sul rici-
claggio di questo prodotto, contattare le autorita locali, I’ente
responsabile della raccolta dei rifiuti, un rivenditore autorizza-
to o il servizio di raccolta dei rifiuti domestici.

12.2 Informazioni ambientali

All'interno della macchina é presente una batteria a bottone
al litio necessaria per la memorizzazione dei dati della mac-
china che é collocata nella scheda elettronica.

Smaltire la batteria in conformita alle regolamentazioni vi-
genti nel paese.

Per lo smaltimento della macchina fare riferimento
al Tecnico e/o alla ditta venditrice.
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I. SAFETY PRECAUTIONS

I.I. LEVEL OF TRAINING AND
KNOWLEDGE REQUIRED OF THE
USER

The User:

e isthe person in charge of operating the
machine and performing the routine
cleaning operations indicated in this
manual.

e must be properly trained and knowledge-
able about how the machine works and any
residual risks present during its operation.

e must be able to act in accordance with
the rules governing the principles of food
hygiene in force in the country where the
machine itself is being used.

0 Any unauthorised tampering with

any parts of the machine renders
the guarantee null and void and relieves
the manufacturer of any liability should

the machine malfunction or any user acci-
dents occur.

LII. INSTALLATION

Installation operations must always and
exclusively be performed by the Technician
and in compliance with the current health
and safety regulations.

LIII. OPERATION

Even though the machine is provided with all
the safety devices required to eliminate pos-
sible risks for the User, there are still certain re-
sidual risks.

These so-called residual risks refer to the parts
of the machine that may pose a risk to the User
if:

URBAN

e used incorrectly.

e assessed incorrectly.

o theinstalled safety devices are deacti-
vated by circumventing the provisions
contained in this Manual.

The machine is also equipped with appropri-

ate warnings placed on residual risk areas,

which must be scrupulously observed.

The below-listed residual risks, present when the
machine is in operation and being used, must
be observed as they cannot be eliminated.
THE following is prohibited:

e using the machine in altered psycho-
physical conditions; under the influence of
drugs, alcohol, psychotropic medications,
etc.

e using the machine in an environment at
risk of fire.

e Using the machine in an explosive atmo-
spheres, aggressive atmospheres or those
with a high concentration of dust or oily
substances suspended in the air.

ELECTRICAL HAZARD
When using the electrical appliance,
several safety standards must be observed:

e Do not touch the appliance with wet/
damp hands or feet.

e Do not use the appliance barefooted.

e Do not use extension leads.

¢ Do not use in rooms where there are show-
ers or baths.

e Do not pull the power cord to disconnect
the appliance.

e The appliance’s power cord must not be
replaced by the user. If the cord is dam-
aged, turn the appliance off and contact a
Technician.

e Do not leave the appliance exposed to
atmospheric agents (rain, sun, etc.).

USER manua
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e Do not access the inside of the machine.

e Do not spill liquids on the machine.

e Do not allow the electric cable to become
crushed and/or come into contact with
sharp surfaces.

e Do not allow the appliance to be used
by persons that have not been trained to
use it.

HIGH TEMPERATURE HAZARD

Some parts of the machine can reach
high temperatures and cause burns; therefore,
the following precautions must be taken:

e Avoid contact with the dispensing group,
filter holder heater and water, steam and
automatic steam wand nozzles.

e Do not direct the steam, hot water or milk
towards hands or other parts of the body.

The appliance can be used by chil-

dren 8 years or older, persons with

reduced physical, sensory or men-
tal capabilities, and those who lack the re-
quired experience or knowledge, provided
they are supervised or have received prior
instruction regarding how to safely oper-
ate the appliance and understand the
risks involved. Children must be supervised
to ensure that they do not play with the
appliance.
Users must promptly inform the Technician
if they notice any machine or accident pre-
vention system defects and/or malfunctions,
as well as any dangerous situations of which
they become aware.
It is strictly forbidden to make changes of
any kind or extent to the machine and its
functions, as well as to this document.

. "

~m' It is the task of the Technician to in-
=== form the User about the methods of
periodic testing of pressure equipment and
safety devices in accordance with the legisla-
tion in force in the country of installation.
Make sure that the Technician performs the
routine maintenance and inspects all the
safety devices.

I.IV.MAINTENANCE AND CLEANING

The following residual risks are present when
maintaining and cleaning the machine and
cannot be eliminated.

It is prohibited to wash the machine with petrol
and/or solvents of any kind.

ELECTRICAL HAZARD
The maintenance and cleaning opera-

tions must comply with the safety regulations:

e  During the cleaning operations, the ma-
chine must be turned off and you must
make sure that all the components are at
room temperature.

e Do not immerse the machine in water.

e Do not pour liquids onto the machine or
use water jets when cleaning.

e Do not allow maintenance and cleaning
operations to be carried out by children
or persons that have not been properly
trained.

e Do not remove the guards and/or parts of
the body.

e Do not access the inside of the machine.

e Do not perform maintenance and clean-
ing operations other than those described
in this Manual.
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HIGH TEMPERATURE HAZARD
When cleaning, pay attention to the
parts of the machine that can become hot:
e Avoid contact with the dispensing group,
water nozzles and steam nozzles.
e Never direct the steam, hot water or milk
dispensing nozzle tips towards hands and
other body parts.

I.V. PPE FEATURES

When maintaining and cleaning the machine,
the following PPE is required:

Gloves
To protect the user against cuts and
abrasions and from all machine parts
that become hot or come in contact with
food (filter holders, filters, etc.).
~m’ Only perform the maintenance and
2] cleaning operations indicated in this
manual.
Any maintenance and cleaning operations
not indicated in this document can only be
performed by a specialised and authorised
Technician.
All maintenance operations can only be car-
ried out once:
e the power supply has been discon-
nected.
e the water supply has been shut off.
e the machine has fully cooled down.

If a malfunction cannot be resolved, turn the
machine off and call out the Technician. Do
not attempt any repairs.

The appliance must be descaled by the Tech-
nician in order to prevent materials that are
hazardous for food use from being released.

URBAN
I.VI.EMERGENCY SITUATIONS

Should an emergency situation occur, adopt
the measures provided for in the emergency
plan posted in the premises and in any case,
proceed to immediately carry out the ac-
tions based on the type of problem.

SHORT CIRCUIT FIRE

In the event of a fire caused by the ma-

chine’s electrical system malfunctioning to

which the machine is connected, adopt the

following behaviours:

e Disconnect the machine from the power
mains via the main switch.

o Call the fire and rescue service.

e Get everyone a safe distance away from
the premises.

e  Extinguish the flames using a CO, fire
extinguisher.

USER manua
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1. INTRODUCTION

URBAN
1.2 Storing the Manual

Please read this Manual in its entirety before using the appli-
ance, in order to optimise machine performance and operate
it safely.

The espresso coffee machine you have purchased has been
designed and manufactured with innovative methods and
technologies which ensure long lasting quality and reliability.
This Manual is the guide that will enable you to learn about
the benefits of choosing our brand. You will find information
on how to get the best out of your appliance, how to keep it
running efficiently and what you should do should any prob-

lems occur.

@ the instructions contained in this publication. Keep
this manual and all attached publications in an ac-

cessible and secure place. This document assumes that the

machine has been installed in a location where the current

work safety and hygiene standards are observed.

Before using the machine, carefully read and follow

The Manufacturer reserves the right to make any improve-
ments and/or modifications to the product. We guarantee
that this Manual reflects the technical state of the appliance
at the time it was released to the market.

We take this opportunity to invite customers to make any pro-
posals to improve the product or its Manual.

1.1 Guidelines for reading the Manual

This Manual is divided into separate chapters. The chapter
order is linked to the temporal logic of the life of the machine.
Terms, abbreviations and pictograms are used to facilitate
the immediate understanding of the text.

This Manual consists of a cover, index and series of chapters.
Each chapter is sequentially numbered. The page number is
shown in the footer.

The first page displays the machine identification data and
the last page displays the date and revision of the Instruction
Manual.

Abbreviations
Sec. = Section
Chap. = Chapter
Para. = Paragraph
P. = Page
Fig. = Figure
Tab. = Table

Units of measurement

The units of measurement are those provided by the Interna-
tional System (SI).

The Instruction Manual must be stored in a safe place and
accompany the machine in all ownership transfers.

The manual should be stored, handled with care with clean
hands and not placed on dirty surfaces. Do not remove, tear
or arbitrarily modify any of its parts.

The manual must be stored away from moisture and heat,
and in close proximity to the machine it refers to.

On the User's request, the Manufacturer can provide addi-
tional copies of the Instruction Manual.

1.3 Method for updating the Instruction
Manual

The Manufacturer reserves the right to modify and make
improvements to the machine without providing notice or
updating the Manual that has already been supplied to the

User.

0 hard to read, the User must request a new copy
from the Manufacturer before carrying out any op-

erations on the machine.

It is absolutely forbidden to remove or rewrite parts of the

Manual.

Users are responsible for complying with the instructions

contained in this Manual.

Should any incident occur as a result of these recommenda-

tions being used incorrectly, the Manufacturer declines any

liability.

This manual is also available on the manufacturer’s website

(indicated on the cover of the manual).

Should the Manual become illegible or otherwise

1.4 Recipients

This Manual is intended for the User.

Machine recipient qualifications

The machine is intended for a professional non-generalised
use, so it is to be used by trained people, and particularly
those who:

e Areaged 18 and over.

e Are physically and mentally capable of using the machine.

e Are able to understand and interpret the Instruction Man-
ual and safety requirements.

e Know the safety procedures and how they are implement-
ed.

e Are able to use the machine.

e Have understood the procedures of use as defined by the
machine’'s manufacturer.

USER manual
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1.5 Glossary and Pictograms

This paragraph lists uncommon terms or terms whose mean-
ings are different than those most commonly used.
Abbreviations are explained below, as well as the meaning
of pictograms describing the operator's qualification and the
machine status; they are used to quickly and uniquely pro-
vide the information needed to correctly and safely use the
machine.

1.5.1

User

The person in charge of operating the machine and perform-
ing the routine cleaning operations indicated in this manual.

Glossary

Technician

A specialised person who has been specially trained and au-
thorised to carry out the following operations in accordance
with current regulations: transport and handling, storage, in-
stallation, commissioning, maintenance, decommissioning,
dismantling and disposal of the machine.

Danger

A potential source of injury or damage to health.

Dangerous area

Any area in the vicinity of the machine where the presence
of a person constitutes a risk to the safety and health of that
person.

Risk
Combination of the probability and severity of an injury or
damage to health that can arise in a hazardous situation.

Guard

Machine component used specifically to provide protection
by means of a physical barrier.

Personal protective equipment (PPE)

Clothing or equipment worn by someone to protect their
health or safety.

Intended use

The use of the machine in accordance with the information
provided in the instructions for use.

User qualification

Minimum level of skills an operator must have to carry out the
operation described.

Machine status

The machine status includes the mode of operation and the
condition of the machine’s safety devices.

Residual risk

Risks that remain despite adopting the protective measures
integrated into the machine’s design and despite the guards
and complementary protective measures that have been ad-
opted.

Safety component:

e Designed to perform a safety function.

e whose failure and/or malfunction endangers the safety of
persons.

1.5.2 Pictograms

Descriptions preceded by these symbols contain very important
information/requirements, particularly in regards to safety. Fail-
ure to comply with these may result in:

e A safety risk for those operating the machine.

e User injury, including serious injury (in some cases even
death).

The guarantee being rendered null and void.

The Manufacturer waiving liability.

A

death.

GENERAL DANGER symbol used when there is a
risk of permanent serious injury that would require
hospitalisation, or in extreme cases, even cause

ELECTRICAL HAZARD symbol used when there is a
risk of permanent serious injury that would require
hospitalisation, or in extreme cases, even cause
death.

HIGH TEMPERATURE HAZARD symbol used when
there is a risk of permanent serious injury that
would require hospitalisation, or in extreme cases,
even cause death.

> B

. "

CAUTION symbol used when there is a risk of mi-
nor injury that could require medical attention.

B

WARNING symbol used when there is a risk of mi-
nor injury that could be treated with first-aid or
similar measures.

NOTE symbol used to provide important informa-
tion about the topic.

Mandatory symbol indicating that safety gloves
must be worn; used when there is a risk of permanent
serious injury that would require hospitalisation.

Mandatory symbol indicating that the documen-
tation must be read; used to make the user aware
of the importance of this action for their safety.

U E]

1.6 Guarantee

All of the machine’s components are covered by a 12-month
guarantee, except for electrical and electronic components
and parts prone to wear and tear.
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2. MACHINE IDENTIFICATION

2.1 Make and model designation

The machine and model ID information is found on the ma-
chine's NAMEPLATE and in the provided EU DECLARATION
OF CONFORMITY.

2.2 General description

The machine described in this Manual consists of mechani-
cal, electrical, and electronic components which, when used
together, produce milk, coffee and water-based beverages.
This product is manufactured in compliance with the EU Di-
rectives, Regulations and Standards indicated in the EU DEC-
LARATION OF CONFORMITY provided with the machine.

2.3 The manufacturer’s customer
support service
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Tel. +39.0438.1799700 - Fax +39.0438.1884890
Email: info@wega.it - Website: www.wega.it
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2.4 Intended use

The espresso coffee machine has been designed to profes-
sionally prepare hot beverages such as tea, cappuccinos and
weak, strong and espresso coffee, etc. The appliance is not
intended for domestic use, it is intended for professional pur-
poses only.

The machine can be used under all the conditions set forth,
contained or described in this document; any other condi-
tions must be considered dangerous. The machine must be
installed in a place where its access is restricted to qualified
personnel only who have received suitable training (coffee
shops, restaurants, etc.).

Permitted uses
All uses compatible with the technical features, operations
and applications described in this document which do not
endanger the safety of users or can cause damage to the ma-
chine or its surrounding environment.

i

Intended uses

The machine has been designed exclusively for professional
use. The use of products/materials other than those specified
by the Manufacturer, which can cause damage to the ma-
chine and be dangerous for the operator and/or those in close
proximity to the Machine, is considered incorrect or improper.

All uses not specifically mentioned in this Manual
are prohibited and must be expressly authorised
by the Manufacturer.

Contraindications of use

The machine must not be used:

e for uses other than those indicated in this paragraph or for
uses that differ from or are not mentioned in this Manual.

e with materials other than those listed in this Manual.

e with safety devices that have been disabled or are not
working.

Incorrect use of the machine

The type of application and performance that this machine
has been designed for, requires a number of operations and
procedures that cannot be changed, unless previously agreed
with the Manufacturer. All permitted behaviours are indicat-
ed in this document; any operation not listed and described
herein is to be considered improper and therefore, hazardous.

Improper use

The only permitted uses are described in the Manual; any
other use is considered improper and therefore, hazardous.

General safety features

The User must be aware of accident risks, safety devices and
the general safety rules set forth in EU directives and by the
legislation of the country where the machine is installed.

The User must know how all the machine's devices work.
They must also have fully read and understood this Manual.
Maintenance work must be performed by the Technician af-
ter the machine has been properly prepared. The tampering
or unauthorised replacement of one or more machine compo-
nents, the use of accessories which modify its use and the use
of materials other than those recommended in this Manual,
can cause accidents.
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2.5 Machine diagram

URBAN

Pushbutton panel
Steam knob
Steam nozzle

Hot water spout

ON switch

Adjustable foot

Pull-out cup holder grille

Filter holder

Dispensing compartment light

woNOUNEWN 2

10. Display touch screen

11.  Cup holder grille

12. USB port

13.  Cup warmer shelf

14. Illuminated side panels

15. Steam nozzle/automatic steam wand (if fitted)
16. Blind filter

17. Tamper

18. Cleaning brush

connect external devices (iPhones, iPads, PCs, etc.) to the USB port because it could create serious machine software

0 The only stick that can be used in the USB port (12) is the USB stick provided exclusively to the Technician. Do not

problems.

2.6 Pushbutton panel

=

Hot water

1 espresso

1long
coffee

(o

S

START
STOP

&

&

2 espressos

2long  Stop/Programming
coffees
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2.7 Touchscreen display

The machine is operated completely through the touch screen display located on the front. The right side of the display con-
tains the warning bar (if provided) with the main machine controls.

Warning indicators

|
g
ﬁr
&
A

Press for menu | |

Both the main parameters and the machine’s menus can be viewed on the display.

lﬁl Parameter menu

Steam pressure 8
Water mains pressure .s- Cup warmer
Alarm signal Work surface light
A
Operating mode set up: % Side panel illumination
CONF /PROG /ECO
MACHINE GROUP
Manual shutdown Manual standby
Manual standby Manual shutdown
Exit
Ambient humidity
{_ STANDBY OFF J|_STANDBY OFF L .
Operation mode setup changes mode . @ COM ‘ 200 Beverages served
\ -
Software information and o Q Customer service
machine serial number
Machine configuration Operating mode set up:
CONF / PROG / ECO

0 To programme the Energy Saving system, see para. 7.2 on page 47.
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2.8 Data and marking

The machine’s technical data is shown in the following table:

TECHNICAL DATA 2GR 3GR 4GR
200V 4000 W 4700 W
Power 220-240V
4400-5900W | 5500- 7000 W | 7100 - 7750 W
380-415V
Frequency 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Coffee heating unit 121x2 1,21x3 121x4
Steam heating unit 801 1301 1301

Safety valve calibration

0,179 MPa (1,9 bar) +/- 0,015 MPa

The nameplate is

Heating unit operating
pressure

0,08-0,14 MPa (0,8 - 1,4 bar)

affixed under the
drain tray

Mains water pressure

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

Coffee dispensing pressure 0,8-0,9 MPa (8 -9 bar)

12:00 01/01/2017

Working environment

5-35°C
temperature

95" URMAX

P

¢ O

)\ _sTaNDBY  oFF

—
¢ O

(_STANDBY OFF

Sound pressure level <70dB

changes mode @ COM

In compliance with directive 2006/42/CE, the machine is
marked with the CE code with which the manufacturer de-
clares under his responsibility that the machine is safe for per-
sons and things.

Alternative markings can be affixed according to the target
markets, provided they comply with current product regulations.
The nameplate which provides the appropriate markings,
identification data and specific technical data, is affixed un-
der the drain tray.

An example of a nameplate is provided below:

Enter the "Menu” section (see instructions in the next chap-

ters) and select the n button to view the machine's

serial number.
When contacting the Manufacturer, always provide the fol-
lowing information:

e S/N - machine serial number.
e Mod. - machine model.
e Y - year of manufacture.

The appliance data can also be found on the label located on
the machine’s packaging.
IT is forbidden to remove or modify the nameplate.
Should it deteriorate or become illegible, contact
the Technician or Manufacturer.

MARCHIO COMMERCIALE c €

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. ﬁ
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890 —
SIN: IMod. II Y |
v ffw [z |
MADE IN ITALY

keyboard software Version
VER 338 REV 013.13
01/04/2016

base software version
VER 396 REV 013.14
18/03/2016

Serial Number 240812

2.9 Energy Saving System

The machine is equipped with software that manages the
automatic stand-by system during breaks, the night Energy-
saving feature and the smart temperature adjustment.

This allows saving a considerable amount of energy during
night breaks, whilst maintaining the machine in a condition
that permits a quickly return to operation.

Moreover, the software only distributes the power where and
when needed, thus allowing energy to also be saved during
normal operation.

If provided for in the programming, the software automati-
cally puts into stand-by one or more groups when the work-
load decreases, also preparing them for full capacity when
needed.

Three choices are provided:

¢ CONF: manual activation
e PROG: programmed operation
e ECO: self-learning management

i

To activate the Energy Saving mode, see para. 7.2
on page 47. For programming see par. 7 on page
47.
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3. STORAGE

The machine is stored by the Manufacturer or Technician.

4. INSTALLATION

The machine must only be installed by the Technician.

When the machine is being installed, the Techni-
cian must replace the water in the hydraulic cir-
cuits.

The machine’s support base must be perfectly flat,
not incline by more than 2° and have no irregulari-
ties.

The electrical system must be equipped with a
suitable residual-current device in compliance with
current laws and safety regulations.

W
o
A\

5. COMMISSIONING

The machine must only be commissioned by the Technician.

6. OPERATION

6.1 Safety precautions

A

6.2 Emissions

Carefully read the instructions provided in chapter
"I. SAFETY PRECAUTIONS" on page 31.

Vibrations

Under conditions of use that comply with the instructions for
correct use provided in this manual, any detected vibrations
do not give rise to dangerous situations.

Sound emissions

The noise level emitted by the machine is on average lower
than 70 dB; therefore, the use of personal protective equip-
ment to prevent hearing damage is not compulsory.

If the machine emits any unusual sounds, the Technician
must be notified.

Electromagnetic environment

The machine is designed to work properly in any industrial
electromagnetic environment, falling within the Emission and
Immunity limits provided by current standards.

6.3 Turning the machine on and off
Before using the machine, run a few empty dis-
pensing cycles with the filter holder attached for a

0 few seconds to release any air inside the circuit

and in turn, allow the dispensing groups to fully heat up.

.

After the hydraulic and electrical mains have been connected
by the Technician, make sure that the drain tray under the cup
holder grille (11) is correctly connected to the drain.

Every day the water in the machine must be re-
placed, as indicated in para. 6.4.1.

Check that all the steam valves are closed. Turn the machine
on using the main switch (5) and follow the instructions pro-
vided on the display, as described below.

WEGA
—

Wait for the machine to start up.

_wes _J2
start machine

boiler
services

boiler Aon
goup (NN

38"

block
group

Estimated wait
time for start up

Components
warming up

During start-up, the machine will release water from the
groups:

WARNING: Steam outlet

< 01/01 >
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e After start-up, the machine is ready to dispense coffee,
and the display will show the screen below. An orange
steam icon indicates that it is necessary to wait a few min-
utes for the steam to be dispensed. A green steam icon in-
dicates that the machine is at the programmed pressure.

3 Steam not
available

-
&
A

In some cases, such as, for example, after washing the assem-
blies, all selections will be inactive for a short time, the display
will have reduced brightness and some messages will appear
on the right bar.

b
bl
&
A

After the temperature has been regulated, the display will re-
turn to its normal brightness and the machine will return to
its active status.

6.3.1 Turning the machine off

Turn off the machine using the main switch.

6.4 Preparing the machine

6.4.1

¥

Using the various commands, proceed as follows:

Replace the water

The water in the internal hydraulic circuits must
be replaced every day.

GROUPS

o Hook afilter holder without a filter to the dispensing group;
e place a jug under the spouts of the filter holder;

o dispense at least 1 litre of water;

e repeat the operation for each group.

HOT WATER NOZZLE
e Place alarge enough jug under the hot water nozzle;
e dispense hot water in the amount indicated in the table:

2GR
4 litres

3GR

7 litres

4GR

7 litres

URBAN

If the Time-out system starts, turn the machine off and turn
it back on to continue dispensing.

Should the machine experience a drop in pressure during the
dispensing operation, wait the time necessary to reset the ini-
tial conditions and continue until the quantity of water indi-
cated is completely dispensed.

STEAM NOZZLES

e Insert the steam nozzle into a jug;

e release steam for at least 1 minute;

o if present, repeat the operation with the other steam noz-

zle.
', Danger of scalding. Do not direct the steam and
hot water towards hands or other parts of the

=mmm body. Do not touch the steam nozzle and the hot

water nozzle with bare hands; use the appropriate PPE.

6.4.2 Grinding and dosing coffee

It is important to have a grinder-dispenser next to the ma-

chine so that the coffee can be ground on a daily basis.

The coffee must be ground and dispensed according to in-

structions provided by the manufacturer of the grinder-dis-

penser. The following points should also be kept in mind:

e To make a good espresso, we recommend that you do not
store large amounts of coffee beans. Comply with the ex-
piry date indicated by the producer.

e Never grind large volumes of coffee, it is advisable to pre-
pare the amount that can be held in the dosing device
and if possible, use it by the end of the day.

e Do not buy pre-ground coffee, as it perishes quickly. If nec-
essary, buy coffee in small vacuum-sealed packs.

6.4.3 Lighting

To turn the work surface light on and off, press the
ton.

but-

Work surface
light
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To turn the side panel lighting on and off, press the but-
ton.

8
%

Side panel
lighting

6.4.4 Raised cup grilles

When using cups with different heights, use special retract-
able grilles (7) that are supplied with the machine.

To use the pull-out grille, extract it from its storage position by
pulling it outwards until it is fully locked in position.

When the grille is no
longer needed, push
it back in towards the
machine until it disap-

pears completely into
its storage position. [ﬂg

6.5 Dispensing coffee

¥

6.5.1

e Fill the filter with a dose of ground coffee (approx. 6-7 g)
and compress it with the tamper.

Do not remove the filter holder from the dispens-
ing group when coffee is being dispensed.

Preparing the filter holder

Before filling the filter holder, make sure it is
empty and any previous coffee residue has been
removed.

e Hook the filter holder to the group without closing it too
tightly in order to prevent the gasket from wearing quickly.

e For the same reason, we recommend cleaning the filter rim
before attaching the filter holder to the dispensing group.

e Follow the procedures specified by the manufacturer of
the grinder-dispenser.

6.5.2 Dispensing

e Place the coffee cup under the %\
dispensing spout.

/

e Press the desired dose button, e.g. >

and wait for the coffee to
finish being dispensed (LED will (w
switch on).

e To stop coffee dispensing ahead of

time, press the button again.

Group

° 92,3°

@ é 9,8 bar
L V)

Temperature

Icon for beverage
being dispensed

Pump
pressure

e In order to continuously dispense coffee, select the
button and stop it by pressing the same button again.

STOP

6.5.3 Programming coffee doses

i

The machine is programmed by default. Should the coffee
doses need to be modified, see para. 7.3.1 on page 49.

Each dose must be programmed with freshly
ground coffee and not with previously-used cof-
fee grounds.
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6.6 Dispensing steam

URBAN
6.7 Dispensing hot water

< a’. Do not direct the steam towards hands or other
parts of the body. Do not touch the steam nozzles

=mmm with bare hands; use the appropriate PPE.

=

e Rotate the valve knob anticlockwise. // x\
“‘
e The quantity of steam will be
proportional to how open the valve
is.
e To stop dispensing, turn the valve’s
knob clockwise. /

To optimally froth the milk, follow these simple rules:

¢ Only heat the amount of milk that you intend to use; once
heated, it will have to be completely poured out of the jug
and cannot be reheated.

e Start frothing the milk when it reaches a temperature of

approximately 4°C.
0 order, it is advisable to carry out a brief dry dis-

pensing run after each use. Keep the tips clean at
all times using a cloth dampened in lukewarm water. Only
leave the steam nozzle immersed in the milk for the time
needed to heat it.

i

e Immerse the steam nozzle into the
liquid to be heated.

Before using the steam nozzle, the condensation
draining operation must always be carried out for
at least 2 seconds.

To keep the steam nozzle tips in perfect working

Do not open the steam valve with the steam wand
immersed in milk and the machine switched off, as
the latter would suck milk into the pipes.

', Danger of scalding. Do not direct hot water to-
wards hands or other parts of the body. Do not
=mmm touch the hot water nozzle with bare hands; use

the appropriate PPE.

e Place the jug under the hot water
nozzle.

g
=

] |

e Press the water button and wait
for the water to be dispensed.

S

e

e To stop coffee dispensing ahead of
time, press the water button
again.

6.7.1 Programming the hot water

The machine is programmed by default. Should the hot water
doses need to be modified, see para. 7.3.1 on page 49.

6.8 Automatic steam wand

6.8.1 Tips regarding its use

e Only froth the amount of milk that you intend to use; once
heated, the milk will have to be completely poured out of
the jug and cannot be reheated.

e The automatic steam wand only guarantees an accuracy
of + 3°C between the set temperature and the actual milk
temperature, if the starting milk temperature is 4°C.

e Asthe steam automatically stops dispensing when the set
milk temperature is reached, only fill the jug half way in
order to prevent the milk froth from spilling out.

e Use a suitably-sized jug for the amount of milk that re-
quires frothing (approx. 200 ml is recommended) and
make sure that it is circular and not conical (see the im-
age).
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6.8.2 Dispensing with the automatic
steam wand

Do not direct the steam towards hands or other
parts of the body. Do not touch the steam nozzles
with bare hands; use the appropriate PPE.

Before using steam to heat and froth the milk, a
dry dispensing run must be completed by pressing
one of the selection buttons to let out several short
spurts of air, until all the condensation water has been re-
leased. To stop dispensing, press the same button again.

e Immerse the automatic steam wand nozzle tips into the
milk.

e Press the desired button, e.g. rD , and
wait for the steam to be dispensed.

e Wait until the dispensing process has
been completed.

e Tostop dispensing ahead of time, press
the same button again.

Y W @

1 12
Automatic Manual
steam wand 1 steam
Automatic
steam wand 2

Keep the tips clean at all times using a cloth damp-
ened in lukewarm water. Milk can be kept in the
fridge for a maximum of 3-4 days.

Only leave the steam nozzle immersed in the milk
for the time needed to heat it.

To change the automatic steam wand's tempera-
ture or adjust the milk froth, call out the Techni-
cian.

6.9 Dispensing cappuccinos

Put the suction tube in the milk.

e Place the jug under the spout of the
cappuccino maker.

e Open the steam valve and when the de-
sired amount has been obtained, close
the steam valve.

e Pour the frothed milk into the cups with

the coffee.
=

o non-frothed milk, (m )] ¢ )
lift the cappucci- ‘ <

no maker flap upwards. For ,

better results, we suggest 5 5

that you do not dispense

directly into the coffee cup, but into a jug or pot, and then

pour the frothed milk on top the coffee. Be sure to constant-

ly keep the cappuccino maker clean, by following the instruc-

tions provided in paragraph 8.8 on page 56.

To obtain hot
]

6.10 Cup warmer

For safety reasons, we do not recommend placing
cloths or other objects on the cup warmer shelf in
order to prevent the machine from overheating.

HIGH TEMPERATURE HAZARD: the cup warmer
can reach temperatures that may cause burns. Be
very careful.

To activate the cup warmer, press the == button.
When the bottom of the button turns red, the cup warmer is
on.

8
%

SR

A

L.
%

To change the temperature of the cup warmer, see
para. 7.3.2 on page 50.

i
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7. PROGRAMMING THE MACHINE
PARAMETERS

7.1 Accessing the menu

To programme the unit and view data, press on the right slide
of the touchscreen display.

12:00 01/01/2017

(@ ¢ O

_STANDBY OFF STANDBY OFF

changes mode @ COM

7.2 Energy Saving Management
Three "Energy Saving” operating modes are available:
. : manual activation.

. : programmed operation.
. : self-learning management.

To turn off the machine or activate the Energy Saving mode,
proceed as follows:
o Select the bar on the right side of the display.

e Select the menu button = .
e Select the desired function.
If the machine is off or in "Energy Saving” mode, simply tap

the display to resume operation. The machine will return to
full operation within 1 minute.

In any case, the system will continue to follow the configured
energy-saving settings.

o The Energy Saving features can only be enabled
manually by selecting the machine or group icon, as
shown in the figure.

URBAN

| MACHINE | \ GROUP |
Manual shutdown Manual standby
Manual standby Manual shutdown

¢ O

|_STANDBY OFF )

® com

STANDBY OFF \

changes mode

o The Energy Saving functions are enabled accord-
ing to the programming (see para.7.2.2 on page 48).
112 WEEKLY PROGRAM

STANDBY 1 22.30 0230

STANDBY 2 16:00 0230

REST 0230 0500
CONDITION

CHOOSE WEEKDAYS [Mon | |Tues| Wed Thu  Fri Sat |Sun

o The Energy Saving functions are enabled and in
self-learning mode, the system automatically manages
energy saving by lowering the temperature based on the
cycles performed in previous days and weeks.

To enable the "Energy Saving” system, press the but-
ton and select the desired mode:

22:59 00/08/2020

® - ¢
C O] ¢ O

{_STANDBY OFF /| STANDBY OFF

changes mode @ COM

CHANGES MODE

Manual ® co .

choose

Scheduled &5 PrOG > choose
Self-

f _ 9% Eco > set mode
learning

2259 00/08/2020
MENU

LOLO‘g_O%

STANDBY _ OFF STANDBY OFF |

changes mode ’* ECO

200kwh

To programme the Energy Saving system, see para.
7.2.2 on page 48.

i
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7.21 Manually activating the

ENERGY SAVING mode

To manually put one or more dispensing groups in standby,
follow these steps:

e Access the menu (see para. 7.1 on page 47).

e Select the standby button for the groups.

e Select the dispensing group or groups to put in standby.

e Confirm by pressing the = button.

2259 00/08/2020
MENU

C

STANDBY

OFF H _STANDBY _ OFF H

changes mode (‘

Coffee group selection for stand-by

i

Similarly, you can turn off the dispensing groups

by selecting the OFF button . To awaken the

dispensing groups from the STANDBY mode or
OFF, press and hold the START/STOP button of the corre-
sponding groups.

START
STOP

Press and hold down to
reawaken the group

To manually put the entire machine (dispensing groups and
steam heating unit) in standby, follow these steps:
e Access the menu (see para. 7.1 on page 47).

e Select the machine’s standby button.
22:59 00/08/2020

o ¢ O

{_STANDBY OFF __ J|_STANDBY OFF _ J|

mode @ COM

Similarly, you can turn off the machine by select-
ing the OFF button ” To awaken the machine
from STANDBY mode or OFF, tap the touchscreen

display.

7.2.2 ENERGY SAVING setup in
PROG mode

With the Energy Saving system in mode, proceed with
the following steps to programme the standby and idle cycle
for the week:

22:59 00/08/2020

e Access the menu .
(see para. 7.1 on C O ¢ 0O
page 47). STANDBY _ oFr | _sTANDBY _oF

changes mode @ COM

e Select the con-
figuration button

e Press the

. T

& ¢

USER CONFIGURATIONS X

program doses weekly program service settings

set date and time choice mixture
theme screensaver.

cloud settings

counter list

o Select the time buttons and use [l and [l to set the
standby and idle activation periods.

e Select the groups being programmed and, if necessary,
the steam heating unit as well.

e Activate the working days by selecting the corresponding
buttons.

Standby activation hours Dispensing groups

WEEKLY PROGRAM

Standby1 STANDBY 1 2230 7230
m
Standby 2 s Stea
y 1 STANDBY 2 16:00 heat’ng
Idle R . — unit
CONDITION
CHOOSE WEEKDAYS E E Wed Thu Fri Sat |Sun
Working days |

112 ' WEEKLY PROGRAM X
x

standby 1 :59 “
)
e To confirm the programmed data, go to the second page

and select the _ button.

212 WEEKLY PROGRAM

temperature group on standby > 60.0

temperature boiler unit 5 600

in standby
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Energy Saving programming is only active when
the machine is set to PROG.

The PROG mode is indicated on the display as
shown in the drawings below.

i

1200 0¥02040T

7.3 User-settable configurations

The following items can be customised from the user configu-
ration menu, in addition to the Standby programming param-
eters:

- Programme doses

- Set services

- Set the date and time

- Blend selection

- Screensaver

- cloud settings

- Counter list

To make any modifications, proceed as follows:
e Access the menu (see para. 7.1 on page 47).
e Select the configuration button

e Press the button corresponding to the service to be set.

2259 00/08/2020
MENU X

P —
H 0
¢ O C O
STANDBY OFF L STANDBY OFF . %RH
c

changes mode @ COM 200 ‘

USER CONFIGURATIONS X

program doses weekly program service settings

set date and time washes choice mixture

theme screensaver

cloud settings

counter list

The machine menu can vary. This occurs should a
0 different version of the software be installed on
the machine; sometimes the software is also up-
dated even during maintenance to improve its performance.

URBAN
BEVERAGE DOSE programming

Do not remove the filter holder from the dispens-
ing group when coffee is being dispensed.

7.3.1

¥
i

Use this menu to programme the coffee and hot water doses,
by proceeding as follows:

Each dose must be programmed with freshly
ground coffee and not with previously-used cof-
fee grounds.

e Enter the user configuration menu and press the

dose programme button.

e Select the dispensing group.
e Select the desired dose button (e.g. “1 espresso” Q.,).

X !

Coffee group selection for doses programmation

close without
saving

programma
dosi

PROGRAM DOSES

select the dose to be programmed

o Press the B8l button to start dispensing.

« To confirm and stop the dose, press the 88l button.

e Repeat this operation for the other dose buttons.

e You can copy the dose settings to the other groups by
pressing the button.

o To delete the dose settings, press the [JillJj button.

o To manually adjust your dose, press the [l and Bl
buttons.

Start/End of dispensing
dose to be programmed

PROGRAM DOSES

PROGRAM
@ DOSE
AV
HEAD DOSE
COPY OF ALL
GROUPS

Check the
programmed dose

Copies the dose
on all groups

CONTROL
PROVISION

60ml

RESET DOSE

Cancel dose
configuration

Manual dose
adjustment (ml)
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7.3.2 SERVICE PARAMETER configuration

Use this menu to adjust the parameters of some of the ma-
chine’s services, by proceeding as follows:

e Enter the user configuration menu and press the
R buitton.

e Select the button of the parameter to be modified.

e Press the - and - buttons to change the desired
value and confirm via the button. The adjustable pa-
rameters are:

- Cup warmer temperature

- Steam heating unit pressure (max 1.4 bar)

- Steam heating unit pressure during the steam produc-
tion boost phase if high demand warrants it.

e Select the button to enable the keypad where you
can directly enter the desired value. Press the [ ] button
to confirm the value.

1/2 SERVICE SETTINGS

cup warmer temperature >

boiler pressure > 1.2

set boiler boost > 1,4 bar

30 min

boiler boost duration >

cup warmer
temperature

70,0 1| 80,0

boiler
pressure

set boiler

boost B

e Selectthe button on page 2 to enable the steam

production boost function.
SERVICE SETTINGS

activate boost

"

7.3.3 DATE and TIME settings

Use this menu to set the date and time on the machine, by
proceeding as follows:
e Enter the user configuration menu and press the

ISR buiton.

e Select the button of the information you would like to
modify.

e Press the - and - buttons to modify the selected
parameter and confirm via the button.
The adjustable parameters are:
- Date
- Time
- Time zone
Automatic Daylight Saving Time

e Select the button to enable the keypad where you
can directly enter the desired value. Press the [ | button
to confirm the value.

SET DATE AND TIME
date > 06/11/2021
time > 16:54

timezone >

GMT+1 Centre Europe

automatic daylight saving > S|

/712712

automatic

daylight saving "® < SI > si
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7.3.4 COFFEE BLEND selection « press the MM and I buttons to change the screen-
Use this menu to set the machine according to the type of saver activation time and confirm via the i button. The
coffee blend used, by proceeding as follows: value can be entered directly by selecting the button
e Enter the user configuration menu and press the and using the keypad.

button.
o Select the desired blend button, e.q. |EEIEN - SEREEEAE

112 CHOICE MIXTURE

start slideshow updae set time

brightness cancel slideshow

recipe number: 01 >

recipe number: 02 >

recipe number: 03 > Blend 3

recipe number: 04 > Blend 4

SCREENSAVER

SET TIME
CHOICE MIXTURE

Blend 1

group boiler set 94,0°C
group set 94,0°C

grind fineness 1

Wait a few moments and then the machine will be ready ~ ® To set the screensaver’s brightness, select the
to use the new blend. button.

e Use the - and - buttons to adjust the display
CASUEE LIETILEE brightness and confirm with the button.

Wait

SCREENSAVER
Selected blend OK

4

BRIGHTNESS

The various dispensing groups can be programmed for dif-
ferent blends. In this case, the display will show the blend

type.

o The coffee blends can only be chosen if they have

To upload new images to use as screensaver, proceed as fol-
lows:
e Store the images to be uploaded onto a memory stick and

already been set up in the machine’s system. insert it into the drive.

Contact the Technician if you would like to insert  * Delete the images in the memory and the confirmation

new blends. screen will appear if you press the button.
The blend extraction parameters have been programmed by ¢ Press "confirm” to start deleting the images.
the Technician. e Press the button to load the new images and

confirm with "start” on the next screen.
e Once they have finished loading, test the new screensaver

7.3.5 SCREENSAVER configuration via the button.

Use this menu to set the display screensaver, by proceeding UP to 10 different images can be uploaded. Refer
as follows: 0 to the table below for the format and name of the

e Enter the user configuration menu and press the images.

NN button.

e To set how long after the machine’s last operation to acti- | First name Format Resolution Colour

vate the screensaver, select the [ button. depth
from "slide00.jpg" . 800x480 pixels i

to "slide09.jpg" Jpeg 72 dpi 24 bit

USER manual 51 0f 200



URBAN
7.3.6 CLOUD configuration

Use this menu to set up the machine’s cloud, by proceeding
as follows:

e Enter the user configuration menu and press the

button.
e Select the button.

e Use the keyboard to enter the information in the various
fields (Street, City, Postcode, County, Country).

¢ To confirm, press the button.

mnm CLOUD SETTINGS

2 | machine

1| WiFi settings loestion 3 | user settings

112 MACHINE LOCATION
street / avenue >
city

Postal code

province

212 MACHINE LOCATION

country

The cloud is only active if the machine is fitted
with a Wi-Fi card (contact the Technician).

i

7.3.7 BEVERAGE COUNTER list

Use this menu to view the beverages dispensed by the ma-
chine, by proceeding as follows:

e Enter the user configuration menu and press the

MR button.

e Usethe buttons to scroll through the various pag-
es and view the counts.

1/14 COUNTER LIST

Par\r ort single coffee >
gro

Part. num. normal single coffee >
group

Part. n

group 1 2/14 COUNTER LIST

Part. n Part. num. short double coffee >

group

Part. num. normal double coffee »
group 1

Part. nu

i 3/14 COUNTER LIST

Part. nun Part. num. short single coffee >
group 1 group 2

Part. num. normal single coffee >
group 2

e 4/14 COUNTER LIST

Part. nun Part. num. short double coffee »
group 2 group 2

Part. num. normal double coffee »
group 2

Part. num. long double coffee 5
group 2

Part. num. short double coffee »
group 2

0 To reset the counter list, contact the Technician.

7.4 Tips for a good cup of coffee

Wash the filters and filter holders on a daily basis, as indicated
in para. 8.8.3 on page 56. The failure to perform this opera-
tion will compromise the quality of the dispensed coffee.

To obtain high-quality coffee, it is important that the water
hardness does not exceed 6-7°f (French degrees). If the water
hardness exceeds these values, it is advisable to use a water
filter or softener. Avoid using a water softener if the water
hardness is less than 4°f.

If the taste of chlorine in the water is particularly strong, in-
stall a special filter.

Do not to keep large amounts of coffee beans on hand. If
you change the type of coffee, we recommend calling out
the Technician to adjust the water temperature and coffee
grinder.

If the machine has not been used for a certain period of time
(2-3 hours), carry out a few dry runs. Make sure that the ma-
chine is constantly cleaned and periodic maintenance is car-
ried out.
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8. MAINTENANCE AND CLEANING

URBAN

8.5 Scheduled maintenance

8.1 Safety precautions

Carefully read the instructions provided in chapter
"I. SAFETY PRECAUTIONS" on page 31.

It is mandatory that gloves be used to protect

the user against cuts and abrasions and from

@ all machine parts that become hot or come in
contact with food (filter holders, filters, etc.).

8.2 Periodic maintenance

Besides carrying out maintenance activities according to
the frequency specified in the “Periodic maintenance” table,
a general inspection must be carried out on the machine at
least once a year by a Technician.

L S
~ .

Component problems highlighted in grey require
the machine to be switched off and the Technician
=mmm to be called out.

8.3 Maintenance after a short period of
machine inactivity

“Short period of machine inactivity” refers to a period of time
exceeding one working week.

If the machine is switched back on after this period, the Tech-
nician must replace all the water inside the hydraulic circuits
as indicated in para. "8.2 Periodic maintenance” on page
53.

Furthermore, all periodic maintenance operations must be
carried out, see the previous paragraph.

s "
~ .

Component problems highlighted in grey require
the machine to be switched off and the Technician
ssmmn to be called out.

8.4 Malfunctions and solutions

In the “Malfunctions and Solutions” table, alarms and actions
to carry out in order to try and resolve the reported problem
are provided.

Problems highlighted in grey require the machine to
be switched off and the Technician to be called out.

If a malfunction cannot be resolved, turn the ma-
chine off and call out the Technician.

i
A\

If enabled, this function displays a message to alert the user
when it is necessary to perform scheduled maintenance.

The first request for assistance appears when the number of
coffee, tea, heating unit filling cycles, or the number of days
elapsed since installation of the machine, is close to the pro-
grammed threshold value.

WARNING: Notice maintenance threshold A

< 01/03 >

When the programmed threshold value is reached, the dis-
play shows the following message:

WARNING: Maintenance threshold A

< 01/02 >

This message continues to be displayed until maintenance is
performed.

If enabled, the display may show various scheduled mainte-
nance thresholds.

The threshold reached/exceeded warnings do not prevent the
machine from operating.

Messages on the display can be reset at any time (even be-
fore the warning is triggered) by the Technician.

When the machine is in operation, the system increases both
the cycle counter and time since installation counter.

i

Contact the Technician to programme this func-
tion.
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Periodic maintenance table

> = =
. = = 3
Component Type of operation 3 c £
= 3 3
o
BOILER and o .
HYDRAULIC SYSTEM Change the water as indicated in par. 6.4.1. X
PRESSURE TRANSDUCER | Check the heating unit pressure, which must be between 0.8 and 1.4 bar. X
Check the water pressure when coffee is being dispensed: check the pressure indi-
PRESSURE TRANSDUCER cated on the gauge, which must be between 8 and 9 bar. X
Check the condition of the filters. Check for any damage on the edge of the filters
FILTERS AND .
and check whether any coffee grounds settle in the coffee cup, and replace the X
FILTER HOLDERS :
filters and/or filter holders, as required.
Check the ground coffee dose (between 6 and 7 grams per time) and check the de-
gree of grinding. Burrs must always have sharp cutting edges; too much powder in
the grounds is an indication that they are deteriorating. We recommend contacting
GRINDER-DISPENSER | the Technician to replace the flat burrs after every 400/500 kg of coffee, or after X
every 800/900 kg for conical burrs.
If the automatic burr wear warning is enabled, follow the instructions in para. 8.6
on page 55.
WATER SOFTENER Replace the water filter cartridge or regenerate the water.softener at fthe frquency
FILTER indicated by the manufacturer or whenever the automatic regeneration alert is X
displayed.

Malfunctions and solutions table

Problem Cause

Action

NO MACHINE POWER The machine is switched off.

Turn on the machine.

NO WATER IN THE HEATING UNIT The water mains valve is shut off.

Open the water mains valve.

TOO MUCH WATER IN ‘ : , L
THE HEATING UNIT Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
STEAM NOZZLES DO NOT o The nozzle sprayer is clogged. o (Clean the steam nozzle sprayer.

RELEASE STEAM ¢ The machine is switched off. e Turn on the machine.

STEAM NOZZLES RELEASE WATER

OR STEAM MIXED WITH WATER Electrical system or hydraulic system fault.

Turn off the machine and call out the Technician.

NO BEVERAGES ARE e The water mains valve is shut off.
BEING DISPENSED o The coffee has been ground too finely.

e Open the water mains valve.
Adjust the coffee grind.

e The tray does not drain.

WATER LEAKS FROM THE MACHINE | ¢ The drain pipe is broken, has detached, or the

water flow is obstructed.

Check the sewer drain.
o Check and restore the drain pipe connection
to the tray.

THE COFFEE IS TOO HOT _ _ : L
ORTOO COLD Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
COFFEE IS BEING DISPENSED _ _

T00 QUICKLY The coffee has been ground too coarsely. Adjust the coffee grind.

COFFEE IS BEING DISPENSED . .

700 SLOWLY The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grind.

o The dispensing group is dirty.

e The dispensing group is too cold.

e The coffee has been ground too finely.
e The coffee is too old.

THE COFFEE GROUNDS ARE WET

Wash the group with the blind filter.
Wait for the group to fully heat up.
Adjust the coffee grind.

Replace with fresh coffee.
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Problem Cause Action
THE DISPLAY INDICATES A NON- : , : L
CONFORMING PRESSURE Hydraulic system failure. Turn off the machine and call out the Technician.

COFFEE GROUNDS FOUND IN CUPS

o Thefilter holder is dirty.
The filter holes are worn.
The coffee has not been ground evenly.

o Clean the filter holder.
Replace the filter.
Adjust the grind as appropriate.

THE CUP IS DIRTY WITH o The coffee has been ground too coarsely. o Adjust the coffee grind.
COFFEE SPLASHES o Thefilter's edge is damaged. o Replace the filter.
o THE COFFEE IS NOT BEING

DISPENSED CORRECTLY . .
« THE COFFEE DOSE IS The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grind.

NOT CORRECT
THE ELECTRONIC SYSTEM . , . L
HAS SHUTDOWN Electrical system or hydraulic system fault. Turn off the machine and call out the Technician.
WATER IS LEAKING FROM THE PUMP | Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.
THE MOTOR STOPS SUDDENLY
OR THE THERMAL PROTECTOR IS Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.
TRIGGERED BY A POWER OVERLOAD
THE PUMP IS WORKING BELOW _ L
THE NOMINAL FLOW RATE Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.
THE PUMP IS NOISY Pump fault. Turn off the machine and call out the Technician.

8.6 Burr wear automatic check

8.7 Water softener regeneration

If enabled, this function displays a message to alert the user
that it is necessary to replace the grinder-dispenser burrs.

WARNING: Wear millstones

< 01/01 >

The warning appears when the amount coffee (kg) used
reaches the programmed limit.

The message will remain on the display in the selection stand-
by phase or the programming standby phase.

The alarm for reached/exceeded thresholds does not prevent
the machine from functioning.

The count can be reset at any time (even before the warning
is triggered) and by a technician.

i

The system only operates if the machine is paired
with a single grinder. Contact the Technician to
programme this function.

The machine counts the water used and, where applicable,
when the expected amount is exceeded, the display indicates
the need to regenerate the softner.

WARNING: Regeneration softener

< 01/01 >

The alarm for reached/exceeded thresholds does not prevent
the machine from functioning.

The count can be reset at any time (even before the warning
is triggered) by a technician.

i

Contact the Technician to programme this func-
tion. To regenerate the water softener, follow the
manufacturer’s instructions.
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8.8 Cleaning operations

8.8.1 General instructions

A few simple cleaning tasks are required to have a perfectly
sanitised and efficient appliance. The instructions provided
here apply when the machine is being used on a regular basis.
If the machine is constantly being used, then cleaning should

be performed more frequently.

0 aggressive substance-based products (e.g. phos-
phoric, citric or sulfamic acids).

The products/cleaners used must be suitable for this purpose

and not corrode the water circuit elements and in any case

use them following the instructions provided on the pack-

age.

Do not use abrasive cleaners which may scratch the body-

work’s surface.

Always use clean and sanitised cloths when cleaning.

When washing the filters, filter holders and all machine

components, use Manufacturer-supplied cleaners or prod-

ucts specific for cleaning professional coffee machines.

Do not use alkaline cleaners, solvents, alcohol or

> 2
i o] [
Cleaning s g
Cappuccino maker:
Clean at least once a day or more often if the cap- X

puccino maker is used constantly, by following the
instructions in para. 8.8.2 on page 56.

Body and Grilles:

Clean the panels of the body with a cloth dampened
in lukewarm water. X
Remove the drip tray and cup holder grille and wash
with hot water.

Filters and Filter Holders:

Wash the filters and filter holders on a daily and week-
ly basis, as indicated in para. 8.8.3 on page 56. X | X
Perform the cleaning operations on a daily basis as
indicated in para. 8.8.3 on page 56.

Steam nozzle/steam wand:

Keep the nozzle clean at all times using a cloth damp-
ened in lukewarm water.

Check and clean the nozzle tips, by clearing the steam | X | X
outlet holes with a small needle.

Wash these on a weekly basis, as indicated in para.
8.8.7 on page 58.

Dispensing group:

Wash the dispensing group as described in para.
8.8.4 0on page 57 and 8.8.5 on page 57. X | X
Perform the cleaning operations on a daily basis as
indicated in para. 8.8.6 on page 57.
Grinder-dispenser and Hopper:

Clean the hopper and the dispenser inside and out
with a cloth dampened with warm water.

When finished, dry all parts thoroughly.

8.8.2 Washing the cappuccino maker

Take special care when cleaning the cappuccino maker and
follow the steps provided below:

e Perform an initial wash by immersing the suction hose
into the water and dispensing for a few seconds.

e Turn the rotating body (X) 90° to position B (the milk out-
let duct closes).

e Whilst holding the milk suction hose in the air, dispense
steam (cappuccino maker dry run).

e Wait around 20 seconds so that the cappuccino maker
can be internally cleaned and sterilised.

e Shut off the steam and put the rotating body back into
position A.

e If the air intake hole (Y) is blocked, clear it gently using a

Position B

Position A

Clean the cappuccino maker after each continuous
use and at least once a day.

i

8.8.3

0

Cleaning the filters and filter holders

Caution: only immerse the filter holder cup in water
and try not to get the handle wet.
The cleaner must be diluted in cold water in the

doses indicated on the package (see the manufacturer).

)

Daily:

e Soak the filter and filter
holder in hot water over-
night so that the fatty cof-
fee deposits can dissolve.

Rinse everything in cold
water.

Weekly:

e Use a screwdriver to detach the filter from the filter holder.

¢ Soak the filter and filter holder in warm water with a suit-
able cleaner for 10 minutes.

¢ Rinse everything in cold water.
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8.8.4 Scheduled dispensing group wash

If provided, the machine automatically requests that the dis-
pensing groups be washed on a daily basis.

To begin the wash cycle, proceed as shown on the display.
HOWEVER you can also cancel the wash prompt and resume
normal operation.

8.8.5 Arbitrary dispensing group wash

If desired, it is possible to wash the groups at any time, pro-
ceeding as follows:

e Access the menu (see para. 7.1 on page 47).
e Select the configuration button n .

e Pressthe button.

2259 00/08/2020
MENU

¢ O ¢ O H 50%

{_STANDBY OFF [_STANDBY _ OFF |

changes mode @ COM ‘ (@)

ii?— e

USER CONFIGURATIONS X

program doses weekly program service settings

set date and time washes choice mixture

theme SW cloud settings

counter list

e Select the dispensing group.

e The display will indicate the date of the last wash cycle
and the number of wash cycles.

e To start the wash, press the button.

WASHES

groups service

l last wash date > 20/10/2021

number of washing cycles > 5

run a washing cycle

URBAN

e Insert asuitable detergent in the blind filter holder, secure
it to the dispensing group and press the e button.

115 WASHES

insert blind filter
holder with cleaner

h

e Wait for wash cycle to finish, then remove the filter holder
from the dispensing group and press the ot button.

WASHES

wash in progress 3/5 WASHES

end washing
Remove blind
filter holder

-

e When the rinse cycle has finished, remove the filter holder
from the dispensing group and press the RS button.

WASHES

rinsing in progress 5/5 WASHES

dry finished

u)

During the washing phase, all the coffee selections
o of that group are disabled.

Washes are interrupted if the machine is switched
off; to resume the washes automatically, turn the machine
on again.

.

8.8.6 Cleaning the group shower screen,
shower screen containment ring
and filter holder

Daily
Clean the dispensing group and filter holder shower screens
with the supplied brush on a daily basis.
Thoroughly clean the inside of the coupling ring and filter
holder, as well as the edge and the wings of the filter holder,
so as to eliminate any accumulated coffee residues.

Use the special brush supplied (see the Spare Parts
Catalogue).
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Weekly

Clean the shower screen and shower screen containment ring
as follows:
e Loosen the screw using a screwdriver (1).

e Remove the shower screen (2) and the shower screen con-
tainment ring (3).

e Wash the two components with hot water.

e Reposition the shower screen and shower screen contain-

ment ring in their original position and lock everything in
place with the screw.

8.8.7 C(Cleaning the steam nozzle/
automatic steam wand

Weekly

Clean the steam nozzle/automatic steam wand as follows:

e Insert the steam wand into a jug with water and a specific
cleaner, in accordance with the manufacturer's instruc-
tions.

e Heat the solution with the steam nozzle.

e Let the nozzle cool down whilst keeping it immersed in the
solution for at least 5 minutes, so that cleaner can rise in-
side the nozzle due to the cooling effect.

e Repeat the operation 2 or 3 times until no more milk resi-
due is dispensed.

9. SPARE PARTS

Machine components and/or parts must only be replaced by
the Technician.

A

Under no circumstances are Users authorised to re-
place machine components and/or parts.

10. DECOMMISSIONING

A Technician must be called out to decommission the ma-
chine as the equipment must be disconnected from the elec-
tricity and water mains, and all the internal circuits must be
emptied of water.

After being decommissioned, the machine can only be re-
commissioned by a Technician.

A\

11. DISASSEMBLY

The machine must only be dismantled by the Technician.

Under no circumstances are Users authorised to de-
commission and/or recommission the machine af-
ter long periods of inactivity.

12. DISPOSAL

12.1Disposal information

Only for the European Union and the European Economic
Area.

This symbol indicates that the product cannot be disposed
of with household waste, pursuant to the WEEE Directive
(2012/19/EC), the Battery Directive (2006/66/EC) and/or the
national laws implementing those Directives.

The product should be handed over to a designated collection
point, for example the dealer when purchasing a new product
with similar features, or an authorised collection site that re-
cycles electrical and electronic equipment waste (WEEE), as
well as batteries and accumulators. Improper handling of this
type of waste can have negative consequences on the envi-
ronment and human health, due to the potentially hazardous
substances which are usually found in this kind of waste.
Your cooperation in correctly disposing of this product will
contribute to the effective use of natural resources and you
will avoid incurring fines provided by law. For more informa-
tion about recycling this product, contact either your local
authority, the entity responsible for waste collection, an au-
thorised dealer or your household waste disposal service.

12.2 Environmental information

The machine features an internal lithium button battery,
which is located in the circuit board and ensures data storage.
Dispose of the battery in accordance with current national
regulations.

Before disposing of the machine, we recommend
seeking advice from the Technician and/or the sell-
er.
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I. PRECAUTIONS DE SECURITE

I.I. NIVEAU DE FORMATION ET
D'INFORMATION REQUIS DE
L’UTILISATEUR

L'Utilisateur :

e estla personne chargée de faire fonction-
ner la machine et d'effectuer les opéra-
tions ordinaires de nettoyage indiquées
dans le présent manuel.

e doit étre correctement formé et informé
sur son fonctionnement et sur les risques
résiduels présents durant le fonctionne-
ment de la machine.

e doit pouvoir agir conformément aux
normes régissant les principes d’hygiéne
alimentaire en vigueur dans le pays d’utili-
sation de la machine.

La manipulation non autorisée

d’une partie quelconque de la ma-
chine fait déchoir la garantie et la respon-
sabilité du fabricant en cas de pannes de la
machines et d’'accidents de I’ utilisateur.

LII. INSTALLATION

Les opérations d'installations doivent tou-
jours étre effectuées par le technicien et
conformément aux normes de sécurité et
de santé en vigueur.

LIII. FONCTIONNEMENT

Méme si tous les dispositifs de sécurité ont été
appliqués sur la machine afin d'éliminer les
risques liés a I'utilisation de I'Utilisateur, cer-
tains risques résiduels persistent.

Ces risques dits résiduels sont liés aux pieces de
la machine susceptibles de présenter un danger
pour |'Utilisateur si :

URBAN

¢ en fait mauvais usage ;

e commet une erreur de jugement ;

e désactive la sécurité installée en contournant
les exigences contenues dans ce manuel.

De plus, la machine est également équipée

de signalements placés sur les zones a risque

résiduel lesquels doivent étre scrupuleuse-

ment respectés.

Il est nécessaire de faire attention aux risques

résiduels ci-aprées durant le fonctionnement et

I'utilisation de la machine car ils ne peuvent

pas étre éliminés.

IL est interdit :

o d'utiliser la machine dans des conditions
psychophysiques altérées ; sous I'influence
de drogues, d’alcool, de psycholeptiques
etc.;

o |'utilisation de la machine dans une at-
mosphére a risque d'incendie ;

o L'utilisation de la machine dans une
atmosphére explosive, agressive ou a forte
teneur de poussiéres ou de substances
huileuses en suspension dans |"air.

FRANCAIS

DANGER ELECTRIQUE

L'usage d'un appareil électrique doit
étre conforme aux normes comportementales
de sécurité :

e ne pas toucher I'appareil avec les mains
ou les pieds mouillés ou humides ;

e ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus ;

¢ ne pas utiliser de rallonges ;

e ne pas utiliser dans des piéces avec une
douche ou dans une salle de bains ;

e ne pas tirer sur le cble d’alimentation
pour débrancher I'appareil ;

e lecable d'alimentation de I'appareil ne
doit pas étre remplacé par I'utilisateur. En
cas d’endommagement du cable, éteindre
la machine et s'adresser exclusivement au
Technicien;

e ne pas exposer I’appareil aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, etc.) ;
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e nepas accéder a I'intérieur de la ma-
chine;

e ne pas renverser de liquide sur la machine ;

e ne pas laisser le cable électrique étre
écrasé et/ou entrer en contact avec des
surfaces tranchantes ;

e ne pas laisser I'appareil a la porté d'en-
fants ou de personnes non initiées a son
utilisation.

DANGER HAUTE TEMPERATURE

Certaines parties de la machine peuvent
atteindre des températures élevées et peuvent
provoquer des brdlures, si bien que les précau-
tions présentes doivent étre prises :

e éviter tout contact avec le groupe de
distribution, le dispositif de chauffage du
porte-filtre et les buses d’eau, de vapeur et
I’autosteamer ;

e ne pas diriger la vapeur, I'eau chaude et le
lait vers les mains ou d'autres parties du
corps.

L'appareil peut étre utilisé par des

enfants dgés d'au moins 8 ans, et par

des personnes aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites, ou
dépourvues de |'expérience ou de la connais-
sance nécessaire, tant qu'ils sont sous surveil-
lance ou aprés avoir fourni les instructions
indispensables a un usage sans danger et a la
compréhension des dangers relatifs. Les en-
fants doivent étre surveillés pour contréler
qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.
L’Utilisateur s’engage a informer immédia-
tement le Technicien s'il constate un vice
caché ou un défaut de fonctionnement de
la machine, des systémes de sécurité et de
toute situation dangereuse.
Il est strictement interdit d’apporter des mo-
difications de toute nature a la machine et a
ses fonctions, ainsi qu'au présent document.

" e

~m' Il incombe au technicien d'informer
== |'utilisateur sur les procédures de
contréle périodique des équipements sous
pression et des dispositifs de sécurité confor-
mément aux réglementations en vigueur
dans le pays d'installation.

Faire effectuer I'entretien périodique annuel
et le contrdle de tous les dispositifs de sécu-
rité par le technicien.

LIV.ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Il est nécessaire de faire attention aux risques
résiduels durant les opérations d'entretien
et de nettoyage de la machine car ceux-ci ne
peuvent pas étre éliminés.

Il est interdit de la ver la machine avec de I'es-
sence et/ou des solvants de quelconque nature.

DANGER ELECTRIQUE

Les opérations d'entretien et de net-
toyage sont soumises aux reégles comporte-
mentales de sécurité :

e pendant les opérations de nettoyage, la
machine doit étre éteinte et il faut s'assu-
rer que tous les composants sont a tempé-
rature ambiante ;

e ne pasimmerger la machine dans I'eau ;

e ne pas verser de liquides sur la machine et
ne pas utiliser de jets d'eau pour la net-
toyer;

e les opérations d'entretien et de nettoyage
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants ou personnes non formées ;

e ne pas retirer les protections et/ou parties
de la carrosserie ;

e ne pas accéder al’intérieur de la ma-
chine;

e ne pas effectuer d'opérations d'entretien
et de nettoyage différentes de celles indi-
quées dans le présent Manuel.
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DANGER HAUTE TEMPERATURE
Garder a I'esprit que certaines parties
de la machine peuvent atteindre des tempéra-
tures élevées durant le nettoyage :
e  éviter tout contact avec le groupe de distri-
bution et les buses d'eau et de vapeur ;
e ne jamais diriger vers les mains ou d'autres
parties du corps les terminaux de distribu-
tion de vapeur, d'eau chaude ou de lait.

1.V. CARACTERISTIQUES DES EPI

Lors de I'entretien et du nettoyage de la ma-
chine, utiliser les EPI suivants :

Gants
Pour la protection de I'utilisateur contre
les coupures et les abrasions et toutes les
parties de la machine en contact avec les ali-
ments (porte-filtres, filtres etc.).
~m’ Effectuer uniquement les opérations
=2 d’'entretien et de nettoyage décrites
dans ce manuel.
Seul un Technicien spécialisé et autorisé
peut effectuer les opérations d'entretien et
de nettoyage non indiquées dans le présent
document.
Toutes les opérations d'entretien doivent
étre effectuées sous les réserves suivantes :
e débranchement de I'alimentation
électrique ;
e coupure de |'alimentation hydraulique ;
o apres le refroidissement complet de la
machine.

En cas de non-résolution du dysfonctionne-
ment, éteindre la machine et demander I'in-
tervention du Technicien. Ne tenter aucune
intervention de réparation.

Les opérations de détartrage de |'équipe-
ment doivent étre effectuées par le Techni-
cien pour éviter toute délivrance de matériel
nocif pour |'usage alimentaire.

URBAN
I.VI.SITUATIONS D'URGENCE

En cas de situation d’urgence, prendre les me-
sures prévues par le plan d’urgence du local et
procéder immédiatement a la mise en place
systématique des actions en fonction du type
de probléme.

INCENDIE PROVOQUE PAR COURT-CIR-

CUIT

En cas d’incendie causé par une panne du

systeme électrique de la machine, adopter les

comportements suivants :

e Mettre la machine hors tension a |'aide de
I'interrupteur général ;

o Appeler les pompiers ;

o Eloigner les personnes du local ;

e FEteindre les flammes a I’aide d’un extinc-
teur CO,,

FRANCAIS
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1. INTRODUCTION

URBAN

1.2 Conservation du manuel

Lire attentivement ce manuel dans son intégralité avant
d’utiliser I’appareil, afin d’optimiser les performances de la
machine et de la faire fonctionner en toute sécurité.

La machine a café espresso que vous venez d'acheter a été
congue et réalisée en employant des méthodes et des tech-
nologies innovantes qui en assurent la qualité et la fiabilité
dans le temps.

Cette notice est un guide qui vous permettra de conndaitre les
avantages que vous avez acquis en choisissant notre marque.
Vous y trouverez les informations nécessaires pour utiliser au
mieux votre machine et I'entretenir afin d'avoir toujours un
excellent rendement, outre des informations sur comment

intervenir en cas de difficulté.

@ instructions figurant dans la présente publication
et suivre les indications fournies. Conserver ce ma-

nuel et toute la documentation jointe dans un endroit acces-

sible et sécurisé. Ce document suppose que les normes de sé-

curité et d'hygiéne applicables sont appliquées sur le lieu

d’installation de la machine.

Avant d'utiliser la machine, lire attentivement les

Le Fabricant se réserve le droit d'apporter des améliorations
et/ou des modifications au produit. Nous garantissons que ce
manuel est conforme aux caractéristiques techniques de la
machine au moment de sa commercialisation.

Nous profitons de cette occasion pour inviter notre clientéle a
nous signaler toute proposition visant a apporter des amélio-
rations tant au produit qu'a ce manuel.

1.1 Instructions pour la lecture du manuel

Le manuel est divisé en chapitres autonomes. La séquence
des chapitres répond a la logique temporelle de la durée de
vie de la machine.

Pour faciliter I'immédiateté de la compréhension du texte,
des termes spécifiques, abréviations et pictogrammes ont été
utilisés.

Le manuel est constitué d'une page de couverture, d'un som-
maire et d"une série de chapitres. Chaque chapitre a sa propre
numérotation séquentielle. Le numéro de page est indiqué en
pied de page.

La premiére page contient les données d'identification de la
machine, et la derniére page indique la date et la révision du
manuel d'instructions.

Abréviations
Sect. = Section
Chap. = Chapitre
Par. = Paragraphe
P. = Page
Fig. = Figure
Tab. = Tableau

Unité de mesure

Les unités de mesure sont celles fournies par le systéme inter-
national (SI).

Le manuel d’instructions doit étre conservé avec soin et doit
accompagner la machine dans tous ses changements de pro-
priétaires.

Manipuler ce manuel avec soin, les mains propres et sans le
poser sur des surfaces sales. I ne doit pas étre déchiré ou arbi-
trairement modifié.

Le manuel doit étre conservé a |'abri de I'humidité et de la
chaleur, et se trouver a proximité de la machine & laquelle il
se réfere.

Le Fabricant peut, a la demande de I'Utilisateur, fournir des
copies supplémentaires du manuel d'instructions de la ma-
chine.

1.3 Méthodologie de mise a jour du
Manuel d'instructions

Le Fabricant se réserve le droit de modifier et d'apporter des

améliorations a la machine sans communication préalable et

sans mettre a jour le manuel déja livré a I'Utilisateur.

0 difficiles a consulter en raison de son état, I'Utili-
sateur devra demander une nouvelle copie au Fa-

bricant avant d’effectuer toute intervention sur la machine.

Il est absolument interdit de retirer ou de réécrire certaines

parties du manuel.

L'utilisateur est tenu de respecter les instructions figurant

dans ce manuel.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'inconvé-

nient susceptible de se produire suite a une mauvaise utili-

sation de ces recommandations.

Ce manuel est aussi disponible sur le site internet du fabri-
cant reporté sur la couverture du manuel.

Si le manuel devient illisible ou dans tous les cas

1.4 Destinataires

Le Manuel en objet s'adresse a I' Utilisateur.

Qualification des destinataires de la machine

La machine est destinée a un usage professionnel non géné-
ralisé, de sorte que son utilisation puisse étre accordée a des
personnes qualifiées, remplissant les critéres suivants :

o Etre majeur ;

e FEtre physiquement et mentalement aptes & utiliser la
machine;

 Etre capables de comprendre et d'interpréter le manuel
d'instructions et les consignes de sécurité ;

e connaitre les procédures de sécurité et savoir les appliquer,

e é&tre capables d'utiliser la machine ;

e avoir compris les procédures d'utilisation définies par le
fabricant de la machine.
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1.5 Glossaire et pictogrammes

Ce paragraphe dresse la liste des termes non communs ou
dans tous les cas ayant un sens différent de I'ordinaire.

Les abréviations utilisées sont indiquées ci-dessous, ainsi que
la signification des pictogrammes indiquant le niveau de qua-
lification de I'opérateur et I'état de la machine. Leur utilisa-
tion permet de fournir rapidement et de maniére univoque
les informations nécessaires pour une bonne utilisation de la
machine en toute sécurité.

1.5.1

Utilisateur

Personne chargée de faire fonctionner la machine et d'effec-
tuer les opérations ordinaires de nettoyage indiquées dans le
présent manuel.

Glossaire

Technicien

Une personne spécialisée, spécialement formée et autorisée
a effectuer selon les normes en vigueur les opérations de :
transport et manutention, stockage, installation, mise en ser-
vice, entretien, mise hors service, démantélement et élimina-
tion de la machine.

Danger

Une source potentielle de blessures ou de risque pour la santé.

Zone dangereuse

Toute zone a proximité d'une machine dans laquelle la pré-
sence d'une personne constitue un risque pour la sécurité et
la santé de cette personne.

Risque
Combinaison de la probabilité et de la gravité d'une blessure
ou de dommages a la santé susceptibles de survenir dans une
situation dangereuse.

Carter

Elément de la machine spécifiquement utilisé pour garantir la
protection au moyen d’une barriére physique.

Equipement de protection individuelle (EPI)

Equipement porté ou tenu par la personne pour la protection
de sa santé ou de sa sécurité.

Usage prévu

L'utilisation de la machine en fonction des informations four-
nies dans la notice d'utilisation.

Qualification de I'utilisateur

Niveau minimum des compétences qu‘'un opérateur doit
avoir pour mener a bien |'opération décrite.

Etat de la machine

L'état de la machine comprend le mode de fonctionnement
et |'état des dispositifs de sécurité de la machine.

Risque résiduel

Risques subsistant en dépit des mesures de protection concep-
tuelles adoptées et en dépit des protections et des mesures
de protection complémentaires adoptées.

Composant de sécurité :

e Destiné a remplir une fonction de sécurité ;

e dont la défaillance et/ou le mauvais fonctionnement im-
plique un danger pour la sécurité des personnes.

1.5.2 Pictogrammes

Les descriptions précédées de ces symboles contiennent des
informations/prescriptions trés importantes, en particulier en
ce qui concerne la sécurité. Leur non-respect peut entrainer :

e Risques pour la sécurité des personnes travaillant sur la
machine;

des blessures, éventuellement graves, causées a I'Utilisa-
teur (voire dans certains cas la mort) ;

perte de la garantie contractuelle ;

déclinaison des responsabilités du fabricant.
Symbole DANGER GENERIQUE utilisé en cas de
A risque de blessure grave et permanente nécessi-

tant une hospitalisation et, dans les cas extrémes,
pouvant impliquer le décés.

Symbole DANGER ELECTRIQUE utilisé en cas de
risque de blessure grave et permanente nécessi-
tant une hospitalisation et, dans les cas extrémes,
pouvant impliquer le déces.

Symbole DANGER HAUTE TEMPERATURE utilisé
en cas de risque de blessure grave et permanente
nécessitant une hospitalisation et, dans les cas ex-
trémes, pouvant impliquer le décés.

P> B>

s ¢ Symbole ATTENTION utilisé en cas de risque de
blessure non grave, mais nécessitant des soins mé-

dicaux professionnels.

B

Symbole AVERTISSEMENT utilisé en cas de risque
de blessure mineure pouvant étre traitée avec les
premiers secours ou similaire.

Symbole NOTE utilisé pour fournir des informa-
tions importantes sur le théme traité.

Symbole Obligation d'utilisation des gants de pro-
tection, utilisé en cas de risque de blessure grave et
permanente nécessitant une hospitalisation et,
dans les cas extrémes, pouvant impliquer le décés.

Symbole d'Obligation de lecture de la documenta-
tion, utilisé pour sensibiliser I'utilisateur de I'im-
portance cette action pour sa sécurité.

TR=A-13

1.6 Garantie

La machine est couverte par une garantie de 12 mois sur
toutes les piéces, hors piéces électriques et électroniques et
éléments soumis a usure.
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2.
MACHINE

IDENTIFICATION DE LA

2.1 Marque et désignation du modeéle

L'identification de la machine et du modéle figurent sur la
PLAQUE D'IDENTIFICATION de la machine et dans la DE-
CLARATION DE CONFORMITE UE accompagnant la machine.

2.2 Description générale

La machine décrite dans ce manuel dispose de composants
mécaniques, électriques et électroniques dont I'action com-
binée permet de réaliser des boissons & base de lait, café et
eau. Ce produit est fabriqué conformément aux directives, ré-
glements et normes de la Communauté européenne figurant
dans la DECLARATION DE CONFORMITE UE accompagnant

la machine.

2.3 Service d'assistance a la clientéle du

URBAN

FRANCAIS
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2.4 Usage destiné

Cette machine a café espresso est destinée a la préparation
de boissons chaudes, tels que le thé, cappuccino, café long
ou serré, café espresso, etc. et n’est pas destinée a un usage
domestique, mais uniquement & un usage professionnel.

La machine peut étre utilisée dans toutes les conditions de
fonctionnement prévues, figurant et décrites dans ce présent
document. Tout autre usage doit étre considéré comme dan-
gereux. La machine doit étre installée dans un lieu dont I'ac-
cés est réservé uniquement au personnel qualifié ayant recu
une formation appropriée (bars, restaurants, etc.).

Usages autorisés
Il s'agit de tous les usages respectant les caractéristiques
techniques, les opérations et les utilisations décrites dans ce
document ne mettant pas en danger la sécurité de I'utilisa-
teur et ne risquant pas de causer des dommages a la machine
ou d son environnement.

i

Usages prévus

La machine est concue exclusivement pour une utilisation
professionnelle. L'utilisation de produits/matériaux autres
que ceux spécifiés par le fabricant, et susceptible de causer
des dommages a la machine et de générer des situations dan-
gereuses pour |'opérateur et/ou les personnes proches de la
machine, est considérée comme incorrecte ou inappropriée.

Tous les usages non spécifiquement mentionnés
dans ce manuel sont interdits et doivent étre ex-
pressément autorisés par le fabricant.

Contre-indications d'usage

La machine ne doit pas étre utilisée :

e pour des usages autres que ceux énoncés au dans ce para-
graphe, pour différentes utilisations ou non mentionnées
dans ce Manuel ;

e avec l'utilisation de produit différent de ceux indiqués
dans ce Manuel ;

e avecdes dispositifs de sécurité exclus ou non fonctionnels.

Utilisation erronée de la machine

Le type d'utilisation et les prestations pour lesquels cette ma-
chine est concue impliquent un certain nombre d'opérations
et de procédures ne pouvant pas étre modifiées sauf accord
préalable du fabricant. Tous les comportements autorisés
figurent dans le présent document. Toute opération non énu-
mérée et décrite ici est considérée comme impossible et donc
dangereuse.

Usages non prévus

Les seuls usages admissibles sont ceux décrits dans ce ma-
nuel, tout autre usage est considéré comme impossible et
dangereux.

Sécurités générales

L'Utilisateur doit connaitre les risques d'accidents, les dispo-
sitifs concus pour la sécurité et les régles générales de protec-
tion prescrites par les directives communautaires et la législa-
tion du pays d'installation de la machine.

L'Utilisateur doit savoir comment fonctionne tous les dispo-
sitifs de la machine. Il doit également avoir entiérement lu
et compris ce manuel. Les travaux d'entretien doivent étre
effectués par le Technicien aprés avoir opportunément pré-
paré la machine a I'intervention. La modification ou la substi-
tution non autorisée d'une ou plusieurs parties de la machine,
I'utilisation d'accessoires modifiant I'usage et I'utilisation de
matériaux autres que ceux recommandés dans ce manuel
peuvent étre cause d'Accidents.
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2.5 Illustration de la machine

Clavier.

Manette vapeur.
Buse a vapeur.
Buse @ eau chaude.

Pied réglable.

Porte-filtre.

woNOUNEWN 2

i

Interrupteur d'allumage.
Grille amovible porte-tasses.

Eclairage compartiment de distribution.

10. Ecran tactile.

11.  Grille porte-tasses.

12. Port USB.

13. Plan chauffe-tasses.

14. Coté éclairé.

15. Buse a vapeur/Autosteamer (si présent).

16.
17.
18.

Filtre aveugle.
Pilon.
Brosse de nettoyage.

FRANCAIS

La prise USB (12) doit étre utilisée uniquement avec la clé spécifique fournie aux techniciens de maintenance. Ne
pas utiliser le port USB avec des dispositifs externes (iPhone, iPad, PC, etc.) sous peine d'endommager sérieusement
le logiciel de la machine.

2.6 Tableau de commande

1 café 1 café
espresso  allongé

| |
w| (@

START
STOP

=

& [@
| |

2 cafés 2 cafés
espresso  allongés

Eau chaude Stop / Programmation

Manuel de I’'UTILISATEUR
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2.7 Ecran tactile

La machine est intégralement contrdlée par le biais de I'écran tactile placé sur la partie frontale. La barre de messages se trouve
a droite de I'écran (en cas de signalements) avec laquelle il est possible d'accéder aux principales commandes de la machine.

Voyants de signalement

|
g
ﬁr
&
A

Appuyer pour accéder au menu | |

Sur I'écran de commandes, outre visualiser les principaux paramétres, il est possible d'accéder aux menus de la machine.

l@l Menu paramétres

Pression vapeur 3

Pression réseau d’eau .g- Chauffe-tasses

Signalement alarme A Eclairage plan de travail

Mode de fonctionnement configuré : % Eclairage panneaux

CONF /PROG /ECO latéraux
MACHINE GROUPE

Extinction manuelle Stand-by manuel

Extinction manuelle

Stand-by manuel

Sortie

Humidité ambiante

| STANDBY OFF || STANDBY oFF  JL
Configuration du mode de changement ' Boissons servies
Gomishe | @  cow 200

fonctionnement

Informations sur le logiciel et o \ Service clients

n° de série de la machine

Configuration machine Mode de fonctionnement configuré :
CONF /PROG / ECO

0 Pour la programmation du systéme d’'économie d'énergie Energy Saving, voir par. 7.2 sur la page 75.
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2.8 Données et marquage

Les données techniques de la machine sont indiquées dans le
tableau suivant :

URBAN

Pression de fonctionnement
du chauffe-eau

0,08-0,14 MPa (0,8 - 1,4 bar)

DONNEES TECHNIQUES 2GR 3GR 4GR

200V 4000 W 4700 W

Puissance 220-240V
4400 - 5900 W | 5500-7000W | 7100- 7750 W

380-415V
Fréquence 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Chaudiere café 121x2 121x3 121x4
Chaudiére vapeur 8,01 1301 1301 4o
Tarage soupape de sécurité 0,79 MPa (1,9 bar) +/- 0,015 MPa Lap Iqqu? signalétique ' 9

est située sous le bac b

d'évacuation

Pression d'eau
d'alimentation

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

12:00 01/01/2017

Pression de distribution 0.8-0,9 MPa (8 -9 bar)

L S

¢ O

=
¢ O

[_STANDBY OFF __J|_STANDBY OFF

changement C‘.)

de modalité

COM

du café

Température ambiante . .

de fonctionnement 5-35°C  95"URMAX
Niveau de pression

acoustique <70dB

0 o

Conformément a la directive 2006/42/CE, la machine dispose
du marquage CE par lequel le fabricant déclare, sous sa propre
responsabilité, que la machine ne présente pas de danger
pour les personnes et les choses.

Des marques alternatives peuvent étre appliquées en fonction
des marchés cibles conformément a la réglementation appli-
cable en matiére de produits.

La plaque signalétique, avec les marquages pertinents, o sont
les données d'identification et les donnes techniques spéci-
fiques de I'équipement, est apposée sous le bac d'évacuation
et contient les données d'identification de la machine.

Un exemple de plaque signalétique est fourni ci-apres :

En accédant a la section « Menu » (voir instructions aux pro-

chains chapitres) et en sélectionnant la touche ,ilest
possible de visualiser le numéro de série de la machine.
Pour toute communication avec le fabricant, toujours indiquer
les informations suivantes :

e S/N - numéro de série de la machine;

e Mod. - modéle de la machine ;

e Y -date de fabrication.

Les données de I'équipement sont aussi visibles sur |'étiquette
placée sur I'emballage de la machine.
IL est interdit de retirer ou de détériorer la plaque
signalétique. Si elle est détériorée ou illisible, com-
muniquez avec le Technicien ou le Constructeur.

MARCHIO COMMERCIALE c €

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. ﬁ:
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890

_—

SIN: Mod. [ |
v ffw e |
MADE IN ITALY

version logiciel clavier
VER 338 REV 013.13
01/04/2016

version logiciel base
VER 396 REV 013.14
18/03/2016

Numéro de série 240812

2.9 Systéme d'économies d’'énergie
Energy Saving

L'appareil dispose d'un logiciel qui gére le systéme automa-
tique de stand-by pendant les pauses, la fonction Energy-sa-
ving nocturne et le réglage intelligent de la température.
Cela permet d'économiser une quantité d'énergie considé-
rables, pendant les pauses nocturnes, en maintenant toujours
I"appareil en condition de retourner rapidement en service.
En outre, le logiciel distribue la puissance seulement ou et
quand elle sert, ce qui permet également de bénéficier d'éco-
nomies d'énergie durant le fonctionnement normal.

Si cela a été prévu par la programmation, le systéme met au-
tomatiquement en stand-by un ou plusieurs groupes lorsque
la charge de travail diminue et les prépare a fonctionner a
plein régime dés que nécessaire.

Trois modes sont prévus :

e CONF : activation manuelle
e PROG : fonctionnement selon la programmation
e ECO: gestion en auto-apprentissage.

i

Pour I'activation de la fonction Energy Saving, voir
par. 7.2 sur la page 75. Pour la programmation,
voir par. 7 sur la page 75.
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URBAN
3. STOCKAGE

Le stockage de la machine est effectué par le Fabricant ou le
Technicien.

4. INSTALLATION

L'installation de la machine doit étre effectuée exclusivement
par le Technicien.

Lors de I’installation de la machine, le Technicien
doit procéder aux opérations de renouvellement
de I’eau contenue dans les circuits hydrauliques.

La base d’appui de la machine doit étre parfaite-
ment a niveau, pas supérieure a 2° d'inclinaison et
sans irrégularités.

Le systeme électrique doit étre équipé d’un dispo-
sitif de protection différentiel avec une intensité
de courant différentiel conformément aux lois et
réglements de sécurité applicables.

W
o
A\

5. MISE EN SERVICE

La mise en service de la machine doit étre effectuée exclusive-
ment par le Technicien.

6. FONCTIONNEMENT

6.1 Consignes de sécurité

A

6.2 Emissions

Lire attentivement les avertissements figurant au
chapitre « I. PRECAUTIONS DE SECURITE » sur la
page 59.

Vibrations

En conditions de travail conformes aux indications fournies
dans ce manuel, les éventuelles vibrations détectées ne sont
pas de nature @ impliquer des situations dangereuses.

Emissions sonores

Le niveau de bruit produit par la machine est inférieur a 70
dB, il n"est donc pas obligatoire d’utiliser des équipements de
protection individuelle pour les oreilles.

Si la machine émet des bruits inhabituels, il faut avertir le Technicien.

Environnement électromagnétique

La machine est concue pour fonctionner correctement en
environnement électromagnétique de type industriel, dans la
mesure ou elle rentre dans les limites d'émissions et d’immu-
nité prévues par la réglementation en vigueur.

6.3 Allumage et extinction
Avant d'utiliser la machine, effectuer quelques dis-
tributions a vide avec les porte-filtres enclenchés

0 pendant quelques secondes afin d'évacuer I'air

éventuellement présent dans le circuit, permettant ainsi le
chauffage complet des groupes de distribution.

W

Une fois le raccordement hydraulique et le branchement élec-
trique effectués par le Technicien, contréler que le bac d'éva-
cuation placé sous la grille porte-tasses (11) est bien raccordé
a |'évacuation.

Au quotidien, il faut procéder au renouvellement
de I'eau des circuits hydrauliques comme indiqué
au par. 6.4.1.

Vérifier que tous les robinets de vapeur sont fermés. Allu-
mer la machine en appuyant sur I'interrupteur général (5) et
suivre les indications figurant a I'écran de la machine comme
indiqué ci-dessous.

L]
©
Q
=
(0]
3
—
)
=
Q.
c
=
Q
3
~
o
Q.
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3
Q
=
=
Q
(=]
(1)
(o
(o)
Q
3
Q
(o]
=
3
(0]

mise en route machine

Sonvices N
services

roue (I
groupe

blocage 1qaqn
groupe (NN 213

Composants en
phase de chauffage

Temps d'attente estimé
pour le démarrage

durant le démarrage, de I'eau s'écoulera des groupes de
la machine :

ATTENTION: Sortie vapeur

< 01/01 >
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e une fois la machine démarrée, elle sera préte a servir du
café et la page-écran s'affichera a I’écran. La couleur
orange de I'icone de vapeur indique que quelques minutes
sont nécessaires a la fourniture de vapeur. La couleur verte
de I’icone de vapeur indique que la machine est a la pres-
sion programmée.

Vapeur non
disponible

8
-
&
A

Dans certains cas, comme par exemple aprés un nettoyage
des groupes, pendant un court instant, toutes les sélections
seront désactivées, I’écran sera grisé et des signalements
s'afficheront sur la barre de droite.

b
bt
&
A

Une fois la température atteinte, la luminosité de I'écran re-
deviendra normale, et la machine sera @ nouveau en service.

6.3.1 Extinction de la machine
Eteindre la machine en utilisant I’interrupteur général.

6.4 Prédisposition de la machine

6.4.1

¥

AI'aide des différentes commandes, procéder de la facon sui-
vante:

Renouvellement eau intérieure

Quotidiennement, il faut effectuer le renouvel-
lement de I’eau contenue dans les circuits hy-
drauliques intérieurs.

GROUPES

e Enclencher un porte-filtre sans filtre au groupe de distribu-
tion;

e placer un pot sous les becs verseurs du porte-filtre;

o faire couleur au moins 1 litre d’eau;

e répéter |'opération pour chaque groupe.

BUSE A EAU CHAUDE

e Placer un pot avec une capacité suffisante sous la buse a
eau chaude;

URBAN

o faire couler I’eau chaude a la quantité indiquée dans le
tableau:

2GR
4 litres

3GR

7 litres

4GR

7 litres

En cas d’intervention du systéme Time-out, éteindre la ma-
chine et la rallumer, puis procéder aux distributions.

En cas de chute de pression de la machine pendant les opéra-
tions de distribution, attendre le temps nécessaire pour réta-
blir les conditions initiales et continuer jusqu’a la distribution
compléte de la quantité d’eau indiquée.

BUSES A VAPEUR

e Introduire la buse a vapeur a I'intérieur d’un pot;

o effectuer la distribution de la vapeur pendant au moins 1
minute;

e siprésent, répéter I’opération avec I’autre buse a vapeur.

. "
~ .

Danger de briilures. Eviter de diriger la vapeur et
I’eau chaude vers les mains ou d'autres parties du

=mmm corps. Ne pas toucher la buse a vapeur et la buse a
eau chaude a mains nues ; utiliser les EPI adéquats.

6.4.2 Mouture et dosage du café

II est important d'avoir a cété de la machine, un moulin a
café-doseur, afin de moudre le café dont on a besoin quoti-
diennement.

La mouture et le dosage du café doivent étre effectués selon

les instructions du fabricant du moulin-doseur. Les points sui-

vants doivent également étre pris en compte :

e pour obtenir un bon café expresso, il est recommandé de
ne pas conserver trop longtemps le café en grains. Toujours
respecter la date d'échéance indiquée par le producteur ;

e ne jamais moudre de grosses quantités de café, il est
conseillé de prévoir la quantité @ moudre dans le doseur et
de ['utiliser, si possible, dans la journée ;

e ne jamais acheter de café déja moulu car il perd son
aréme rapidement. Si nécessaire |'acheter en petite quan-
tité sous vide.

6.4.3 Eclairage

Pour activer ou désactiver I’éclairage du plan de travail, ap-
puyer sur la touche

3 =

%

- Eclairage plan
de travail

A

%
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Pour activer ou désactiver I’éclairage des panneaux latéraux
de la machine, appuyer sur la touche

& | e

>

Eclairage panneaux
latéraux de la machine

»

6.4.4 Grilles de rehaussement des tasses

S'il s'avérait nécessaire d'utiliser des tasses de différentes
hauteurs, des grilles rabattables spéciales (7) ont été prévues
sur la machine.

Pour utiliser la grille extractible, I'extraire de son logement en
la tirant a I'extérieur, jusqu'a son blocage complet.

Lorsque la grille ne sert plus, la pousser en direction de la ma-
chine jusqu'a sa disparition compléte dans le logement.

N\
N

~

6.5 Distribution du café

Durant la distribution du café, ne pas retirer le
porte-filtre du groupe de distribution.

¥

6.5.1

Préparation du porte-filtre

Avant de remplir le porte-filtre, s'assurer qu'il
est vide et que le filtre est débarrassé de tous
les résidus de café précédents.

e Remplir le filtre avec une dose de café moulu (environ 6-7
gr.) et le tasser avec le pilon prévu a cet effet,

e enclencher le porte-filtre au groupe, sans trop le serrer
pour éviter une usure trop rapide du joint,

e pour la méme raison, il est conseillé de nettoyer le bord
du filtre avant d'enclencher le porte-filtre au groupe dis-
tributeur,

e suivre les modalités indiquées par le fabricant du moulin-
doseur.

6.5.2 Distribution

. ‘ ,
e Positionner la tasse sous le bec %\
verseur de distribution ;

e appuyer sur la touche, par

exemple et attendre la fin de

@l

la distribution du café (allumage

du voyant) ;

e pour bloquer al'avance la distribu-
tion du café, appuyer & nouveau *

sur la touche )

Groupe

Pression
pompe

Icéne boisson en
phase de préparation

e pour une distribution continue du café, sélectionner la
touche et la bloquer en utilisant la méme touche .

6.5.3 Programmation des doses de café

i

La machine est déja programmée en usine. Si |I'on souhaite
modifier les doses de café, voir le par. 7.3.1 sur la page 77.

La programmation de chaque dose doit étre ef-
fectuée avec du café moulu frais et non pas
avec des marcs de café précédemment utilisés.
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6.6 Distribution vapeur

URBAN

6.7 Distribution eau chaude

s "

. , Eviter de diriger la vapeur vers les mains ou

d’autres parties du corps. Ne pas toucher les buses
smmmm 0 vapeur a mains nues ; utiliser les EPP adéquats.

=

<!

\
S

Pour obtenir une mousse optimale, il est recommandé de

suivre ces quelques régles simples :

e chauffer uniquement la quantité de lait a utiliser, une fois
chauffé, le verser complétement sans le réchauffer ulté-
rieurement ;

o faire mousser le lait & partir d'une température d’environ
4°C.

e Plonger la buse & vapeur dans le
liquide a chauffer;

e actionner la molette du robinet en
sens horaire ;

e [|'‘échappement de la vapeur sera
proportionnel & [I'ouverture du
robinet ;

e pour terminer la distribution, tourner
la manette du robinet en sens /

horaire.

L’utilisation de la buse a vapeur doit toujours étre
précédée par une opération de vidange de la
condensation pendant au moins 2 secondes.

Pour que les extrémités des buses a vapeur fonc-
0 tionnent toujours parfaitement, il est recomman-
dé d'effectuer une bréve distribution a vide a la fin
de chaque utilisation. Nettoyer régulierement les extrémités
avec un chiffon imbibé d’eau tiéde. Laisser la buse a vapeur
plongée dans le lait uniquement le temps nécessaire pour le

chauffer.

o vapeur est plongée dans le lait et lorsque la ma-
chine est éteinte car cette derniére aspirerait le lait

a l'intérieur des tuyaux.

Ne pas ouvrir le robinet de vapeur lorsque la buse a

', Danger de brilures. Eviter de diriger I'eau chaude

vers les mains ou d'autres parties du corps. Ne pas

=mmm toucher les buses a eau chaude a mains nues ; uti-
liser les EPI adéquats.

e Placer le pot sous la buse d'eau
chaude;

g
=

— |

e appuyer sur la touche et attendre

la fin de la distribution de |'eau
chaude ;

e pour bloquer & I'avance la distribu-
tion du café, appuyer a nouveau sur
la toucheeau .

6.7.1 Programmation de I'eau chaude

La machine est déja programmeée en usine. Si I'on souhaite mo-
difier les doses de I'eau chaude, voir le par. 7.3.1 sur la page 77.

6.8 Autosteamer

6.8.1 Conseils d'utilisation

e Faire mousser uniquement la quantité de lait a utiliser,
une fois réchauffé, le lait devra étre complétement utilisé
et non pas conservé dans le récipient pour étre a nouveau
réchauffé ;

e ['autosteamer garantit une précision de + 3°C entre la
température paramétrée et réelle du lait a partir d'une
température de base du lait de 4°C;

e dans la mesure ou la distribution de vapeur s'arréte auto-
matiquement lorsque la température programmeée du lait
est atteinte et pour éviter de faire déborder la mousse,
introduire un volume de lait non supérieur au 1/2 de la
capacité du récipient a lait ;

e utiliser un récipient de la capacité appropriée a la quantité
de lait a faire mousser (200 ml environ conseillés), et en
forme cylindrique non conique (voir dessin).
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6.8.2 Distribution avec Autosteamer

Eviter de diriger la vapeur vers les mains ou
d’autres parties du corps. Ne pas toucher les buses
a vapeur a@ mains nues ; utiliser les EPP adéquats.

Avant d’utiliser la vapeur pour le chauffage et le
moussage du lait, il est nécessaire de procéder a
une distribution a vide. Pour cela, appuyer sur une
des touches de sélection pour activer le systéme pendant
quelques secondes jusqu'a ce que toute |I'eau de condensa-
tion soit évacuée. Pour interrompre la distribution, appuyer
a nouveau sur la méme touche.

e Immerger I'extrémité de la buse de
I’autosteamer dans le lait ;

e sur l'écran, sélectionner la touche
désirée, par exemple rD et patienter
jusqu'a ce que la vapeur s'échappe ;

e patienter jusqu'a ce que la boisson soit
servie ;

e pour bloquer la fourniture de facon anticipée, appuyer de
nouveau sur cette touche rD .

¥ U &

6.9 Distribution de cappuccino

e Introduire le tuyau d'aspiration dans le lait ;

e positionner le pot sous le bec du disposi-
tif a cappuccinos ;

e ouvrir le robinet de vapeur, quand la
quantité souhaitée est atteinte, fermer
le robinet de vapeur;

e verser le lait mousseux dans les tasses
remplies de café.

Pour obtenir du = =

lait chaud sans m )
( ) ( :

mousse, soulever ) 2

I' ailette du dispositif a cap-

puccino vers le haut. Pour D> D>
obtenir un meilleur résul-

tat, nous conseillons de ne pas verser directement le lait dans
la tasse de café, mais plutét dans un pot, puis de verser le lait
mousseux sur le café. Nous recommandons de maintenir le
dispositif a cappuccino en bon état de propreté, en suivant
les indications figurant au paragraphe 8.8 sur la page 84.

6.10 Chauffe-tasses

. "
~ .

Pour des raisons de sécurité, il est conseillé de ne
pas poser de chiffons ni d'autres objets sur le plan

=mmm  du chauffe-tasses afin d’éviter que la machine ne
surchauffe.

DANGER HAUTE TEMPERATURE : le chauffe-
( tasses peut atteindre des températures qui

Vapeur
manuelle

Autosteamer 2

Autosteamer 1
Nettoyer régulierement les extrémités avec un
chiffon imbibé d'eau tiéde. Aprés ouverture le lait
peut étre conservé au réfrigérateur pendant une

durée maximum de 3-4 jours.

i
i

Laisser la buse a vapeur plongée dans le lait uni-
quement le temps nécessaire pour le chauffer.

Pour modifier la température de I'autosteamer ou
pour régler la mousse de lait, demander I’assis-
tance d'un technicien qualifié.

peuvent causer des brilures. Faire trés attention.
Positionner les tasses a chauffer sur le plan prévu a cet effet (13).

Pour activer le chauffe-tasses, appuyer sur la touche =« .
Lorsque le chauffe-tasses est allumé, la partie basse du bou-
ton devient rouge.

& oo
SR

>

]
L )3

Pour modifier la température du chauffe-tasses,
voir par. 7.3.2 sur la page 78.

i
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7. PROGRAMMATION DES
PARAMETRES DE LA MACHINE

7.1 Accés au menu

Pour afficher les données et la programmation de la machine,
appuyer plusieurs fois sur la diapositive située a droite de
I’écran tactile.

e
=

12:00 01/01/2017

(@ (@

_STANDBY OFF STANDBY OFF

changement @

de modalite

COM

7.2 Gestion Energy Saving

Il existe trois modes de fonctionnement du systéme « Energy
Saving » :

. : activation manuelle.

. : fonctionnement selon la programmation.

o : gestion en auto-apprentissage.

Pour arréter la machine ou activer la fonction Energy Saving,
procéder comme suit :
¢ sélectionner la barre du c6té droit de I’écran.

e sélectionner la touche de menu =
e sélectionner la fonction désirée.

Si la machine est éteinte ou en mode « Energy Saving », il

suffit d'appuyer n'importe ou sur I'écran pour la réactiver. La

machine fonctionnera a nouveau a plein régime dans un délai

d'une minute.

Le systéme continuera dans tous les cas a suivre les configura-

tions d'économie d'énergie programmeées.

o ORI les fonctions d’économie d’énergie sont actives
seulement manuellement en sélectionnant I'icone de la
machine ou du groupe comme illustré sur la figure ;

URBAN

GROUPE |
Stand-by manuel

| MACHINE | \
Extinction manuelle

Stand-by manuel Extinction manuelle

¢ O

|_STANDBY OFF )

® com

STANDBY OFF \

changement
de modalité

o les fonctions Energy Saving sont actives en fonction
de la programmation (voir par. 7.2.2 sur la page 76) ;

PROGRAMME HEBDOMADAIRE
STANDBY 1 2230

STANDBY 2 16:00

REPOS 02:30

CHOISIR LES JOURS
DE TRAVAILL

lun||mar| mer jeu ven sam ‘dlm‘

o les fonctions Energy Saving sont activées en mode
auto-apprentissage, le systéme gére automatiquement
les économies d’énergie en activant de facon autonome
le mode de réduction de la température en fonction des
cycles effectués durant les jours et les semaines ayant pré-
cédé.

Pour activer le systéme « Energy Saving », appuyer sur la

touche et sélectionner le mode désiré :

22:59 00/08/2020

MENU

ﬁ
C ¢ O

STANDBY OFF /| STANDBY

changement @

de modalité

CHANGEMENT DE MODALITE X
Manuel

® com

choisir
Programmé

Auto-
apprentissage

B PROG choisir

9% eco

modalité configurée

22:59 00/08/2020

-~ ®  — | G
C O ¢ O H 50%
{_STANDBY __ OFF STANDBY OFF ) Rt

changement
de modalité

% Fco 200kwh

Pour la programmation du systéeme d’'économie
d’énergie Energy Saving, voir le paragraphe 7.2.2
sur la page 76.
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URBAN

7.2.1 Activation manuelle

ENERGY SAVING

Pour mettre en veille un ou plusieurs groupes de distribution

manuellement, procéder comme suit :

e accéder au menu (voir par. 7.1 sur la page 75).

o sélectionner la touche veille relative aux groupes.

e sélectionner le ou les groupes de distribution a mettre en
mode veille.

e confirmer avec la touche == .

22:59 00/08/2020

NDBY OFF

changement 1
de modalité @

Choix des groupes a envoyer en stand-by

fermer sans
ey

De méme, il est possible d'éteindre les groupes en

sélectionnant la touche OFF 0 . Pour réactiver les
groupes de distribution en mode STANDBY ou OFF,
maintenir la touche START/STOP des groupes relatifs enfoncée.

START
STOP

Appuyer et maintenir la touche
enfoncée pour réactiver le groupe

Pour mettre I'intégralité de la machine en veille manuelle-
ment (groupes de distribution et chauffe-eau de services),
procéder comme suit :

e accéder au menu (voir par. 7.1 sur la page 75) ;

e sélectionner la touche de veille (Standby) de la machine.

22:59 00/08/2020

=)
C O ¢

{_STANDBY OFF _ J|_STANDBY OFF _ J|

De méme, il est possible d’éteindre la machine en
sélectionnant la touche OFF [N©N. Pour réactiver

OFF

la machine lorsque celle-ci est en mode STANDBY
ou OFF, toucher I’ écran tactile.

7.2.2 Configuration de la modalité
ENERGY SAVING en mode PROG

Avec le systéme Energy Saving en mode , suivre la pro-
cédure suivante pour effectuer la programmation hebdoma-
daire de veille et des créneaux de repos :

22:59 00/08/2020

e accéder au menu
(voir par. 7.1 sur la
page 75) ;

C O ¢ O
STANDBY OFF STANDBY OFF

changement @ COM

de modalité

e sélectionner la
touche de confi-
gurationﬂ;

& ¢

CONFIGURATIONS UTILISATEUR X

programme

» configuration
hebdomadaire

programme doses
services

e appuyer sur la

programme |8
touche :

configuration

date et heure choix mélangeur

parametres cloud

théme écran de veille

lista de compteur

e sélectionner les touches De heures et, en utilisant les touches
I <t BB . configurer les périodes d'activation des stand-
by et de période de repos ;

e sélectionner les groupes concernés par la programmation
et éventuellement le chauffe-eau a vapeur ;

e activer les jours de travail en sélectionnant les touches relatives ;

Heures d'activation Stand-by Groupes de distribution

PROGRAMME HEBD[DMAIAIRH

Stand-by 1 | NSNS
M STANDBY 2 16:00 & >
’?eljos— REPOS 0230 05:00 > Chauffe.
eau vapeur
CHOISIR LES JOURS [ [
DE TRAVAILL lun||mar| mer jeu ven sam
Jours ouvrables |

ROGRAMME HEBDOMADAIRE X

12

standby 1

»

e pour confirmer la programmation, accéder a la deuxiéme

page et cliquer sur la touche _ .

PROGRAMME HEBDOMADAIRE X

température groupe en standby > 60.0 *C

température chaudiére groupe
en standby
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La programmation du mode Energy Saving est active
uniquement avec la machine configurée en mode PROG.
Le mode PROG est indiquée sur I'écran comme repré-
senté sur les dessins ci-dessous.

g =
%

a

12:00 0%01/204F

MENU

changement
de modalita

7.3 Configurations réglables par I’ utilisateur

Dans le menu de configuration utilisateur, en plus de la pro-
grammation du mode veille, il est possible de personnaliser
les éléments suivants :

- programmation doses

- configurer services

- configurer la date et I'heure

- choix du mélange

- économiseur d'écran

- configurations cloud

- liste compteurs

Pour effectuer les éventuelles modifications, procéder de la
facon suivante :

e accéder au menu (voir par. 7.1 sur la page 75) ;

e sélectionner la touche de configuration h ;

e appuyer sur la touche relative au service a configurer.

22:59 00/08/2020

(@

_STANDBY _ OFF ||

COM

STANDBY OFF

changement @

de modalité

CONFIGURATIONS UTILISATEUR X

programme

configuration
hebdomadaire

programme doses
services

configuration

date et heure LD

choix mélangeur
theme écran de veille

paramétres cloud

= lista de compteur

Il peut y avoir un menu différent dans la machine. Ceci
est da a la version différente du logiciel installé sur la
machine; parfois, le logiciel peut étre mis a jour méme
pendant la maintenance pour améliorer ses performances.

URBAN
Programmation DOSES BOISSONS

Durant la distribution du café, ne pas retirer le
porte-filtre du groupe de distribution.

7.3.1

La programmation de chaque dose doit étre ef-
fectuée avec du café moulu nouveau et non pas
avec des marcs de café précédemment utilisés.

Ce menu sert @ programmer les doses de café et d'eau
chaude, procéder comme suit :

e Remplacer I'eau et appuyer sur la touche programme

doses [EERERE

e Sélectionner le groupe de distribution ;
e sélectionner la touche dose souhaitée (exemple « 1 café
espresso » E@_) ;

X !

Choix du groupe pour programmation des doses

programma
dosi

fermer sans
enregistrer

PROGRAMME DOSES

sélectionner la dose a programmer

e lancer la préparation de la boisson en appuyant sur la
touche 688 ;

« pour confirmer et bloquer la dose, appuyer sur la touche [Bfeter ;

e répéter |'opération pour les autres touches de dose ;

e il est possible de copier le réglage de la dose sur les autres
groupes en appuyant sur la touche :

e pour annuler la configuration de la dose, appuyer sur la

touche I ;

pour régler manuellement la dose, appuyer sur les touches

N -

Début/fin de distribution
de la dose a programmer

PROGRAMME DOSES

CONTROLE
DISTRIBUTION

PROGRAMMER
LA DOSE

Vérifier la dose
programmée
Copier la dose sur
tous les groupes

ESSAYER
LA DOSE

COPIER SUR
TOUS GROUPES

60ml

RESET DE LA
DOSE

Annulation
configuration dose

Réglage manuel de
la dose (ml)
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7.3.2 Configuration
PARAMETRES SERVICES

Ce menu sert au réglage des paramétres de certains services
de la machine, procéder comme suit :

Remplacer I'eau et appuyer sur la touche OK ;

sélectionner la touche du paramétre a modifier ;

en utilisant les touches - et - , modifier la valeur

désirée et confirmer avec la touche . Les parameétres

modifiables sont :

- température du chauffe-tasses

- pression du chauffe-eau a vapeur (max 1,4 bar)

- pression du chauffe-eau a vapeur dans la phase d'opti-
misation de la production de vapeur en cas de forte
demande (Boost).

A
Sélectionner la touche pour activer le clavier numé-
rique sur lequel il est possible de taper directement la va-
leur souhaitée. Confirmer la valeur en tapant sur la touche

112 CONFIGURATION SERVICES X

température chauffe-tasse >

pression chaudiére

configurer boost chaudiére >

durée boost chaudiére >

température

chauffe-tasse Loy

80,0

pression
chaudiére

configurer
boost 0,0 1,4
chaudiére

Sur la page 2, sélectionner la touche . La phase
de production de vapeur optimisée est alors activée.

CONFIGURATION SERVICES

activer boost

7.3.3 Configuration de la DATE et de
I'HEURE

Ce menu sert a régler la date et I'heure sur la machine, procé-
der comme suit :

configuration
date et heure

Remplacer I'eau et appuyer sur la touche OK
sélectionner la touche du paramétre & modifier ;

en utilisant les touches [l et [l . modifier le para-
metre sélectionné et confirmer avec la touche .

Les paramétres modifiables sont :

- date

- heure

- fuseau horaire

heure d'été automatique

A
sélectionner la touche pour activer le clavier numé-
rique sur lequel il est possible de taper directement la va-
leur souhaitée. Confirmer la valeur en tapant sur la touche

.

CONFIGURATION DATE ET HEURE X

date 06/11/2021

horaire

16:54
fuseau horaire

GMT+1 Centre Europe

heure légale automatique

(o]V]]

/712712

horaire

fuseau
horaire

< GMT+1 Centre Europe >

[ eI non < OUI > oui

automatique
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7.3.4 Choix MELANGE DE CAFE

Ce menu sert a configurer la machine en fonction du mélange
de café utilisé, procéder comme suit :

o Remplacer I'eau et appuyer sur la touche OK IR ;
e sélectionner la touche du mélange désiré, par exemple

Mélange 1 |8

112 CHOIX MELANGEUR

recette numéro

Mélange 1

recette numéro \| e 2
recette numéro

Mélange 3

recette numéro

Mélange 4

CHOIX MELANGEUR

Mélange 1

configurer chaudiére

e 94,0°C

configurer groupe 94,0°C

degré de mouture 1

e patienter quelques instants que la machine soit préte a
utiliser le nouveau mélange ;

CHOIX MELANGEUR

Attendre..

Ok mélange sélectionné

>4

o les différents groupes peuvent étre programmeés pour les
différents mélanges. Dans ce cas, le type de mélange sera
indiqué sur I'écran.

Le choix des mélanges de café est possible unique-
ment s'ils sont déja configurés dans le systéme de la
machine.
Pour insérer de nouveaux mélanges, contacter le support technique.
Les paramétres d’extraction des mélanges ont été program-
més par le technicien.

7.3.5 Réglage ECONOMISEUR D'ECRAN

Ce menu sert a configurer |I'économiseur d'écran, procéder
comme suit :
 Remplacer I'eau et appuyer sur la touche OK [N ;

e pour configurer le temps d'activation de I'économiseur
d’'écran a compter de la derniére opération, cliquer sur la

touche [IEEEEE

o utiliser les touches - et - pour modifier le temps
d'activation de |'économiseur d'écran et confirmer en

URBAN
appuyant sur la touche . La valeur peut étre saisie di-
]

rectement en sélectionnant la touche et en utilisant
le clavier ;

ECRAN DE VEILLE

lancer diaporama

charge configurer durée

luminosité supprimer diaporama

ECRAN DE VEILLE

CONFIGURER DUREE 0 1

10 [I 60 min

x

w 0 6
Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

e pour configurer la luminosité de I'économiseur d'écran,

sélectionner la touche [T ;

o utiliser les touches EN et N pour configurer la lumi-
nosité de I'écran et confirmer en appuyant sur [ ok |.

ECRAN DE VEILLE

LUMINOSITE

Il est possible de télécharger de nouvelles images a utiliser

comme économiseur d’écran en suivant la procédure suivante :

e préparer une clé USB contenant les images a télécharger
et I'insérer dans le lecteur ;

* supprimer les images en mémoire en appuyant sur [,
la page-écran de confirmation s'affichera al'écran ;

e appuyer sur « confirmer » pour démarrer le processus d’ef-
facement ;

e appuyer sur pour télécharger les nouvelles
images et conformer en appuyant sur « lancer » sur la
page-écran successive ;

e une fois le téléchargement terminé, tester le nouvel éco-
nomiseur d’écran en utilisant la touche )

IL EST possible de télécharger jusqu'a 10 images
différentes. Voir le tableau ci-dessous pour le for-
mat et le nom des images.

, . Profondeur
Nom Format Résolution couleur
de « slide00.jpg » , 800x480 pixels .
a «slide09.jpg » Jpeg 72 dpi 24bit
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URBAN
7.3.6 Configuration CLOUD

Ce menu sert arégler le Cloud de la machine, procéder comme
suit :

e Remplacer I'eau et appuyer sur la touche OK ;

2 | localisation
machine

e sélectionner la touche

e en utilisant le clavier, entrer les valeurs des différents
champs (rue, ville, code postal, état, pays) ;

e pour confirmer, appuyer sur la touche .

mnm PARAMETRES CLOUD

2 | localisation 3| paramstres

1 | configuration WiFi machine utilisateur

112 LOCALISATION MACHINE

EEVELTE

X
Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

code postal

département

LOCALISATION MACHINE

ENREGISTRER

L

Le nuage (cloud) est activé uniquement si la ma-
chine est équipée d’une carte WiFi (contacter le
technicien).

7.3.7 Liste COMPTEURS BOISSONS

Ce menu sert a visualiser le nombre de boissons servies par la
machine, procéder comme suit :

e Remplacer I'eau et appuyer sur la touche OK :

e avec les touches faire défiler les différentes pages
de chiffres.

1/14 LISTA DE COMPTEUR

Nb N s simples courts >
groug

Nb partiel cafés simples normaux »
groupe

Nb part

groupe 2/14 LISTA DE COMPTEUR

Nb partiel cafés doubles courts >
groupe

Nb partiel cafés doubles normaux »
groupe

Nb partiel 3/14 LISTA DE COMPTEUR

Nb partiel cafés simples courts >
groupe

Nb partiel cafés simples normaux »
groupe

e 4014 LISTA DE COMPTEUR

Nb partiel Nb partiel cafés doubles courts >
groupe 2 groupe 2

Nb partiel cafés doubles normaux »
groupe

Nb partiel cafés doubles longs >
groupe

Nb partiel cafés doubles courts
groupe

2o o

Pour réinitialiser la liste des compteurs, contacter
le technicien.

7.4 Conseils pour obtenir un bon café

Nettoyer les filtres et les porte-filtres tous les jours, comme in-
diqué au par. 8.8.3 sur la page 84. L'absence de nettoyage
entraine une dégradation de la qualité du café servi.

Pour obtenir un café de bonne qualité, il est important que
le degré de dureté de I'eau utilisée ait une valeur de 6-7 °f
(degrés francais). Si la dureté est supérieure a ces valeurs, il
est recommandé d'utiliser un filtre a eau ou un adoucisseur.
Eviter d'utiliser I'adoucisseur si les valeurs de dureté de I'eau
sont inférieures a 4 °f.

Si I'eau utilisée a un goQt chloré particulierement évident,
nous conseillons d'installer un filtre spécifique.

Il est conseillé de ne pas conserver d'importants stocks de
café en grains. En cas de changement du type de café, il est
recommandé de consulter le Technicien pour régler la tempé-
rature de |I'eau et la mouture.

Aprés un arrét relativement prolongé de la machine (2-3
heures), effectuer quelques distributions a vide. Effectuer
constamment le nettoyage et |'entretien périodique.
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8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

URBAN

8.5 Entretien programmé

8.1 Consignes de sécurité

Lire attentivement les uvertissemgnts ﬁgyrcmt au
chapitre « I. PRECAUTIONS DE SECURITE » sur la
page 59.

Obligation du port de gants de protection contre

les coupures et les abrasions et toutes les parties

@ de la machine en contact avec les aliments (porte-
filtres, filtres etc.).

8.2 Entretien périodique

En plus d'effectuer les activités d'entretien selon la fréquence
indiquée dans le tableau « Entretien périodique », il faut faire
effectuer 1 fois par an minimum un contréle général de la
machine par un Technicien.

‘"
~ .

Les problemes des composants mis en évidence en
gris nécessitent I'extinction de la machine et I'in-
=mmm tervention d'un technicien.

8.3 Entretien apreés une courte période
d'inactivité de la machine

Une « courte période d'inactivité » signifie une période de
temps supérieure a une semaine de travail.

En cas de réactivation de la machine aprés cette période, il
est nécessaire de faire appel au Technicien afin de renouveler
I'eau contenue dans les circuits hydrauliques comme indiqué
au par. « 8.2 Entretien périodique » sur la page 81.

De plus, il sera nécessaire d'effectuer toutes les opérations
d’entretien périodique prévues, voir paragraphe précédent.

‘"
~ .

Les problémes des composants mis en évidence en
gris nécessitent I'extinction de la machine et I'in-
=mmm tervention d’un technicien.

8.4 Dysfonctionnements et solutions

Dans le tableau « Dysfonctionnements et solutions » vous
trouverez les alarmes et les actions pour résoudre le probléme
signalé.

Les probléemes mis en évidence en gris nécessitent
I'extinction de la machine et I'intervention du Tech-
nicien.

En cas de non-résolution du dysfonctionnement,
éteindre la machine et demander I'intervention du
Technicien.

A

Si activée, cette fonction permet de visualiser a I'écran un
message alertant I"utilisateur qu'il est nécessaire de procéder
a I'entretien de routine prévu.

La demande d'assistance apparait quand le nombre de cycles
de cafés, thés, chargement chauffe-eau, ou le nombre de
jours écoulés apreés l'installation de la machine atteint une
valeur égale aux seuils programmeés par le technicien.

MESSAGE: Avertissement maintenance seuil A

< 01/03 >

Une fois la valeur de seuil programmeée atteinte, le message
suivant s'affiche a I'écran :

MESSAGE: Maintenance seuil A

< 01/02 >

Ce message restera affiché a I'écran jusqu'a exécution de la

maintenance.

Les différents seuils d'entretien programmeés sont visibles a

|"écran si activés.

Les signalements de seuil atteint/dépassé ne bloquent pas le

fonctionnement de la machine.

La remise @ zéro des messages sur |'écran est possible a tout

moment (méme avant le début des signalements) et peut

étre effectuée par le technicien.

Au cours du fonctionnement de la machine, le systeme se

charge d'incrémenter le compteur des cycles machine et le

compteur du temps écoulé depuis I'installation.

0 Pour programmer cette fonction, contacter le tech-
nicien.
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Tableau d'entretien périodique

. @ K

Ee % =

Composant Type d'intervention 33 a ]
2° 5 £
o = =

CHAUDIERE . o

CIRCUIT HYDRAULIQUE Changer I'eau comme indiqué au par. 6.4.1 . X

TRANSDUCTEUR Controler constamment la valeur de la pression dans le chauffe-eau qui doit étre X

DE PRESSION comprise entre 0,8 et 1,4 bar.

TRANSDUCTEUR Vérifier la pression de I'eau pendant la distribution du café : contréler la pression X

DE PRESSION indiquée sur I'écran, laquelle doit étre comprise entre 8 et 9 bars.

FILTRES et Vérifier I'usure des filtres, vérifier la présence d'éventuels dommages sur le bord

PORTE-FILTRES

des filtres et vérifier la présence de marc de café dans la tasse et éventuellement X
remplacer les filtres et/ou porte-filtres.

MOULIN-DOSEUR

Vérifier la quantité de café moulu (environ 6-7 g par coup) et vérifier le degré de

mouture. Les meules doivent toujours étre bien affilées, leur détérioration est signa-
|ée par un exces de poudre dans la mouture. Nous recommandons |'intervention

d'un technicien pour remplacer les lames plates tous les 400/500 kg de café ou X
tous les 800/900 kg de café en cas de lames coniques.
SiI'avertissement automatique d'usure des meules est activé, procéder comme
indiqué au par. 8.6 sur la page 83 .

FILTRE EAU
ADOUCISSEUR

Effectuer le remplacement de la cartouche du filtre & eau ou la régénération de
I'adoucisseur d'eau a la fréquence indiquée par le fabricant ou lorsque I'avertisse- X
ment automatique de régénération se déclenche.

Tableau Dysfonctionnements et remédes relatifs

Probleme Cause Action

LA MACHINE MANQUE ) e )

DE PUISSANCE La machine est éteinte. Allumer la machine.

IL MANQUE DE L'EAU DANS ) o , . ) o

LE CHAUFFE-EAU Le robinet du circuit d'eau est fermé. Ouvrir le robinet du circuit d'eau.

TROP D'EAU DANS LE CHAUFFE-EAU

Panne au niveau de I'installation électrique ou
du systéeme hydraulique.

Eteindre la machine et demander I'intervention
du Technicien.

LA BUSE A VAPEUR N'EMET

¢ Legicleur de la buse est obstrué.

 Nettoyer le gicleur de la buse a vapeur.

PAS DE VAPEUR e Lamachine est éteinte. e Allumer la machine.

LA LANCE A VAPEUR EMET _ . o . . . .
DE L'EAU OU DE LA VAPEUR zir;n(setzum Zl\f/]e?jl:ii | l|Jr'1estc1ll<1t|on électrique ou SZelTriLenI;i;achme et demander |'intervention
MELANGEE A DE L'EAU y yrauique. '

PAS DE DISTRIBUTION o Lerobinet du circuit d'eau est fermé. e Quuvrir le robinet du circuit d'eau.

e Lamouture du café est trop fine.

Régler la mouture du café.

FUITES D'EAU PROVENANT
DE LA MACHINE

e lebacn'est pas vidangé.
e Le tuyau d'évacuation est endommagé ou
débranché, ou le flux d'eau est entravé.

Controler I'évacuation des eaux usées.
o \Vérifier et rétablir le raccordement du tuyau
d'évacuation sur le bac.

CAFE TROP CHAUD OU TROP FROID

Panne au niveau de l'installation électrique ou
du systeme hydraulique.

Eteindre la machine et demander I'intervention
du Technicien.

PREPARATION DU CAFE Le café moulu n’est pas assez fin. Régler la mouture du café.
TROP RAPIDE
PREPARATION DU CAFE Le café est moulu trop fin. Régler la mouture du café.
TROP LENTE
o Groupe de distribution sale. o Nettoyer le groupe avec le filtre aveugle.
MARCS DE CAFE MOULLLES e Le groupe de distribution est trop froid. o Attendre le réchauffement complet du groupe.

o Le café est moulu trop fin.
o Le café utilisé est trop vieux.

o Régler la mouture du café.
e Remplacer le café par du café frais.
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Probleme Cause Action
L'ECRAN INDIQUE UNE el bdauleus Eteindre la machine et demander I'intervention
PRESSION NON CONFORME Jenlgs du Technicien.
PRESENCE DE MARC DE o le por.te-ﬁltre est sale. ‘ o Nettoyer le porte-filtre.

. o Les orifices du filtre sont usés. o Remplacer le filtre.
CAFE DANS LA TASSE L iy . s .

o Lamouture du café n'est pas appropriée. o Régler la mouture de maniére adéquate.

LA TASSE EST SALIE PAR DES e Lecafé moulun’est pas assez fin. o Réglerla mouture du café.
FCLABOUSSURES DE CAFE o Lebord du filtre est endommagé. o Remplacer le filtre.

o LADISTRIBUTION DE CAFE
N'EST PAS CONFORME

« LADOSE DE CAFEN'EST Le café est moulu trop fin.

Régler la mouture du café.

DESSOUS DU DEBIT NOMINAL FEISCHE E BT

PAS RESPECTEE

BLOCAGE DU SYSTEME Panne au niveau de I'installation électrique ou | Eteindre la machine et demander I'intervention

FLECTRONIQUE du systeme hydraulique. du Technicien.

LA POMPE PERD DE L'EAU Prne Eolapemes Eteindre I.a‘machine et demander |'intervention
du Technicien.

LE MOTEUR S'ARRETE

BRUSQUEMENT OU LE PROTECTEUR vaine Celapemps Eteindre la machine et demander I'intervention

THERMIQUE INTERVIENT ' du Technicien.

POUR UNE SURCHARGE

LA POMPE FONCTIONNE EN Eteindre la machine et demander I'intervention

du Technicien.

LA POMPE EST BRUYANTE Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander I'intervention
du Technicien.

8.6 Contréole automatique d'usure des
meules

Si cette fonction est activée, un message d'avertissement
s'affichera lorsque le remplacement des lames du moulin a
café sera nécessaire.

MESSAGE: Usure broyeurs

< 01/01 >

Le signalement apparait lorsque la quantité de café (kg) utili-
sée atteint la limite programmée.

Le message reste affiché a I'écran durant la phase d'attente
de sélection ou en attente de programmation.

Une alarme de seuil atteint/dépassé n'implique pas le blo-
cage du fonctionnement de la machine.

La réinitialisation des compteurs est possible a tout moment
(y compris avant les signalements d’'alarme) et peut étre ef-
fectuée par le technicien.

i

Le systeme fonctionne uniquement si la machine
est combinée a un seul moulin. Pour programmer
cette fonction, contacter le technicien.

8.7 Régénération de |I'adoucisseur

La machine compte |'eau utilisée et, le cas échéant, en cas de
dépassement de la quantité prévue, indique la nécessité de
procéder a la régénération de I'adoucisseur a |'écran.

MESSAGE: Régénération adoucisseur

< 01/01 >

Une alarme de seuil atteint/dépassé n'implique pas le blo-
cage du fonctionnement de la machine.

La réinitialisation des compteurs est possible a tout moment
(y compris avant les signalements d’'alarme) et peut étre ef-
fectuée par le technicien.

i

Pour programmer cette fonction, contacter le tech-
nicien. Pour effectuer la régénération de I'adoucis-
seur, suivre les indications du fabricant.
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8.8 Opérations de nettoyage

8.8.1

Instructions générales

II faut effectuer quelques simples opérations de nettoyage pour
garantir I'hygiéne et I'efficacité optimale de I'appareil. Les ins-
tructions indiquées ne sont valables que si la machine a café est
utilisée normalement. En cas d'utilisation intensive, les opéra-
tions de nettoyage devront étre effectuées plus fréquemment.

Ne pas utiliser de détergents alcalins, de solvants,
d’alcool ou des produits a base d’acides agressifs
(ex. phosphoriques, citriques, sulfamiques, etc.).
Les produits/détergents utilisés doivent étre adaptés a cette
utilisation et ne doivent pas endommager les matériaux des
circuits hydrauliques et il faut en tout cas les utiliser selon
les indications figurant sur I’emballage.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs susceptibles de rayer
la machine.

Toujours utiliser des chiffons parfaitement propres et désin-
fectés.

Pour le lavage des filtres, des porte-filtres et de tous les com-
posants de la machine, utiliser les détergents fournis par le
Fabricant ou des produits spécifiques de nettoyage de ma-
chines a café professionnelles.

Nettoyage

Quotidien
Hebdomadaire

Dispositif a cappuccinos :

Nettoyer le dispositif au moins une fois par jour ou
plusieurs fois en cas d'utilisation continue en suivant
les instructions du par. 8.8.2 sur la page 84.
Carrosserie et grilles :

Nettoyer les panneaux de la carrosserie avec un chif-
fon imbibé d'eau tiede. X
Retirer le bac d'égouttage et la grille de support de
tasses et les laver & I'eau chaude.

Filtres et porte-filtres :

Effectuer le lavage sur une base quotidienne ou
hebdomadaire comme indiqué au par. 8.8.3 sur la
page 84.

Quotidiennement, procéder au nettoyage comme
indiqué au par. 8.8.3 sur la page 84.

Buse de vapeur/autosteamer :

Maintenir toujours propre le tuyau de vapeur en
utilisant un chiffon imbibé d'eau tiéde.

Contrdler et nettoyer les extrémités de la buse a
vapeur en libérant les orifices de sortie de la vapeur
avec une aiguille.

Procéder au lavage comme indiqué au par. 8.8.7 sur
la page 86.

Groupe de distribution :

Nettoyer le groupe de distribution en suivant les
indications du par. 8.8.4 sur la page 85 et 8.8.5 sur
la page 85.

Quotidiennement, procéder au nettoyage comme
indiqué au par. 8.8.6 sur la page 85.
Moulin-doseur et trémie :

Avec un chiffon et de I'eau tiéde, nettoyer la trémie
et le doseur a l'intérieur et & I'extérieur.

Puis sécher soigneusement.

8.8.2 Nettoyage du dispositif a cappuccinos

Nous recommandons de préter un soin particulier pour le net-
toyage du dispositif a cappuccino, en suivant les modalités
reportées ci-dessous:

e Effectuer un premier nettoyage en plongeant le tuyau
d’aspiration dans I'eau et effectuer une distribution pen-
dant quelques secondes ;

e tourner le corps rotatif (X) de 90° en position B (fermeture
du conduit de sortie du lait) ;

e en tenant le tuyau d'aspiration de lait vers le haut, faire
sortir de la vapeur (fonctionnement a vide du dispositif a
cappuccinos) ;

e patienter environ 20 secondes de facon a permettre le
nettoyage et la stérilisation interne du dispositif a cap-
puccinos ;

fermer la vapeur et replacer le corps rotatif en position A ;

e en cas d'obstruction de I'orifice de prélévement de I'air
(Y), le déboucher délicatement avec une épingle.

Position B

Position A

Nettoyer le dispositif a cappuccinos aprés une utili-
sation continue et au moins une fois par jour.

i

8.8.3 Nettoyage filtres et porte-filtres

Attention : immerger uniquement la forme du
0 porte-filtre, éviter d'immerger la poignée.

Le détergent doit étre dilué dans de I'eau froide
dans les doses indiquées sur |I'emballage (voir producteur).

Tous les jours :

e Plonger le filtre et le porte-
filtre dans I'eau chaude
toute la nuit afin de per-
mettre aux dépdts de
graisse de café de se dis-
soudre ;

¢ rincer le tout al'eau froide.

Une fois par semaine:

e Retirer le filtre du porte-filtre & I'aide d'un tournevis ;

e plonger le filtre et le porte-filtre pendant 10 minutes dans
de I'eau chaude mélangée a un produit nettoyage adapté ;

e rincer le tout a I'eau froide.
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8.8.4 Nettoyage programmé du groupe e insérer le détergent adapté dans le porte-filtre spécifique,
de distribution le fixer au groupe de distribution et appuyer sur la touche

Si prévu, la machine demandera automatiquement I'exécu-

tion quotidienne du lavage des groupes de distribution. e LAVAGES
Pour lancer le nettoyage, suivre la procédure indiquée a S BT
["écran. IL EST toujours possible d'annuler la demande de (EEEIT

lavage et de reprendre le fonctionnement normal.

. e patienter durant le lavage et, une fois terminé, retirer le
8.8.5 N.ett?ya?e arbitraire du groupe de porte-filtre du groupe de distribution et appuyer sur la
distribution touche -q

Le cas échéant, il est possible d'effectuer le nettoyage des
groupes @ tout moment, en procédant de la maniére suivante :

(WANel =

lavage en cours 3/5 LAVAGES

(7]
-t
<
(94
r4
<
[-4
(19

e Accéder au menu (voir par. 7.1 sur la page 75) ;

fin lavage
Enlever le

e sélectionner la touche de configuration n ; ()l porio-filve svougle

e appuyer sur la touche ;

22559 00/08/2020

-

e une fois le rincage terminé, accrocher le porte-filtre au
STANDRY__Oe | STANDRY o groupe de distribution et appuyer sur la touche
changement C“.) COM -

de modalité

EQ

+7—77,7
| ¢

LAVAGES

ringage en cours 5/5 LAVAGES

CONFIGURATIONS UTILISATEUR X

programme configuration

hebdomadaire services

lavage terminé
programme doses
configuration

date et heure
theme o\ le paramétres cloud
o Durant la phase de lavage, toutes les sélections de

lavages choix mélangeur

SRR café de ce groupe sont désactivées.

En cas d'interruption du nettoyage en raison d'un
e Sélectionner le groupe de distribution ; arrét de la machine, celui-ci sera automatiquement réactivé
lorsque la machine se rallumera.

Choix du groupe ou effectuer le nettoyage

8.8.6 Nettoyage des douchettes du groupe,
D - B du porte-douchette et du porte-filtre

fermer sans
entegiction

Quotidiennement

Nettoyer les douchettes du groupe de distribution et du
 ladate du dernier lavage et le nombre de cycles de lavage ~ porte-filtre avec la brosse prévue a cet effet.

s'afficheront a I'écran ; Nettoyer soigneusement |’intérieur de la bague d’accrochage
et du porte-filtre, ainsi que le bord et les ailettes du porte-filtre
afin d’éliminer toute trace de résidu de café.

e pour lancer le nettoyage, sélectionner la touche ;

LAVAGES

groupes services

| date dernier lavage > 20/10/2021

nombres de cycles de > 5

lavages

effectuer un lavage

Utiliser la brosse fournie en dotation prévue a cet
effet (voir catalogue de piéces détachées).
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Hebdomadaire

Nettoyer la douchette et le porte-douchette comme indiqué
ci-dessous :
e Avec un tournevis, desserrer la vis (1) ;

e retirer la douchette (2) et le porte-douchette (3) ;
e laver les deux composants a I'eau chaude ;

e replacer la douchette et le porte-douchette a leur place et
serrer la vis.

8.8.7 Nettoyage de la buse a vapeur/
Autosteamer

Hebdomadaire

Une fois par semaine, nettoyer la buse a vapeur/autosteamer
comme indiqué ci-apres :

e Plonger la buse dans un pot contenant de I'eau et un
détergent spécifique conformément aux instructions du
fabricant ;

e chauffer la solution avec la vapeur de la buse ;

o |aisser refroidir la buse en la maintenant plongée dans
la solution pendant au moins 5 minutes de facon a per-
mettre au détergent de remonter a I'intérieur de la buse
par effet du refroidissement ;

e répéter I'opération 2 ou 3 fois jusqu'a ce que les distri-
butions successives ne contiennent plus de résidus de lait.

9. PIECES DE RECHANGE

Le remplacement des composants et/ou des piéces de la ma-

chine doit étre effectué exclusivement par le Technicien.
L'Utilisateur n'est en aucun cas autorisé a effec-
tuer des substitutions de composants et/ou parties
de la machine.

10. MISE HORS SERVICE

Pour mettre la machine hors service, il est nécessaire de faire
appel au Technicien car la machine doit étre débranchée du
circuit d'alimentation hydraulique et électrique, et tous les cir-
cuits contenant de I'eau doivent étre vidés.

La remise en service de la machine apreés cette période peut
étre effectuée uniquement par un Technicien.

A\

11. DEMANTELEMENT

Le démontage de la machine doit étre effectué exclusive-
ment par le Technicien.

L'utilisateur n’est en aucun cas autorisé a procéder
a la mise hors service de la machine pour de lon-
gues périodes, ni a sa remise en service.

12. ELIMINATION

12.1 Informations sur |'élimination

Pour I'Union européenne et I'Espace économique européen
uniquement.

Ce symbole indique que le produit ne peut pas étre jeté avec
les ordures ménagéres conformément a la directive DEEE
(2012/19/CE), a la directive sur les Batteries (2006/66/CE) et/
ou aux lois nationales transposant ces directives.

Le produit doit étre remis & un point de collecte, par exemple, au
revendeur en cas d'achat d'un nouveau produit similaire ou a
un site de collecte agréé pour le recyclage des déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques (DEEE), de batteries et accu-
mulateurs. Une mauvaise manipulation de ce type de déchets
peut avoir des conséquences négatives sur I'environnement et
la santé humaine en raison de substances potentiellement dan-
gereuses généralement associées d ce type de déchets.

La collaboration de I'utilisateur dans le cadre de la mise au
rebut de ce produit contribuera a I'utilisation efficace des res-
sources naturelles et permettra d'éviter d'encourir les sanctions
administratives prévues par la loi. Pour plus d'informations sur
le recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, I'or-
ganisme responsable de la collecte des déchets, un revendeur
agréé ou votre service d'élimination des déchets ménagers.

12.2 Informations environnementales

La machine contient une pile bouton au lithium nécessaire
pour I'enregistrement des données de la machine et située
dans la carte électronique.

Jeter la pile conformément aux réglementations en vigueur
dans le pays.

Pour I'élimination de la machine, il est recommandé
de faire appel au Technicien et/ou a votre revendeur.
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I. SICHERHEITSMABNAHMEN

I.I. VOM BENUTZER VERLANGTER
KENNTNIS - UND
INFORMATIONSSTAND

Der Benutzer:

e st die Person, die fir die Bedienung der
Maschine und die Durchfuihrung der in
diesem Handbuch angegebenen Reini-
gungsarbeiten verantwortlich ist.

e muss hinsichtlich der Funktionsweise und
der wahrend des Betriebs bestehenden
Restrisiken angemessen eingewiesen und
informiert werden.

e muss im Einklang mit den im Einsatzland
der Maschine geltenden Grundsatzen der
Lebensmittelhygiene handeln konnen.

Unbefugte Eingriffe an samtlichen
Maschinenteilen fithren zum Erlo-
schen der Garantie und der Haftung des
Herstellers im Falle von Storungen an der
Maschine und Verletzungen des Benutzer.

LII. INSTALLATION

Die Installation muss immer und aus-
schlieBlich vom Techniker entsprechend den
geltenden Sicherheits- und Gesundheitsnor-
men durchgefiihrt werden.

LIII. FUNKTIONSWEISE

Auch wenn an der Maschine alle Sicherheits-
vorkehrungen getroffen wurden, die auf die
Beseitigung eventueller Risiken beim Gebrauch
durch den Benutzer abzielen, verbleiben den-
noch einige Restrisiken.

Diese so genannten Restrisiken beziehen sich
auf Maschinenteile, die eine Gefahr fur den Be-
nutzer darstellen konnen, wenn dieser:

URBAN

e sie nicht korrekt einsetzt;

e sie fehlschatzt;

o die eingebauten Sicherheitsvorrichtungen
abschaltet und dabei die in diesem Hand-
buch beschriebenen Vorschriften umgeht.

Die Maschine ist auerdem mit entsprechenden

Hinweisen an den Bereichen mit Restrisiko aus-

gestattet, die streng beachtet werden mussen.

Auf nachstehend aufgelistete Restrisiken, die

wdhrend des Betriebs und der Bedienung der

Maschine bestehen und nicht beseitigt werden

konnen, ist zu achten:

ES ist verboten:

¢ die Maschine in einem durch Drogen,
Alkohol, Psychopharmaka usw. beeintrach-
tigten geistigen und korperlichen Zustand
Zu verwenden;

e die Maschine in einer brandgefdahrdeten
Atmosphdre zu verwenden;

e die Maschine in einer explosionsgefdhrde-
ten, aggressiven Atmosphdre oder bei einer
hohen Konzentration an Staub oder 6lhalti-
gen Stoffen in der Luft zu verwenden.

GEFAHR DURCH STROM

Die Benutzung eines Elektrogerats muss
unter Befolgung der Sicherheitsverhaltensre-
geln erfolgen:

e Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Hdnden oder Fl3en bertihren;

e Das Gerat nicht barfuf3 benutzen;

¢ Keine Verlangerungskabel benutzen;

e nicht in einem Bade- oder Duschraum
verwenden;

e nicht am Stromkabel ziehen, um das Gerat
vom Stromnetz zu trennen;

e das Stromkabel des Gerats darf nicht vom
Benutzer ausgetauscht werden. Im Falle
einer Kabelbeschadigung die Maschine
abschalten und sich ausschlieBlich an den
Techniker wenden;

o Das Gerat keinen Witterungseinflissen
aussetzen (Regen, Sonne usw.);
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e Die Maschine nicht o6ffnen;

o Keine Flussigkeiten auf die Maschine gie-
Ben;

o Verhindern, dass das Stromkabel ge-
quetscht wird und/oder mit scharfen Ober-
flachen in Bertihrung kommen kann;

e Nicht zulassen, dass das Gerat von Per-
sonen verwendet wird, die nicht in seine
Bedienung eingewiesen wurden.

GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR
Einige Maschinenteile konnen sehr heif3
werden und Verbrennungen verursachen. Daher
sind folgende VorsichtsmaBnahmen zu treffen:
o Den Kontakt mit der Brihgruppe, dem
Siebtrager-Erhitzer und den Wasser-,
Dampf- und Autosteamer-Diisen vermei-
den;
e  Dampf, HeiBwasser oder Milch nicht auf
Hande oder andere Korperteile richten.

Das Gerdt kann von Kindern iiber 8

Jahre, von korperlich und geistig be-

eintrdchtigten Personen oder ande-
ren, denen die nétige Erfahrung oder Kennt-
nis fehlt nur benutzt werden, wenn sie dabei
beaufsichtigt werden oder nachdem sie die
entsprechenden Anweisungen zum sicheren
Gebrauch des Gerdtes erhalten und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicher zu
gehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Der Benutzer ist verpflichtet, den Techniker
umgehend zu informieren, sollte er Defekte
bzw. Funktionsstorungen der Maschine oder
der Unfallverhiitungssysteme sowie jegliche
Gefahrensituationen feststellen.
Es ist strengstens untersagt, jegliche Ande-
rungen, gleich welchen Umfangs, an der Ma-
schine und ihren Funktionen sowie an diesem
Dokument vorzunehmen.

. "

~m' Aufgabe des Technikers ist es, den
== Benutzer uber die Methoden der re-
gelmdBigen Priufung der druckbeaufschlag-
ten Gerdte und Sicherheitsvorrichtungen ge-
mdaB den im Installationsland geltenden
Rechtsvorschriften zu informieren.

Den Techniker mit der planmdBigen Wartung
und Kontrolle aller Sicherheitsvorrichtungen
beauftragen.

L.IV.WARTUNG UND REINIGUNG

Auf folgende wdhrend der Wartung und der
Reinigung der Maschine bestehenden Restrisi-
ken, die nicht beseitigt werden konnen, ist zu
achten.

Es ist verboten, die Maschine mit Benzin und/
oder Losungsmitteln jeglicher Art zu reinigen.

GEFAHR DURCH STROM

Die Wartungs- und Reinigungsarbeiten
mussen unter Einhaltung von Verhaltensregeln
zur Sicherheit erfolgen:

e Die Maschine muss wahrend der Reini-
gungsarbeiten ausgeschaltet sein; sicher-
stellen, dass alle Teile auf Raumtempera-
tur sind;

e die Maschine nicht in Wasser tauchen;

o weder Flissigkeiten auf die Maschine gie-
Ben noch Wasserstrahlen verwenden, um
sie zu reinigen;

e nicht zulassen, dass unzureichend ausge-
bildete Personen oder Kinder Wartungs-
und Reinigungsarbeiten ausfihren;

o die Schutzvorrichtungen bzw. Gehdausetei-
le nicht entfernen;

e das Gerdt nicht 6ffnen;

e keine anderen Wartungs- und Reinigungs-
arbeiten als die in diesem Handbuch
genannten ausfuhren.
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GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR
Wahrend der Reinigungsarbeiten ist auf
einige Maschinenteile achten, die sehr heif3
werden konnen:
e Den Kontakt mit der Abgabegruppe und
den Wasser- und Dampfdisen vermeiden;
o Die Auslassoffnungen von Dampf, Heif3-
wasser oder Milch nie auf Hande oder
andere Korperteile richten.

I.V. EIGENSCHAFTEN DER PSA

Wahrend der Wartung und Reinigung der Ma-
schine ist die folgende PSA zu verwenden:

Handschuhe
Zum Schutz des Benutzers vor Schnitt-
und Schirfverletzungen und vor allen
Maschinenteilen, die eine hohe Temperatur
aufweisen und mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen (Siebtrager, Filter usw.).
~m’ Nur die in diesem Handbuch aufge-
fiihrten Wartungs- und Reinigungsar-
beiten ausfiihren.
Alle nicht in diesem Dokument genannten
Wartungs- und Reinigungsarbeiten diirfen
ausschlieBlich von einem dazu befugten
Fachtechniker ausgefiihrt werden.
Die Wartungsarbeiten diirfen nur dann aus-
gefiihrt werden, wenn:
e die Maschine vom Stromnetz getrennt
wurde;
e die Wasserzufuhr gesperrt wurde;
e die Maschine vollstandig abgekuhlt ist.

Falls die Behebung einer Betriebsstorung
nicht moglich sein sollte, die Maschine aus-
schalten und sich an den Techniker wenden.
Keine Reparaturversuche unternehmen.

Das Entkrusten des Gerdts muss durch den
Techniker erfolgen, da bei diesen Vorgdngen
keine fiir den Lebensmittelgebrauch schadli-
chen Substanzen freigesetzt werden diirfen.

URBAN
I.VI. NOTFALLE

Im Falle einer Notsituation mussen die von Not-
fallplan des Lokals vorgegebenen Manahmen
ergriffen und die fir die Behebung des Prob-
lems notwendigen Schritte eingeleitet werden.

BRAND BEI KURZSCHLUSS
Im Falle eines Brandes an der Elektroanlage, an
die die Maschine angeschlossen ist, vorgehen

wie folgt:
e Die Maschine uber den Hauptschalter vom
Stromnetz trennen;

e Die Feuerwehr rufen;

e Die Personen aus dem Raum evakuieren;

e Die Flammen mit einem CO,-Feuerl6scher
|6schen.
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1. EINLEITUNG

URBAN
1.2 Aufbewahrung des Handbuchs

Zur Optimierung der Maschinenleistungen und fir einen ab-
solut sicheren Betrieb vor dem Gebrauch des Gerdts dieses
Handbuch in allen seinen Teilen lesen.
Sie haben eine nach innovativen Methoden und Technolo-
gien konzipierte und hergestellte Espresso-Kaffeemaschine
gekauft, die Ihnen langfristige Qualitdt und Zuverl@ssigkeit
garantiert.
Dieses Handbuch ermdglicht Ihnen, mehr Giber die Vorteile zu
erfahren, die Ihnen durch die Wahl unserer Marke geboten
werden. Sie finden hier alle Hinweise zur optimalen Nutzung
des Potentials der Maschine, zur Erhaltung ihrer Leistungsfa-
higkeit und dazu, was im Problemfall zu tun ist.
@ schiire enthaltenen Anweisungen aufmerksam be-
folgen und alle Hinweise genau beachten. Bewah-
ren Sie dieses Handbuch und seine Anlagen an einem leicht
zugdnglichen und geschiitzten Ort auf. In diesem Dokument
wird vorausgesetzt, dass in den Anlagen, in denen die Maschi-

ne installiert wird, die geltenden Sicherheits- und Hygiene-
vorschriften am Arbeitsplatz eingehalten werden.

Vor dem Gebrauch der Maschine die in dieser Bro-

Der Hersteller behdlt sich das Recht auf Produktverbesserun-
gen bzw. -cinderungen vor. Wir garantieren, dass dieses Hand-
buch den Stand der Technik wiedergibt, der bei der Vermark-
tung der Maschine vorlag.

Bei dieser Gelegenheit bitten wir die geschatzten Kunden, uns
eventuelle Verbesserungsvorschldge zum Produkt oder zum
Handbuch mitzuteilen.

1.1 Leitfaden zur Auslegung des Handbuchs

Dieses Handbuch wurde in unabhdngige Kapitel unterteilt.
Die Reihenfolge der Kapitel entspricht der zeitlichen Abfolge
wdhrend der Lebensdauer der Maschine.

Um ein umgehendes Textverstdndnis zu erleichtern, werden
bestimmte Begriffe, Abkiirzungen und Piktogramme verwen-
det.

Das Handbuch umfasst ein Deckblatt, ein Inhaltsverzeich-
nis und eine Reihe von Kapiteln. Die Kapitel sind fortlaufend
nummeriert. In der FuPzeile der Seite ist die Seitennummer
angegeben.

Auf der ersten Seite sind die Kenndaten der Maschine und
auf der letzten das Datum und die Uberarbeitung des Bedie-
nungshandbuchs angegeben.

Abkirzungen

Absch. = Abschnitt

Kap. = Kapitel

Abs. = Absatz

S. = Seite

Abb. = Abbildung

Tab. = Tabelle
Mapeinheit

Die angegebenen MafBeinheiten entsprechen dem Internati-
onalen System (IS).

Das Bedienungshandbuch ist sorgfdltig aufzubewahren und
muss die Maschine bei jedem Besitzerwechsel wdhrend ihrer
gesamten Lebensdauer begleiten.

Seine Unversehrtheit muss durch sorgsame Handhabung mit
sauberen Hénden und Vermeidung des Ablegens auf ver-
schmutzten Fldchen gewdhrleistet werden. Es diirfen keinerlei
Teile entfernt, zerrissen oder willkirlich gedndert werden.

Das Handbuch muss vor Feuchtigkeit und Warme geschiitzt in
der Ndhe der Maschine, zu der es gehort, aufbewahrt werden.
Der Hersteller kann auf Anfrage des Benutzers weitere Exem-
plare des Bedienungshandbuchs der Maschine zur Verfligung
stellen.

1.3 Methode der Aktualisierung des
Bedienungshandbuchs

Der Hersteller behdilt sich das Recht auf Anderungen und Ver-
besserungen der Maschine ohne Vorankiindigung und ohne
Aktualisierung des dem Benutzer bereits Gibergebenen Hand-

buchs vor.

0 Nachschlagen darin problematisch sein, ist der Be-
nutzer verpflichtet, vor dem Ausfiihren jeglicher

Eingriffe an der Maschine beim Hersteller ein neues Exemp-

lar anzufordern.

Es ist strengstens untersagt, Teile des Handbuchs zu entfer-

nen oder umzuschreiben.

Der Benutzer ist zur korrekten Einhaltung der in diesem

Handbuch enthaltenen Angaben gehalten.

Der Hersteller haftet in keinem Fall fiir Probleme, die im An-

schluss an eine unsachgeméBe Umsetzung dieser Empfeh-

lungen auftreten.

Dieses Handbuch ist auch auf der Webseite (siehe Umschlag

des Handbuchs) des Herstellers erhdltlich.

Sollte das Handbuch unleserlich werden oder das

1.4 Zielgruppe

Das Handbuch richtet sich an den Benutzer.

Berufliche Qualifikation der Zielgruppe der Maschine

Die Maschine ist fiir einen gewerblichen und nicht allgemei-
nen Einsatz bestimmt, daher muss ihre Bedienung qualifizier-
ten Personen anvertraut werden, die:

e volljdhrig sind;

e physisch und psychisch in der Lage sind, die Maschine zu
bedienen;

e inderLage sind, das Bedienungshandbuch und die Sicher-
heitsvorschriften zu verstehen und anzuwenden;

e die Sicherheitsvorgdnge und ihre Ausfiihrung kennen;

o die Fahigkeit zur Benutzung der Maschine mitbringen;

e die vom Maschinenhersteller festgelegten Vorgehenswei-
sen zur Bedienung der Maschine verstanden haben.

BENUTZER-Handbuch
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1.5 Glossar und Piktogramme

In diesem Absatz werden die nicht allgemeinen bzw. Begriffe
mit einer vom allgemeinen Sprachgebrauch abweichenden
Bedeutung aufgefiihrt.

Im Anschluss werden die verwendeten Abkurzungen und die
Bedeutung der die Qualifikation des Bedieners und den Ma-
schinenzustand betreffenden Piktogramme erklart. Ihre Ver-
wendung gestattet einen schnellen und korrekten Gebrauch
der Maschine unter sicheren Bedingungen.

1.5.1

Benutzer

Die Person, die fiir die Bedienung der Maschine und die Durch-
fuhrung der in diesem Handbuch angegebenen ublichen Rei-
nigungsarbeiten verantwortlich ist.

Glossar

Techniker

Eine Fachkraft, die speziell ausgebildet und befugt ist, folgen-
de Tdtigkeiten in Ubereinstimmung mit den geltenden Vor-
schriften auszufiihren: Transport und Handhabung, Lagerung,
Installation, Inbetriebnahme, Wartung, Auerbetriebnahme,
Abbau und Entsorgung der Maschine.

Gefahr

Eine potentielle Quelle von Verletzungen oder Gesundheits-
schaden.

Gefahrenbereich
Jeder Bereich in der Ndhe einer Maschine, in dem die Anwe-
senheit einer Person eine Gefahr fir die Sicherheit und die
Gesundheit derselben Person darstellt.

Risiko
Kombination der Wahrscheinlichkeit und der Schwere einer

Verletzung oder eines gesundheitlichen Schadens, die in einer
Gefahrensituation eintreten kdnnen.

Schutzvorrichtung

Eigens dazu verwendetes Maschinenelement, den Schutz
durch eine materielle Barriere zu gewdhrleisten.

Personliche Schutzausriistung (PSA)

Ausriistung, die von der Person, deren Gesundheit und Unver-
sehrtheit zu schitzen ist, verwendet werden muss.

Verwendungszweck

Die Verwendung der Maschine im Einklang mit den in der Be-
dienungsanleitung erteilten Informationen.

Qualifikation des Benutzers

Mindestkenntnisstand des Bedieners zum Ausfihren des be-
schriebenen Vorgangs.

Maschinenzustand

Der Maschinenzustand umfasst die Betriebsart und den Zustand
der auf der Maschine vorhandenen Sicherheitsvorrichtungen.

Restrisiko

Risiken, die weiterhin bestehen, obwohl die bei der Planung
der Maschine vorgesehenen SchutzmaBnahmen ergriffen

wurden und die Schutzvorrichtungen und SchutzmaBnahmen
in vollem Umfang eingesetzt werden.

Sicherheitsbauteil:

e Zur Auslibung einer Sicherheitsfunktion bestimmt;

e dessen Defekt bzw. Funktionsstorung die Sicherheit von
Personen gefdhrdet.

1.5.2 Piktogramme

Die Beschreibungen, denen diese Symbole vorausgehen, ent-
halten sehr wichtige Informationen bzw. Vorschriften, insbe-
sondere in Bezug auf die Sicherheit. Die Nichtbeachtung kann
Folgendes nach sich ziehen:

e Gefahr fur die Sicherheit des Maschinenbedieners;

e Verletzungen des Benutzers, auch erheblichen AusmaPBes
(in einigen Fdllen sogar mit Todesfolge);

Verfall der vertraglichen Garantie;

e Haftungsausschluss des Herstellers.
Das Symbol ALLGEMEINE GEFAHR wird im Gefah-
A renfall von schweren, dauerhaften Verletzungen
verwendet, die einen Krankenhausaufenthalt er-
fordern und in Extremféllen den Tod verursachen konnen.

Das Symbol GEFAHR DURCH STROM wird im Gefah-
renfall von schweren, dauerhaften Verletzungen ver-
wendet, die einen Krankenhausaufenthalt erfordern
und in Extremféllen den Tod verursachen konnen.

Das Symbol GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR
wird im Gefahrenfall von schweren, dauerhaften
Verletzungen verwendet, die einen Krankenhaus-
aufenthalt erfordern und in Extremfdllen den Tod
verursachen kénnen.
s 2 ¢ Das Symbol ACHTUNG wird im Gefahrenfall von
leichten Verletzungen verwendet, die jedoch eine
drztliche Behandlung erfordern.

®

B

Das Symbol VORSICHT wird im Gefahrenfall von
leichten Verletzungen verwendet, die durch Erste
Hilfe oder Ahnliches behandelt werden kénnen.

DAS Symbol HINWEIS wird zur Bereitstellung
wichtiger Informationen zum behandelten Thema
verwendet.

Das Symbol Schutzhandschuhpflicht wird im Gefah-
renfall von schweren, dauerhaften Verletzungen ver-
wendet, die einen Krankenhausaufenthalt erfordern.

Das Symbol Lesepflicht der Unterlagen wird verwen-
det, um den Benutzer auf die Bedeutung dieser Hand-
lung fiir seine Sicherheit aufmerksam zu machen.

U O E

1.6 Garantie

Die Maschine verfligt tGber eine Garantie mit einer Laufzeit
von 12 Monaten auf alle Bauteile mit Ausnahme von elektri-
schen und elektronischen sowie von VerschleiBteilen.
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2. MASCHINENIDENTIFIKATION

2.1 Marke und Bezeichnung des Modells

Die Identifikation der Maschine und des Modells wird auf
dgm TYPENSCHILD der Maschine und in der EU-KONFORMI-
TATSERKLARUNG angegeben, die der Maschine beiliegt.

2.2 Allgemeine Beschreibung

Die in diesem Handbuch beschriebene Maschine besteht aus
mechanischen, elektrischen und elektronischen Bauteilen und
dient dazu, Getrénke aus Milch, Kaffee und Wasser zuzuberei-
ten. Dieses Produkt wird in Einklang mit den in der Maschine
beiliegenden EU-KONFORMITATSERKLARUNG genannten
Richtlinien, Regelungen und dem Gemeinschaftsrecht herge-

URBAN

stellt.
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2.4 Verwendungszweck

Die Espresso-Kaffeemaschine wurde fir die gewerbliche Zu-
bereitung von heiBen Getrdnken wie Tee, Cappuccino, Kaffee
in den unterschiedlichen Zubereitungsarten (Kaffee, extra-
stark, Espresso, usw.) ausgelegt. Das Gerdt ist nicht fir Privat-
haushalte bestimmt, sondern ausschlieflich fir den gewerb-
lichen Gebrauch.

Die Maschine kann unter allen in dieser Dokumentation vor-
gesehenen, enthaltenen oder beschriebenen Bedingungen
verwendet werden. Alle anderen Bedingungen gelten als ge-
fahrlich. Die Maschine ist an Orten zu installieren, zu denen
nur qualifiziertes Fachpersonal mit angemessener Schulung
Zugang hat (Bars, Restaurants usw.).

Zuldssige Verwendungen
Damit sind Verwendungen gemeint, die unter Beachtung der
in dieser Dokumentation beschriebenen technischen Eigen-
schaften, Vorgdnge und Verwendungen keine Gefahr fir die
Unversehrtheit des Benutzers darstellen und keine Schaden
an der Maschine und in ihrer Umgebung verursachen.

i

Vorgesehene Verwendungen

Die Maschine ist ausschlieBlich fir die gewerbliche Nutzung
ausgelegt. Die Verwendung von anderen als den vom Herstel-
ler angegebenen Produkten bzw. Materialien, die Schaden an
der Maschine verursachen und zu Gefahrensituationen fur
den Bediener bzw. Personen in der Ndhe der Maschine fiihren
kénnen, wird als unkorrekt und unsachgemap betrachtet.

Alle nicht spezifisch in diesem Handbuch beschrie-
benen Verwendungen sind nicht gestattet und miis-
sen vom Hersteller ausdriicklich genehmigt werden.

Gegenanzeigen bei der Verwendung

Die Maschine darf nicht eingesetzt werden:

e fir Verwendungen, die von diesem Absatz abweichen, fiir
andere oder in diesem Handbuch nicht erwéhnte Verwen-
dungen;

e unter Verwendung von anderen als den in diesem Hand-
buch angegebenen Materialien;

e bei ausgeschlossenen oder nicht funktionstlichtigen Si-
cherheitsvorrichtungen.

Fehlerhafte Verwendung der Maschine

Die Verwendungsart und die Leistungen, fiir die diese Maschi-
ne ausgelegt wurde, schreiben eine Reihe von Vorgangen und
Verfahren vor, die ohne vorherige Vereinbarung mit dem Her-
steller nicht gedindert werden dirfen. Alle gestatteten Vorge-
hensweisen sind in dieser Dokumentation enthalten. Jegliche
nicht darin aufgefiihrten und beschriebenen Vorgdnge sind
als nicht méglich und daher als gefdhrlich einzustufen.

Nicht vorgesehene Verwendungen

Alle zulassigen Verwendungen sind im Handbuch beschrie-
ben. Jegliche anderen Verwendungen sind als nicht moglich
und daher als gefdhrlich zu betrachten.

Allgemeine Sicherheitsvorrichtungen

Der Benutzer muss uber die Unfallgefahren, die fir die Sicher-
heit vorgesehenen Vorrichtungen und die allgemeinen, von
den europdischen Richtlinien und den Rechtsvorschriften des
Landes, in dem die Maschine installiert ist, vorgesehenen Un-
fallverhiitungsbestimmungen informiert sein.

Der Benutzer muss mit der Funktionsweise aller Vorrichtungen
der Maschine vertraut sein. AuBerdem muss er dieses Hand-
buch vollsténdig gelesen haben. Die Wartungseingriffe mus-
sen vom Techniker nach der entsprechenden Einrichtung der
Maschine durchgefiihrt werden. Das nicht autorisierte Erset-
zen oder Uberbriicken eines oder mehrerer Teile der Maschi-
ne, die Verwendung von Zubehor, das ihren Gebrauch verén-
dert und der Einsatz von anderen als den in diesem Handbuch
empfohlenen Materialien kénnen zu Unfallgefahren fihren.
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2.5 Erlauterung der Maschine

URBAN

Bedienblende.

Dampf-Drehknopf.

Dampfdiise.

HeiBwasserduse.

Betriebsschalter.

Verstellbarer Fuf3.
Herausziehbares Tassenstellgitter.
Siebtrager.

Beleuchtung Abgabebereich.

woNOUNEWN 2

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Touchscreen-Display.

Tassenabstellgitter.

USB-Buchse.

Stellflache Tassenwdrmer.

Beleuchtete Aufenseite.

Dampfdise — Autosteamer (falls vorhanden).
Blindsieb.

Kaffeepresse.

Reinigungsbdrste.

DEUTSCH

Keine externen Gerdte an die USB-Buchse anschlieBen (iPhone, iPad, PC usw.), da diese gravierende Probleme an

0 Die USB-Buchse (12) darf nur mit dem zur Ausstattung des Technikers gehorenden USB-Stick verwendet werden.

der Maschinensoftware verursachen kénnten.

2.6 Tastenfeld

=

HeiBwasser

1 Espresso

™

w

&

&

1 grofBer
Kaffee

START
STOP

2 Espressi 2 verldnger- Stopp / Programmierung

te Kaffees
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2.7 Touchscreen-Display

Die Maschine wird ausschlieflich tiber das Touchscreen-Display auf der Frontblende gesteuert. Im rechten Teil des Displays be-
findet sich die Leiste der Anzeigen (wenn vorhanden), Uiber die der Zugriff auf die wichtigsten Maschinensteuerungen moglich

ist.

Leuchtanzeigen

|
&
-
&
A

Fir Menii betdtigen | |

Auf dem Steuer-Display ist nicht nur die Anzeige der wichtigsten Parameter, sondern auch der Zugriff auf die Maschinenmeniis

moglich.
l@l Parametermenti

Tassenwdrmer

Dampfdruck

Druck Wasserleitung

Beleuchtung Arbeitsfldche

B | | eo

Alarmanzeige

Eingestellte Betriebsart: % Beleuchtung AufBenseiten
KONF / PROG / OKO
MASCHINE GRUPPE
Manuelles Ausschalten Manuelles Standby
Manuelles Standby Manuelles Ausschalten
00/08/2020 Ausqang
Raumfeuchtigkeit
| STANDBY OFF || STANDBY  oFfF ||

Eingabe der Betriebsart Anderungsmodus @)  COM Erfolgte Abgaben
Softwareinformationen und o ﬁ Kundendienst

Seriennummer der Maschine
Maschinenkonfiguration Eingestellte Betriebsart:
KONF / PROG / OKO

0 Fiir die Programmierung des Energiesparmodus siehe Abs. 7.2 Auf Seite 103.
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2.8 Daten und Kennzeichnung

Die technischen Daten der Maschine sind in der folgenden Ta-
belle enthalten:

TECHNISCHE DATEN 2GR 3GR 4GR

200V 4000 W 4700 W

Leistung 220-240V
4400 - 5900 W | 5500- 7000 W | 7100- 7750 W

380-415V
Frequenz 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Kaffeekessel 121x2 1,21x3 121x4
Dampfkessel 801 1301 1301

Das Typenschild

Einstellung Sicherheitsventil 0,19 MPa (1,9 bar) +/- 0,015 MPa befindet sich unter der

Betriebsdruck Kessel

0,08-0,14MPa (0,8 - 1,4 bar)

Ablaufschale

Wasserversorgungsdruck

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

12:00 01/01/2017

P -
L

Kaffeeabgabedruck 0,8-0,9 MPa (8 -9 bar)
Temperatur Arbeitsplatz 5-35C  95°URMAX
Schalldruckpegel <70dB

_STANDBY OFF || STANDBY OFF

Anderungsmodus

® com

Gemdf der Richtlinie 2006/42/EG ist die Maschine mit dem
CE-Kennzeichen ausgestattet, mit dem der Hersteller unter
seiner Verantwortung erkldrt, dass die Maschine fir Personen
und Sachgegenstdnde sicher ist.

Je nach den Zielmarkten kénnen gemdpB den geltenden Pro-
duktvorschriften alternative Kennzeichen angebracht werden.
Das Typenschild und die entsprechenden Kennzeichnungen
befindet sich unter der Ablaufschale. Es enthdlt die Kenndaten
und technischen Gerdteangaben.

Hier unten das Beispiel eines Typenschilds:

Im Bereich ,Menii“ (siehe Anweisungen in den nachfolgenden
Kapiteln) kann durch Auswahl der Taste die Serien-

nummer der Maschine eingeblendet werden.

Fir eventuelle Mitteilungen an den Hersteller bitte stets fol-
gende Daten angeben:

e S/N - Seriennummer der Maschine;

e Mod. - Maschinenmodell;

e Y- Herstellungsdatum;

Die Gerdtedaten sind auch auf dem Etikett auf der Maschi-
nenverpackung angegeben.
ES ist untersagt, das Typenschild zu entfernen oder zu
verdndern. Sich an den Techniker oder Hersteller wen-
den, sofern es beschddigt oder unleserlich sein sollte.

MARCHIO COMMERCIALE c €

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. K
Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890

I

SIN: IMod. II Y |
v ffw 2|
MADE IN ITALY

(i) *

Tastatur Software-Version
VER 338 REV 013.13
01/04/2016

Basis Software-Version
VER 396 REV 013.14
18/03/2016

Seriennummer 240812

2.9 Energiesparmodus

Die Maschine ist mit (iber einer Software ausgestattet, die
das automatische Standbysystem wdhrend der Pausen, die
ndchtliche Energy-Saving-Funktion und die intelligente Tem-
peratureinstellung regelt.

Damit erzielt man wdhrend der ndchtlichen Pausen eine er-
hebliche Energie-Einsparung und die Maschine ist jederzeit
fur eine schnelle Wiederaufnahme des Betriebs bereit.
Dariiber hinaus erfolgt die Leistungsausgabe tiber die Soft-
ware nur wo und wenn sie benétigt wird, wodurch auch wah-
rend des Normalbetriebs Energie eingespart wird.

Falls von der Programmierung vorgesehen, stellt die Software
bei Arbeitsriickgang eine oder mehrere Gruppen automatisch
ins Standby und sorgt bei viel Betrieb fiir ihre volle Einsatzbe-
reitschaft.

Folgende drei Modalitdten sind vorgesehen:

e KONF: manuelle Aktivierung
e PROG: Betrieb entsprechend der Programmierung
e ECO: Selbstlernfunktion.

i

Zur Aktivierung des Energiesparmodus siehe Abs.
7.2 Auf Seite 103. Wegen der Programmierung
siehe Abs. 7 Auf Seite 103.
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3. EINLAGERUNG

Die Einlagerung der Maschine erfolgt durch den Hersteller
oder Techniker.

4. INSTALLATION

Die Installation der Maschine ist ausschlieflich Aufgabe des
Technikers.

Bei der Installation der Maschine muss der Techni-
ker das Wasser in den Wasserkreisldufen erneuern.

Die Stellfliche der Maschine muss vollkommen
plan und eben sein. Die Neigung darf nicht iiber 2°
liegen.

Die Elektroanlage muss mit einer Fehlerstrom-
schutzeinrichtung ausgestattet sein, deren Diffe-
renzstromstdrke im Einklang mit den geltenden
Sicherheitsgesetzen und -vorschriften steht.

W
o
A\

5. INBETRIEBNAHME

Die Inbetriebnahme der Maschine ist ausschlieBlich Aufgabe
des Technikers.

6. FUNKTIONSWEISE

6.1 SicherheitsmaBnahmen
Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN" Auf

A sen.

Seite 87 aufgefiihrten Hinweise aufmerksam le-

6.2 Emissionen

Schwingungen

Bei korrektem bestimmungsgemdBem Gebrauch gemdf die-
sem Handbuch werden keine Schwingungen erzeugt, die zu
Gefahrensituationen fiihren kénnen.

Schallemissionen

Der Schallpegel der Maschine liegt im Durchschnitt unter 70
dB. Daher besteht keinerlei Verpflichtung zum Tragen person-
licher Schutzausristung fiir das Gehor.

Sollte die Maschine ungewohnliche Gerdusche verursachen,
ist der Techniker zu verstdndigen.

Elektromagnetische Umgebungsbedingungen

Die Maschine ist darauf ausgelegt, in einer industriellen elek-
tromagnetischen Umgebung korrekt zu funktionieren, da sie
die von den geltenden Normen vorgeschriebenen Grenzwerte
hinsichtlich Emissionen und Immunitat erfillt.

6.3 Ein- und Ausschaltung

Vor dem Einsatz der Maschine fiir einige Sekunden
0 Leerldufe der Ausgabe mit eingesetzten Siebtrd-
gern vornehmen, damit eventuell vorhandene Luft
aus dem Kreislauf austreten und die Aufheizung der Briih-
gruppen vervollstdandigt werden kann.

W

Nach dem Anschluss von Wasser und Strom durch den Tech-
niker sicherstellen, das die Ablaufschale unter dem Tassenab-
stellgitter (11) korrekt an den Ablauf angeschlossen ist.

Das Wasser in der Maschine muss tdglich ausge-
wechselt werden, siehe dazu Abs. 6.4.1.

Prifen, ob alle Dampfhdhne geschlossen sind. Die Maschine
Uber den Hauptschalter (5) einschalten und wie nachfolgend
aufgefiihrt, den Anweisungen auf dem Display folgen:

e den Maschinenstart abwarten;

Maschine starten

Kesseldienste

38"

Geschdtzte Wartezeit bis
zum Start

Bauteile in
Heizphase

e wdhrend des Maschinenstarts wird Wasser aus den ver-
schiedenen Gruppen abgelassen:

ACHTUNG: Dampfauslass

< 01/01 >
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e am Ende des Startvorgangs ist die Maschine fir die Kaf-
feeabgabe bereit und auf dem Display erscheint die unten
abgebildete Ansicht. Erscheint das Dampfsymbol oran-
gefarben, wird darauf hingewiesen, dass es noch einige
Minuten dauert, bevor die Dampfabgabe mdglich ist. Er-
scheint das Dampfsymbol dagegen griin, gibt es an, dass
die Maschine den programmierten Druck erreicht hat.

2 Dampf nicht
verfiigbar

-
&
A

In einigen Fdllen, wie zum Beispiel nach der Reinigung der
Gruppen, werden kurzzeitig alle Auswahlen aktiviert, die Hel-
ligkeit des Displays wird reduziert und in der Leiste auf der
rechten Seite erscheinen einige Signalisierungen.

b
bt
&
A

Beim Erreichen der Betriebstemperatur kehrt das Display zu
seiner normalen Helligkeit zurtick und die Maschine ist wieder
aktiv.

6.3.1 Ausschaltung der Maschine

Die Maschine durch Betdatigen des Hauptschalters ausschalten.

6.4 Vorbereitung der Maschine

6.4.1 Wasserwechsel
Das Wasser in den Wasserleitungen muss téglich
gewechselt werden.

Mit folgenden Steuerbefehlen wie folgt vorgehen:

GRUPPEN

o Einen Siebtrdger ohne Filter an die Briihgruppe befestigen;
o unter die Ausldufe des Siebtrdgers einen Krug stellen;

e mindestens 1 Liter Wasser abgeben;

e den Vorgang an jeder Gruppe wiederholen.

HEIBWASSERDUSE
o Einen ausreichend grofen Krug unter die HeiBwasserdise stel-
len;

o diein der Tabelle angegebenen Menge an Wasser abgeben:

2GR
4 Liter

3GR
7 Liter

4GR
7 Liter

URBAN

Wenn das Time-out-System ausgeldst wird, Maschine abstellen
und wieder einschalten; anschlieBend Abgaben vornehmen.
Wenn der Druck der Maschine wdhrend der Abgabe abfdllt, eine
gewisse Zeit abwarten, bis sich der Druck wieder aufgebaut hat
und mit der Abgabe von der angegebenen Menge an Wasser fort-
fahren.

DAMPFDUSE
o Die Dampfduse in einen Krug versenken;
e mindestens 1 Minute lang Dampf abgeben;

 sofern eine zweite Dampfdise vorhanden ist, diesen Vorgang
wiederholen.

', Verbrennungsgefahr. Den Dampf und das HeiBwas-
ser nicht auf Hande oder andere Korperteile rich-
=mmm ten. Die Dampf- und die HeiBwasserdiise nicht mit

bloBen Hdnden beriihren; geeignete PSA verwenden.

6.4.2 Mahlen und Dosieren des Kaffees

Es ist wichtig, neben der Maschine ein Mahl-/Dosiergerdt zu
haben, mit dem der tdglich verwendete Kaffee gemahlen
wird.

Das Mahlen und Dosieren des Kaffees sind entsprechend den

Herstellerangaben des Mahl-/Dosiergerdts durchzufiihren.

Dariber hinaus sind folgende Punkte zu beachten:

e flr einen guten Espresso ist es empfehlenswert, keinen
groBen Kaffeebohnenvorrat anzulegen. Es ist auf jeden
Fall stets das vom Hersteller angegebene Verfallsdatum zu
beachten;

e nie zu groBe Kaffeemengen mahlen. Es sollte nur die im
Dosiergerdt enthaltene Menge vorbereitet und im Laufe
des Tages verbraucht werden;

e keinen bereits gemahlenen Kaffee kaufen, da dieser sehr
schnell an Aroma verliert. Falls nétig, kleine Vakuumpa-
ckungen kaufen.

DEUTSCH

6.4.3 Beleuchtung

Zum Ein - oder Ausschalten der Arbeitsflachenbeleuchtung
die Taste betdtigen.

3
%
a

Arbeitsfldchen-
beleuchtung

BENUTZER-Handbuch
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Zum Ein - oder Ausschalten der Beleuchtung der Maschinen-
seiten die Taste betdatigen.

| eo
I

>

Seitenbeleuch-
tung Maschine

»

6.4.4 Tassenaufsatzgitter

Falls Tassen unterschiedlicher Hohe verwendet werden, kann
das zur Maschinenausstattung gehérende versenkbare Gitter
(7) verwendet werden.

Zur Verwendung des herausziehbaren Gitters, dieses so weit
aus seinem normalen Platz ziehen, bis es fest sitzt.

Wenn das Gitter nicht mehr benétigt wird, dieses in Richtung
Maschine schieben, bis es sich wieder ganz an seinem norma-
len Platz befindet.

N\
N

6.5 Kaffeeabgabe

Wadhrend der Kaffeeabgabe den Siebtréger nicht
aus der Abgabegruppe herausnehmen.

¥

6.5.1

i

e Das Sieb mit einer Portion gemahlenen Kaffees (ca. 6-7 g)
fallen und mit der Presse festdriicken;

Vorbereitung des Siebtrégers

Bevor man den Siebtrdger fiillt, ist sicherzustel-
len, dass dieser leer ist und den Sieb keine frii-
heren Kaffeeriickstéinde mehr aufweist.

e den Siebtrager an der Briihgruppe einsetzen und nicht zu
stark anziehen, damit die Dichtung nicht zu schnell abge-
nutzt wird;

e aus dem gleichen Grund sollte der Siebrand gereinigt wer-
den, bevor der Siebtréger an der Brihgruppe eingesetzt
wird;

e den Anweisungen des Herstellers des Mahl-/Dosiergerdts
folgen.

6.5.2 Abgabe

e Die Tasse unter die Abgabeoff- %\
nung stellen;

N2

e die Taste der gewilinschten Men-

ge betdtigen, zum Beispiel ,
und die Kaffeeabgabe abwarten (w
(Einschalten der LED);

e um die Kaffeeabgabe vorzeitig
zu unterbrechen, erneut die Taste

betdtigen;

Gruppe

Pumpen-
druck

Symbol Getrdnk in
Abgabephase

e fir eine kontinuierliche Kaffeeabgabe die Taste be-

tdatigen und diese mit derselben Taste wieder unter-
brechen.

6.5.3 Programmierung der Kaffeemengen
Die Programmierung der einzelnen Portionen
Kaffee muss mit frisch gemahlenem Kaffee und

0 nicht mit bereits verwendetem Kaffeesatz

durchgefiihrt werden.

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert. Falls die
Kaffeemengen gedndert werden sollen, siehe Abs. 7.3.1 Auf
Seite 105.
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6.6 Dampfabgabe

URBAN
6.7 HeiBwasserabgabe

s "
’m’

Den Dampf nicht auf Hénde oder andere Koérper-
teile richten. Die Dampfdiisen nicht mit bloBen
Hadnden beriihren; eine geeignete PSA verwenden.

=

[

&

Fir ein optimales Aufschdumen die fol-
genden einfachen Regeln befolgen:

e nursoviel Milch erwdrmen, wie verwendet werden soll. Ein-
mal erwdrmte Milch nicht nochmals erwdrmen, sondern
vollstdndig aus dem Kdnnchen ausgief3en;

die Milch ist ausgehend von einer Temperatur von ca. 4 °C
aufzuschdaumen.

e Die Dampfdise in die zu erwdrmende
Flussigkeit tauchen;

e den Drehknopf des Hahns gegen den
Uhrzeigersinn drehen;

(77

« die Dampfabgabe erfolgt proportio-
nal zur Offnung des Hahns;

e zum Beenden der Abgabe den Dreh-
knopf des Hahns im Uhrzeigersinn
drehen.

Der Benutzung der Dampfdiise muss stets ein min-
destens 2 Sekunden langes Ausspiilen des Konden-
sats vorausgehen.

Damit die Auslassoffnungen der Dampfdiisen
0 stets perfekt einsatzbereit sind, wird eine kurze

Leerabgabe am Ende einer jeden Benutzung emp-
fohlen. Die Auslasséffnungen immer mit einem mit lauwar-
men Wasser angefeuchteten Tuch sauber halten. Die Dampf-
diise nur wdhrend der notwendigen Erwdrmungszeit in der
Milch lassen.

g

aufsaugt.

Den Dampfhahn nicht mit in Milch getauchter
Dampfdiise und bei ausgeschalteter Maschine 6ff-
nen, da die Maschine sonst die Milch in den Rohren

s o¢ _ Verbrennungsgefahr. HeiBwasser nicht auf Hande

~ L d

oder andere Korperteile richten. Die HeiBwasser-
mmmm diise nicht mit bloBen Hédnden beriihren; eine ge-
eignete PSA verwenden.

e Das Kannchen unter die HeiBwasser-
dise stellen;

o die Wassertaste betdtigen und
die HeiBwasserabgabe abwarten;

e um die Kaffeeabgabe vorzeitig zu un-
terbrechen, erneut die Taste Wasser

betatigen.

6.7.1 HeiBwasserprogrammierung

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert. Falls die
HeiBwassermengen gedndert werden sollen, siehe Abs. 7.3.1
Auf Seite 105.

6.8 Autosteamer

6.8.1 Einsatztipps
e Nur soviel Milch aufschdumen, wie verwendet werden soll.
Einmal erwdrmte Milch nicht nochmals erwéarmen, son-
dern vollstandig aus dem Kannchen ausgieBen;

e Der Autosteamer garantiert nur bei einer 4 °C kalten Milch
eine Ubereinstimmung zwischen der eingestellten und
tatsachlichen Milchtemperatur von * 3 °C;

e Beim Erreichen der eingestellten Milchtemperatur bricht
die Dampfabgabe automatisch ab. Damit der Milch-
schaum nicht Gberlauft, darf man das Milchkannchen nur
zur Halfte mit Milch fillen.

e Einen Behdlter verwenden, der fur die aufzuschdumende
Milchmenge (ca. 200 ml) ausreicht. Die Form sollte zylin-
derférmig und nicht kegelférmig sein (siehe Zeichnung).
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URBAN
6.8.2 Abgabe mit Autosteamer

Den Dampf nicht auf Hdnde oder andere Korper-
teile richten. Die Dampfdiisen nicht mit bloBen
Hadnden beriihren; eine geeignete PSA verwenden.

Vor dem Aufschdumen von Milch ist eine leere Ab-
gabe vorzunehmen; dazu einen der Autosteamer-
Wahltasten driicken und einige Sekunden lang 6ff-
nen, bis das gesamte Kondenswasser ausgelaufen ist. Um
die Abgabe zu stoppen, die selbe Taste driicken.

e Die Auslasséffnungen der Autosteamerddiise in die Milch
tauchen;

e auf dem Display die gewilinschte Taste
auswdhlen, zum Beispiel rD , und die
Dampfabgabe abwarten;

¢ das Ende der Abgabe abwarten;

e um die Abgabe vorzeitig zu unterbre-
chen, erneut die Taste rD betdatigen.

¥ U &

T1 12

Manuelle
Dampfabgabe

Autosteamer 2

Autosteamer 1
Die Auslassoffnungen immer mit einem mit lau-
warmen Wasser angefeuchteten Tuch sauber hal-

0 ten. Die Milch darf maximal 3-4 Tage im Kiihl-

schrank aufbewahrt werden.

Die Dampfdiise nur wdhrend der notwendigen Er-
wdrmungszeit in der Milch lassen.

i
i

Um die Autosteamer-Temperatur zu éndern oder
das Aufschdaumen der Milch einzustellen, wenden
Sie sich an den Techniker.

6.9 Cappuccino-Abgabe

Das Saugrohr in die Milch tauchen;

e das Kannchen unter den Auslauf des
Cappuccino-Zubereiters stellen;

e den Dampfhahn 6ffnen und beim Errei-
chen der gewiinschten Menge wieder
schlieBen;

o die aufgeschaumte Milch in die mit Kaf-
fee gefillten Tassen gieBen.

Zur Abgabe war- = =

mer Milch ohne m )
( ’ (

Schaum den Hebel ) =

des Cappuccino-Zubereiters
nach oben drehen. Fiir ein
noch besseres Ergebnis emp-
fiehlt es sich, die Milch nicht direkt in der Tasse, sondern in einem
Kdnnchen aufzuschdumen und anschlieBend die aufgeschdumte
Milch auf den Kaffee zu geben. Den Cappuccino-Zubereiter stets
sauber halten. Siehe hierzu Absatz 8.8 Auf Seite 112.

6.10 Tassenwdrmer

Aus Sicherheitsgriinden sollten keine Tiicher oder an-
deren Gegenstdinde auf den Tassenwérmer gelegt wer-
den, um eine Uberhitzung der Maschine zu vermeiden.

GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR: Der Tassenwar-
mer kann Temperaturen erreichen, die Verbrennun-
gen verursachen konnen. Sehr vorsichtig vorgehen.

Die zu erwdrmenden Tassen auf die vorgesehene Ablage (13)
stellen.

Um den Tassenwdrmer einzuschalten, die Taste ==  betdtigen.
Das Einschalten des Tassenwdrmers wird durch das rote Licht
an der Taste unten angezeigt.

& oo
SR

>

]
L )3

Um die Temperatur des Tassenwéirmers zu dndern,
siehe Abs. 7.3.2 Auf Seite 106.

i
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7. PROGRAMMIERUNG DER
MASCHINENPARAMETER

7.1 Menlzugriff

Zur Ansicht der Daten und zur Programmierung der Maschine
gelangt man durch mehrfaches Driicken auf das Touchscreen-
Display.

e
=

B | & eo

T

»

12:00 01/01/2017
MENU X

50% ‘

STANDBY OFF H

(¢ C)

_STANDBY OFF

Anderungsmodus @ COM 200 ‘

(i) Lt ¢

7.2 Energiesparmodus

Es stehen drei Betriebsarten des Energiesparmodus zur Ver-
figung:

o : manuelle Aktivierung;

o : Betrieb entsprechend der Programmierung;

. : Selbstlernfunktion.

Zum Ausschalten der Maschine oder Aktivieren des Energie-
sparmodus wie folgt vorgehen:
o die Leiste rechts im Display auswdhlen;

e die Menltaste = wdadhlen;
e die gewliinschte Funktion auswdhlen.

Sollte die Maschine sich im Ausschaltmodus oder im Energie-
sparmodus befinden, geniigt zum erneuten Einschalten ein
Druck auf das Display. Die Maschine ist ca. innerhalb einer
Minute wieder voll einsatzfdhig.

Das System folgt in jedem Fall weiterhin den Einstellungen
der konfigurierten Energieeinsparung.

die Arten des Energiesparmodus sind nur aktiv, wenn
sie manuell Giber das Symbol der Maschine oder der Gruppe
ausgewdhlt werden, wie in der Abbildung dargestellt;

URBAN

| MASCHINE | \ GRUPPE |
Manuelles Ausschalten Manuelles Standby
Manuelles Standby Manuelles Ausschalten

¢ oH

I |_STANDBY OFF J|_STANDBY OFF

® com

Anderungsmodus

die Arten des Energiesparmodus werden gemaf

der Programmierung aktiviert (s. Abs.7.2.2 Auf Seite 104);
112 WOCHTENTLICHES PROGRAMM X

STANDBY 1 | 2230 0230

STANDBY 2 16:00

RUHEZUSTAND 02:30

WOCHENTAGE

AUSWAHLEN Mo Di‘ Mi Do Fr Sa |So

Ll die Arten des Energiesparmodus sind im Selbst-
lernverfahren aktiv, d. h., das System steuert den Ener-
giesparmodus automatisch, indem es eigenstandig die
Verringerung der Temperaturen auf der Grundlage der in
den vorangegangenen Tagen und Wochen ausgefiihrten
Zyklen vornimmt.

Zum Aktivieren des Energiesparmodus die Taste be-
tatigen und die gewlinschte Betriebsart auswahlen:

2259 00/08/2020

ﬁ
C O | ¢ O

STANDBY OFF 0

|_STANDBY OFF

Anderungsmodus @ COM

ANDERUNGSMODUS

Manuell

Auswahlen

@® com >

Programmlert l i Pros > Auswéhlen
Selbstlern- ~

- @ ECO Modus einstellen
f unktion 2259 00/08/2020

STANDBY OFF NDBY

Anderungsmodus % cco

Fir die Programmierung des Energiesparmodus
siehe Abs. 7.2.2 Auf Seite 104.

i
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7.21 Manuelle Aktivierung des

ENERGIESPARMODUS

Bei Bedarf kann manuell eine oder mehr Briihgruppen folgen-

dermafen auf Standby gestellt werden:

e Das Meni 6ffnen (siehe Abs. 7.1 Auf Seite 103);

e die Standby-Taste der entsprechenden Gruppe wahlen;

e die Brihgruppe bzw. Brithgruppen wabhlen, die auf Stand-
by gestellt werden sollen;

e mit der Taste = bestdtigen.

22:59 00/08/2020

O

STANDBY OFF JI s

Anderungsmodus

Auswahl der in den Stand-By zu versetzenden Einheiten

beenden

i

Analog dazu kénnen die Briihgruppen ausgeschal-
tet werden; dazu die Taste OFF h betdtigen.

Um die Briihgruppen aus dem Standby oder OFF
wieder zu aktivieren, die Taste START/STOP der entspre-
chenden Gruppen gedriickt halten.

START
STOP

Zur Wiederherstellung der Grup-
pe driicken und gedriickt halten

Um die gesamte Maschine auf Standby zu stellen (Briihgrup-
pen und Betriebsboiler), folgendermaBen vorgehen:
e Das Meni 6ffnen (siehe Abs. 7.1 Auf Seite 103);

e die Standby-Taste der entsprechenden Gruppe wahlen;

22:59 00/08/2020

= G
LocoH 50%

{_STANDBY OFF || STANDBY OFF

MENU

'gmodus @ COM

Analog dazu kann die Maschine ausgeschaltet
werden; dazu die Taste OFF betdtigen. Um

die Maschine aus dem STANDBY oder OFF wieder
zu aktivieren, das Touchscreen-Display antippen.

7.2.2 Einstellung des Energiesparmodus
im PROG-Modus

Mit dem Energiesparmodus in von Modalitat , folgen-
dermafen die Wochenprogrammierung des Standby und der
Ruhepausen ausfiihren:

22:59 00/08/2020

¢ O | ¢ O

STANDBY OFF STANDBY OFF

e Das Menl o6ffnen
(siehe Abs. 7.1 Auf
Seite 103);

cambia modalita @ COM

o die Konfigurati-

onstaste % o
wdhlen;
NUTZEREINSTELLUNGEN X
e die Taste Programm Yochtentiches Diensteinstellungen

Dosierungen

wéchtentliches ~
betd-

tigen;

Datum und Zeit \

Mischauswahl
einstellen

Cloud-Einstellungen

Thema Bildschirmschoner

zéhlelerliste

o die Tasten der Zeiten auswdéhlen und mit [l und [l die
Aktivierungszeiten der Standbyzeiten und der Ruhepause ein-
geben;

e die von der Programmierung betroffenen Gruppen und
eventuell auch den Dampfboiler auswdhlen;

o die Arbeitstage mit den entsprechenden Tasten auswdahlen;

Stunden Standby-Einstellung Briihgruppen

Standby 1
Standby 2

STANDBY 1 2230
STANDBY 2

Ruhepause

RUHEZUSTAND | 0230 05:00 >

WOCHENTAGE
AUSWAHLEN

112 " OCHTENTLICHES PROGRAMM X

standby 1

»

Arbeitstage

X
A

e um die Programmierung zu bestdtigen, Uber die zweite

Seite die Taste _ auswdhlen.

212 WOCHTENTLICHES PROGRAMM X

Temperaturgruppe im > 60.0 °C
Standby-Modus

Temperaturkessel-Teil im > 60.0 °C

Standby-Modus
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Die Programmierung des Energiesparmodus ist nur bei 7.3.1 Programmierung der
o Einstellung der Maschine in der Betriebsart PROG aktiv. GETR ANKEMEN GEN
Die Modalitdt PROG wird auf dem Display wie in
den unten stehenden Zeichnungen angegeben. Widhrend der Kaffeeabgabe den Siebtrdger nicht
3 aus der Abgabegruppe herausnehmen.
- i Die Programmierung der einzelnen Portionen Kaffee
% o muss mit frisch gemahlenem Kaffee und nicht mit be-
B reits verwendetem Kaffeesatz durchgefiihrt werden.
A Dieses Meni dient der Programmierung der Kaffee- und Heif3-
- wassermengen wie folgt:
e Das Benutzerkonfigurationsmenii 6ffnen und die Taste fiir

12:00 0310112017 Mengenprogrammierung driicken;
o die Brihgruppe bzw. Brithgruppen wdahlen;
o die gewlinschte Mengentaste auswdhlen (Beispiel ,1 Es-

presso” \ww, );

X .

Auswahl der Einheit zur Dosis-Programmierung

‘:’ G2 G3 I
(9]

7.3 Vom Benutzer einstellbare Konfigura- e
: >
tionen =

Im Benutzerkonfigurationsmenii konnen Sie neben der
Standby-Programmierung die folgenden Optionen anpassen:
- Mengenprogrammierung
- Betriebsfunktionen einstellen 2u programmierende Dosierung auswahlen
- Datum und Uhrzeit einstellen
- Auswahl der Mischung
- Bildschirmschoner
- Cloud-Einstellungen
- Zdbhlerliste

PROGRAMM DOSIERUNGEN

Um Anderungen vorzunehmen, wie folgt vorgehen:

e Das Menii 6ffnen (siehe Abs. 7.1 Auf Seite 103); » die Abgabe durch Betdtigen der Taste [l starten;
o die Konfigurationstaste n wahlen; o zum Bestdtigen und Blockieren der Menge die Taste IS8l betdtigen;
o die Taste der einzustellenden Funktion driicken e den Vorgang an den anderen Mengentasten wiederholen;

2259 00I0B12020 e die Mengeneinstellung kann durch Betdtigen der Taste
MEND S fiir die anderen Gruppen kopiert werden;

' 0 L‘_O o zum L8schen der Mengeneinstellung die Taste [JElJij betatigen;

STANDEY) SO CETNEDY SoeT o zum manuellen Einstellen der Menge die Tasten [JJlj und

Anderungsmodus @ COM 0 - betat|gen

Beginn/Ende der zu program-
mierenden Mengenabgabe

NUTZEREINSTELLUNGEN X

PROGRAMM DOSIERUNGEN

PROGRAMM
@ DOSIERUNG .
N Programmierte
KOPF-DOSIS Menge prufen

KoL 60ml GRumeen Menge auf alle
Gruppen kopieren

Programm wéchtentliches

Dosierungen Programm Diensteinstellungen

Datum und Zeit Waschen Mischauswahl
einstellen

Thema Bildschirmschoner Cloud-Einstellungen

BESTIMMUNG

RESET
DOSIERUNG

=1 zahlelerliste

Bei der Maschine konnte ein unterschiedliches Loschen der
Menii vorliegen. Dies liegt an der auf der Maschine Mengeneinstellung
installierten unterschiedlichen Softwareversionen;

Manuelle Einstellung
der Menge (ml)

manchmal kann es vorkommen, dass die Software wéahrend
der Wartung aktualisiert wird, um ihre Leistung zu verbessern.
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7.3.2 Einstellung der BETRIEBSPARAMETER  7.3.3 Einstellung von DATUM und UHRZEIT

Dieses Menu dient der Eingabe von Datum und Uhrzeit an die
Maschine wie folgt:

e Das Benutzerkonfigurationsmenil 6ffnen und die Taste
e Das Benutzerkonfigurationsmenii 6ffnen und die Taste driicken:

B ricer

e die Taste des zu dndernden Parameters wahlen;

Dieses Meni dient der Einstellung der Parameter einiger Ma-
schinenfunktionen wie folgt:

e die Taste des zu dndernden Werts wdahlen;
e durch Betdtigen der Tasten - und - den gewdahl-

e durch Betdtigen der Tasten BB den gewiinsch- ten Parameter dndern und mit der Taste bestdtigen.
ten Wert andern und mit der Taste bestdtigen. Fol- Folgende Parameter kénnen gedndert werden:
gende Parameter kénnen gedndert werden: - Datum
- Temperatur des Tassenwdrmers - Uhrzeit
- Druck des Dampfboilers (max. 1,4 bar) - Zeitzone
- Druck des Dampfboilers in der Phase der Dampfpro- - automatische Sommerzeitumstellung
duktionssteigerung im FGA" groBer Nachfrage (Boost) e Durch Auswahl der Taste wird die numerische Tas-
e Durch Auswahl der Taste wird die numerische Tas- tatur eingeblendet, in der der gewiinschte Wert direkt
tatur eingeblendet, mit der der gewilinschte Wert direkt eingegeben werden kann. Den Wert tber die Taste [ |
eingegeben werden kann. Den Wert iiber die Taste [ ] bestatigen.
bestdtigen;

112 DIENSTEINSTELLUNGEN X

112 DIENSTEINSTELLUNGEN Datum > 06/11/2021

Tassenwarmertemperatur >
Uhrzeit > 16:54

Kesseldruck >
Zeitzone > GMT+1 Centre Europe

Kessel-Boost einstellen automatische Sommerzeit

Umstellung

JA

Kessel-Boost-Dauer

Tassenwarmer 70,0 | 80,0
temperatur

/712712

100,0°C

Kesseldruck 0,0 | 1,2

Uhrzeit

Kessel-Boost
einstellen

automatische
Sommerzeit nein < JA > ja

 auf Seite 2 wird durch Auswahl der Taste die -
Phase der gesteigerten Dampferzeugung aktiviert.

DIENSTEINSTELLUNGEN

Boost aktivieren

"
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7.3.4 Auswahl der KAFFEEMISCHUNG

Dieses Mend dient der Einstellung der Maschine in Bezug auf
die verwendete Kaffeemischung wie folgt:

Das Benutzerkonfigurationsmeni 6ffnen und die Taste

SN criicen:

die Taste der gewtinschten Mischung betdtigen, zum Bei-

spie [JEETRN

112 MISCHAUSWAHL

Rezeptur Nummer: 01 > Mischung 1

Rezeptur Nummer: 02 > A\ g2

Rezeptur Nummer: 03

Mischung 3

Rezeptur Nummer: 04 Mischung 4

MISCHAUSWAHL

Mischung 1
Kesselgruppe eingestellt 94,0°C
Gruppe eingestellt 94,0°C

Mahlungsstufe 1

einen Augenblick abwarten und die Maschine ist fir die
Verwendung der neuen Mischung bereit;

MISCHAUSWAHL

Warten

gewéahlte Mischung OK

>4

die verschiedenen Brihgruppen kénnen fir unterschied-

liche Mischungen programmiert werden. In diesem Fall

wird auf dem Display die Art der Mischung eingeblendet.

0 lich, wenn diese bereits im System der Maschine
vorbereitet wurden.

Wenden Sie sich fiir die Eingabe neuer Mischungen an den Techniker.

Die Parameter zum Briihen der Mischungen wurden vom
Techniker programmiert.

Die Auswahl der Kaffeemischungen ist nur mog-

7.3.5 Einstellung des
BILDSCHIRMSCHONERS
Dieses Menti dient der Einstellung des Bildschirmschoners wie folgt:
e Das Benutzerkonfigurationsment 6ffnen und die Taste

IR ichen,

e um die Aktivierungszeit des Bildschirmschoners ab dem
zuletzt ausgefiihrten Vorgang einzugeben, die Taste

I wahlen:

URBAN

e durch Betdtigen der Tasten N und | die Aktivie-
rungszeit des Bildschirmschoners dndern und mit der Tas-
te bestdatigen. Der Wert kann direkt durch Auswdhlen

der Taste und Uber die Tastatur eingegeben werden;

BILDSCHIRMSCHONER

:mE Zeit eingeben

Slideshow léschen

Slideshow starten

Helligkeit

BILDSCHIRMSCHONER

ZEIT EINGEBEN 0 I 10 | 60 min

e zum Einstellen der Helligkeit des Bildschirmschoners die

Taste wahlen;

e durch Betdtigen der Tasten o e Helligkeit
des Displays einstellen und mit der Taste bestdtigen.

BILDSCHIRMSCHONER

HELLIGKEIT

Es kdnnen neue Bilder als Bildschirmschoner geladen werden;

dazu folgendermaBen vorgehen:

e Einen USB-Stick mit den zu ladenden Bildern vorbereiten
und in das Lesegerdt stecken;

o die Bilder im Speicher I&schen; dazu die Taste
driicken, es erscheint das Bestdtigungsfenster;

e auf ,Bestdtigen” driicken, um das Loschen zu aktivieren;

e mit der Taste die neuen Bilder hochladen und
auf der ndchsten Seite mit ,Starten” bestdtigen;

e am Ende des Vorgangs den neuen Bildschirmschoner mit

der Taste Slideshow starten testen.

ES konnen bis zu 10 verschiedene Bilder geladen
werden. Folgende Tabelle gibt Auskunft iiber For-
mate und Namen der Bilder.

Name Format Auflésung Fartflrlten-

sitat
von "slide00.jpg" . 800x480 Pixel .
bis "slide09.jpg" Jpeg 72 dpi 248its

BENUTZER-Handbuch

107 von 200

DEUTSCH




URBAN
7.3.6 CLOUD-Einstellungen

Dieses Menu dient der Einstellung der Cloud der Maschine
wie folgt:

e Das Benutzerkonfigurationsmenii 6ffnen und die Taste

diicken;
 Die Taste wahlen;

e (iber die Tastatur die Daten in die verschiedenen Felder
eingeben (StraBe, Stadt, PLZ, Bundesland, Land);

e zur Bestdtigung die Taste betdtigen.

mnm CLOUD-EINSTELLUNGEN X

1] WLAN

Einstellungen 3 | Nutzereinstellungen

2 | Aufstellungsort
Maschine

112 AUFSTELLUNGSORT MASCHINE

Weg / StraBe >

Stadt

PLZ

Provinz

AUFSTELLUNGSORT MASCHINE

>

SPEICHERN

L

Die Cloud ist nur aktiv, wenn die Maschine mit der
WiFi-Platine ausgestattet ist (Techniker anfor-
dern).

i

7.3.7 Liste der GETRANKEZAHLER

Dieses Menii dient der Ansicht der erfolgten Getrankeausga-
ben der Maschine wie folgt:

e Das Benutzerkonfigurationsment 6ffnen und die Taste

NS oicken

e durch Betdtigen der Tasten die verschiedenen
Seiten durchbldttern, um die Zahlungen einzublenden.

1/14 ZAHLELERLISTE

NurN ruppe 1 >
cinz\ essos

Num. teilw. Gruppe 1
einzelne Normalkaffees

ZAHLELERLISTE

Num. teilw. Gruppe 1 >
doppelte Espressos

Num. teilw. Gruppe 1
doppelte Normalkaffees

Num. teil

doppelte 3/14 ZAHLELERLISTE

Num. teil

N Num. teilw. Gruppe 2 >

einzelne Espressos

Num. teilw. Gruppe 2 >
cinzelne Normalkaffees

Num. teill
Sineina 4/14 ZAHLELERLISTE

Num. teilw. Gruppe 2 >
doppelte Espressos

Num. teilw. Gruppe 2 >
doppelte Normalkaffees

Num. teilw. Gruppe 2
doppelte groRe Kaffees

Num. teilw. Gruppe 2
doppelte Espressos

Zur Nullstellung der Zdhlerliste den Techniker an-
fordern.

7.4 Tipps fir die Zubereitung eines
guten Kaffees

Tdglich Sieb und Siebtrager spllen, siehe hierzu Abs. 8.8.3 Auf
Seite 112. Erfolgt dieser Spiilgang nicht taglich, verschlech-
tert sich die Qualitat des abgegebenen Kaffees.

Fir einen qualitativ guten Kaffee ist es wichtig, dass das ver-
wendete Wasser einen Hadrtewert von 6-7 °F (franzésische
Grad) aufweist. Sollte die Wasserhdrte diese Werte Uberstei-
gen, ist ein Wasserfilter oder ein Enthdrter zu verwenden. Ein
Entharter sollte nicht verwendet werden, wenn die Carbonat-
werte des Wassers unter 4 °F liegen.

Sollte das Wassers stark nach Chlor schmecken, ist ein Spezi-
alfilter zu installieren.

Es wird davon abgeraten, einen groen Vorrat an Kaffeeboh-
nen anzulegen. Beim Wechsel der Kaffeesorte sollte fir die
Einstellung der Wassertemperatur und der Mahlung der Tech-
niker hinzugezogen werden.

Nach einer langeren Maschinenstandzeit (2-3 Stunden) ei-
nige Leerldufe durchfiihren. Die Reinigung und planmdBige
Wartung regelmafig vornehmen.
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8. WARTUNG UND REINIGUNG

URBAN
8.5 PlanmdBige Wartung

8.1 SicherheitsmaBnahmen

,_\ Die in Kapitel "I. SICHERHEITSMABNAHMEN" Auf

Seite 87 aufgefiihrten Hinweise aufmerksam le-
sen.

Die Verwendung von Handschuhen ist verpflich-
tend zum Schutz vor Schnitt- und Schiirffwunden
und vor allen Maschinenteilen, die hohe Tempera-
turen erreichen und in Beriihrung mit Lebensmitteln kom-
men (Siebtréger, Filter usw.).

8.2 Planmdfige Wartung

Neben den Wartungseingriffen in den in der , Tabelle fir Plan-
mdBige Wartung“ angegebenen Abstdnden ist mindestens
einmal im Jahr eine allgemeine Kontrolle der Maschine von
einem Techniker ausfiihren zu lassen.

‘"
~ .

Die Anzeige von Problemen an den Bauteilen auf
grauem Hintergrund macht das Ausschalten der
smmm  Maschine und einen Eingriff des Fachtechnikers er-
forderlich.

8.3 Wartungsarbeiten nach kurzer
Maschinenstandzeit

Unter ,kurzer Maschinenstandzeit“ wird ein Zeitraum von
mehr als einer Arbeitswoche verstanden.

Im Fall der erneuten Einschaltung der Maschine nach diesem
Zeitraum muss der Techniker das gesamte in den Wasser-
kreisldufen enthaltene Wasser ersetzen. Siehe hierzu Abs. "8.2
PlanmaBige Wartung” Auf Seite 109

AuBerdem sind alle bei der planmdBigen Wartung vorgesehe-
nen Vorgdnge auszuflihren. Siehe hierzu den vorangegange-
nen Absatz.

L 4
~ .

Die Anzeige von Problemen an den Bauteilen auf
grauem Hintergrund macht das Ausschalten der
mmmm Maschine und einen Eingriff des Fachtechnikers er-
forderlich.

8.4 Funktionsstérungen und Abhilfe

Die ,Tabelle fir Funktionsstéorungen und Abhilfe” listet die
Alarme und MaBnahmen zur Behebung des gemeldeten Pro-
blems auf.

Die auf grauem Hintergrund angezeigten Probleme
machen das Ausschalten der Maschine und einen
Eingriff des Technikers erforderlich.

Falls die Behebung einer Betriebsstérung nicht
maglich sein sollte, die Maschine ausschalten und
sich an den Techniker wenden.

i
A\

Ist diese Funktion aktiviert, wird auf dem Display eine Mel-
dung eingeblendet, die den Benutzer darauf hinweist, wann
die planmaBige Wartung erforderlich ist.

Die erste Kundendienstanforderung erscheint, wenn die vom
Techniker programmierten Grenzwerte der Kaffee- und Teezy-
klen sowie Kesselfiillungen oder eine festgelegte Anzahl von
Tagen seit der Installation der Maschine fast erreicht sind.

ACHTUNG: Anzeige Priifung Schwelle A

< 01/03 >

Sobald der programmierte Grenzwert erreicht ist, erscheint
auf dem Display folgende Meldung:

ACHTUNG: Priifung Schwelle A

< 01/02 >

Diese Meldung wird bis zur erfolgten Wartung auf dem Dis-
play eingeblendet.

Wurden diese aktiviert, konnen auf dem Display verschiedene
Grenzwerte der planmadpBigen Wartung eingeblendet werden.
Die Anzeige des erreichten bzw. Uiberschrittenen Grenzwerts
beeintrachtigt den Maschinenbetrieb nicht.

Die Nullstellung der Meldungen auf dem Display ist jederzeit
maoglich (auch vor Beginn der Signalisierungen) und kann
vom Techniker ausgefiihrt werden.

Wahrend des Maschinenbetriebs sorgt das System dafiir, so-
wohl den Zdahler der Maschinenzyklen als auch den Zahler der
ab der Installation verstrichenen Zeit zu erhohen.

i

Zur Programmierung dieser Funktion den Techni-
ker anfordern.
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Tabelle fiir Planmdéfige Wartung

§ g5 | £
2 £ 5
Bauteil Art des Eingriffs g S =
8 & 3
= S
HEIZKESSEL _ .
HYDRAULIKKRETS Wechseln Sie das Wasser wie in Abs. 6.4.1. X
DRUCKWANDLER Den Druckwert im Boiler im Auge behalten, der zwischen 0,8 und 1,4 bar liegen X
MUSS.
DRUCKWANDLER Den quserdruck Wohrend-der Kaffeeapgabe prifen: Den quf dem Manometer X
angezeigten Druck kontrollieren, der zwischen 8 und 9 bar liegen muss.
Die Abnutzung und mégliche Randbeschédigung der Sieb priifen. Auerdem sind
SIEB und SIEBTRAGER | eventuelle Kaffeesatzreste in der Tasse zu kontrollieren und bei Bedarf die Sieb bzw. X
Siebtréger zu ersetzen.
Die gemahlene Kaffeemenge (zwischen 6 und 7 g pro Vorgang) und den Fein-
heitsgrad der Mahlung priifen. Die Mahlmesser missen immer sehr scharf sein,
ihre Abnutzung erkennt man, wenn zu viel Pulver im Mahlgut vorhanden ist. Es wird
_ “ empfohlen, den Eingriff des Fachtechnikers anzufordern, um die flachen Mahlwer-
i MR RO AT ke alle 400/500 kg Kaffee bzw. die konischen Mahlwerke alle 800/900 kg Kaffee X
auswechseln zu lassen.
Sollte der automatische Hinweis auf den Mahlwerksverschleif3 aktiviert sein, siehe
Abs. 8.6 Auf Seite 111.
M Das Auswechseln des Wasserfiltereinsatzes oder das Regenerieren des Enthdrters
ENTHARTER- , .
sollte in den vom Hersteller angegebenen Abstdnden erfolgen oder wenn der auto- X
WASSERFILTER . . . :
matische Regenerierungshinweis erscheint.

Tabelle fiir Funktionsstérungen und Abhilfe

Problem

Ursache

MaBnahme

LEISTUNG AN DER MASCHINE FEHLT

Die Maschine ist ausgeschaltet.

Die Maschine einschalten.

IM HEIZKESSEL FEHLT WASSER

Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen.

Den Wasserleitungshahn 6ffnen.

Stoérung in der elektrischen oder hydraulischen

Die Maschine ausschalten und den Techniker

ZUVIEL WASSER IM KESSEL

Anlage. anfordern.
AUS DEN DAMPFDUSEN « Die Sprifhvorrichtung der Dise ist verstopft. | © D('; Spriihworrichtung der Dampfduse reini
TRITT KEIN DAMPF AUS o Die Maschine ist ausgeschaltet. g. . o

¢ Die Maschine einschalten.

AUS DEN DAMPFDUSEN TRITT . : _ _ : : :
WASSER ODER MIT WASSER itncirung in der elektrischen oder hydraulischen D:]ec l\r/t;s;hlne ausschalten und den Techniker
VERMISCHTER DAMPF AUS age- anordem.
KEINE ABGABE e DerHahn der Wasserleltung ist geschlossen. | e Dgn Wasserleitungshahn offnen.

o Der Kaffee wird zu fein gemahlen. » Die Mahlung des Kaffees einstellen.
WASSERAUSTRITT AN « Die Auffangschale Iel'tet nicht ‘c.1b.. o Die Abflussleitung kontrollieren. .
DER MASCHINE o Der Abflussschlauch ist beschddigt oder abge-| e Den Anschluss des Abflussschlauchs an die

[6st oder der Wasserabfluss ist behindert.

Auffangschale priifen und wieder herstellen.

ZU HEISSER ODER ZU KALTER KAFFEE

Stérung in der elektrischen oder hydraulischen
Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Techniker
anfordern.

ZU SCHNELLE KAFFEEABGABE

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Die Mahlung des Kaffees einstellen.

ZU LANGSAME KAFFEEABGABE Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
e Den Spllgang der Abgabegruppe mit dem
¢ Abgabegruppe verschmutzt. Blindsieb vornehmen.
NASSER KAFFEESATZ e Die Abgobggruppg ist zu kalt. o Die vollstdndige Aufheizung der Gruppe ab-
o DerKaffee ist zu fein gemahlen. warten.
o Der benutzte Kaffee ist zu alt. o Die Mahlung des Kaffees einstellen.
o Den Kaffee durch frischen ersetzen.
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Problem Ursache MaBnahme
DAS DISPLAY ZEIGT EINEN Stérung in der hvdraulischen Anlage Die Maschine ausschalten und den Techniker
UNTAUGLICHEN DRUCK AN 2 y e anfordern.

o Der Siebtrdger ist verschmutzt. S -

« Die Siebdffnungen sind abgenutzt * Den Siebtrtger reinigen.
KAFFEESATZ IN DER TASSE 1€ SIEDOTIUNGEN SIMAGBIENIZ- 14 Den Sieb austauschen.

o Die Mahlung des Kaffees erfolgt nicht wie ge- )

. ¢ Den Mahlvorgang entsprechend einstellen.
wiinscht.

DIE TASSE IST DURCH o DerKaffee ist zu grob gemahlen. o Die Mahlung des Kaffees einstellen.

KAFFEESPRITZER VERSCHMUTZT o

Der Siebrand ist beschddigt.

¢ Den Sieb austauschen.

o DIE KAFFEEAUSGABE ERFOLGT

. g%gg;’g&;j?ggg\iﬁg Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
NICHT EINGEHALTEN

BLOCKIERUNG DES Stérung in der elektrischen oder hydraulischen Die Maschine ausschalten und den Techniker

ELEKTRONISCHEN SYSTEMS Anlage. anfordern.

AN DER PUMPE TRITT WASSER AUS | Pumpe defekt. Die Maschine ausschalten und den Techniker
anfordern.

DER MOTOR BLEIBT

PLOTZLICH STEHEN ODER DIE ; : :

THERMOSCHUTZVORRICHTUNG | Pumpe defekt. Sr':;o'\:' df;h'”e ausschalten und den Techniker

WIRD AUFGRUND EINER ’

UBERLASTUNG AUSGELOST

DIE PUMPE ARBEITET UNTER e Die Maschine ausschalten und den Techniker

IHRER NENNLEISTUNG ) anfordern.

DIE E’UMPE ARBEITET e Die Maschine ausschalten und den Techniker

GERAUSCHVOLL ) anfordern.

8.6 Automatische Kontrolle des
Mahlwerksverschleif3es

Wurde diese Funktion aktiviert, wird auf dem Display eine
Meldung eingeblendet, die den Benutzer darauf hinweist,
wann die Mahlwerke des Mahl-/Dosiergerdts zu ersetzen sind.

ACHTUNG: Mihlsteine abgenutzt

< 01/01 >

Die Meldung erscheint, wenn die verbrauchte Kaffeemenge
(kg) den programmierten Grenzwert erreicht.

Die Meldung bleibt wahrend der Wartezeit bis zur Auswahl
oder Programmierung eingeblendet.

Der Alarm des erreichten/tberschrittenen Grenzwerts beein-
trachtigt den Maschinenbetrieb nicht.

Die Zdhlungen kénnen jederzeit vom Techniker (auch vor der
Alarmanzeige) auf null gestellt werden.

i

dern.

Das System funktioniert nur, wenn die Maschine
mit nur einem Mahlwerk kombiniert wird. Zur Pro-
grammierung dieser Funktion den Techniker anfor-

8.7 Regenerierung des Enthdrters

Die Maschine registriert die verwendete Wassermenge und
meldet auf dem Display, falls vorgesehen, bei Uberschreiten
des voreingestellten Grenzwerts, dass der Enthdrter zu rege-
nerieren ist.

l ACHTUNG: Erneuerung Entharter

< 01/01 >

Der Alarm des erreichten/Uberschrittenen Grenzwerts beein-
trachtigt den Maschinenbetrieb nicht.

Die Zahlungen konnen jederzeit vom Techniker (auch vor der
Alarmanzeige) auf null gestellt werden.

i

Zur Programmierung dieser Funktion den Techni-
ker anfordern. Zum Regenerieren des Enthdrters
den Herstellervorgaben folgen.
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8.8 Reinigungsvorgdnge

8.8.1 Allgemeine Anweisungen

Flr eine gute Hygiene und Leistungsfdhigkeit des Gerdts sind
einige einfache Reinigungsvorgdnge erforderlich. Die hier an-
gefiihrten Anweisungen gelten fiir einen normalen Gebrauch
der Kaffeemaschine; bei einem Dauereinsatz der Maschine
muissen die Reinigungsvorgdnge hdufiger durchgefiihrt wer-

den.

0 hol oder Produkte auf Basis aggressiver Sduren (z.
B. Phosphorsdure, Citronenséure, Amidosulfonsdu-

re, etc.) verwenden.

Die verwendeten Produkte/Spiilmittel miissen zwecktauglich

sein und nach den Angaben auf der Packung verwendet wer-

den; auBerdem diirfen nicht das Material der Wasserleitun-

gen angreifen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden, die zu Krat-

zern auf der Gehduseoberfldche fiithren konnten.

Stets perfekt saubere und keimfreie Tiicher verwenden.

Zum Spiilen der Sieb, Siebtrdger und aller Maschinenteile

die vom Hersteller gelieferten Spiilmittel oder spezifische

Produkte zum Reinigen von gewerblichen Kaffeemaschinen

verwenden.

Niemals alkalische Reiniger, Losungsmittel, Alko-

5| E
o o
Reinigung o | 5
S| 3
=
Cappuccino-Zubereiter:
Die Reinigung des Cappuccino-Zubereiters mindes-
tens ein Mal pro Tag, bei Dauereinsatz auch mehr- X
mals pro Tag vornehmen, siehe Abs. 8.8.2 Auf Seite
112.

Gehduse und Gitter:

Die Gehduseseiten mit einem mit lauwarmem Wasser
angefeuchteten Tuch reinigen. X
Die Schale und das Tassenabstellgitter herausnehmen
und mit warmem Wasser spilen.

Sieb und Siebtrdger:

Tdglich und wochentlich spiilen, siehe Abs. 8.8.3 Auf
Seite 112. X | X
Tdglich reinigen, siehe hierzu Abs. 8.8.3 Auf Seite
112.

Dampf-/Autosteamerdiise:

Mit einem mit lauwarmem Wasser befeuchteten Tuch
die Dlse regelmdpig reinigen.

Die Auslassoffnungen der Dampfduse reinigen und X | X
dabei mit einer kleinen Nadel aufstechen.

Woéchentlich reinigen, siehe Abs. 8.8.7 Auf Seite 114.
Abgabegruppe:

Die Abgabegruppe sptilen, siehe hierzu Abs. 8.8.4

Auf Seite 113 und 8.8.5 Auf Seite 113. X | X

Tdglich reinigen, siehe hierzu Abs. 8.8.6 Auf Seite
113.

Mahl-/Dosiergerdt und Trichter:

Trichter und Dosiergerdt mit einem mit lauwar-
mem Wasser angefeuchteten Tuch innen und X
aufBen reinigen.

Am Ende alles sorgfdiltig abtrocknen.

8.8.2 Spiilgang des Cappuccino-
Zubereiters

Der Cappuccino-Zubereiter sollte, wie nachstehend beschrie-
ben, mit besonderer Sorgfalt gereinigt werden:

e Eine erste Reinigung durchfiihren, wobei das Ansaugrohr
in Wasser getaucht und einige Sekunden lang eine Abga-
be durchgefiihrt wird;

e den Drehkorper (X) um 90° drehen und in Position B brin-
gen (SchlieBen des Rohrs fiir den Milchaustritt);

e Dabei das Milchansaugrohr in der Luft halten und eine
Dampfabgabe vornehmen (Leerlauf des Cappuccino-Zu-
bereiters);

e Etwa 20 Sekunden fir die Reinigung und interne Sterilisa-
tion des Cappuccino-Zubereiters abwarten;

e Den Dampf schlieBen und den Drehkorper wieder in Stel-
lung A bringen;

Falls die Offnung des Luftansaugers (Y) verstopft ist, mit
einer Nadel vorsichtig 6ffnen.

Stellung A Stellung B

Den Cappuccino-Zubereiter nach jedem Dauerbe-
trieb und in jedem Fall einmal téglich reinigen.

i

Reinigung von Sieb und Siebtrdger

8.8.3
Achtung: Nur die Schale des Siebtragers eintauchen,
0 das Eintauchen des Griffs in Wasser vermeiden.
Das Spiilmittel muss in den auf der Packung ange-
gebenen Dosierungen mit kaltem Wasser verdiinnt werden
(siehe Hersteller).

Tdglich:

e Sieb und Siebtrager die
ganze Nacht Gber in hei-
Bes Wasser tauchen, so
dass sich die fetthaltigen
Kaffeeablagerungen I6sen;

anschlieBend alle Teile mit
kaltem Wasser nachspiilen.

Wéchentlich:
e Mit Hilfe eines Schraubenziehers den Sieb vom Siebtrdager
|6sen;

e Sieb und Siebtrdger 10 Minuten lang in heiBes Wasser mit
Spezialreiniger tauchen;

e anschlieBend alle Teile mit kaltem Wasser nachspdlen.
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8.8.4 Planmdpiger Spiilgang der
Abgabegruppe
Sollte dies vorgesehen sein, verlangt die Maschine automa-
tisch das tdglich Spilen der Abgabegruppen.
Um den Spiilgang zu starten, ist den Anweisungen auf dem

Display zu folgen. DIE Spilanfrage kann in jedem Fall ge-
[6scht und es kann normal weitergearbeitet werden.

8.8.5 Spiilgang der Abgabegruppe nach
Wunsch

Wenn dies gewiinscht wird, kann das Sptlen der Gruppen je-
derzeit erfolgen, indem wie folgt vorgegangen wird:

e Das Meni 6ffnen (siehe Abs. 7.1 Auf Seite 103);
e die Konfigurationstaste n wabhlen;

e die Taste betdtigen;

22559 00/08/2020

—®
O | ¢

STANDBY OFF STANDBY  OFF

Anderungsmodus @ COM

Programm
Dosierungen

Datum und Zeit
einstellen

e auf dem Display werden das Datum des letzten Spiilvor-
gangs und die Anzahl der Spllzyklen eingeblendet;

e zum Starten des Spiilvorgangs die Taste betdati-
gen;

WASCHEN

Gruppen Dienste

| Letztes Spaldatum > 20/10/2021

Anzahl der Spilzyklen > 5

Spulzyklus ausfiihren

URBAN

e in den Blindsiebtrdger das spezielle Spulmittel fillen, die-
sen an der Abgabegruppe anbringen und die Taste

betdtigen;

115 WASCHEN

Blindfilterhalter mit
Reiniger einsetzen

h

e das Ende des Spiilvorgangs abwarten und danach den
Siebtrdger aus der Abgabegruppe nehmen und die Taste
betdtigen;

WASCHEN

Spilen wird 3/5
durchgefihrt H

WASCHEN

Spiilen beendet
Blindfilterhalter
entfernen.

-

e nach dem Nachspllen den Siebtrager aus der Abgabe-
gruppe nehmen und die Taste betdtigen.

WASCHEN

Nachspilen wird 5/5

durchgefiihrt WASCHEN

Trocknen beendet

)

Wadhrend dem Spiilgang sind alle Kaffeewahlen
o dieser Abgabegruppe deaktiviert.

Sollte der Spiilvorgang durch das Ausschalten der
Maschine unterbrochen werden, wird beim erneuten Ein-
schalten automatisch wieder das Spiilen aktiviert.

.

8.8.6 Reinigung von Brause,
Brausenhalterung und Siebtrdger

Tdglich

Die Brausen von Abgabegruppe und Siebtrager mit der dafiir
vorgesehenen Bdrste reinigen.

Den Aufnahmering fir den Siebtrager und den Siebtrager
selbst innen sowie den Rand und die Rippen am Siebtrager
griindlich reinigen, um mdgliche Kaffeereste zu entfernen.

Die mitgelieferte Reinigungsbiirste verwenden
(siehe Ersatzteilkatalog).
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Wochentlich

Brause und Brausenhalterung wie folgt reinigen:
e Mit einem Schraubendreher die Schraube (1) 16sen;

e Die Brause (2) und Brausenhalterung (3) abnehmen;
e Die beiden Teile mit warmem Wasser abspiilen;

e Brause und Brausenhalterung wieder in ihre urspriingliche
Position bringen und mit der Schraube festziehen.

8.8.7 Reinigung der Dampfdiise/
Autosteamer

Wochentlich

Taglich die Dampf-/Autosteamerdiise wie folgt reinigen:

e Die Diise den Herstellerangaben entsprechend in ein mit
Wasser und speziellem Spulmittel gefiilltes Kannchen tau-
chen;

e die Losung mit dem aus der Diise austretenden Dampf
erwarmen;

e die Dlse mindestens 5 Minuten lang in der Losung lassen,
damit das Spulmittel durch den Abkiihlungseffekt im In-
neren der Duse nach oben steigen und wirken kann;

e den Vorgang 2- oder 3-mal wiederholen, bis bei den nach-
folgenden Abgaben keine Milchreste mehr austreten.

9. ERSATZTEILE

Der Austausch von Bauteilen und/oder Teilen der Maschine ist
ausschlieBlich Aufgabe des Technikers.

A

Der Benutzer ist in keinem Fall befugt, Arbeiten
zum Ersetzen von Bauteilen bzw. Teilen der Maschi-
ne auszufiihren.

10. AUBERBETRIEBNAHME

Zur AuBerbetriebnahme der Maschine ist der Einsatz des
Technikers anzufordern, da das Gerdt von der Strom- und
Wasserversorgung zu trennen und das Wasser aus allen in-
nenseitigen Kreisldufen abzulassen ist.

Die Wiederinbetriebnahme der Maschine nach diesem Zeit-
raum darf nur durch einen Techniker erfolgen.

A\

11. ABBAU

Der Abbau der Maschine ist ausschlieBlich Aufgabe des Tech-
nikers.

Der Benutzer ist in keinem Fall befugt, die Arbeiten
zur AuBerbetriebnahme und Wiederinbetriebnah-
me der Maschine auszufiihren.

12. ENTSORGUNG

12.1 Informationen zur Entsorgung

Nur fir die Europdische Union und den Europdischen Wirt-
schaftsraum.

Dieses Symbol gibt an, dass das Produkt gemdfR der Richtlinie
WEEE (2012/19/EG), der Batterienrichtlinie (2006/66/EG) bzw.
den jeweiligen nationalen Gesetzen zur Umsetzung dieser Richtli-
nien nicht als Hausmiill entsorgt werden darf.

Das Produkt muss bei einer entsprechenden Sammelstelle abge-
geben werden, zum Beispiel beim Handler beim Kauf eines neuen,
dhnlichen Produkts oder bei einer autorisierten Sammelstelle zum
Recycling von Elektro- und Elektronikgerdte-Abfall (WEEE) sowie
Batterien und Akkumulatoren. Eine unsachgemdfe Entsorgung
dieser Abfdlle kann sich durch die normalerweise in diesen Abfdl-
len enthaltenen potentiell schddlichen Substanzen negativ auf
die Umwelt und die Gesundheit des Menschen auswirken.

Die Mitarbeit des Benutzers trdgt bei der korrekten Entsorgung
dieses Produkts zu einer effizienten Nutzung der natiirlichen Res-
sourcen bei und vermeidet die Auferlegung der von den geltenden
Bestimmungen vorgesehenen Verwaltungsstrafen. Fir weitere In-
formationen zum Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte
an die Behorden vor Ort, die fir die Abfallsammlung zustdndige
Stelle, einen autorisierten Handler oder die Abfallwirtschaft.

12.2 Umweltinformationen

Im Inneren der Maschine befindet sich eine Lithium-Knopf-
zelle zur Speicherung der Maschinendaten. Sie befindet sich
in der Platine.

Diese Batterie gemaf den jeweiligen Landesvorschriften ent-
sorgen.

Fiir die Entsorgung der Maschine sich an den Tech-
niker und/oder die Verkaufsfirma wenden.
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I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

I.I. NIVEL DE FORMACION E
INFORMACION SOLICITADO POR
EL USUARIO

El Usuario:

e eslapersona encargada del funciona-
miento de la maquina y realizacion de las
operaciones de limpieza ordinarias indi-
cadas en este manual.

o debe estar debidamente formado e in-
formado acerca del funcionamiento y los
riesgos residuales presentes durante el
funcionamiento de la maquina.

o debe ser capaz de actuar de acuerdo con
las normas que rigen los principios de
higiene alimentaria vigentes en el pais

donde se utiliza la maquina.
0 La manipulacién no autorizada de
cualquier parte de la maquina inva-
lidara la garantia y la responsabilidad del
fabricante en caso de fallo de la maquinay
lesiones del usuario.

I.II. INSTALACION

Las operaciones de instalacion deben ser
efectuadas siempre y exclusivamente por el
Técnico y de conformidad con las normas
de seguridad y salud vigentes.

LIII. FUNCIONAMIENTO

Aunque se hayan adoptado, en la maquina, to-
dos los dispositivos de prevencion de accidentes
para eliminar los posibles riesgos relacionados
con el uso por parte del Usuario, ésta presenta
unos cuantos riesgos residuales.

Dichos riesgos residuales, asi denominados, se
refieren a partes de la maquina que pueden re-
presentar un peligro para el Usuario si:

URBAN

e las utilice de manera incorrecta;

e comete un error de evaluacion;

e desactive las protecciones instaladas igno-
rando las indicaciones que se encuentran
en este Manual.

Ademads, la maquina dispone de senalizacio-

nes colocadas en las zonas de riesgo residual

que deben respetarse escrupulosamente.

Es necesario prestar atencion a dichos ries-
gos residuales, enumerados a continuacion,
presentes durante el funcionamiento y el uso
de la maquina, puesto que no pueden elimi-
narse.

Se prohibe:

e utilizar la maquina en condiciones psicofi-
sicas alteradas; bajo la influencia de dro-
gas, alcohol, psicofarmacos, etc.;

e usar la maquina en una atmaosfera con
peligro de incendio;

e el usodela maquina en una atmosfera
explosiva, agresiva o con una alta concen-
tracion de polvo o sustancias aceitosas en
suspension en el aire.

PELIGRO ELECTRICO
El uso de un aparato eléctrico debe cum-
plir con las normas operativas de seguridad:

e no toque el aparato con las manos o los
pies mojados o himedos;

e no use el aparato con los pies descalzos;

e no use prolongadores;

e no use en ambientes destinados a ducha
o bano;

e no tire del cable de alimentacién para
desenchufar el aparato;

e el usuario no debe sustituir el cable de
alimentacion del aparato. Si se estropea
el cable, apague la maquina y pénga-
se en contacto exclusivamente con el
Técnico;

e nodeje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.);

Manual de USUARIO

115 de 200




URBAN

e no entre dentro de la maquing;

e no vierta liquidos encima de la maquing;

e no permita que el cable eléctrico se aplas-
te y/o entre en contacto con superficies
cortantes;

e no permita que el aparato sea utilizado
por personas no capacitadas en su uso.

PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS

Algunas partes de la maquina pueden
alcanzar altas temperaturas y pueden causar
quemaduras, por lo que deben tomarse estas
precauciones:

o evite el contacto con el grupo de suminis-
tro, el calentador portafiltro y las lanzas
del agua, vapor y autosteamer;

e nodirija el vapor, el agua caliente o la
leche hacia las manos u otras partes del
cuerpo.

El aparato puede ser utilizado por ni-

fos de edad no inferior a 8 anos y por

personas con capacidades fisicas, sen-
soriales o mentales reducidas, o carentes de
experiencia o del conocimiento necesario,
siempre que estén bajo vigilancia, o que ha-
yan recibido instrucciones relativas al uso se-
guro del aparato y a la comprension de los
peligros inherentes al mismo. Es necesario
vigilar a los ninos para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.
El Usuario estda obligado a informar inmedia-
tamente al Técnico en el caso en que detecte
defectos y/o falla en el funcionamiento de la
magquina, de los sistemas de proteccion idea-
dos para prevenir accidentes y de cualquier
situacion de peligro que llegara a conocer.
Estan prohibidas todo tipo de modificaciones
respecto a la maquina y sus funciones, ade-
mas de posibles cambios en este documento.

. "

~m' Corresponde al Técnico informar al Usua-
== rio acerca de las modalidades de ensayo
periodico de los equipos en presion y de los dis-
positivos de seguridad de conformidad con la
normativa vigente en el pais de instalacion.
Hacer de manera que el Técnico efectie el
mantenimiento periédico y controle todos
los dispositivos de seguridad.

LIV.MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Es necesario prestar atencion a dichos riesgos
residuales presentes durante el mantenimiento
y lalimpieza de la maquina, puesto que no pue-
den eliminarse.

Esta prohibido lavar la maquina con gasolina
y/o disolventes de cualquier tipo.

PELIGRO ELECTRICO

Las operaciones de mantenimiento y
limpieza deben realizarse segin las normas de
conducta y de seguridad:

e durante las operaciones de limpiezq, la
maquina debe estar apagada y hay que
asegurarse de que todos los componentes
estén a temperatura ambiente;

e nosumerja la maquina en agug;

e no vierta liquidos sobre la maquina ni utili-
ce chorros de agua para la limpiezg;

e no permita que las operaciones de man-
tenimiento y de limpieza sean llevadas a
cabo por nifios o personas que no hayan
recibido una formacién adecuada;

e no quite las protecciones y/o partes de la
carcasa;

e no entre dentro de la maquing;

e no efectlie operaciones de mantenimiento
y de limpieza diferentes de lo indicado en
este Manual.
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PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS
Durante las operaciones de limpiezq,
tenga cuidado con aquellas partes de la ma-
quina que pueden alcanzar altas temperaturas:

o evite el contacto con el grupo de suminis-
troy las lanzas de agua y vapor;

e no exponga nunca las manos u otras
partes del cuerpo en la direccion de los
terminales de suministro de vapor, agua
caliente o leche.

1.V. CARACTERISTICAS DE LOS EPI

En las fases de mantenimiento y limpieza de la
maquina es necesario utilizar estos EPI:

Guantes
Para la proteccion del usuario contra los
cortes y las quemaduras y de todas las
partes de la maquina con altas temperaturas y en
contacto con alimentos (portafiltros, filtros, etc.).
~m’ Efecte solo las operaciones de man-
& tenimiento y limpieza que se indican
en este manual.
So6lo un Técnico especializado y autorizado
puede realizar operaciones de mantenimiento
y limpieza no indicadas en este documento.
Antes de llevar a cabo todas las operaciones
de mantenimiento, es necesario realizar los
siguientes pasos:
e desconecte la alimentacion eléctrica;
e cierre la alimentacion hidraulica;
e espere a que la maquina se haya en-
friado completamente.

En caso de que no se encuentre una solucion res-
pecto a un posible mal funcionamiento, apague
la maquina y solicite la intervencion del Técni-
co. No intente efectuar ninguna reparacion.
Las desincrustaciones del equipo deben ser
realizadas por el Técnico para que dichas
operaciones no provoquen la liberacion de
materiales nocivos para el uso alimentario.

URBAN
I.VI.SITUACIONES DE EMERGENCIA

En caso de una situacion de emergencia, adop-
te las medidas previstas en el plan de emergen-
cia del local y, en todo caso, proceda inmedia-
tamente a realizar las acciones segun el tipo de
problema.

INCENDIO POR CORTOCIRCUITO

En caso de incendio provocado por una averia

en la instalacion eléctrica a la cual esta conec-

tada la maquina, tome las siguientes medidas:

e Desconecte la maquina eléctricamente
con el interruptor principal;

e Llame alos bomberos;

o Aleje alas personas del local;

e Apague las llamas usando un extintor de
CO.,.
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1. INTRODUCCION

URBAN

1.2 Conservacion del manual

Lea detenidamente todas las partes de este Manual, antes
de utilizar el aparato, para optimizar las prestaciones de la
maquina y actuar de manera absolutamente segura.
La maquina para café expreso que ha adquirido ha sido dise-
fiada y fabricada con métodos y tecnologias innovadoras que
aseguran una calidad y fiabilidad duraderas.
Este Manual es la guia que le permitird conocer las ventajas
que brinda nuestra marca. Aqui encontrard informacion atil
para sacar el maximo provecho de la maquina, mantenerla
en perfectas condiciones y hacer frente a posibles problemas.
@ instrucciones que se encuentran en este manual y
cumpla con todas las indicaciones aqui presentes.
Conserve este manual y, todos los documentos adjuntos, en
un lugar accesible y protegido. Este documento supone que
en las instalaciones en las que se haya instalado la maquina

se observen las vigentes normas de seguridad y en materia
de higiene laboral.

Antes de utilizar la maquina, lea detenidamente las

El Fabricante se reserva el derecho de realizar mejoras y/o
modificaciones del producto. Se garantiza que este manual
refleja el estado de la técnica en el momento de la comercia-
lizacién de la maquina.

Aprovechamos la ocasion para invitar a nuestros estimados
clientes a comunicarnos posibles propuestas de mejora, tanto
del producto como del Manual.

1.1 Instrucciones para la lectura
del Manual

El manual consta de capitulos auténomos. La secuencia de
los capitulos responde a una légica temporal relativa a la vida
de la maquina.

Para que el texto sea fdacil y rapido de entender, se han utiliza-
do términos, abreviaturas y pictogramas.

El Manual esta constituido por una portada, un indice y una
serie de capitulos. Cada capitulo cuenta con una numeracién
progresiva. A pie de pdgina se encuentra el nidmero de la pd-
gina.

En la primera pagina se encuentran los datos de identifica-
cién de la maquing, en la Gltima pagina se encuentran la fe-
chay la revision del Manual de Instrucciones.

Abreviaturas

Sec. = Seccidon

Cap. = Capitulo

Apdo. = Apartado

Pdg. = Pagina

Fig. = Figura

Tab. = Tabla
Unidades de medida

Las unidades de medida presentes son las establecidas por el
Sistema Internacional (SI).

El Manual de Instrucciones debe guardarse con atenciéon ade-
mas de tener que acompanar la maquina durante posibles
cambios de propiedad que la misma podria experimentar du-
rante su vida.

La conservacion se facilita si se maneja con atencion, inten-
tando tener siempre las manos limpias y no dejandolo en su-
perficies sucias. No arranque, rompa ni modifique arbitraria-
mente partes del documento.

El Manual debe archivarse en un ambiente protegido de la
humedad, del calor y, cerca de la maquina a la que se refiere.
El Fabricante, bajo solicitud del Usuario, puede proporcionar
otros ejemplares del Manual de Instrucciones de la maquina.

1.3 Metodologia de actualizaciéon del
Manual de Instrucciones

El Fabricante se reserva el derecho de modificar o realizar me-
joras a la maquina sin comunicarlo y sin actualizar el Manual

ya entregado al Usuario.

0 quier modo, de dificil consulta, el usuario esta obli-
gado a solicitar un nuevo ejemplar al Fabricante

antes de efectuar cualquier tipo de intervencion en la ma-

quina.

Esta absolutamente prohibido romper o volver a escribir par-

tes del Manual.

El Usuario debe cumplir con las indicaciones que se encuen-

tran en este Manual.

En caso de que se presente un inconveniente tras un uso in-

correcto de dichas recomendaciones, el Fabricante rehusa

todo tipo de responsabilidad.

Este manual esta disponible también en el sitio web del Fa-

bricante indicado en la portada del manual.

Si el Manual se convirtiera en ilegible o, de cual-

1.4 Destinatarios

Este Manual esta destinado al Usuario.

Cualificacion de los destinatarios de la maquina

La méquina esté pensada para un uso profesional y no gene-
ralizado, por lo tanto, su uso puede ser encomendado a per-
sonas cudlificadas y, en particular, que:

e Sean mayores de edad;

e Sean fisica y mentalmente aptas para utilizar esta maqui-
na;

e Sean capaces de entender e interpretar el Manual de Ins-
trucciones y las indicaciones de seguridad;

e Conozcan los procedimientos de seguridad y su actuacion;

e Cuenten con la capacidad de uso de la maquing;

e Hayan entendido los procedimientos de uso definidos por
el Fabricante de la maquina.
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1.5 Glosario y Pictogramas

En este apartado se listan los términos no frecuentes o con un
significado diferente del coman.

A continuacion, se explican las abreviaturas utilizadas y el signi-
ficado de los pictogramas para indicar la cualificacién operador
y el estado de la maquina, su empleo permite proporcionar ra-
pidamente y, de manera univoca, las informaciones necesarias
para un uso correcto de la maquina en condiciones de seguridad.

1.5.1

Usuario

Persona encargada del funcionamiento de la maquina y reali-
zacién de las operaciones de limpieza ordinarias indicadas en
este manual.

Glosario

Técnico
Persona especializada, especialmente capacitada y autori-
zada para realizar las siguientes operaciones de acuerdo con
la normativa vigente: transporte y manipulaciéon, almacena-
miento, instalacion, puesta en servicio, mantenimiento, des-
mantelamiento y eliminacién de la maquina.

Peligro

Posible lesion o perjuicio para la salud.

Zona peligrosa

Cualquier zona en los alrededores de una maquinag, en la que
la presencia de una persona constituya un riesgo para la se-
guridad y la salud de dicha persona.

Riesgo
Combinacién entre la probabilidad y la gravedad de una le-
sion o de un perjuicio para la salud que pueda surgir de una
situacion peligrosa.

Proteccion

Elemento de la maquina utilizado especificamente para ase-
gurar la proteccién a través de una barrera material.

Equipo de proteccion individual (EPI)

Equipo llevado o guardado por la persona para proteger su
salud o seguridad.

Uso previsto

El uso de la maquina de acuerdo con la informacién propor-
cionada en las instrucciones de uso.

Cualificacion del Usuario

Nivel minimo de competencias que tiene que poseer el opera-
dor para desempenar la operacion descrita.

Estado de la maquina

El estado de la maquina incluye el modo de funcionamiento y el
estado de los dispositivos de seguridad presentes en la maquina.

Riesqo residual

Riesgos que siguen existiendo, no obstante se hayan adopta-
do las medidas de proteccion integradas en los proyectos de
la maquina y, no obstante, las protecciones y las medidas de
proteccion adicionales adoptadas.

Componente de sequridad:

e Destinado a desempefiar una funcién de seguridad;

e su averia y/o mal funcionamiento pone en riesgo la segu-
ridad de las personas.

1.5.2 Pictogramas

Las descripciones adelantadas por estos simbolos contienen in-
formaciones/indicaciones muy importantes, sobre todo por lo
que concierne la seguridad. Su incumplimiento puede conllevar:

e Peligros para la integridad de los que operan en la maqui-
na;

lesiones, incluso graves, al Usuario (en algunos casos inclu-
so su fallecimiento);

pérdida de la garantia contractual;

la exencién del Fabricante de sus responsabilidades.
Simbolo de PELIGRO GENERAL utilizado en caso
A de peligro de lesion grave permanente, que requie-
re hospitalizacion, o en casos extremos causante

de muerte.

Simbolo de PELIGRO ELECTRICO utilizado en caso
de peligro de lesion grave permanente, que requie-
re hospitalizacion, o en casos extremos causante
de muerte.

Simbolo de PELIGRO POR TEMPERATURA ELEVA-
DA utilizado en caso de peligro de lesion grave per-
manente, que requiere hospitalizacion, o en casos
extremos causante de muerte.

> B>

s = ¢_ Simbolo de ATENCION utilizado en caso de peligro
de lesion no grave, pero que necesita de atencién

médica por profesionales.

B

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado en caso de pe-
ligro de lesion no grave que puede curarse con me-
didas de primeros auxilios o similares.

Simbolo de NOTA utilizado para proporcionar in-
formacion importante relativa al tema tratado.

Simbolo de Obligacion de utilizar guantes de pro-
teccion, utilizado en caso de peligro de lesion grave
permanente, que requiere hospitalizacion.

Simbolo de Obligacion de leer la documentacion,
utilizado para concienciar al usuario de la impor-
tancia de dicha accién para su seguridad.

U E]

1.6 Garantia

La maquina tiene una garantia de 12 meses para todos los
componentes, excluidos los componentes eléctricos y electro-
nicos asi como las piezas sometidas a desgaste.
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2. IDENTIF!CACION
DE LA MAQUINA

2.1 Marca y denominacion del modelo

La identificacion de la maquina y del modelo se indican en la
PLACA DE DATOS de la maquina y en la DECLARACION DE
CONFORMIDAD CE que la acompana.

2.2 Descripcion general

La maquina objeto de este Manual estd constituida por com-
ponentes mecdnicos, eléctricos y electrénicos cuya accion
conjunta permite realizar bebidas a base de leche, café y
agua. Este producto se ha fabricado de conformidad con las
directivas, los reglamentos y las normas comunitarias indica-
das en la DECLARACION DE CONFORMIDAD CE que acom-
pana la maquina.

2.3 Servicio de atencion al cliente del

fabricante
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2.4 Finalidad de uso

La maquina para café expreso estd destinada a la prepara-
cién profesional de bebidas calientes como tés, capuchinos y
cafés en sus variantes largo, corto, expreso, etc. El aparato no
estd destinado a un uso doméstico, sino solo a un uso profe-
sional.

La maquina puede utilizarse en todas las condiciones previs-
tas, incluidas o descritas en este documento; debe conside-
rarse peligrosa cualquier otra condicion. La mdaquina debe
instalarse en lugares cuyo acceso esté reservado a personal
cualificado, debidamente formado (Bar, Restaurantes, etc.).

Usos permitidos
Son todos aquellos que cumplen con las caracteristicas técni-
cas de la maquina, las operaciones y los usos descritos en este
documento; dichos usos no ponen en peligro la integridad del
usuario ni pueden provocar dafos a la maquina o al entorno
que la rodea.

i

Usos previstos

La maquina se ide6 exclusivamente para un uso profesional.
El uso de productos/materiales diferentes de los especificados
por el Fabricante, que puedan provocar danos a la maquina y
situaciones de peligro para el operador y/o las personas que
se encuentren cerca de la maquina, se considera incorrecto o
inadecuado.

Todos los usos no especificamente indicados en
este manual estan prohibidos y deben ser autori-
zados expresamente por el Fabricante.

Contraindicaciones de uso

La maquina no debe utilizarse:

e para usos distintos a los expuestos en el apartado ni para
usos no mencionados en este Manual;

e utilizando materiales diferentes respecto a los que se indi-
can en este Manual;

e con dispositivos de seguridad excluidos o no funcionantes.

Uso erréneo de la maquina

El tipo de uso y las prestaciones para las que esta disenada
esta maquina imponen una serie de operaciones y procedi-
mientos que no pueden cambiarse a menos de que no hayan
sido previamente acordados con el Fabricante. Todos los com-
portamientos permitidos se encuentran en este documento;
cualquier otra operacion no enumerada y descrita en este
documento debe considerarse no posible y, por lo tanto, pe-
ligrosa.

Usos no previstos

Los Gnicos usos permitidos son los descritos en este manual;
cualquier otro uso debe considerarse no posible y, por lo tan-
to, peligroso.

Precauciones generales

El usuario debe estar informado acerca de los riesgos de ac-
cidente, de los dispositivos pensados para la seguridad y de
las reglas generales en materia de prevencion de accidentes
previstas por las directivas comunitarias y la legislacion del
pais de instalacion de la maquina.

El Usuario debe conocer el funcionamiento de todos los dis-
positivos de la maquina. Ademdas, debe haber leido y com-
prendido integramente este manual. Las intervenciones de
mantenimiento deben ser llevadas a cabo por técnicos, tras
haber preparado la maquina de manera adecuada. La alte-
racién o la sustituciéon no autorizada de uno o varios compo-
nentes de la maquing, el uso de accesorios que modifiquen
su funcionamiento y el empleo de materiales diferentes a los
recomendados en este Manual pueden ser causa de riesgos
de accidente.
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2.5 Descripcion de la maquina

URBAN

Botonera.

Mando del vapor.

Lanza de vapor.

Lanza de agua caliente.
Interruptor de encendido.

Pata regulable.

Rejilla extraible de apoyo de tazas.
Portafiltro.

Luz compartimento de suministro.

woNOUNEWN 2

10. Pantalla tactil.

11. Rejilla apoya tazas.

12. Toma USB.

13. Superficie calientatazas.

14.  Costado iluminado.

15.  Lanza del vapor / Autosteamer (si existe).
16. Filtro Ciego.

17. Prensador.

18. Cepillo de limpieza.

USB dispositivos externos (iPhone, iPad, PC, etc.) puesto que esto podria provocar problemas graves al software de

0 La toma USB (12) debe utilizarse Gnicamente con la llave especifica suministrada al Técnico. No conecte a la toma

la maquina.

2.6 Botonera

=

Agua
caliente

1 café
expreso

1 café
largo

(o

S

START
STOP

&

&

2 cafés
expresos

2 cafés  Stop/Programacion
largos
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2.7 Pantalla tactil

La maquina se controla por medio de la pantalla tactil que se encuentra en el frontal. En la parte derecha de la pantalla se
encuentra la barra de las indicaciones (si existe) a través de la que se accede a los mandos principales de la maquina.

Indicadores de senalaciéon

|
g
ﬁr
&
A

Pulse para menu |

Desde la pantalla de mandos, ademas de visualizar los pardmetros principales, se puede acceder a los mends de la maquina.

Presion del vapor

Presion red hidrica

Senalizacion alarma

Modalidad de trabajo configurada:

CONF/ PROG/ECO

MAQUINA
Apagado manual

Menu parametros

B

Calientatazas

Luz supefficie de trabajo

Luz costados

GRUPO
Espera manual

Espera manual

Apagado manual

Configuracion
modalidad de trabajo

Informaciones software
y nim. matricula méaquina

Configuracién de la méquina

{_ STANDBY

OFF J\_STANDBY OFF

® cowm
\

o

cambia modo

Salida

Humedad ambiente

200 Suministros realizados

Atencion al cliente

Modalidad de trabajo configurada:

CONF/PROG/ECO

0 Para configurar el sistema de Ahorro Energético véase el apdo. 7.2 en la pagina 131.
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2.8 Datos y marcado

Los datos técnicos de la maquina se encuentran en este cuadro:

DATOS TECNICOS 2GR 3GR 4GR
200V 4000 W 4700 W
Potencia 220-240V
4400 - 5900 W | 5500-7000W | 7100- 7750 W
380-415V
Frecuencia 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz
Caldera de café 121x2 121x3 1,21x4
Caldera de vapor 8,01 13,01 13,01

Calibracion valvula
de sequridad

0,79 MPa (1,9 bar) +/- 0,015 MPa

La placa de datos esta
fijada debajo de la

Presion ejercicio caldera

0,08-0,14MPa (0,8 - 1,4 bar)

bandeja de descarga

Presion agua de
alimentacion

0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)

12:00 01/01/2017

Presion suministro de café 0,8-0,9 MPa (8 -9 bar)

P

Temperatura ambiente

de trabajo >-35C

95" URMAX

¢ O C

STANDBY OFF || STANDBY OFF

Nivel de presion aclstica <70dB

cambia modo @ COM

De acuerdo con la directiva 2006/42/CE, la mdaquina esta
marcada con la sigla CE, mediante la que el Fabricante decla-
ra, bajo su propia responsabilidad, que la maquina es segura
tanto para las personas como para las cosas.

Las marcas alternativas pueden aplicarse en funcion de los
mercados de destino de conformidad con las normativas vi-
gentes del producto.

La placa de datos con los marcados apropiados en los que se
indican los datos de identificacion y los datos técnicos especi-
ficos del equipo, se coloca debajo de la bandeja de descarga.
A continuacién, se muestra un ejemplo de la placa de datos:
Entrando en la seccion "MenG" (véase instrucciones en los ca-

pitulos siguientes) y seleccionando el botén

de visualizar el namero de matricula de la maquina.
Para cualquier comunicacién con el Fabricante en relacién
con la maquing, indique siempre estos datos:

, se pue-

e S/N - nimero de matricula de la maquing;
e Mod. - modelo de la maquing;
e Y -fecha de fabricacion.

Los datos del aparato también pueden consultarse en la eti-
queta aplicada en el embalaje de la maquina.
Se prohibe quitar o deteriorar la placa de datos. Si
esta deteriorada o es ilegible, contacte con el Téc-
nico o el Fabricante.

MARCHIO COMMERCIALE c €

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890

|

SIN: IMod. II Y |
v ffw |
MADE IN ITALY

%

version software teclado
VER 338 REV 013.13
01/04/2016

version software base
VER 396 REV 013.14
18/03/2016

Matricula 240812

2.9 Sistema de Ahorro Energético

La maquina dispone de un software que gestiona el sistema
automdatico de espera durante las pausas, la funciéon de Aho-
rro Energético nocturna y la regulacién inteligente de la tem-
peratura.

Esto permite ahorrar una considerable cantidad de energia
durante las pausas nocturnas, manteniendo la maquina
siempre en condiciones de reanudar r@pidamente el servicio.
Ademas, el software distribuye la potencia solo donde y cuan-
do hace falta, lo que reporta un ahorro energético incluso du-
rante la actividad laboral normal.

Si estd previsto en la programacién, pone automaticamen-
te en espera uno o varios grupos cuando disminuye la carga
de trabajo y los prepara para funcionar a pleno rendimiento
cuando sea necesario.

Puede elegir entre tres modalidades:

e CONF: activacion manual;
e PROG: funcionamiento de acuerdo con la programacion;
e ECO: gestion de auto aprendizaje.

i

Para activar el Ahorro Energético véase apdo. 7.2
en la pagina 131. Para la programacion véase
apdo. 7 en la pagina 131.
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3. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de la méquina es tarea del Fabricante o
del Técnico.

4. INSTALACION

La instalacion de la maquina debe realizarse exclusivamente
por el Técnico.

Durante la instalacion de la maquina, el Técnico
debe llevar a cabo las operaciones de renovacion
del agua contenida en los circuitos hidraulicos.

La base de apoyo de la maquina debe estar nivela-
da perfectamente, no superar los 2° de inclinacion
y sin irregularidades.

La instalacion eléctrica debe estar equipada con
un dispositivo de proteccion de corriente diferen-
cial de acuerdo con las leyes y normas de seguri-
dad vigentes.

W
o
JAN

5. PUESTA EN SERVICIO

La puesta en servicio de la maquina debe realizarse exclusiva-
mente por el Técnico.

6. FUNCIONAMIENTO

6.1 Precauciones de seguridad

A

6.2 Emisiones

Lea atentamente las advertencias indicadas en el
capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" en la
pagina 115.

Vibraciones

En condiciones de uso conforme a las indicaciones de uso
correcto, presentadas en este manual, posibles vibraciones
detectadas no son tales como para provocar posibles situa-
ciones peligrosas.

Emisiones sonoras

El nivel de ruido emitido por la maquina es, en promedio, in-
ferior a 70 dB; con lo cual no es obligatorio utilizar equipos de
proteccion individual para el aparato auditivo.

Sila maquina emitiera ruidos anémalos es necesario informar
al Técnico.

Entorno electromagnético

La maquina se ided para actuar correctamente en un entorno
electromagnético de tipo industrial, colocndose en los limites
de Emision e Inmunidad previstos por las Normas vigentes.

6.3 Encendido y apagado

Antes de utilizar la maquina, efectie durante unos
0 segundos algunos suministros en vacio con los por-
tafiltros enganchados para hacer que salga el aire
presente en el circuito y permitir que se calienten completa-
mente los grupos de suministro.

¥

Después de las conexiones hidraulica y eléctrica realizadas
por el Técnico, compruebe que la bandeja de desagiie que se
encuentra bajo la rejilla para apoyar tazas (11) esté correcta-
mente conectada al desagtie.

Cotidianamente es necesario llevar a cabo la reno-
vacion del agua interior de la maquina como se
indica en el apdo. 6.4.1.

Compruebe que todos los grifos de vapor estén cerrados. En-
cienda la maquina usando el interruptor general (5) y siga
las indicaciones que aparecen en la pantalla de la maquina,
como se indica a continuacién.

arranque de la maquina

caldera
servicios

caldera gn
degrupo (NN

bloqueo
del grupo

38"

Tiempo estimado de espera
para la puesta en marcha

Componentes en fase
de calentamiento

durante la puesta en marcha, la maquina liberard agua
de los grupos:

ATENCION: Salida de vapor

< 01/01 >

126 de 200

Manual de USUARIO



e una vez haya terminado la puesta en marcha, la maqui-
na estard lista para el suministro de café y en la pantalla
se visualizara la siguiente pantalla. El icono pasaré a co-
lorearse de naranja y esto indica que es necesario seguir
esperando durante unos minutos para que pueda suminis-
trarse el vapor. El icono de color verde indica que la maqui-
na lleva la presiéon programada.

Vapor no
disponible

8
-
&

A

En algunos casos, como por ejemplo después del lavado de los
grupos, durante un breve plazo de tiempo todas las selecciones
estardn inactivas, la pantalla tendrd una luminosidad reducida
y en la barra de la derecha aparecerdn unas indicaciones.

b
bt
&
A

Tras la regulacién de la temperatura, la pantalla volvera a dis-
poner de la luminosidad normal y la maquina volverd a estar
activa.

6.3.1 Apagado de la maquina

Apagar la méquina actuando en el interruptor general.

6.4 Predisposicion de la maquina

6.4.1

¥

Utilizzando i vari comandi, procedere come segue:

Ricambio acqua interno

Quotidianamente é necessario effettuare il ri-
cambio dell’acqua contenuta nei circuiti idrau-
lici interni.

GRUPPI

e Agganciare un portafiltro senza filtro al gruppo erogazione;
e posizionare un bricco sotto i beccucci del portafiltro;

o effettuare I'erogazione di acqua di almeno 1 litro;

e ripetere |'operazione per ogni gruppo.

LANCIA ACQUA CALDA

e Posizionare un bricco sufficientemente capiente sotto la
lancia acqua calda;

o effettuare I'erogazione di acqua calda per la quantita in-
dicata in tabella:

2GR
4 litri

3GR
7 litri

4GR
7 litri

URBAN

Nel caso di intervento del sistema Time-out, spegnere la mac-
china e riaccenderla e proseguire con le erogazioni.

Qualora si riscontri un calo di pressione della macchina duran-
te le operazioni di erogazione, attendere il tempo necessario
per ripristinare le condizioni iniziali e proseguire fino alla com-
pleta erogazione della quantita di acqua indicata.

LANCE VAPORE

e Inserire la lancia vapore dentro un bricco;
o effettuare I'erogazione di vapore per almeno 1 minuto;
e ripetere |I'operazione con I'altra lancia vapore.

', Pericolo discottature. Evitare di dirigere il vapore e

I'acqua calda verso le mani o altre parti del corpo.

==mm Non toccare la lancia vapore e la lancia acqua cal-
da con le mani nude; utilizzare i DPI adeguati.

6.4.2 Moledura y dosificacion del café

Es importante disponer de un molinillo dosificador cerca de la
maquina, con el que moler el café para utilizar diariamente.
La moledura y dosificacién del café deben ser realizadas se-
gan lo indicado por el fabricante del molinillo dosificador; no
obstante, hay que tener en cuenta los siguientes puntos:

e para obtener un buen café expreso se aconseja no conser-
var grandes reservas de café en grano. Respete siempre la
fecha de caducidad indicada por el fabricante;

e no muela nunca grandes cantidades de café; se recomien-
da preparar sélo la cantidad de café contenida en el dosi-
ficador y utilizarla, a ser posible, ese mismo dia;

e no compre café ya molido, puesto que caduca raGpidamen-
te. Si es necesario, adquiéralo en pequenos paquetes en-
vasados al vacio.

6.4.3 Iluminacién

Para activar o desactivar la iluminacién de la superficie de tra-
bajo pulse el botén

&
I

& Luz dela
o supefficie de
= trabajo

Para activar o desactivar la iluminacion de los costados de la
maquina, pulse el botéon
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Luz costados
maquina

6.4.4 Rejillas levanta tazas

Si fuese necesario usar tazas de diferentes tamanos, es posi-
ble usar las rejillas escamoteables (7) que incluye la maquina.
Para usar la rejilla extraible, sdquela de su alojamiento tiran-
do hacia afuera, hasta que se bloquee por completo.

Cuando se desee dejar
de usar la rejilla, empa-
jela hacia la maquinag,
hasta que desaparezca
por completo en su alo-
jamiento.

6.5 Suministro de café

¥

6.5.1

i

e Llene el filtro con una dosis de café molido (unos 6-7 gra-
mos) y comprimalo con el prensador;

Durante el suministro de café, no quite el portafil-
tro del grupo de suministro.

Preparacion del portafiltro

Antes de llenar el portafiltro, asegurese de que
esté vacio y que el filtro esté limpio de cualquier
residuo de café anterior.

e enganche el portafiltro al grupo sin cerrarlo demasiado
para evitar que la junta se desgaste con rapidez;

e por la misma razén es aconsejable limpiar el borde del
filtro antes de enganchar el portafiltro al grupo de sumi-
nistro;

e siga las indicaciones facilitadas por el fabricante del moli-
nillo dosificador.

6.5.2 Suministro

Coloque la taza debajo de la bo- %\
quilla de suministro;

e pulse el botéon de dosis deseado, >

por ejemplo y espere a que

se realice el suministro de café (se t('

enciende el led);

e para interrumpir antes de tiempo
el suministro de café, vuelva a pul-

sar otra vez el botén ;

Grupo

Presion de
la bomba

Icono bebida en
fase de suministro

para efectuar el suministro continuo de café, seleccionar
el botén y bloquear pulsando el mismo botén .

6.5.3 Programacion de las dosis de café

i

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se desean
modificar las dosis de café, véase el ap.do. 7.3.1 en la pdgina
133.

La programacion de cada dosis debe realizarse
con café molido nuevo y no con posos de café ya
utilizados.
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6.6 Suministro de vapor

URBAN

6.7 Suministro agua caliente

s "
~ .

Evite dirigir el vapor hacia las manos u otras partes
del cuerpo. No toque las lanzas de vapor con las
=mmm manos desnudas; use los EPI apropiados.

e gire el mando del grifo en sentido /
contrario a las agujas del reloj;
QYR

\
S

Para lograr un espumado perfecto, se recomienda cumplir con

estas sencillas reglas:

o caliente sélo la cantidad de leche que pretende utilizar;
una vez calentada, deberd verterse completamente de la
jarra y no calentarse de nuevo;

e espume la leche empezando por una temperatura de unos
4°C.

e Sumerja la lanza de vapor en el
liquido que desea calentar;

¢ lasalida de vapor sera proporcional a
la apertura del grifo;

e para acabar con el suministro, gire
en el sentido de las agujas del reloj
el mando del grifo;

El uso de la lanza de vapor debe ir precedido siem-
pre de la operacion de purga del condensado, du-
rante al menos 2 segundos.

Para mantener siempre la perfecta eficiencia de

los terminales de las lanzas de vapor, se recomien-

0 da efectuar un breve suministro en vacio tras fina-
lizar cada empleo. Mantenga siempre limpios los terminales
utilizando un pario humedecido con agua templada. Deje la
lanza de vapor sumergida en la leche sélo el tiempo necesa-
rio para calentarla.

berias.

No abra el grifo de vapor con la lanza de vapor in-
troducida en la leche y la maquina apagada, por-
que esta altima aspiraria la leche dentro de las tu-

a’., Peligro de quemaduras. Evite dirigir el agua calien-
te hacia las manos u otras partes del cuerpo. No
=mmm toque las lanzas de agua caliente con las manos

desnudas; use los EPI apropiados.

e Coloque la jarra debajo de la lanza de
agua caliente;

g
=

— |

e pulse el boton de agua caliente y
espere a que se efecte el suministro

de agug; @

e para interrumpir antes de tiempo el
suministro de café, vuelva a pulsar

otra vez el botén agua .

6.7.1 Programacion de agua caliente

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se desean
modificar las dosis de agua caliente, véase el apdo. 7.3.1 en
la pagina 133.

6.8 Autosteamer

6.8.1 Recomendaciones de uso

e Espume soélo la cantidad de leche que pretende utilizar;
una vez calentada, la leche debera verterse completamen-
te de la jarra y no calentarse de nuevo;

e el autosteamer garantiza una precision entre la tempera-
tura configurada y la real de la leche de + 3°C, sélo si la
temperatura inicial de la leche es de 4°C;

e puesto que el suministro de vapor se detiene por si mismo
cuando se alcanza la temperatura de la leche configurada,
para evitar la salida de la espuma de la leche, es necesario
introducir un volumen de liquido que no exceda de 1/2 de
la capacidad de la jarra;

e utilice un recipiente con una capacidad adecuada a la can-
tidad de leche que desea espumar (se recomiendan unos
200 ml), y una forma cilindrica no cénica (véase el dibujo).
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6.8.2 Suministro con Autosteamer

Evite dirigir el vapor hacia las manos u otras partes
del cuerpo. No toque las lanzas de vapor con las
manos desnudas; use los EPI apropiados.

Antes de utilizar el vapor para calentar y el espu-
mado de la leche, es necesario realizar un suminis-
tro en vacio, presionando uno de los mandos selec-
cion, suministrando durante unos segundos hasta que no
salga toda el agua procedente de la condensacién. Para blo-
quear el suministro, vuelva a pulsar el mismo boton.

e Sumerja los terminales de la lanza au-
tosteamer en la leche;

e seleccione el botén deseado, por ejem-
plo rD y espere la realizacion del su-
ministro de vapor;

e espere a que se complete el suministro;

e para interrumpir antes de tiempo el
suministro, vuelva a pulsar el mismo
boton

¥ U &

6.9 Suministro capuchino

o Introduzca el tubo de aspiracion en la leche;

e coloque la jarra debajo de la boquilla
del capuchinador;

e abra el grifo del vapor; al alcanzar la can-
tidad deseada cierre el grifo del vapor;

e vierta la leche con espuma en las tazas
con café.

Para obtener un suministro de le-

o che caliente sin = =
espuma, levante (m ) ¢ -“
la aleta del capu- ) S )

chinador hacia arriba. Para

obtener un mejor resulta- D> D>

do, se aconseja no efectuar

el suministro directamente en la taza de café, sino en una
jarra, y a continuacion verter la leche con espuma en el café.
Se recomienda mantener siempre limpio el capuchinador, se-
gun lo descrito en el apartado 8.8 en la pagina 140.

6.10 Calientatazas

"
~ .

Por razones de seguridad se recomienda no poner
pafos u otros objetos en la superficie del calienta-

=mmm tazas para evitar el sobrecalentamiento de la ma-
quina.

AN

PELIGRO POR ALTAS TEMPERATURAS: el calienta-
tazas puede alcanzar temperaturas que pueden

Vapor
manual

Autosteamer 2

Autosteamer 1
Mantenga siempre limpios los terminales utilizan-
do un pafo humedecido con agua templada. La

0 leche puede guardarse en la nevera durante un

tiempo maximo de 3-4 dias.

i
i

Deje la lanza de vapor sumergida en la leche sélo el
tiempo necesario para calentarla.

Para modificar la temperatura del autosteamer o
para ajustar el espumado de la leche, solicitar la
intervencion del Técnico.

causar quemaduras. Prestar mucha atencion.

Coloque las tazas que desea calentar sobre la repisa corres-
pondiente (13).

Para activar el calientatazas, pulse el boton =«
El calientatazas se enciende y esto se ve gracias al color rojo
en la parte inferior del botén.

3
¢

Para modificar la temperatura del calientatazas,
consulte el apdo. 7.3.2 en la pagina 134.

i
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7. PRpGRAMACION PARAMETROS
MAQUINA

7.1 Acceso al menu

Para acceder a la visualizacion de los datos y a la programa-
cion de la maquina, pulse sobre la slide a la derecha de la
pantalla tactil.

e
=

12:00 01/01/2017

—
(@ (@

_STANDBY OFF STANDBY OFF

cambia modo @ CcOoM

7.2 Gestion Ahorro Energético

Existen tres modalidades de funcionamiento del sistema
“"Ahorro Energético™

° :activaci()n manual;

o : funcionamiento de acuerdo con la programacion;
o : gestion en auto aprendizaje.

Para apagar la maquina o activar el Ahorro Energético, proce-
da como se describe a continuacion:
e seleccione la barra en el lado derecho de la pantalla;

e seleccione el boton mend = ;
e seleccione la funcién deseada.

Si la maquina permanece apagada o en "Ahorro Energético”,
para volver a reactivar el funcionamiento es suficiente tocar
la pantalla. La maquina volverd al estado de pleno funciona-
miento en aproximadamente 1 minuto.

De todas formas, el sistema seguird con los ajustes de ahorro
energético programados.

o las funciones de Ahorro Energético se activan solo
manualmente, seleccionando el icono de la maquina o del
grupo como muestra la figura;

URBAN

GRUPO |
Espera manual

| MAQUINA | \
Apagado manual

Espera manual Apagado manual

¢ O

|_STANDBY OFF )

® com

STANDBY OFF \

cambia modo

las funciones de Ahorro Energético estan acti-
vas segln programacion (véase apdo.7.2.2 en la pagina
132);

PROGRAMA SEMANAL
STANDBY 1 2230

STANDBY 2 16:00

REPOSO 02:30

ELIGE LOS DIAS
LABORALES

Iun‘ mar‘ mie jue vie sab |dom|

las funciones de Ahorro Energético estan activas
en auto aprendizaje, el sistema gestiona automaticamen-
te el ahorro energético efectuando de manera auténoma
la modalidad de reduccién de las temperaturas de acuer-
do con los ciclos que se efectuaron en los dias y semanas
anteriores.

Para habilitar el sistema de "Ahorro Energético” pulse el boton
y seleccione la modalidad deseada:

2259 00/08/2020

|_STANDBY OFF IS

cambia modo

CAMBIA MODO
Manual

® cou elige
Programado

B PrROG elige

Autoaprendizaje

% eco modo configurado

22:59 00/08/2020

—»
¢ O

STANDBY OFF

o

STANDBY _ OFF

cambia modo % eco

Para configurar el sistema de Ahorro Energético,
véase el apdo. 7.2.2 en la pagina 132.
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7.2.1 Activaciéon manual

AHORRO ENERGETICO

Cuando lo desee, es posible poner en espera manualmente uno o

mas grupos de suministro, para hacerlo siga este procedimiento:

e acceda al mend (vea apdo. 7.1 en la pagina 131);

e seleccione el bot6n espera correspondiente a los grupos;

e seleccione el grupo de suministro o los grupos que se de-
ben poner en espera;

e confirmar con el botén  serey |

22:59 00/08/2020

O

STANDBY OFF JI s

cambia modo

Seleccion grupos que se enviaran en espera

Standby

de suministro seleccionando el boton OFF

Para sacar los grupos de suministro del régimen de
ESPERA o de OFF, mantener pulsado el boton START/STOP
de los grupos correspondientes.

De la misma manera, es posible apagar los iruios

START
STOP

Pulse y mantenga pulsado
para reactivar el grupo

Para poner en espera manualmente toda la méaquina (grupos
de suministro y caldera de servicios), siga este procedimiento:
e acceda al mend (vea apdo. 7.1 en la pagina 131);

e seleccione el boton espera correspondiente a la maquina;

22:59 00/08/2020

C C

NDBY OFF __ J|_STANDBY OFF

dalita. @ COM

De la misma manera, es posible apagar la maquina
seleccionando el boton OFF d Para quitar a la

magquina del régimen de ESPERA o de OFF, tocar la
pantalla tactil.

7.2.2  Configuracion AHORRO ENERGETICO

en modalidad PROG

Con el sistema de Ahorro Energético en modalidad ,
seguir con este procedimiento para la programaciéon semanal
de la Espera y de los turnos de reposo:

22:59 00/08/2020

e acceda al menu
(vea apdo. 7.1 en
la pagina 131);

C O | ¢ O

STANDBY OFF STANDBY OFF

cambia modo @ COM

& ¢

e seleccione el boton
configuracion n;

CONFIGURACION DELUSUARIO X
e pulse el botén —_—

programa .
semanal ,

programa

configurar
semanal

programar dosis 19t
servicios

configurar fecha

elegir mezcla
y hora 9

LCLE] salvapantallas Cloud-Einstellungen

lista de
contadores

o seleccione los botones de las horas y a través de [l < B
configurar los periodos de activacion de las esperas y del perio-
do de reposo;

e seleccione los grupos interesados por la programacion vy,
posiblemente, por la caldera de vapor;

e active los dias laborables seleccionando los botones co-
rrespondientes;

Horas de activacién Espera Grupos de suministro

PRO{3RAMA SEMANAL

Espera 1

STANDBY 1 | 2230 20 >

16:00 % >

REPOSO 0230 05:00 > H H ‘ ‘

Espera 2

STANDBY 2

Caldera
de vapor

Reposo
J

ELIGE LOS DIAS

LABORALES ‘ijmar‘ mie jue vie sab dom‘

Dias laborables |

standby 1

e para confirmar la programacién, acceder a la segunda pa-

gina y seleccionar el botén _ .

PROGRAMA SEMANAL

temperatura del grupo en
standby

temperatura de la caldera >
del grupo en standby
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La programacion del Ahorro Energético se activa
solo con configuracién de la maquina en PROG.

La modalidad PROG se seiiala en la pantalla como in-
dicado en los disefios que se muestran a continuacion.

g =
%

a

1200 0¥02040T

cambis moda

7.3 Configuraciones programables
por el usuario

En el mena configuracién usuario, ademds de la programacion
de la Esperaq, es posible personalizar las siguientes opciones:

- programa dosis

- configurar servicios

- configurar fecha y hora

- seleccion mezcla

- salvapantalla

- configuraciones cloud

- lista contadores

Para efectuar las eventuales modificaciones proceder de la
siguiente manera:

e acceda al men( (vea apdo. 7.1 en la pagina 131);
e seleccione el boton configuracién ﬁ

e pulse el boton relativo al servicio que desea configurar.

22:59 00/08/2020

D
¢ O C

STANDBY OFF _ J|_STANDBY OFF )L

cambia modo @ COM

O&-"%

CONFIGURACION DELUSUARIO X

programa

configurar
semanal ici

programar dosis
servicios

configurar fecha
y hora

lavados elegir mezcla

salvapantallas Cloud-Einstellungen

lista de
contadores

Puede haber un mend diferente en la maquina.
Esto se debe a la diferente version del software ins-
talado en la maquina; a veces el software se puede
actualizar incluso durante la fase de mantenimiento para
mejorar su rendimiento

URBAN
Programacion DOSIS BEBIDAS

Durante el suministro de café, no quite el portafil-
tro del grupo de suministro.

7.3.1

La programacion de cada dosis debe ser realiza-
da con nuevo café molido y no con posos de
café ya utilizados.

Este men( sirve para programar las dosis de café y agua ca-
liente, continuar de la siguiente manera:

e Ingresar en configuraciones usuario y pulsar el boton pro-

grama doss ENEETEEEE

e seleccione el grupo de suministro;
e seleccione el boton dosis deseado (ejemplo “1 café expre-

s0” \w, );

Seleccion del grupo configuracion dosis

programma
dosi

cerrar sin
guardar

PROGRAMAR DOSIS

selecciona la dosis a programar

e active el suministro pulsando el botén iniciar

« para confirmar y bloquear la dosis pulse el boton [Eeihe ;

e repita la operacion para los demas botones de dosis;

e se puede copiar la configuracién de la dosis en los demas
grupos pulsando el boston ;

e para borrar la configuraciéon de la dosis pulse el boton
KN

e para ajustar manualmente la dosis pulse los botones -
y I

Inicio/Fin suministro
dosis para programar

PROGRAMAR DOSIS

PROGRAMAR
@ DOSIS
> PROBAR LA
DOsIS

Comprueba la
dosis programada

Copiar la dosis en
todos los grupos

COPIA EN TODOS
GRUPOS El

CONTROL DE
SUMINISTRO 60m|

RESTABLECER e
LA DOSIS Il

Cancelacion
configuracién dosis

Regulacién manual
de la dosis (ml)
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7.3.2 Configuracion
PARAMETROS SERVICIOS

Este mend sirve para ajustar los par@metros de algunos servi-
cios de la maquina, actuar como se describe a continuacién:

Ingresar en configuraciones usuario y pulsar el botén
O
seleccione el botén del pardmetro que se desea modificar;

mediante los botones - y - modificar el valor de-

seado y confirmar con el botén . Los pardmetros que

se pueden modificar son:

- temperatura del calientatazas

- presion de la caldera vapor (méx 1,4 bar)

- presion de la caldera vapor en la fase de potenciamien-
to de la produccion de vapor en caso de grande solici-
tud de trabajo (Boost)

Seleccionando el botén se habilita la botonera nu-
mérica donde se puede digitar ditrectamente el valor de-

seado. Confirmar el valor pulsando el boton [ ];

1/2 CONFIGURAR SERVICIOS X

temperatura calienta-tazas >

presion caldera

configurar impulso de
la caldera

duracion del impulso de
la caldera

temperatura

calienta-tazas Loy

80,0

presion
caldera

configurar
impulso de 0,0 1.4
la caldera

en la pagina 2 seleccionando el botén se activa
la fase de produccién de vapor potenciada.

CONFIGURAR SERVICIOS

activar impulso

7.3.3 Configuracion FECHA y HORA

Este men sirve para configurar la fecha y la hora en la maqui-
na, seguir como se describe a continuacion:

Ingresar en configuraciones usuario y pulsar el botén
o e~ §

y hora ’
seleccione el botén del dato que se desea modificar;

mediante los botones [l y Il modifique el parame-
tro seleccionado y confirme con el boton )

Los parametros que se pueden modificar son:

- fecha

- hora

- huso horario

- hora de verano autom@tica

A
seleccionando el botén se habilita el teclado numéri-
co en el que se puede marcar directamente el valor desea-
do. Confirmar el valor pulsando el boton [ ].

112 CONFIGURAR FECHA Y HORA X
fecha

06/11/2021

horario

16:54

huso horario

GMT+1 Centre Europe

hora de verano automética » Sl

/712712

hora de verano

e no < SI > si
automdtica
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7.3.4 Seleccion MEZCLA CAFE

Este men sirve para configurar la maquina de acuerdo con la
mezcla de café utilizada, actuar de la siguiente manera:

e Ingresar en configuraciones usuario y pulsar el boton

elegir mezcla °

e seleccionar el boton de la mezcla deseada, por ejemplo

Iz

112 ELEGIR MEZCLA

Recette nimero: 01 Mezcla 1

Recette namero: 02 22

Recette numero: 03 Mezcla 3

Recette numero: 04 Mezcla 4

ELEGIR MEZCLA

Mezcla 1

configurar caldera

del grupo 94,0°C

configurar grupo 94,0°C

Mahlungsstufe 1

e espere unos momentos y, después, la maquina estard lista
para usar la nueva mezcla;

ELEGIR MEZCLA
Esperar...

Mezcla seleccionada OK

>4

e los diferentes grupos de suministro pueden programarse
para mezclas diferentes. En este caso, en la pantalla, apa-
recerd la tipologia de mezcla.

La seleccion de mezclas de café es posible solo si ya
estdn predispuestas en el sistema de la maquina.
Para introducir nuevas mezclas, pongase en con-
tacto con el Técnico.
Los parametros de extraccion de las mezclas fueron progra-
madas por el Técnico.

7.3.5 Configuracion SALVAPANTALLAS

Este menu sirve para configurar el salvapantallas de la panta-
lla, seguir como se describe a continuacion:

e Ingresar en configuraciones usuario y pulsar el botén

screensaver ;

e para configurar el tiempo de activacién del salvapantallas
desde la Gltima operacién efectuada, seleccione el botén

imposta tempo ;

URBAN

e actuando en los botones N y I modificar el tiempo
de activacion del salvapantallas y confirmar con el botén
. El valor puede marcarse directamente seleccionan-
do el boton y utilizando el teclado;

SALVAPANTALLAS

Comenzar
slideshow

subi,e establece el
tiempo

brillo borrar slideshow

SALVAPANTALLAS

ESTABLECE EL
TIEMPO

x

w 0 6
Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

e para configurar la luminosidad del salvapantallas seleccio-

ne el boton ;

e actuando con los botones - y - ajustar la lumino-
sidad de la pantalla y confirmar con el botén .

SALVAPANTALLAS

BRILLO

Es posible cargar nuevas imagenes para utilizar como salva-

pantallas, con el siguiente procedimiento:

e prepare un pen USB con las imagenes para cargar e intro-
dazcalo en el lector correspondiente;

e elimine las imagenes de la memoria pulsando el boton
aparecerd la pantalla de confirmacion;

e pulse “confirmar” para iniciar la eliminacion;

e pulse el botén m para cargar las nuevas image-
nes y en la pantalla siguiente confirme con "iniciar”;

e al finalizar la carga, probar el nuevo salvapantalla, utili-
zando el botén .
Es posible cargar hasta 10 imdgenes diferentes.

Consulte la tabla siguiente para el formato y el
nombre de las imagenes.

Nombre Formato Resolucién Profundidad
Color
desde "slide00jpg" | 800x480 pixeles .
a "slide09.jpg” Jpes 72 epi 24 bit
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7.3.6 Configuraciéon CLOUD

Este men( sirve para configurar el cloud de la maquina, siga
estas instrucciones:

e Ingresar en configuraciones usuario y pulsar el boton

;
« seleccione el boton ;

e utilizando el teclado, introducir los datos relativos a los
diferentes campos (Calle, Ciudad, Apartado, Poblacion,
Pais);

e para confirmar pulse el boton .

mnm CONFIGURACION CLOUD

2 | localizacién

1| Configuracion WiFi maquina

3| configuracion
usuari

112 LOCALIZACION MAQUINA

Calle/Avenida

Ciudad

x

Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

Codigo postal

provincia

LOCALIZACION MAQUINA
GUARDAR

L

El cloud esta activo sélo si la maquina dispone de
WiFi (contactar con el Técnico).

7.3.7 Lista CONTADORES BEBIDAS

Este men( sirve para visualizar los suministros efectuados de
la maquina, siga estas instrucciones:

e Ingresar en configuraciones usuario y pulsar el botén

lista de .
contadores ’

e actuando en los botones pase las diferentes pagi-
nas para visualizar los conteos.

1/14 LISTA DE CONTADORES X

Nar\ \fe individuales >
cort) 1

Ntm. parc. café individuales >
normales grupo

2114 LISTA DE CONTADORES X

Nam. parc. café dobles
cortos grupo 1

Nam. parc. café dobles
normales grupo

o o 314 LISTA DE CONTADORES X

Nam. par Nam. parc. café individuales >
grupo 1 cortos grupo 2

Nim. parc. café individuales >
normales grupo

Nam.
fargos o1 4114 LISTA DE CONTADORES X

Nam. pard

S Num. parc. café dobles

cortos grupo

Nam. parc. café dobles
normales grupo 2

Nam. parc. café dobles
largos grupo 2

Nim. parc. café dobles
grupo 2

Para poner a cero la lista de contadores, pongase
en contacto con el Técnico.

7.4 Consejos para obtener un buen café

Lave diariamente los filtros y los portafiltros como se indica en
el apdo. 8.8.3 en la pagina 140. La falta de limpieza habitual
conlleva la disminucién de la calidad del café suministrado.
Para obtener un café con una calidad vdlida, es importante
que el grado de dureza del agua usada tenga un valor de 6-7
°f (grados franceses). Si la dureza supera estos valores, se re-
comienda usar el filtro del agua o un suavizador. Evite em-
plear el suavizador en casos de dureza de agua por debajo
delos 4 °f.

Si el sabor a cloro en el agua resulta demasiado evidente, se
recomienda instalar un filtro especifico.

Se recomienda no conservar grandes reservas de café en gra-
no. En caso de cambio del tipo de café, se recomienda poner-
se en contacto con el Técnico para la regulacién de la tempe-
ratura del agua y de la moledura.

Tras un periodo relativamente largo de inactividad de la ma-
quina (de 2-3 horas), efectle algunos suministros en vacio.
Efectte siempre la limpieza y el mantenimiento periédico.
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8. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

URBAN

8.5 Mantenimiento programado

8.1 Precauciones de seguridad

A\
O

Lea atentamente las advertencias indicadas en el
capitulo "I. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" en la
pagina 115.

Obligacion de usar guantes de proteccion contra
los cortes y las quemaduras y de todas las partes
de la maquina con altas temperaturas y en contac-
to con alimentos (portafiltros, filtros, etc.).

8.2 Mantenimiento periddico

Ademas de realizar las actividades de mantenimiento de
acuerdo con la frecuencia indicada en la "Tabla Mantenimien-
to periddico”, es necesario efectuar por lo menos 1 vez al afio
un control general de la maquina por parte de un Técnico.

Sam’. Siseevidencian los problemas de los componentes
evidenciados en gris significa que hay que apagar
==mm |a maquinay se precisa solicitar la intervencion del

Técnico.

8.3 Mantenimiento tras un breve periodo
de inactividad de la maquina

Por "breve periodo de inactividad" se entiende un plazo supe-
rior a una semana laboral.

En caso de reactivaciéon de la maquina después de este pla-
zo de tiempo, es necesario que el Técnico efectle el cambio
de toda el agua que se encuentra en los circuitos hidraulicos
como se indica en el apdo. "8.2 Mantenimiento peridédico” en
la pagina 137.

Ademads, es necesario llevar a cabo todas las operaciones
previstas por el mantenimiento periddico, véase el apartado
anterior.

s "
~ .

Si se evidencian los problemas de los componentes
evidenciados en gris significa que hay que apagar
=== |a maquinay se precisa solicitar la intervencion del

Técnico.

8.4 Mal funcionamientos y soluciones
correspondientes

En la tabla "Fallos de funcionamiento y correspondientes so-
luciones” estan presentes las alarmas y las acciones para re-
solver el problema indicado.

i
A\

Los problemas evidenciados en gris requieren el apa-
gado de la maquina y la intervencion del Técnico.

En caso de que no se encuentre una solucion para
una posible falla de funcionamiento, apague la
magquina y solicite la intervencion del Técnico.

Si ha sido activada, esta funcion permite visualizar en la pan-
talla un mensaje para avisar al usuario cuando hay que seguir
con el mantenimiento ordinario programado.

La demanda de asistencia aparece cuando el namero de ci-
clos de café, té, carga caldera o el nimero de dias que han
pasado desde la instalacién de la maquina, llega a un valor
parecido respecto al valor del umbral programado.

AVISO: Preaviso de mantenimiento umbral A

< 01/03 >

Una vez logrado el valor del umbral programado, en la panta-
lla aparece este mensaje:

AVISO: Mantenimiento umbral A

< 01/02 >

Este mensaje sigue en la pantalla hasta que no se lleva a cabo
el mantenimiento.

Si se activan, en la pantalla pueden visualizarse diferentes
umbrales de mantenimiento programado.

Las sefializaciones de umbral alcanzado/superado no alteran
el servicio de la maquina.

La anulacion de los mensajes en la pantalla es posible en
cualquier momento (incluso antes del comienzo de las indica-
ciones) y puede efectuarse por el Técnico.

Durante el funcionamiento de la maquina, el sistema trabaja
para aumentar tanto el contador de los ciclos maquina como
el contador del tiempo pasado desde la instalacion.

i

Para programar esta funcion, pongase en contacto
con el Técnico.
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Tabla Mantenimiento periédico

=i 5 B
) 5 2 °
Componente Tipo de intervencién g £ g
A = =
CALDERA . -
SISTEMA HIDRAULICO Cambie el agua como se indica en el par. 6.4.1. X
TRANSDUCTOR Mantenga controlado el valor de la presion en la caldera, que debe estar compren- X
DE PRESION dida entre 0,8 y 1,4 bar.
TRANSDUCTOR Compruebe la presion del agua durante el suministro de café: controle la presion X
DE PRESION indicada en la pantalla, que debe estar comprendida siempre entre 8 y 9 bar.
Compruebe el estado de desgaste de los filtros, controlando si el borde de los filtros
FILTROS y h ) )
presenta dafos y comprobando la presencia de restos de posos de café en la taza; X
PORTAFILTROS g
en ese caso, sustituya los filtros y/o los portafiltros.
Compruebe la dosis de café molido (comprendida entre 6 y 7 gr. por dosificacion)
y realizar el control del grado de moledura. Las muelas deben tener los filos siempre
bien afilados, su deterioro se aprecia por la presencia de demasiado polvo en la
MOLINILLO molienda. Se recomienda solicitar la intervencion del Técnico para hace sustituir las X
DOSIFICADOR muelas planas cada 400/500 kg de café o cada 800/900 kg de café en el caso de
muelas conicas.
Si esta activo el aviso automatico de desgaste de las muelas, siga lo que se indica
en el apdo. 8.6 en la pagina 139.
FIURODEAGUA | o bt 5 ek ac v ot de egener X
SUAVIZADOR o P g

Tabla Fallos de funcionamiento y correspondientes soluciones

Problema Causa Accion

LA MAQUINA NO RECIBE La maquina esta apagada Encienda la maquina
ALIMENTACION ELECTRICA g pagada quina

FALTA AGUA EN LA CALDERA El grifo de la red hidraulica esta cerrado. Abra el grifo de la red hidraulica.

DEMASIADA AGUA EN LA CALDERA

Averia en la instalacion eléctrica o en la hidrau-
lica.

Apague la maquina y solicite la intervencion del
Técnico.

DE LAS LANZAS DE VAPOR o Elpulverizador de la lanza esta obstruido. o Limpie el pulverizador de la lanza de vapor.
NO SALE VAPOR ¢ Lamaquina esta apagada. ¢ Encienda la maquina.

DE LAS LANZAS DE VAPOR SALE AGUA | Averia en la instalacion eléctrica o en la hidrau- | Apague la maquina y solicite la intervencion del
O VAPOR MEZCLADO CON AGUA lica. Técnico.

NO SE PRODUCE EL SUMINISTRO

o Elgrifo delared hidraulica esta cerrado.
e La moledura del café es demasiado fina.

o Abra el grifo de la red hidraulica.
o Ajuste el grado de moledura del café.

¢ Labandeja no desagua.

o Controle el desagte.

LA MAQUINA PIERDE AGUA e Eltubo de desaglie estd roto o desconectado, | ¢ Compruebe y restablezca la conexion del tubo
o presenta obstaculos para el flujo del agua. de descarga con la bandeja.

CAFE DEMASIADO CALIENTE Averia en la instalacion eléctrica o en la hidrau- | Apague la maquina y solicite la intervencién del
0 DEMASIADO FRIO lica. Técnico.
SUMINISTRO DEL CAFE L ) , , .
DEMASIADO RAPIDO El café ha sido molido demasiado grueso. Ajuste el grado de moledura del café.
SUMINISTRO DEL CAFE _ 4 , , )
DEMASIADO LENTO El café ha sido molido demasiado fino. Ajuste el grado de moledura del café.

o Grupo de suministro sucio. e Lave el grupo con el filtro ciego.

. o Elgrupo de suministro estd demasiado frio. | e Espere a que el grupo se caliente completamente.

POSOS DE CAFE MOJADOS o El café ha sido molido demasiado fino. o Ajuste el grado de moledura del café.

o FEl café utilizado es demasiado viejo. o Sustituya el café por café fresco.
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Problema Causa Accion
LA PANTALLA INDICA UNA Averia en [ instalacion hidraufica Apague la maquina y solicite la intervencion del
PRESION NO CONFORME ] Técnico.

o El portafiltro esté sucio.
PRESENCIA DE POSOS EN LA TAZA .

Los orificios del filtro estan desgastados. .

o Limpie el portdfiltro.
Sustituya el filtro.

o Elgrado de moledura del café no es conforme. | o - Ajuste el grado de moledura adecuadamente.

LA TAZA ESTA MANCHADA DE o Elcafé ha sido molido demasiado grueso. o Ajuste el grado de moledura del café.

SALPICADURAS DE CAFE o Elborde del filtro estd danado. o Sustituya el filtro.

e EL SUMINISTRO DEL CAFE

NO ES ADECUADO El café ha sido molido demasiado fino. Ajuste el grado de moledura del café.

o NO SE RESPETA LA DOSIS DEL CAFE

BLOQUEO DEL SISTEMA Averia en la instalacion eléctrica o en la hidrau- | Apague la maquina y solicite la intervencion del

ELECTRONICO lica. Técnico.

LA BOMBA PIERDE AGUA Averia de la bormba. AE)ague la maquina y solicite la intervencion del
Técnico.

EL MOTOR SE DETIENE

BF}USCAMENTE O LA PROTECCION Averia de la bormba Apague la maquina y solicite la intervencion del

TERMICA SE DISPARA POR ’ Técnico.

UNA SOBRECARGA

LA BOMBA FUNCIONA POR Apague la maquina y solicite la intervencion del

Averia de la bomba.

DEBAJO DEL CAUDAL NOMINAL Técnico.
LA BOMBA HACE RUIDO Averia de la bormba. ?2;9;:: la maquina y solicite la intervencion del

8.6 Control automatico desgaste de las
muelas

Si ha sido activada, esta funcién permite visualizar en la pan-
talla un mensaje para avisar el usuario cuando es necesaria la
sustitucion de las muelas del molinillo dosificador.

AVISO: Desgaste del molinillo

< 01/01 >

La sefalizacién aparece cuando la cantidad de café (kg) utili-
zado, alcanza el umbral limite programado.

El mensaje persiste en la pantalla en la fase de espera de se-
leccién o en espera de programacion.

La alarma de umbral alcanzado/superado no inhibe el servicio
de la maquina.

La puesta a cero de la cuenta se puede realizar en cualquier
momento (incluso antes de las indicaciones de alarma) y el
encargado de dicha tarea es el técnico.

i

El sistema funciona sélo asociando la maquina a
un Gnico molinillo. Para programar esta funcion,
pongase en contacto con el Técnico.

8.7 Regeneracion del suavizador

La maquina efectta el recuento del agua utilizada, en caso
de que se requiera, una vez se haya superado la cantidad
prevista, sefiala en la pantalla la necesidad de reposicion del
suavizador.

AVISO: Regeneracion del suavizador

< 01/01 >

La alarma de umbral alcanzado/superado no inhibe el servicio
de la maquina.

La puesta a cero de la cuenta se puede realizar en cualquier
momento (incluso antes de las indicaciones de alarma) y el
encargado de dicha tarea es el técnico.

i

Para programar esta funcion, pongase en contacto
con el Técnico. Para efectuar la reposicion del sua-
vizador, siga lo que el fabricante indica.

Manual de USUARIO

139 de 200




URBAN

8.8 Operaciones de limpieza

8.8.1 Instrucciones generales
Para lograr una higiene perfecta y obtener la méxima eficien-
cia de la maquina es necesario llevar a cabo algunas sencillas
operaciones de limpieza. Las indicaciones incluidas a conti-
nuacién son vdlidas para un uso normal de la maquina de
café. En caso de uso continuo de la maquina, las operaciones
de limpieza deben efectuarse con una mayor frecuencia.
0 hol ni productos a base de dacidos agresivos (por

ejemplo, fosforico, citrico, sulfamico, etc.).

Los productos/detergentes utilizados deben ser aptos para el
fin con el que se utilicen y no deben danar los materiales de
los circuitos hidraulicos y utilizarlos segun lo indicado en el
envase.
No use detergentes abrasivos que puedan deteriorar la super-
ficie de la carcasa.
Utilice siempre panos perfectamente limpios y desinfectados.
Para lavar los filtros, los portafiltros y todos los componentes
de la maquina, utilice detergentes suministrados por el Fabri-

cante o productos especificos para la limpieza de maquinas
de café profesionales.

No utilice detergentes alcalinos, disolventes, alco-

Limpieza

Diaria
Seman.

Capuchinador:

Realizar la limpieza del Capuchinador al menos una
vez al dia 0 mas veces en caso de uso continuado con | X
arreglo a las indicaciones del apdo. 8.8.2 en la pagina
140.

Carcasa y Rejillas:

Efectle la limpieza de los paneles de la carcasa con
un pafio humedecido con agua templada. X
Quite la bandeja y la rejilla apoya tazas y lavelas con
agua caliente.

Filtros y Portafiltros:

Lavelos diaria y semanalmente con arreglo a lo indi-
cado en el apdo. 8.8.3 en la pagina 140. X | X
Diariamente realice la limpieza indicada en el
apdo. 8.8.3 en la pagina 140.

Lanza de vapor/autosteamer:

Mantenga siempre limpia la lanza usando un pafio
humedecido con agua templada.

Compruebe y limpie los terminales de la lanza liberan-

do los orificios de salida del vapor con una pequefa X | X
aguja.

Semanalmente, redlice la limpieza indicada en el

apdo. 8.8.7 en la pagina 142.

Grupo de suministro:

Efectle el lavado del grupo de suministro segin

las indicaciones del apdo. 8.8.4 enla pagina 141y X | x
8.8.5en la pagina 141.

Diariamente realice la limpieza indicada en el apdo.

8.8.6 en la pagina 141.

Molinillo dosificador y Tolva:

Usando un pafo humedecido con agua templada, X

limpie interna y externamente la tolva y el dosifica-
dor. A continuacion, secar todo cuidadosamente.

8.8.2 Lavado del capuchinador

Se recomienda poner un especial cuidado en la limpieza del

capuchinador, siguiendo los procedimientos indicados a con-

tinuacion:

e Realice un primer lavado sumergiendo el tubo de aspira-
cién en agua y efectle un suministro durante unos segun-
dos;

e gire el cuerpo giratorio (X) 90" a la posicion B (cerrando el
tubo de salida de leche);

e manteniendo el tubo de aspiracién de leche levantado,
realice un suministro de vapor (funcionamiento en vacio
del Capuchinador);

e espere unos 20 segundos para permitir la limpieza y este-
rilizacién interna del Capuchinador;

o cierre el vapor y lleve el cuerpo giratorio a la posicion A,

en caso de obstruccion del orificio de entrada de aire (Y),
suéltelo suavemente con un alfiler.

Posicion B

Posicion A

Limpie el capuchinador tras cada uso continuado y,
en cualquier caso, al menos una vez al dia.

i

8.8.3 Limpieza de los filtros y portafiltros
Atencion: sumergir sélo la copa del portafiltro, evi-
0 tando sumergir en el agua la empunadura.
El detergente debe diluirse en agua fria de acuerdo
con las dosis indicadas por el fabricante en el envase (véase
fabricante).

Cada dia:

e Sumerja el filtro y el por-
tafiltro en agua caliente
durante toda la noche, de
manera que se disuelvan
los depbsitos grasos de
café;

e enjudguelo todo con agua
fria.

Semanalmente:

e con la ayuda de un destornillador, separe el filtro del por-
tafiltro;

e sumerja el filtro y el portafiltro durante 10 minutos en
agua caliente y detergente adecuado;

e enjudguelo todo con agua fria.
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8.8.4 Lavado programado del grupo de
suministro

Si se ha previsto, la maquina solicitara automaticamente que
se redlice cada dia un lavado de los grupos de suministro.
Para iniciar el lavado, proceder como se indica en la pantalla.
Es posible, de todas formas, anular la solicitud de lavado y
seguir con el trabajo normal.

8.8.5 Lavado arbitrario del grupo de
suministro

Si se deseaq, es posible efectuar el lavado de los grupos en
cada momento, actuando de la siguiente manera:

e Acceda al mena (ver apdo 7.1 en la pagina 131);

o seleccione el bot6n configuracién n ;
¢ pulse el boton ;

22559 00/08/2020

—

MENU X
¢ O H 50%

STANDBY _ OFF e

¢ O

STANDBY OFF

cambia modo C‘) COM

CONFIGURACION DELUSUARIO X

programa configurar

rogramar dosis
(1) semanal servicios

configurar fecha s elegir mezcla

tema AV Cloud-Einstellungen

- lista de
contadores

e seleccione el grupo de suministro;

X .

Seleccion del grupo en el que efectuar el lavado

cerrar sin
guardan

e en la pantalla se indicara la fecha del Gltimo lavado y el
ndmero de ciclos de lavado;

e para iniciar el lavado seleccionar el botén ;

LAVADOS
grupos servicios
fecha de dltimo lavado >

29/10/2021

5

namero de ciclos de lavado >

realizar un lavado

URBAN

e introduzca en el portafiltro ciego el detergente especifico,
eniénchelo al grupo de suministro y pulse el botén

115 LAVADOS

introducir un
portafiltros ciego
con el detergente

h

e espere larealizacién del lavado y al final desenganche el por-
tafiltro del grupo de suministro y pulse el boton o iar

LAVADOS

lavado en curso 3/5 LAVADOS

fin del lavado
Retira portafiltros
ciegoovi portafiltro
cieco.

-

e una vez que haya terminado el enjuague, enganche el por-
tafiltro del grupo de suministro y pulse el boton o

LAVADOS

aclarado en curso 5/5 LAVADOS

lavado finalizado

u)

Durante la fase de lavado, todas las selecciones de
café de ese grupo estdn inactivas.

En caso de interrupcion del lavado por apagado de
la maquina, cuando se vuelva a encender se volvera a acti-
var automaticamente también el lavado.

.

8.8.6 Limpiezade duchas grupo,
portaducha y portafiltro

Diariamente

Limpie las duchas del grupo de suministro y el portafiltro con
el cepillo apropiado.

Limpie a fondo el interior del anillo de enganche y el portafil-
tro; y el borde y las aletas del portafiltro, para eliminar cual-
quier residuo de café acumulado.

Utilice el cepillo adecuado que se ha proporciona-
do con el suministro (véase catdlogo recambios).
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Semanalmente

Efectte la limpieza de la ducha y del portaducha del siguiente
modo:
e Use un destornillador para aflojar el tornillo (1);

e retire la ducha (2) y el portaducha (3);
e lave los dos componentes con agua caliente;

e vuelva a colocar la ducha y el portaducha en su posicién
original bloqueando todo el conjunto con el tornillo.

8.8.7 Limpieza de la lanza de vapor /
autosteamer

Semanalmente

Efectle la limpieza de la lanza de vapor/autosteamer actuan-
do de esta manera:

e sumerja la lanza en una jarra con agua y un detergente
especifico de acuerdo con las instrucciones del fabricante;

e caliente la solucién con el vapor de la lanzg;

e deje que se enfrie la lanza manteniéndola sumergida en
la solucién durante al menos 5 minutos de manera que el
detergente vaya subiendo por el interior de la lanza por
efecto del enfriamiento;

e repitala operacién 2 o 3 veces hasta que en los siguientes
suministros no salgan restos de leche.

9. PIEZAS DE RECAMBIO

La sustitucion de componentes y/o partes de la maquina
debe realizarse exclusivamente por un Técnico.

A

Por ninglin motivo el Usuario esta autorizado a rea-
lizar las operaciones de sustituciones de compo-
nentes y/o partes de la maquina.

10. PUESTA FUERA DE SERVICIO

Es necesario desactivar la méaquina solicitando la intervencion
del Técnico puesto que es necesario desconectar la red eléc-
trica e hidraulica y vaciar del agua todos los circuitos internos.
La siguiente puesta en marcha tras este periodo puede reali-

zarse s6lo por un Técnico.

A lizar las operaciones de desactivacion durante lar-
gos plazos de tiempo y la siguiente puesta en servi-

cio de la maquina.

Por ningiin motivo el Usuario esta autorizado a rea-

11. DESMANTELAMIENTO

El desmantelamiento de la maquina debe realizarse exclusi-
vamente por un Técnico.

12. ELIMINACION

12.1 Informaciones relativas a la
eliminacion

Sélo para la Unién Europea y el Espacio Econdémico Europeo.

Este simbolo indica que el producto no puede eliminarse jun-
to con los residuos domeésticos, de acuerdo con la Directiva
RAEE (2012/19/CE), la Directiva sobre Pilas (2006/66/CE) y/o
las leyes nacionales que transpongan dichas directivas.

El producto debe entregarse a un punto de recogida designa-
do, por ejemplo, al distribuidor en caso de que se adquiera un
nuevo producto similar o a un centro de recogida autorizado
para el reciclaje de residuos de equipos eléctricos y electronicos
(RAEE) asi como de pilas y acumuladores. Un tratamiento in-
correcto de dichos residuos puede conllevar consecuencias ne-
gativas para el medio ambiente y la salud humana puesto que
estos residuos contienen sustancias potencialmente nocivas.
La colaboracién del usuario para una eliminacién correcta de
este producto contribuird a un uso eficaz de los recursos na-
turales y evitard posibles sanciones administrativas previstas
por las leyes vigentes. Para mds informacion sobre el reciclaje
de este producto, contacte con las autoridades locales, el ente
responsable de la recogida de los residuos, un distribuidor au-
torizado o el servicio de recogida de residuos domésticos.

12.2 Informaciones medio ambientales

Dentro de la maquina hay una pila de botén de litio necesa-
ria para memorizar los datos de la méquina, colocada en la
tarjeta electrénica.

Elimine la pila de acuerdo con las normas vigentes en su pais.

Para la eliminacion de la maquina, contacte con el
Técnico y/o a la empresa vendedora.
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I. PRECAUCOES DE SEGURANCA

I1.I. NIVEL DE FORMACAO
E INFORMACAO SOLICITADO AO
USUARIO

O usudario:

e pessoa responsavel por fazer a maquina
funcionar e pelas operacdes ordindrias de
limpeza indicadas em este manual.

e deve ser devidamente treinada e informa-
da sobre o funcionamento e os riscos resi-
duais presentes durante o funcionamento
da maquina.

e deve ser capaz de agir de acordo com as
regras que regem os principios de higie-
ne alimentar vigentes no pais de uso da

maquina.
0 A adulteracdo nédo autorizada de
qualquer parte da maquina faz de-
cair qualquer garantia e isenta o fabricante
de qualquer responsabilidade em caso de
falhas da mesma e acidentes de trabalho.

L.II. INSTALACAO

As operacoes de instalacdo devem ser rea-
lizadas sempre e exclusivamente pelo Téc-
nico e em conformidade com as normas de
seguranca e satde em vigor.

LIII. FUNCIONAMENTO

Mesmo com o equipamento de seguranga com-
pleto aplicado para prevenir acidentes, a fim de
eliminar os possiveis riscos para o Usudrio durante
0 uso, esta ainda apresenta alguns riscos residuais.
Estes riscos residuais assim denominados estao
relacionados com algumas partes da maquina
que podem representar um perigo para o usu-
dario, se:

URBAN

fizer uso incorreto;

e fizer um erro de avaliacdo;

e desligar a seguranca instalada contor-
nando os requisitos contidos em este
Manual.

A maquina também possui alguns avisos co-

locados nas areas de risco residual que devem

ser escrupulosamente respeitados.

E necessdrio prestar muita atencdo aos seguin-

tes riscos residuais presentes durante o funcio-

namento e uso da maquina, os quais NGo po-
dem ser eliminados.

E proibido:

e utilizar a maquina em condicoes psicofisi-
cas alteradas; sob a influéncia de drogas,
dlcool, psicofarmacos, etc;

e 0 uso da maquina em atmosfera com risco
de incéndio;

e 0 uso da maquina em uma atmosfera
explosiva, agressiva ou com alta concen-
tracdo de poeiras ou substéncias oleosas
suspensas no ar.

PERIGO ELETRICO

O uso de um aparelho elétrico esta su-
jeito a algumas normas comportamentais de
segurancga:

e ndo toque o aparelho se as maos ou pés
estiverem molhados ou tmidos;

e ndo use o aparelho com pés descalcos;

e ndo use extensoes;

e ndo use em divisoes com duche ou ba-
nheira;

e ndo puxe o cabo de alimentacdo para
desligar o aparelho;

e 0 cabo de alimentacao do aparelho ndo
pode ser substituido pelo usudrio. Se o
cabo estiver danificado, desligue a maqui-
na e contate somente o Técnico;

e nado deixe o aparelho exposto aos agentes
atmosféricos (chuva, sol, etc...);

e ndo permita o acesso ao interior da ma-
quina;
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e ndo derrame nenhum tipo de liquido so-
bre a maquing;

e ndo permita que o cabo elétrico seja
esmagado e/ou possa entrar em contato
com superficies afiadas;

e ndo permita que o aparelho seja usado
por pessoas ndo qualificadas.

PERIGO ALTA TEMPERATURA

Algumas partes da maquina podem
atingir temperaturas elevadas e provocar quei-
maduras, portanto se devem tomar as seguin-
tes precaucoes:

e evite o contato com o grupo de distribui-
¢ao, o aquecedor porta-filtro e os bicos de
distribuicdio de agua, vapor e vaporizador;

e nunca exponha as maos ou outros mem-
bros do corpo na direcdo dos terminais
que emitem vapor, dgua quente ou leite.

O aparelho pode ser utilizado por

criancas de idade superior a 8 anos e

por pessoas com capacidades fisicas
reduzidas, sensoriais ou mentais, ou sem ex-
periéncia nem o conhecimento necessario,
desde que sob vigildncia ou apés terem recebi-
do as instrucoes necessdrias para o uso seguro
do aparelho e compreensdo dos perigos ine-
rentes. As criancas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o aparelho.
O Usudrio tem a obrigacdo de informar ime-
diatamente o Técnico se detectar defeitos e/
ou irregularidades durante o funcionamento
da maquina, dos sistemas de protecdo contra
acidentes, assim como qualquer situagdo de
perigo de que tenha conhecimento.
E estritamente proibido realizar alteraces
de qualquer natureza ou extensdo na maqui-
na e respectivas funcées, e também em este
documento.

. "

~m' Cabe ao Técnico informar ao Usua-
== rio sobre os métodos de testes perio-
dicos de equipamentos de pressao e disposi-
tivos de seguranca de acordo com a legislacdo
vigente no pais de instalacao.

O Técnico Qualificado deve realizar manu-
tencao periodica e controle de todo o equi-
pamento de seguranca.

I.IV.MANUTENCAO E LIMPEZA

E necessdrio prestar muita atenc@o aos seguin-
tes riscos residuais presentes durante a manu-
tencdo e limpeza da maquina, os quais ndo po-
dem ser eliminados.

E proibido lavar a méaquina com gasolina e/ou
solventes de qualquer natureza.

PERIGO ELETRICO

As operac¢des de manutencdo e limpeza
estdo sujeitas as normas comportamentais de
seguranca:

e durante as operacoes de limpeza, a ma-
quina deve ser desligada e devera ter
certeza que todos os componentes est@o
a temperatura ambiente;

e ndo mergulhe a maquina na agug;

e ndo derrame nenhum tipo de liquido so-
bre a maquina, nem utilize jatos de agua
para a limpeza;

e ndo permita que criangas ou pessoas nAo
treinadas realizem as operacoes de manu-
tencdo e limpeza;

e ndo remova as protecoes e/ou partes da
carcaga;

e nao permita o acesso ao interior da ma-
quina;

e ndo realize operacoes de manutencdo e
limpeza diferentes do que consta em este
Manual.
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PERIGO ALTA TEMPERATURA
Durante as operacdes de limpeza tome
muito cuidado, pois algumas partes da maqui-
na podem alcancar temperaturas elevadas:
e evite o contato com o grupo de distribui-
¢ao e os bicos de emissdo de agua e vapor;
e nunca exponha suas maos ou outros
membros do corpo na direcdo dos termi-
nais que emitem vapor, Ggua quente ou
leite.

1.V. CARACTERISTICAS DOS EPI

Nas fases de manutencao e limpeza da maqui-
na é necessario utilizar os seguentes EPIs:

Luvas
Para a protecdo do usudrio de cortes e
queimaduras e de todas as partes da
maquina a temperaturas elevadas que estdo
em contato com os alimentos (porta-filtros, fil-
tros, etc.).
~m’ Realize apenas as operacoes de ma-
=& nutencgdo e limpezaindicadas em este
manual.
Somente um Técnico qualificado e autoriza-
do pode realizar operacoes de manutencdo e
limpeza ndo mencionadas em este documen-
to.
Todas as operacoes de manutengdo nao de-
vem ser efetuadas, sem antes:
e desligar a alimentacao elétrica;
o fechamento da alimentacdo hidraulica;
e depois que a maquina estiver comple-
tamente esfriada.

Caso o funcionamento irregular néo se resol-
va, desligue a maquina e solicite a assistén-
cia do Técnico. Ndo tente realizar qualquer
tipo de reparacdo.

As operacoes de desincrustacoes do aparelho
devem ser realizadas pelo Técnico, de forma
que tais operacoes ndo soltem materiais pre-
judiciais para o uso alimentar.

URBAN
I.VL. SITUACOES DE EMERGENCIA

Em caso de emergéncia tome as medidas pre-
vistas no plano de emergéncia da sala e realize
imediatamente acoes de acordo com o tipo de
problema.

INCENDIO POR CURTO-CIRCUITO

No caso de um incéndio causado por uma falha

do sistema elétrico ao qual a maquina esta co-

nectada, tome as seguintes medidas:

¢ Desligue a maquina através do interruptor
geral;

e Chame os bombeiros;

e Evaque as pessoas do local;

e Apague as chamas usando um extintor de
incéndio CO,.
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1. INTRODUCAO

URBAN

1.2 Conservacdo do Manual

Leia este Manual na integra e com muita atenc¢do antes de
utilizar o aparelho, a fim de melhorar o desempenho da ma-
quina e operar em condicdes de seguranca absoluta.

A maquina de café expresso adquirida foi concebida e reali-
zada com métodos e tecnologias inovadoras que asseguram
qualidade e confianca no decorrer do tempo.

Este Manual &€ um guia que lhe permitira conhecer as vanta-
gens obtidas por ter escolhido a nossa marca. Aqui encontra-
rdo informacdes sobre como utilizar da melhor forma possivel
as potencialidades da méaquina, como manter a mesma em
condicoes de eficiénciq, e ainda que medidas tomar em caso

de dificuldades.

@ ¢do as instrucoes contidas neste documento e siga
as indicacoes descritas. Conserve este manual e to-

dos os documentos fornecidos em um local acessivel e prote-

gido. Este documento presume que nos estabelecimentos,

onde a maquina esta instalada, sdo cumpridas todas as nor-

mas de seguranca e de higiene no trabalho em vigor.

Antes de utilizar a maquina leia com muita aten-

O Fabricante se reserva o direito de efetuar quaisquer melho-
rias e/ou alteracdes no produto. Garantimos que este Manual
reflecte o estado técnico da maquina no momento de comer-
cializacdo da mesma.

Aproveitamos esta oportunidade para solicitar aos nossos
clientes quaisquer sugestdes com relacdo ao melhoramento
tanto do produto como do Manual.

1.1 Orientacoes para a leitura do Manual

O Manual foi subdividido em capitulos independentes. A se-
quéncia dos capitulos corresponde a l6gica temporal da vida
atil da méaquina.

Para facilitar a compreensdo imediata do texto sdo emprega-
dos termos, abreviaturas e pictogramas.

Este Manual é composto por uma capa, um indice e uma série
de capitulos. Cada capitulo apresenta uma numeracdo pro-
gressiva. No rodapé consta o nimero da pdgina.

Na pdgina inicial sdo exibidos os dados de identificacdo da
maquina e na Gltima pagina a data e a revisdo do Manual de
Instrucoes.

Abreviaturas

Se¢. = Secdo

Cap. = Capitulo

Par. = Paragrafo

Pdg. = Pagina

Fig. = Figura

Tab. = Tabela
Unidade de medida

As unidades de medida presentes s@o aquelas previstas pelo
Sistema Internacional (SI).

O Manual de Instrucoes deve ser conservado com cuidado e
deve acompanhar a maquina em todas as mudancas de pro-
priedade que a mesma poderd ter na sua vida Gtil.

Para melhor o conservar recomendamos manusear com cui-
dado, com as mdos limpas e ndo poisar sobre superficies su-
jas. Nenhuma das suas partes devem ser removidas, arranca-
das ou arbitrariamente modificadas.

O Manual deve ser arquivado em um ambiente protegido da
umidade e calor e nas proximidades da respectiva maquina.
O Fabricante, a pedido do Usudrio, pode fornecer outras c6-
pias do Manual de Instru¢oes da maquina.

1.3 Metodologia de atualizacao
do Manual de Instrucoes

O Fabricante se reserva o direito de modificar e realizar me-
Ihorias na maquina sem prévia notificacdo, sem atualizacGo

do Manual ja entregue ao Usudario.

0 quer outro problema dificultando a consulta, é
obrigatério que o usudrio solicite uma cépia nova

ao Fabricante antes de realizar qualquer outra operacdo na

maquina.

E estritamente proibido arrancar ou rescrever partes do Ma-

nual.

O Usudrio tem a obrigacéo de seguir todas as instrucoes

existentes neste Manual.

Para quaisquer inconvenientes que possam surgir devido ao

uso incorreto de tais recomendacoes, o Fabricante declina

toda e qualquer responsabilidade.

Este manual também esta disponivel no sitio internet do fa-

bricante, indicado na capa do manual.

Se o Manual se tornar ilegivel ou apresentar qual-

1.4 Destinatarios

O Manual em questdo é destinado ao Usudrio.

Qualificacao dos destinatarios da maquina

A maquina é destinada ao uso profissional e ndo generaliza-
do, logo, pode ser utilizada somente por pessoas qualificadas,
em especial que:

e Atingiram a maioridade;

e Fisicamente e mentalmente sdo aptas ao uso da maqui-
na;

e Capazes de entender e interpretar o Manual de Instrugoes
e as precaucgdes de seguranca;

e Conhecam os procedimentos de seguranca e respectivo
funcionamento;

e Possuam capacidade para utilizar a maquing;

e Tenham compreendido os procedimentos de uso defini-
dos pelo Fabricante da maquina.
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1.5 Glossario e Pictogramas

Em este paragrafo sdo listados os termos menos comuns ou
com significado diferente do comum.

Veja a sequir a explicacdo das abreviaturas utilizadas e o sig-
nificado dos pictogramas para indicar a qualificacdo do ope-
rador e o estado da maquina, o seu emprego permite fornecer
rapidamente e de forma univoca as informacdes necessarias
para utilizar a maquina de forma correta em condicdes de
seguranca.

1.5.1

Usuario
Pessoa responsdvel por por a maquina a funcionar e pelas
operacdes ordindrias de limpeza indicadas em este manual.

Glossario

Técnico
Pessoa especializada, especialmente treinada e habilitada a
realizar de acordo com as regras vigentes as operacoes de:
transporte e manuseio, estocagem, instalacdo, coloca¢do em
funcionamento, manutencdo, terminar o funcionamento,
desmontagem e descarte da maquina.

Perigo
Uma potencial fonte de lesées ou danos para a satde.
Area perigosa

Qualquer area na proximidade de uma maquina, cuja presen-
¢a de uma pessoa constitui um risco para a seguranca e a
satde da mesma.

Risco

Combinagdo da probabilidade e da gravidade de uma leséo
ou de um dano para a sadde que possa surgir numa situacéo
perigosa.

Protecao

Elemento da maquina utilizado especificamente para garan-
tir a prote¢do por meio de uma barreira material.

Equipamento de protecdo individual (EPI)

Equipamento utilizado ou vestud@rio que a pessoa usa para
proteger a sua sadde e seguranca.

Uso previsto

0 uso da maquina de acordo com as informagoes fornecidas
nas instrucdes de uso.

Qualificacao do Usuario

Nivel minimo das competéncias que o operador deve possuir
para realizar a operagdo descrita.

Estado da maquina

O estado da maquina inclui o modo de funcionamento e as
condicoes de seguranca presentes na maquina.

Risco residual

Riscos que permanecem apesar de terem sido tomadas todas
as medidas de protecdo integradas no projeto da maquina e
apesar das protecoes e medidas de protecdo complementa-
res adotadas.

Componente de sequranca:

e Serve para garantir uma fungdo de seguranca;

e cuja falha e/ou irregularidade coloque em perigo a segu-
ranca das pessoas.

1.5.2 Pictogramas

As descricoes precedidas por estes simbolos incluem informa-
¢Oes/precaucdes muito importantes, especialmente com rela-
¢do a seguranca. O seu ndo cumprimento pode causar:

e Riscos para a seguranca de quem trabalha com a maqui-
na;

ferimentos graves do Usudrio (em alguns casos até mes-
mo a morte);

extin¢do do contrato de garantia;

isencdo das responsabilidades do Fabricante.

Simbolo de PERIGO GENERICO utilizado no caso
de risco de lesdo grave permanente, que necessite
de hospitalizacdo e, em casos extremos causa de

Simbolo de PERIGO ELETRICO utilizado no caso de
risco de lesdo grave permanente, que necessite de
hospitalizacéo e, em casos extremos causa de mor-
te.

Simbolo de PERIGO ALTA TEMPERATURA utiliza-
do no caso de risco de leséio grave permanente, que
necessite de hospitalizacdo e, em casos extremos
causa de morte.

> B>

Simbolo de ATENCAO utilizado no caso de risco de
leséio ndo grave, mas que necessita de cuidados
médicos.

B

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado no caso de ris-
co de lesdo ndo grave que pode ser tratado com
medidas de pronto socorro ou similares.

Simbolo de NOTA utilizado para fornecer informa-
coes importantes referentes ao assunto tratado.

Simbolo de Obrigacdo de uso de luvas de protecéo,
utilizado no caso de risco de lesdo grave perma-
nente que necessite de hospitalizacéo.

Simbolo da Obrigacdo de ler documentacdo, usado
para consciencializar sobre a importancia de tal
acdo para sua seguranca.

U E]

1.6 Garantia

A mdaquina estd coberta por uma garantia de 12 meses para
todos os componentes exceto aqueles elétricos e eletrénicos
e as pecas sujeitas a desgaste.
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2. IDENTIFICACAO DA MAQUINA

2.1 Marca e modelo

Os dados de identificacdo e o respectivo modelo da maquina
estéo descritos na PLACA DADOS DE IDENTIFICACAO e na
DECLARACAO DE CONFORMIDADE UE que acompanham a
maquina.

2.2 Descricao geral

A maquina objeto deste Manual é constituida por componen-
tes mecdnicos, elétricos e eletrdnicos cuja acéo combinada
permitem preparar bebidas a base de leite, café e dgua. Este
produto foi fabricado de acordo com as Diretivas, Regulamen-
tos e Normas Comunitdrias indicadas na DECLARACAO DE
CONFORMIDADE UE que acompanha a maquina.

2.3 Servico de assisténcia clientes
do fabricante
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2.4 Destino de uso

Esta maquina de café expresso foi projetada para a prepara-
cdo profissional de bebidas quentes tais como chd, cappucci-
no, café nas variantes longo, curto, expresso, etc. O aparelho
ndo é destinado para utilizacdo doméstica, mas somente pro-
fissional.

A maquina pode ser utilizada em todas as condicoes previs-
tas, incluidas ou descritas em esta documentagdo; portanto,
qualquer outra condi¢do deve ser considerada perigosa. A
magquina deve ser instalada em locais com acesso reservado
a pessoal habilitado com formacdo adequada (Botecos, Res-
taurantes, etc).

Usos permitidos
Sao todos aqueles que respeitando as caracteristicas técni-
cas, as operacdes e os empregos descritos em esta documen-
tac@o e ndo colocam em perigo a seguranca do Usudrio ou
causam danos @ maquina ou ao meio ambiente.

i

Usos previstos

A maquina foi concebida exclusivamente para uso profissio-
nal. O uso de produtos/materiais diferentes dos especificados
pelo Fabricante, que possam criar danos @ mdaquina e situa-
¢oes de perigo para o operador e/ou pessoas nas proximida-
des da Maquina, é considerado incorreto ou indevido.

Todos os usos ndo indicados em este Manual séo
proibidos e devem ser expressamente autorizados
pelo Fabricante.

Contraindicacoes de uso

A maquina ndo pode ser utilizada:

e para fins diferentes dos expostos em este pardgrafo, para
usos diversos ou ndo mencionados em este Manual;

e com o uso de material diferente daquele indicado em este
Manual;

e sem os dispositivos de seguranc¢a ou ndo funcionantes.

Uso incorreto da mdquina

O tipo de uso e desempenho para o qual esta maquina foi re-
alizada requer uma série de operacoes e procedimentos que
ndo podem ser alterados se ndo previamente concordados
com o Fabricante. Todas as operacoes permitidas estdo in-
cluidas em esta documentacdo, qualquer outra operac¢éo ndo
mencionada nem aqui descrita é considerada ndo possivel e,
portanto, perigosa.

Usos ndo previstos

Os Gnicos tipos de usos permitidos estdo descritos no Manual,
qualquer outro tipo de uso é considerado ndo possivel e, por-
tanto, perigoso.

Dispositivos gerais de sequranca

O Usudrio deve estar ciente sobre os riscos de acidentes, sobre
o equipamento projetado para a seguranca e sobre as regras
gerais relativas a prevencdo de acidentes conforme previsto
pelas diretivas comunitarias e pela legislacéo no pais onde a
maquina estd instalada.

O usudrio deve ter pleno conhecimento do funcionamento
de todos os dispositivos da maquina. Além disso, deve ler e
entender inteiramente este Manual. As operacdes de manu-
tencdo devem ser realizadas pelo Técnico apds preparar a
maquina adequadamente. A adultera¢dio ou a substituicdo
ndo autorizada de uma ou mais partes da maquina, o uso de
acessoérios que modificam o seu uso e o emprego de mate-
riais diferentes dos recomendados em este Manual, podem
ser causa de riscos de acidente.
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2.5 Ilustracdo da maquina

1. Painel de comandos. 10. Tela de toque.

2. Manipulo do vapor. 11.  Grade para apoiar as xicaras.

3. Bicodo vapor. 12. Conector USB.

4.  Bico de dgua quente. 13. Superficie aquecedor de xicaras.

5. Interruptor de ligacdo. 14. Lateral iluminada.

6. Péregulavel. 15. Bico do vapor / vaporizador (se existente).
7.  Grade extraivel para apoiar as xicaras. 16. Filtro cego.

8.  Porta-filtro. 17. Calcador.

9.  Luz compartimento distribuicdo 18. Escova de limpeza.

~

PORTUGUES

conecte dispositivos externos no conector USB (tais como iPhone, iPad, PC, etc.), pois podem criar sérios problemas

0 O conector USB (12) deve ser utilizado apenas com a chave especifica fornecida aos Técnicos Qualificados. Ndo
no software da maquina.

2.6 Painel de comandos

1 café 1 café
expresso longo

o
| |@
= w
& [

]

Agua 2 cafés 2 cafés  Stop/Programacéo
quente expressos  longos
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2.7 Tela de toque

A maquina é totalmente controlada através da tela de toque situada na parte frontal. No lado direito da tela estd situada a
barra de sinalizacdo das mensagens (se houver) que serve para acessar os principais comandos da maquina.

Indicadores luminosos de sinalizacdo

|
g
ﬁr
&
A

Para o menu aperte | |

Na tela de controle, além da visualizagdo dos principais pardmetros, também é possivel entrar no menu da maquina.

lﬁl Menu parGmetros

Pressao vapor 8

Pressao rede hidrica .s- Aquecedor de xicaras
Sinalizacé@o alarme A Luz supefficie de trabalho
Modo de trabalho programado: % Luz laterais
CONF /PROG /ECO

MAQUINA GRUPO

Desligamento manual Standby manual
Standby manual Desligamento manual

Sair

Umidade ambiente

| STANDBY OFF )| sTANDBY  offF |

Emissoes efetuadas

Programacé@o modo dar de mod ®
de trabalho N P COM
\
Informacdes software e Assisténcia clientes
n° de série maquina o Q
Configuragdo maquina Modo de trabalho programado:
CONF /PROG /ECO

0 Para a programacdo do sistema Economia de energia consulte o par. 7.2 na pagina 159.
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2.8 Dados e marcacao

Os dados técnicos da mdaquina sco indicados na seguinte
tabela:

URBAN

DADOS TECNICOS 2GR 3GR 4GR ,,3‘
200V 4000 W 4700 W | . :33;5
Poténcia | 220-240V R
4400-5900 W | 5500-7000W | 7100- 7750 W Uz / J
380-415V /
‘ 70
Frequéncia 50-60 Hz 50-60 Hz 50-60 Hz J S
Caldeira café 121x2 121x3 121x4 \
Caldeira vapor 801 1301 13,01 P>
Calibracdo da vavul A placa de dados esta A
d“' facao davaiia 0,19 MPa (19 bar) +/- 0,015 MPa fixada embaixo do [
€ setzquranga _ recipiente de descarga
Pressqo de funcionamento 0,08-0,14 MPa (0.8 1.4 bar)
CQldeer 12:00 01/01/2017
Pressio agua de 0,15-0,6 MPa MAX (1,5 - 6 bar MAX)
alimentacdo
Zroeiz(?:g de dIStrIbUIgao 018 - 019 MPO (8 - 9 bar) _STANDBY _ OFF STk’DB‘( OFF
-|- peratur mudar de modo @ COM
emperatrd 5-35C 95’ URMAX

ambiente de trabalho (i ) ol
Nivel de press@o sonora <70dB I

Conforme a diretiva 2006/42/CE, a maquina estd marcada
com a sigla CE onde o fabricante declara, sob a prépria res-
ponsabilidade, que a maquina é segura para pessoas e ou
coisas.

As marcacdes alternativas podem ser aplicadas dependendo
dos mercados-alvo de acordo com os regulamentos aplicaveis
do produto.

A placa de dados com a marcacdo adequada com a identifi-
cacdo e dados técnicos do equipamento estd fixada sobre a
base da estrutura embaixo da bandeja de descarga.

Veja aqui embaixo um exemplo da placa com os dados:
Entre na secdo "Menu” (veja instrucoes nos capitulos seguin-
tes) e selecione o botdo n para visualizar o nimero de
série da maquina.

Para qualquer comunicacdo com o Fabricante, indique sem-
pre os seguintes dados:

e S/N - ndmero de série da maquing;
e Mod. - modelo da maquina;
e Y- data de fabricacdo.

Os dados do aparelho também sdo visiveis na etiqueta na em-
balagem da maquina.
E proibido remover ou alterar a placa dos dados. Se
estiver deteriorada ou ilegivel, entre em contato
com o Técnico ou o Fabricante.

MARCHIO COMMERCIALE c €

pat
-
f*=_ 1|

MADE IN ITALY

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890

SIN: Mod.
|

[v

INFO

verséo de software do teclado
VER 338 REV 013.13
01/04/2016

verséo de software da base
VER 396 REV 013.14
18/03/2016

Matricula 240812

2.9 Sistema Economia de energia

A maquina dispde de um software que controla o sistema au-
tomatico de stand by durante as pausas, a funcdo Economia
de Energia noturna, e a regulagdo inteligente da temperatura.
Isto permite economizar significativamente energia, durante
as pausas noturnas, mantendo a maquina sempre em condi-
¢des de um rapido retorno ao servico.

Além disso, o software distribui energia apenas onde e quan-
do serve, permitindo desta forma economizar energia mesmo
durante a atividade normal.

E, se previsto na programacdo, este coloca automaticamente
em standby um ou mais grupos quando diminui a carga de
trabalho e os prepara para trabalhar em plena capacidade
quando necessdrio.

Sdo previstas trés modalidades de escolha:

e CONF: ativacdo manual;
e PROG: funcionamento conforme a programacao;
e ECO: gestdo em autoaprendizagem.

i

Para a ativacdo do sistema Economia de Energia
veja par. 7.2 na pagina 159. Para a programacdo
veja par. 7 na pagina 159.
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3. ESTOCAGEM

A estocagem da maquina é efetuada pelo Fabricante ou pelo
Técnico.

4. INSTALACAO

A instalagcdo da maquina deve ser realizada exclusivamente
pelo Técnico.

No curso da instalacdo da maquina, o Técnico deve
realizar as operacoes de renovacdo da agua conti-
da nos circuitos hidraulicos.

A base de apoio da maquina deve estar perfeita-
mente nivelada, ndo ultrapassar os 2° de inclina-
cdo, nem ter irregularidades.

O sistema elétrico deve ser equipado com um dis-
positivo de protecdo diferencial com intensidade
diferencial de corrente de acordo com as leis e re-
gulamentos de seguranca em vigor.

W
o
A\

5. COLOCAR EM SERVICO

A mdagquina pode ser colocada em funcionamento exclusiva-
mente pelo Técnico.

6. FUNCIONAMENTO

6.1 Precaucoes de seguranca

A

6.2 Distribuicao

Leia atentamente as adverténcias presentes no ca-
pitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagi-
na 143.

Vibracées
Em condicoes de emprego em conformidade com as indica-
¢des de uso correto, fornecidas neste manual, as possiveis
vibracdes detectadas ndo estdo em condicdes de gerar situa-
¢oes perigosas.

Emissoes sonoras

O nivel de ruido emitido pela maquina é, em média, inferior a
70 dB; portanto, ndo héa obrigagdo de usar equipamento de
protecdo individual para o sistema auditivo.

Se a maquina emite ruidos estranhos é necessario comunicar
ao Técnico.

Ambiente eletromagnético

A maquina foi projetada para funcionar corretamente em
um ambiente eletromagnético de tipo industrial, dentro dos
limites de Emissdo e de Imunidade em conformidade com as
Normas em vigor.

6.3 Ligar e desligar

Antes de utilizar a maquina, faca-a funcionar sem
0 nenhum produto e com os porta-filtros encaixados
durante alguns segundos, a fim de deixar sair o ar
presente no circuito e permitir o completo aquecimento dos
grupos distribuidores.

¥

Assim que o Técnico Qualificado realizar a ligacdo hidraulica
e elétrica, certifique-se de que o recipiente de descarga loca-
lizado debaixo da grelha para apoiar as xicaras (11) esteja
devidamente ligado com a descarga.

E necessario efetuar diariamente a troca da Ggua
interna da maquina conforme descrito no par.
6.4.1.

Verifique também se todas as torneiras de vapor estdo fechadas.
Para ligar a maquina pressione o interruptor geral (5) e siga as sina-
lizagdes descritas na tela da maquina conforme indicado a seguir.

o
q\wgg‘q’-‘

aguarde o acionamento da mdaquing;

W _J2

ligagdo da maquina

caldeira N
de senicos (N
caldeira ey
do grupo (I <
bloqueio yan
do grupo _ 2'13

Componentes em
fase de aquecimento

Tempo estimado de
espera para a iniciacdo

durante o acionamento a mdquina envia dgua para os
grupos:

ATENGAO: Saida de vapor

< 01/01 >
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e assim que concluido o acionamento, a maquina esta pron-
ta para distribuir o café e no visor aparece a tela ilustrada
abaixo. A cor alaranjada do icone do vapor indica que é
necessario aguardar mais alguns minutos para a emissdo
do vapor. A cor verde do icone do vapor indica que a ma-
quina atingiu a pressdo programada.

Vapor ndo
g Yaporndo
isponivel

5
&
A

Em alguns casos, como por exemplo, apds a lavagem dos
grupos, por pouco tempo todas as selecdes permanecem ina-
tivas, em seguida, a tela apresenta uma luminosidade redu-
zida e na barra a direita aparecerem algumas mensagens de
sinalizacdo.

b
bt
&
A

Assim que estabilizada a temperatura, a luminosidade da tela
retorna ao normal e a maquina volta a ser ativa.

6.3.1 Desligar a maquina
Para desligar a maquina aperte o interruptor geral.

6.4 Preparacdo da maquina

6.4.1

¥

Utilizando os varios comandos, proceda da seguinte forma:

Troca agua interno

E necessario efetuar diariamente a troca da
dagua nos circuitos hidraulicos internos.

GRUPOS

e Engatar um porta-filtro sem filtro no grupo de distribuicdo;
e coloque um bule embaixo dos bicos do porta-filtro;

e forneca dgua de pelo menos 1 litro;

e repita a operacdo por cada grupo.

LBICO DE AGUA QUENTE

e Coloque um bule com capacidade suficiente embaixo do
bico de dgua quente;

e forneca dgua quente na quantidade indicada na tabela:

2GR
4 litros

3GR

7 litros

4GR

7 litros

URBAN

Em caso de intervencdo do sistema Time-out, desligue a ma-
quina e volte a acendé-la para proseguir com a distribuicdo.
Caso detecte uma quebra de pressdo da maquina durante as
operacoes de distribuicdo, aguarde o tempo necessdrio para
restaurar as condicoes iniciais e proseguir até a completa dis-
tribuicdo da quantidade de dgua indicada.

BICO VAPOR

e Introduzir o bico de vapor dentro do bule;

e forneca vapor por pelo menos 1 minuto;

e se existente, repita a operacdo com o outro bico de vapor.

‘"
~ .

Perigo de queimaduras. Evite expor as maos ou ou-
tros membros do corpo na dire¢do dos terminais
=mmm que emitem vapor e dgua quente. Ndo toque nos
bicos de vapor e de dgua quente com as mdos nuas; utilize
EPI apropriado.

6.4.2 Moagem e dosagem do café

E importante dispor de um moedordoseador ao lado da ma-
quina, com o qual moer a quantidade de café utilizada dia-
riamente.

A moagem e a dosagem do café devem ser efetuadas con-

forme as instrucdes do Fabricante do moedordoseador; além

disso, também é necessdrio considerar os seguintes pontos:

e para obter um bom expresso recomendamos ndo estocar
grandes quantidades de café em grdo. Respeitar sempre a
data de vencimento indicada pelo fabricante;

e evite moer grandes quantidades de café, recomendamos
preparar a quantidade para o doseador e utilizd-la no
mesmo dia;

e evite comprar café ja moido, pois este se deteriora rapi-
damente. Se necessdrio, compre-o em pequenas embala-
gens a vacuo.

6.4.3 Iluminagdao

Para ativar ou desativar a iluminacdo a superficie de trabalho
aperte o botdo

8 =

€

- Luz superficie
de trabalho
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Para ativar ou desativar a iluminagdo das laterais da maqui-
na aperte o botdo

Luz laterais
maquina

6.4.4 Grelhas p/soerguer as xicaras

Caso for necessario utilizar xicaras de alturas diferentes utilize
as grelhas embutidas (7) disponiveis na maquina.

Para utilizar a grelha embutida extraivel basta puxar a mes-
ma para fora até que se bloqueie completamente.

Quando ndo desejar mais utilizar a grelha basta empurra-la
na direcdo da maquina até que se encaixe completamente.

6.5 Distribuicdo do café

¥

6.5.1

i

e Encha o filtro com uma dose de café moido (cerca de 6-7
gramas) e aperte com um calcador apropriado;

Durante a distribuicdo do café, ndo retire o porta-
-filtro do grupo de distribuicdo.

Preparacado do porta-filtro

Antes de encher o porta-filtro, certifique-se de
que esta vazio e que o filtro esta limpo de quais-
quer residuos de café anteriores.

e encaixe o porta-filtro no grupo, sem apertar muito, para
evitar um desgaste muito rapido da junta;

e pelo mesmo motivo é recomendavel limpar as bordas do
filtro antes de encaixar o porta-filtro no grupo distribuidor;

e siga as instrucdes do fabricante do moedordoseador.

6.5.2 Distribuicao

e Posicione a xicara embaixo do %\
bico de distribuicdo;

e pressione o botdo dose deseja-

do, por exemplo, e aguarde

a distribuicdo do café (led aceso); E

café antecipadamente, aperte no-

vamente o botdo ;

Grupo

Pressdo
bomba

Icone bebida em fase
de distribuicdo

e para efetuar a distribuicdo continua do café, selecione o

botdo e bloqueie apertando o mesmo botdo .

6.5.3 Programacado doses café

i

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se desejar
modificar as doses do café, consulte o par. 7.3.1 na pagina
161.

A programacdo de cada dose deve ser efetuada
com café moido e ndo com borra de café utiliza-
da anteriormente.
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6.6 EmissGo vapor

URBAN

6.7 DistribuicGo de agua quente

s "

. . Nunca exponha as maos ou outros membros do

corpo na direcéio dos terminais que emitem vapor.
=== Ndo toque nos bicos de vapor com as mdos nuas;

utilize EPI apropriado.

<!

\
S

Para obter uma étima formacdo de espuma, siga estas sim-
ples regras:

e aqueca apenas a quantidade de leite necessaria, uma vez
aquecido, este deverad ser vertido integralmente da leiteira
e ndo deve ser aquecido novamente;

espumar o leite partindo de uma temperatura de cerca
4°C.

e Mergulhe o bico do vapor no liquido
que se pretende aquecer;

e gire em sentido hordrio o punho da
valvula;

e asaida de vapor ser@ proporcional a
abertura da torneira;

e para terminar a emissdo, gire o
manipulo da valvula em sentido
hordario.

0 uso do bico de vapor deve ser sempre precedido
da operacdo de expurgo da condensacdo pelo me-
nos por 2 segundos.

Para manter sempre em perfeita eficiéncia os bicos
0 de vapor, recomenda-se deixar o vapor sair rapida-

mente sem nenhum produto no final de cada utili-
zacdo. Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos, utili-
ze um pano umedecido em dgua morna. Deixe o bico do
vapor mergulhado no leite somente o tempo necessdrio para
esquentar.

i

Ndo abra a valvula do vapor com o bico de vapor
mergulhado no leite e com a maquina desligada,
pois esta aspiraria o leite para dentro dos tubos.

', Perigo de queimaduras. Nunca exponha as maos
ou outros membros do corpo na direcdo dos termi-

msmmm nais que emitem dagua quente. Ndo toque nos bi-
cos de agua quente com as maos nuas; utilize EPI apropria-

do. @
=

e Coloque um fervedor embaixo do bico
de dgua quente;

— |

e aperte o botdo da dgua e aguar-
de o fornecimento da dgua quente;

e para interromper a distribuicdo do
café antecipadamente, pressione no-

vamente o botdo da agua i

6.7.1 Programacao de agua quente

A magquina ja foi programada na fabrica. Porém, se desejar
modificar as doses da dgua quente, consulte o par. 7.3.1 na
pagina 161.

6.8 Vaporizador

6.8.1 Conselhos para o uso

e Espume somente a quantidade de leite que pretende uti-
lizar, uma vez aquecido o leite devera ser vertido na tota-
lidade do fervedor e ndo deverd ser aquecido novamente.

~

PORTUGUES

e 0 vaporizador garante a precisdo de indicacdo entre a
temperatura definida e a verdadeira do leite de + 3°C, so-
mente comecando pelo leite a uma temperatura de 4 °C.

e visto que a emissdo do vapor se interrompe assim que o
leite alcanca a temperatura programada, para evitar que
a espuma do leite derrame, introduza uma quantidade de
liquido que ndo exceda a metade da capacidade da lei-
teira.

o utilize um recipiente com a capacidade adequada para a
quantidade de leite que se deseja espumar (aconselhado
cerca de 200 ml), com forma cilindrica e ndo conica (veja
desenho).

Manual do USUARIO

157 de 200




URBAN

6.8.2 Distribuicao com Vaporizador

Nunca exponha as mdos ou outros membros do
corpo na dire¢do dos terminais que emitem vapor.
Ndo toque nos bicos de vapor com as mdos nuas;
utilize EPI apropriado.

Antes de utilizar o vapor para o aquecimento e a
espumacdo do leite é necessario efetuar uma dis-
tribuicdo em vazio, apertando um dos botoes de
selecdo, deixando escorrer por alguns segundos até a dgua
de condensacéo sair completamente. Para bloquear a distri-
buicdo, pressione o mesmo botdo.

e Mergulhe os terminais do bico vapori-
zador no leite;

e selecione o botdo desejado, por exem-
plo, rD e aguarde a emissdo do vapor;

e aguarde até completar a distribuicdo;

e para interromper a distribuicdo anteci-
padamente, pressione o mesmo botdo

¥ U &

T1 12

6.9 Distribuicdo cappuccino

e Introduza o tubo de aspiracdo no leite;

e posicione a leiteira embaixo do bico do
cappuccinatore;

e abra avdlvula do vapor, assim que atin-
gir a quantidade desejada feche a val-
vula do vapor;

e sirva o leite espumado nas xicaras com

o café.
quente sem espu-

ma, eleve a palhe-

ta do cappuccinatore para

<-U3» <
cima. Para obter um melhor @ >
resultado, recomendamos

ndo preparar a espuma diretamente na xicara de café, mas em
uma leiteira e, em seguida, servir o leite espumado no café. Re-
comendamos manter o cappuccinatore constantemente limpo,
conforme especificado no paragrafo 8.8 na pagina 168.

<=> =

Para obter o leite

]

6.10 Aquecedor de xicaras

. "
~ .

Por razées de seguranca recomendamos néo colo-
car panos ou outros objetos sobre a superficie do

=mmm aquecedor de xicaras para evitar o subaquecimen-
to da maquina.

PERIGO ALTA TEMPERATURA: o aquecedor de xi-
/gg\ caras pode atingir temperaturas que podem cau-

Vapor
manual

Vaporizador 1

i g

maximo.

Vaporizador 2

Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos,
utilize um pano umedecido em dgua morna. O leite
pode ser conservado na geladeira por 3-4 dias no

Deixe o bico do vapor mergulhado no leite somen-
te o tempo necessdrio para esquentar.

Para modificar a temperatura do vaporizador ou
para regular a espuma do leite, solicite a assistén-
cia de um Técnico.

e

sar queimaduras. Tenha muito cuidado.

Posicione as xicaras para aquecer sobre a respectiva superfi-
cie (13).

Para ativar o aquecedor de xicaras pressione o botdo ===
Para indicar que o aquecedor de xicaras estda ligado a parte
inferior do botdo fica vermelha.

8 =
5 [

%

Para modificar a temperatura do aquecedor de xi-
caras veja o par. 7.3.2 na pagina 162.

i
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7. PRpGRAMACAO PARAMETROS
MAQUINA

7.1 Acesso ao menu

Para acessar a visualizagdo dos dados e a programacdo da
maquina, aperte o slide da direita na tela de toque.

e
=

12:00 01/01/2017

(@ ¢ O

_STANDBY OFF STANDBY OFF

mudar de modo @ CcOoM

7.2 Gestdo Economia de energia

Estdo disponiveis trés modalidades de funcionamento do sis-
tema "Energy Saving™:

. : ativacdo manual
. : funcionamento conforme a programagao
. : gestdo em autoaprendizagem.

Para desligar a maquina ou ativar a funcdo Economia de
energia proceda conforme a seguir:
e selecione a barra no lado direito da telg;

e selecione o botdo menu =

e selecione a funcdo desejada.

Se a maquina estiver desligada ou em “Energy saving”, para
reativar o seu funcionamento basta tocar a tela. A maquina
voltard ao seu pleno funcionamento dentro de 1 minuto.

O sistema continuara seguindo as configuracdes de econo-
mia de energia configuradas.

o as func¢des da opgdo Economia de energia estdo
ativas apenas manualmente selecionando o icone da ma-
quina ou do grupo conforme ilustrado na figura;

URBAN

GRUPO |
Standby manual

[ MAQUINA | |
Desligamento manual

Standby manual Desligamento manual

¢ O

|_STANDBY OFF )

® com

STANDBY OFF \

mudar de modo

o as fungdes da opgdo Economia de energia estdo
ativas em base a programacdo (veja par.7.2.2 na pagina
160);

PROGRAMA SEMANAL

STANDBY 1 2230

STANDBY 2 16:00

REPOUSO 02:30

ESCOLHER 0S8
DIAS UTEIS

seg||ter | qua qui sex sab |dom

o as fung¢des da opgdo Economia de energia estdo
ativas em autoaprendizagem, o sistema controla automa-
ticamente a economia de energia efetuando independen-
temente a modalidade de reducdo das temperaturas em
base aos ciclos realizados nos dias e nas semanas ante-
riores.

Para ativar o sistema “Energy saving” pressione o botao
e selecione a modalidade desejada:

22:59 00/08/2020

<

v
L
=
(]
=
-4
o
(-4

STANDBY OFF __JI§

mudar de modo

"

MUDAR DE MODO
Manual

® com > escolher
Programado 5 PROG escolher
Autoapren- . =
- % Eco modo definido
dizagem

22:59 00/08/2020

B ——
¢ O

{_STANDBY __ OFF STANDBY OFF | =

mudar de modo ’5 ECO

Para a programacdo do sistema Economia de ener-
gia consulte o par. 7.2.2 na pagina 160.
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7.21 Ativacdo manual

ECONOMIA DE ENERGIA

Para colocar manualmente em stand-by um ou mais grupos

de distribuicdo, proceda como segue:

e acesse o menu (veja par 7.1 na pagina 159);

e selecione o botdo standby relativos aos grupos;

e selecione o grupo de distribuicGo ou os grupos a colocar
em pausa;

e para confirmar aperte o botdo =y |

22:59 00/08/2020

O

STANDBY OFF

mudar de modo

Escolha dos grupos para colocar em standby

e

buicdo selecionando o botdo OFF . Para reati-

var os grupos de distribuicdo do regime STANDBY
ou OFF, aperte e mantenha apertada a tecla START/STOP
dos respetivos grupos.

E igualmente possivel desligar os iruios de distri-

START
STOP

Pressione e mantenha pressio-
nado para reativar o grupo

Para colocar manualmente em stand-by um ou mais grupos
de distribuicdo, proceda como segue:

e acesse o menu (veja par 7.1 na pagina 159);

e selecione o botdo standby relativo a maquina.

22:59 00/08/2020

C C

NDBY OFF __ J|_STANDBY OFF

modo @ COM

E igualmente possivel desligar a maquina selecio-

nando o botdo OFF IOl Para reativar a maquina
do regime STANDBY ou OFF, toque a tela de toque.

7.2.2 Configuracao ENERGY SAVING

em modalidade PROG

Com o sistema Economia de energia em modalidade ,
proceda com o seguinte procedimento para a programagao
semanal de Standby e de turnos de repouso:

22:59 00/08/2020

e qacesse O menu
(veja par 7.1 na
pagina 159);

S ————— S—
C O ¢ O

STANDBY OFF STANDBY OFF

mudar de modo @ COM

& ¢

e selecione o bo-
tdo configuracdo

CONFIGURAGAO DO UTILIZADOR X

programa de programa

L L definir os servigos

e aperte o botdo
) dehfinir a data

tema protector de ecra

escolha da mistura

definigaes cloud

lista de
contadores

o selecione os botdes dos hordrios e com [l ¢ Il configu-
re os periodos de ativacdo de standby e do periodo de repouso;

e selecione os grupos envolvidos na programagdo e se ne-
cessdrio inclusive a caldeira vapor;

e para ativar os dias Gteis selecione os respectivos botoes;

Horas de ativacao Standby Grupos de distribuicao

PRO{SRAMA SEMANAL

Stand By 1
Stand By 2

STANDBY 1 2230 0230 > ‘ G2 ‘ ‘ SB

STANDBY 2 16:00 > Gl ’ ‘ G3 SB

Caldeira
vapor

Repouso

REPOUSO | 23 0500 > H H H

ESCOLHER 0S

DIAS UTEIS ‘iegHier qua qui sex sab ‘iom‘

Dias uteis |

112 ’ PROGRAMA SEMANAL X
X

standby 1 :59
A
) =,
e per confermare la programacdo, entrare nella seconda pa-

gina e selecione o botdo [FEttaraan | -

/ PROGRAMA SEMANAL

temperatura do grupo em
standby

temperatura da caldeira
do grupo em standby
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A programacdo da funcdo Economia de energia

estd ativa somente com a configuracdo da maqui-

na em PROG.

A modalidade PROG é assinalada na tela conforme
ilustrado nos desenhos abaixo.

g =
%

a

1200 0¥02040T

7.3 Configuracdo a definir pelo usuario

No menu de configuracéo do usudrio, além da programacéo
stand-by, pode personalizar os seguintes itens:

- programa de doses

- definir os servicos

- definir a data e hora

- escolha da mistura

- protector de tela

- definicdes nuvem

- lista de contadores

Para fazer qualquer alteracdo, faca o seguinte:

e acesse 0 menu (veja par 7.1 na pagina 159);
e selecione o botdo configuragdo ﬁ

e aperte o botdo relativo ao servico a configurar.

22:59 00/08/2020

(@

__STANDBY OFF g e

COM

STANDBY OFF

mudar de modo @

CONFIGURAGAO DO UTILIZADOR X

programa de
doses

programa

prerm definir os servicos

definir a data

[EVELLLE escolha da mistura

tema protector de ecrad definigdes cloud

lista de
contadores

Na maquina pode haver um menu diferente. Isso
se deve a versdo diferente do software instalado
na maquina; as vezes o software pode ser atualiza-
do mesmo durante a manutencdo para melhorar seu desem-
penho.

URBAN
Programacao DOSES BEBIDAS

Durante a distribuicdo do café, ndo retire o porta-
-filtro do grupo de distribuicdo.

7.3.1

A programacdo de cada dose deve ser efetuada
com café moido novo e ndo com borra de café
utilizada anteriormente.

Este menu é usado para programar as doses de café e de
dgua quente, proceda da seguinte forma:

e Entre na configuracdo do usudrio e aperte o botdo progra-

programa de

mar doses

doses ’

e selecione o grupo de distribuicdo;

e selecione o botdo dose desejado (por exemplo, “1 café ex-
presso” @.);

X !

Escolha do grupo para programagdo das doses

programma fechar sem
dosi guardar

PROGRAMA DE DOSES

seleccionar a dose a programar

e para iniciar a preparacdo aperte o botdo - ;
« para confirmar e interromper a dose pressione o botdo &M ;
e repita a operacdo para os outros botoes dose;

e para copiar a configuracdo da dose nos outros grupos
aperte o botdo ;

e para cancelar a configuracdo da dose aperte o botdo

e para regular manualmente a dose aperte o botdes [l

e

Inciar/Parar distribuicdo
dose p/ programar

PROGRAMA DE DOSES

CONTROLO DA
DISTRIBUIGAO

PROGRAMAR
A DOSE

Verificar a dose
programada

Copiar a dose em
todos os grupos

TESTAR A DOSE

COPIAR EM
TODOS GRUPOS

60ml

REPOR A DOSE

Cancelar
configuragdo dose

Regula¢Go manual
da dose (ml)
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7.3.2 Configuracdo PARAMETROS DE
SERVICO

Para definir alguns parédmetros de servico da maquina, proce-
da da seguinte forma:

Entre na configuracdo do usudrio e aperte o botdo
B

selecione o botdo do pardmetro que se pretende modifi-
car;

com os botodes - e - modifique o valor desejado e

confirme com o botdo . Os para@metros modificaveis

sdo os seguintes:

- temperatura do aquecedor de xicaras

- pressdo da caldeira vapor (max 1,4 bar)

- pressdo da caldeira vapor durante a fase de aumento
da producdo de vapor no caso de grande solicitacdo de
trabalho (Boost)

A
Selecione o botdo para ativar o teclado numérico,
com o qual é possivel digitar diretamente o valor deseja-

do. Para confirmar o valor aperte o botdo [ |;

112 DEFINIR OS SERVIGOS

temperatura do aquecedor
de chavenas

pressdo da caldeira

definir boost da caldeira

duragéo do boost da caldeira

temperatura
do aquecedor 70,0
de chavenas

80,0

pressao da

caldeira O 1

definir boost
da caldeira e I

na pdgina 2 selecione o botéo para ativar o au-
mento a producdo do vapor.

DEFINIR OS SERVICOS

activar boost

7.3.3 Definir DATA e HORA

Em este menu configura a data e a hora na maquina, proceda
da seguinte forma:

Entre na configuracdo do usudrio e aperte o botdo
-

e hora ’
selecione o botdo do dado que se pretende modificar;

com os botdes [l ¢ Il modifique o parémetro sele-
cionado e confirme com o botdo )

Os para@metros modificaveis sd@o os seguintes:

- data

- hora

fuso hordrio

- horéario de verdo automatico

A
selecione o botdo para ativar o teclado numérico,
com o qual é possivel digitar diretamente o valor deseja-
do. Para confirmar o valor aperte o botdo [ |.

DEFINIR A DATA E HORA X
06/11/2021
horério 16:54

fuso horério GMT+1 Centre Europe

hora legal automética SIM

/712712

horério

hora legal

~h néo < SIM > sim
automdética
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7.3.4 Escolha MISTURA CAFE

Para configurar a maquina em fungdo do tipo de mistura de
café utilizada, proceda da seguinte forma:

e Entre na configuracdo do usudrio e aperte o botdo

escolha da mistura ;

e selecione o botdo da mistura desejada, por exemplo,
[ |
112 ESCOLHA DA MISTURA

receita nimero: Mistura 1

receita numero a2

receita nimero

Mistura 3

receita namero

Mistura 4

ESCOLHA DA MISTURA

Mistura 1
definir caldeira do grupo 94,0°C
definir grupo 94,0°C

grau de moagem 1

e aguarde alguns instantes e, em seguida, a maquina estara
pronta para utilizar o novo tipo de mistura;

ESCOLHA DA MISTURA

Aguardar...

OK mistura seleccionada

>4

e 0s vdrios grupos de distribuicdo podem ser programados
para misturas diversas. Neste caso na tela serda indicado o
tipo de mistura.

A escolha da mistura de café é possivel somente se

ja foram definidas no sistema da maquina.

Para introduzir novas misturas contate um Técnico.
Os pardmetros de extracdo das misturas foram programados
pelo Técnico.

7.3.5 Configuracdo PROTETOR DE TELA
Em este menu configura o protetor de tela do display, proce-
da da sequinte forma:

e Entre na configuracdo do usudrio e aperte o botdo

protector de ecré ;

e para configurar o tempo de ativacdo do protetor de tela
desde a dltima operacdo realizada, selecione o botdo

definir tempo ;

URBAN

e com os botodes N e - modifique o tempo de ativa-
¢do do protetor de tela e confirme com o botdo . 0]
valor pode ser digitado diretamente selecionando o botdo

e utilizando o teclado;

PROTECTOR DE ECRA

ligar slideshow

carrse definir tempo

luminosidade cancelar slideshow

PROTECTOR DE ECRA

DEFINIR TEMPO

10 b

Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

e para configurar a luminosidade do protetor de tela sele-

cione o botdo :

e com os botoes EN e - ajuste a luminosidade da tela
e confirme com o botdo )

PROTECTOR DE ECRA

LUMINOSIDADE

E possivel carregar as novas imagens a utilizar como protetor

de tela, proceda da seguinte forma:

e prepare um dispositivo USB com as imagens a carregar e
a introduza em seu leitor;

e elimine as imagens na meméria apertando a tecla
e aparecerd a tela de confirmacdo;

e aperte “confirmar” para iniciar a eliminacdo;

e aperteatecla para carregar as novas imagens e
na tela sequinte confirme com “iniciar”;

e no final da eliminacdo teste o novo protetor de tela utili-

zando a tecla .

E possivel carregar até 10 imagens diferentes. Con-
sulte a tabela a seguir para o formato e nome das

imagens.
- Profundida-
Nome Formato Resolugdo de da Cor.
do "slide00.jpg" . 800x480 pixels .
em "slide09.jpg" Jpeg 72 dpi 24bit
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7.3.6 ConfiguracaGo NUVEM

Para configurar a nuvem da maquina, proceda da seguinte
forma:

e Entre na configuracdo do usudrio e aperte o botdo

;
o selecione o bot@o ;

e com o teclado, digite os dados nos vdarios campos (Rua,
Cidade, CEP, Estado, Pais);

e para confirmar aperte o botdo .

mnm DEFINIGOES CLOUD X

1| impostazione WiFi 3 | definigses utilizador

2 | localizagéo
dquina

LOCALIZAGAO MAQUINA

cidade

x

Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

codigo postal

provincia

LOCALIZAGAO MAQUINA

GUARDAR

L

A nuvem estd ativa somente se a maquina dispor
de cartdo WiFi (contate o Técnico).

7.3.7 Lista CONTADORES BEBIDAS

Para visualizar as distribui¢oes realizadas pela maquina, pro-
ceda da seguinte forma:

e Entre na configura¢do do usudrio e aperte o botdo

lista de .
contadores ’

e com os botdes percorra as varias paginas para
visualizar as contagens.

1/14 LISTA DE CONTADORES X

N°Wa s simples
curt! 1

N.° parc. cafés simples
normais grupo

2114 LISTA DE CONTADORES X

N.° parc. cafés duplos
curtos grupo

N.° parc. cafés duplos
normais grupo

3/14 LISTA DE CONTADORES X

N. parc. cafés simples
curtos grupo

N. parc. cafés simples
normais grupo 2

o
cheivs g 4114 LISTA DE CONTADORES X

N. parc

N.° . cafés dupl
D parc. cafés duplos

curtos grupo

N. parc. cafés duplos
normais grupo 2

N.© parc. cafés duplos
cheios grupo 2

N.° parc. cafés duplos
curtos grupoo 2

Para eliminar a lista dos contadores contate um
Técnico.

7.4 Conselhos para obter um bom café

Lave cotidianamente os filtros e porta-filtros conforme des-
crito no par. 8.8.3 na pagina 168. A falta de limpeza didria
reduz a qualidade do café distribuido.

Para poder obter um café qualitativamente valido é impor-
tante que o grau de dureza da agua utilizada tenha um va-
lor de 6-7 °F (graus franceses). Caso tal dureza ultrapasse es-
tes valores recomendamos utilizar um filtro de dgua ou um
abrandador. Evite utilizar o abrandador se o valor de dureza
da aqua for inferior a 4 °F.

Se o sabor de cloro na agua for particularmente evidente, re-
comendamos instalar um filtro especifico.

Recomendamos ndo armazenar grandes quantidades de café
em grdo. Se desejar mudar o tipo de café, recomendamos en-
trar em contato com o Técnico para ajustar a temperatura da
Aagua e da moagem.

Apbs um periodo relativamente longo de inatividade da ma-
quina (2-3 horas) deixe-a funcionar sem nenhum produto.
Efetue constantemente a limpeza e a manutencdo periddica.
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8. MANUTENCAO E LIMPEZA

URBAN

8.5 Manutencao programada

8.1 Precaucoes de seguranca

Leia atentamente as adverténcias presentes no ca-
pitulo "I. PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagi-
na 143.

Para a protecdo do usudrio de cortes e queimadu-
ras e de todas as partes da maquina a temperatu-
ras elevadas que estdo em contato com os alimen-
tos (porta-filtros, filtros, etc.) é obrigatorio o uso de luvas.

A\
O

8.2 Manutencdo periddica

Além de redlizar as operacoes de manutencdo na frequéncia
indicada na “Tabela Manutencdo periddica”, chame o Técni-
co para um controle geral da maquina 1 vez por ano, pelo
menos.

‘"
~ .

A evidéncia de problemas nos componentes desta-
cados de gris requerem o desligamento da maquina
mmmm e a assisténcia do Técnico.

8.3 Manutencdo apés um breve periodo
de inatividade da maquina

Por "breve periodo de inatividade” entendemos um periodo
de tempo superior a uma semana (til.

No caso de reativacdo da maquina apos este periodo, é ne-
cessario solicitar ao Técnico a troca de toda a dgua contida
nos circuitos hidraulicos da maquina conforme descrito no
par. "8.2 Manutencdo periddica” na pagina 165.

Além disso, também é necessario realizar todas as operacoes
previstas para a manutencao periédica, veja pardgrafo ante-
rior.

s 2, A evidéncia de problemas nos componentes desta-
cados de gris requerem o desligamento da maquina

ssmmn e aassisténcia do Técnico.

~

8.4 Problemas e respectivas solucoes

Na “Tabela Problemas e respectivas solu¢des” ha alarmes e
acoes para resolver o problema relatado.

Os problemas destacados de gris requerem o desli-
gamento da mdquina e a assisténcia de um Técnico.

Caso o funcionamento irregular nédo se resolva,
desligue a maquina e solicite a assisténcia do Téc-
nico.

i
A\

Se ativada, esta funcdo permite exibir na tela uma mensa-
gem para alertar o usudrio quando é necessario realizar a ma-
nutencdo ordindria programada.

O primeiro pedido de assisténcia aparece quando o nimero
de ciclos de café, chd, enchimento caldeira, ou o nimero de
dias decorridos desde a instalagdo da maquina, se aproxima
do valor do limite programado.

AVISO: Pré-aviso de manutengédo do limiar A

< 01/03 >

Em atingindo o valor do limite programado, na tela é exibida
a seguinte mensagem:

AVISO: Manutengéo do limiar A

< 01/02 >

Esta mensagem permanece na tela até a conclusdo da ma-
nutencao.

Se ativadas, na tela podem ser visualizados diversos limites
de manutenc¢do programada.

As sinaliza¢des de limite atingido/ excedido ndo inibem o fun-
cionamento da maquina.

E possivel cancelar as mensagens na tela em qualquer mo-
mento (inclusive antes das sinalizacdes) e pode ser efetuado
pelo técnico.

Durante o funcionamento da maquina, o sistema incrementa
tanto o contador dos ciclos da maquina, como o contador do
tempo decorrido desde a instalagdo.

S

PORTUGUES

0 Para programar esta funcédo contate um Técnico.
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Tabela de Manutencao periédica

E 5 2
. ~ o w0 7]
Componente Tipo de operacdo £ S GE’
] = £
0 =
CALDEIRA . -
SISTEMA HIDRAULICO Troque a agua conforme indicado no par. 6.4.1. X
TRANSDUTOR Mantenha sob controle o valor da pressdo da caldeira que deve estar entre 0,8 e X
DE PRESSAO 1,4 bar.
TRANSDUTOR Verifique a pressdo da Ggua durante a distribuicdo do café: controle a pressao X
DE PRESSAQ indicada na tela que deve estar entre 8 e 9 bar.
Verifique o estado de desgaste dos filtros, controle se a borda dos filtros esta danifi-
FILTROS e ; . Y .
cada e a presenca de quaisquer residuos de borras de café na xicara e, se necessa- X
PORTA-FILTROS i )
rio substitua filtros e/ou porta-filtros.
Verifique a dose de café moido (entre 6 e 7 gramas por batida) e controle o grau
de moagem. Os moedores devem ter [aminas sempre bem afiadas, sua deteriora-
¢0o é indicada pela presenca de muito pé na moagem. Recomendamos chamar
MOEDORDOSEADOR um Técnico para substituir os moedores planos a cada 400/500 kg de café ou a X
cada 8007900 kg de café no caso de moedores conicos.
Se o aviso automatico de desgaste dos moedores ainda estiver ativo, siga as indi-
cacoes descritas no par. 8.6 na pagina 167 .
TR0 DEAGUA | o bcants ouse esiveratas o s atometic e egener X
ABRANDADOR 6 P 9

Tabela de Anomalias e respectivas solucoes

Problema

Causa

Solugdo

MAQUINA SEM ALIMENTACAO

A maquina esta desligada.

Ligue a maquina.

FALTA AGUA NA CALDEIRA

Atorneira da rede hidraulica esté fechada.

Abra a torneira da rede hidraulica.

EXCESSO DE AGUA NA CALDEIRA

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidréau-
lico.

Desligue a maquina e chame o Técnico.

NAO SAI VAPOR DO BICO VAPOR

o O pulverizador do bico esta obstruido.
¢ Amaquina estd desligada.

e Limpe o pulverizador do bico de vapor.
¢ Ligue a maquina.

DO BICO DO VAPOR SAI AGUA
OU VAPOR MISTO COM AGUA
OU VAPOR MISTURADO COM AGUA

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrau-
lico.

Desligue a maquina e chame o Técnico.

¢ Atorneira da rede hidraulica estd fechada.

¢ Abra atorneira da rede hidraulica.

DISTRIBUICAO AUSENTE o Amoagem do café é muito fina. o Ajuste a moagem do café.
¢ Abandeja ndo descarrega. o \Verifique a descarga dos esgotos.
A MAQUINA PERDE AGUA e Tubo de descarga quebrado ou desprendido | e Verifique e restabeleca a ligacdo do tubo de
ou com problemas no escoamento da agua. descarga para o recipiente.
CAFE MUITO QUENTE Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrau- Desligue a méauing e chame o Técnico
OU MUITO FRIO ico. 2 i '
DISTRIBUICAO DO CAFE . , .
MUITO RAPIDO O café moido é muito grosso. Ajuste a moagem do café.
DISTRIBUICAO DO CAFE o , , )
MUITO DEVAGAR O café estd moido muito fino. Ajuste a moagem do café.
o Grupo distribuidor sujo. ¢ Lave o grupo com o filtro cego.
BORRAS DE CAFE MOLHADAS e O gruE)o d? d|s’tr|bu|'(;ao estd muito frio. . Aguarde o completo oqu?C|mento do grupo.
o O café moido & muito fino. o Ajuste a moagem do café.
o O café utilizado & muito velho. e Substitua o café com café fresco.
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Problema Causa Solugdo
NA TELA E EXIBIDA UMA R, : L L
PRESSAO IRREGULAR Falha no circuito hidraulico. Desligue a maquina e chame o Técnico.

PRESENCA DE BORRAS NA XICARA

e O porta-filtro esta sujo.
o Os furos do filtro estdo desgastados.
e A moagem do café ndo é adequada.

¢ Limpe o porta-filtro.
o Substitua o filtro.
¢ Ajuste a moagem de forma adequada.

A XICARA ESTA SUJA DE ¢ O café moido & muito grosso. ¢ Ajuste a moagem do café.
PINGOS DE CAFE o Aborda do filtro estd danificada. o Substitua o filtro.
 ADISTRIBUICAO DO
CAFE E IRREGULAR o , , )
« ADOSE DE CAFE O café estd moido muito fino. Ajuste a moagem do café.
NAO FOI RESPEITADA

BLOQUEIO DO SISTEMA ELETRONICO

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrau-

Desligue a maquina e chame o Técnico.

lico.

A BOMBA VAZA AGUA Falha na bomba. Desligue a maquina e chame o Técnico.
O MOTOR PARA REPENTINAMENTE

OU O PROTETOR TERMICO Falha na bomba Desligue a maquina e chame o Técnico
£ ACIONADO DEVIDO A ' 9 q :
UMA SOBRECARGA

ABOMBA FUNCIONA ABAIXO Falha na bomba Desligue a maquina e chame o Técnico
DA CAPACIDADE NOMINAL ' 9 q :
A BOMBA FAZ BARULHO Falha na bomba. Desligue a maquina e chame o Técnico.

8.6 Controle automatico desgaste discos
moedores

Se ativada, esta funcdo permite exibir na tela uma mensa-
gem para alertar o usudrio quando & necessario realizar a
substituic@o dos discos moedores do moedordoseador.

AVISO: Desgaste das més

< 01/01 >

A sinalizacdo aparece quando a quantidade de café (kg) utili-
zado atinge o limite programado.

A mensagem permanece na tela durante a fase de espera da
selecdo ou na fase de espera da programagdo.

O alarme de limite atingido/ excedido ndo inibe o funciona-
mento da maquina.

E possivel cancelar a contagem a qualquer momento (inclusi-
ve antes da sinalizacdo do alarme) e pode ser efetuado pelo
técnico.

i

O sistema funciona apenas se a mdaquina for asso-
ciada a somente um moedor. Para programar esta
funcdo contate um Técnico.

8.7 Regeneracdo do abrandador

A maquina conta a dgua utilizada e, se previsto, ao exceder
a quantidade estabelecida, assinala na tela a necessidade de
efetuar a regeneracdo do abrandador.

AVISO: Regeneragéo do descalcificador

< 01/01 >

O alarme de limite atingido/ excedido ndo inibe o funciona-
mento da maquina.

E possivel cancelar a contagem a qualquer momento (inclusi-
ve antes da sinalizacdo do alarme) e pode ser efetuado pelo
técnico.

i

Para programar esta funcdo contate um Técnico.
Para efetuar a regeneracdo do abrandador, siga as
indicacoes do fabricante.
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8.8 Operacoes de limpeza

8.8.1 Instrucoes gerais

Para uma perfeita higiene e eficiéncia do aparelho sdo neces-
sarias algumas simples operagoes de limpeza. As indicacoes
aqui presentes devem ser consideradas vdlidas para o uso
normal da maquina de café, nos casos de utilizacdo intensiva
da maquina, as operacdes de limpeza devem ser efetuadas

com maior frequéncia.
0 ou produtos a base de dcidos agressivos (por ex.
fosforico, citrico, sulfamidas, etc.).
Os produtos/detergentes utilizados devem ser apropriados
para tal finalidade e ndo devem corroer os materiais dos cir-
cuitos hidraulicos e, utiliza-los segundo as indicacées presen-
tes na embalagem.
Ndo use detergentes abrasivos que possam riscar a superfi-
cie da carcaca da méaquina.
Utilize sempre panos perfeitamente limpos e higienizados.
Para lavar os filtros, os porta-filtros e todos os componentes
da maquina utilize os detergentes fornecidos pelo Fabrican-
te ou entdo produtos especificos para limpar méaquinas de
café profissionais.

Ndo utilize detergentes alcalinos, solventes, alcool

Limpeza

Didria
Semanal

Cappuccinatore:

Limpe pelo menos uma vez por dia ou mais vezes no
caso de uso continuo do cappuccinatore seguindo as
indicacoes do par. 8.8.2 na pagina 168.

Carcaca e Grelhas:

Limpe os painéis da carcaca com um pano umedeci-
do em agua morna. X
Retire a bandeja e a grelha para apoiar as xicaras e
lave com Ggua quente.

Filtros e porta-filtros:

Lave didria e semanalmente conforme indicado no
par. 8.8.3 na pagina 168. X | X
Limpe diariamente conforme descrito no par. 8.8.3
na pagina 168.

Bico de vapor/vaporizador:

Mantenha os bicos sempre limpos, utilize um pano
umedecido em dgua morna.

Controle e limpe os terminais do bico desobstruindo X | X
os furos de saida do vapor com uma pequena agulha.
Lave semanalmente conforme descrito no par. 8.8.7
na pagina 170.

Grupo de distribuicdo:

Lave o grupo de distribuicdo conforme descrito no
par. 8.8.4 na pagina 169 e 8.8.5 na pagina 169. X | X
Limpe diariamente conforme descrito no par. 8.8.6
na pagina 169.

Moedordoseador e Tremonha:

Limpe o interior e exterior da tremonha e do dose-
ador com pano umedecido em agua morna.

Ao terminar, seque tudo cuidadosamente.

8.8.2 Lavagem do Cappuccinatore

Limpe cuidadosamente o cappuccinatore, seguindo as instru-
¢oes abaixo:

e Faca uma primeira lavagem mergulhando o tubo de aspi-
racdo na agua e a deixe fluir por alguns segundos;

e gire o corpo rotativo (X) 90° para a posi¢do B (para fechar
o conduto de saida do leite);

e mantendo o tubo de aspiracdo do leite no ar, deixe o va-
por fluir (funcionamento do cappuccinatore sem produto);

e aguarde cerca de 20 segundos para permitir a limpeza e
esterilizacdo interna do cappuccinatore;

e feche o vapor e recoloque o corpo rotativo na posicdo A;

no caso de obstrucdo do furo de aspiracdo do ar (Y), lim-
pe-o delicadamente com um alfinete.

Posicdo A

Posicéo B

Limpe o cappuccinatore apos cada uso continuado
e, pelo menos uma vez por dia.

i

8.8.3 Limpeza filtros e porta-filtros
Atencdo: mergulhe apenas a copa do porta-filtro,
evite mergulhar o cabo na dgua.

O detergente deve ser diluido em dgua fria nas do-
ses indicadas na embalagem (ver fabricante).

Diariamente:

e Mergulhe o filtro e o porta-
-filtro na dgua quente por
uma noite inteira para dis-
solver a gordura do café;

e enxdgue tudo com dgua
fria.

Semanalmente:

e Com a gjuda de uma chave de fenda remova o filtro do
porta-filtro;

e mergulhe o filtro e o porta-filtro por 10 minutos em agua
quente e detergente apropriado;

e enxdgue tudo com dgua fria.
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8.8.4 Lavagem programada do grupo de
distribuicao
Se previsto, a maquina solicita automaticamente a execucdo
didria da lavagem dos grupos de distribuicéo.
Para iniciar a lavagem proceda conforme indicado na tela.

No entanto, E possivel anular o pedido de lavagem e retomar
o servico normal.

8.8.5 Lavagem arbitraria do grupo de
distribuicao
Se desejar, é possivel lavar os grupos em qualquer momento,
procedendo da seguinte forma:
e Acesse o menu (veja par 7.1 na pagina 159);

e selecione o botdo configuracdo n ;

e aperte o botdo :

22559 00/08/2020

+7—77,7
| ¢

DBY OFF STANDBY  OFF

mudar de modo C‘) COM

‘Er £

CONFIGURACAO DO UTILIZADOR X

programa de programa

e O definir s servigos

definir a data lavagens escolha da mistura
e hora

tema N cra definigtes cloud
lista de

contadores

Escolha do grupo onde realizar a lavagem

fechar sem

e natelaserd exibida a data da dltima lavagem e o nimero
dos ciclos de lavagem;

e para iniciar a lavagem selecione o botdo ;

LAVAGENS

grupos servigos

| data da dltima lavagem > 20/10/2021

namero de ciclos de lavagem > 5

efectue uma lavagem

URBAN

e introduza no porta-filtro cego o detergente especifico,
engate-o no grupo de distribuicdo e pressione o botdo

115 LAVAGENS

introduza o
porta-filtro cego
com o detergente

h

e aguarde a execucdo da lavagem e assim que concluida
desengate o porta-filtro do grupo de distribuicGo e pres-
sione o botdo [l :

LAVAGENS

LAVAGENS

lavagem em curso 3/5

fim da lavagem
Remova o
porta-filtro cego.

-

e no final do enxdgue engate o porta-filtro do grupo de dis-
tribuicdo e pressione o botdo L om

LAVAGENS

enxaguamento 5/5

LAVAGENS
em curso

lavagem concluida

u)

Durante a fase de lavagem todas as selecoes de
o café daquele grupo estdo desativadas.

No caso de interrupcdo da lavagem para desligar
a maquina, ao a ligar a maquina a lavagem sera ativada
automaticamente.

.

8.8.6 Limpeza filtros de agua do grupo,
porta-filtro de agua e porta-filtro

Diariamente

Limpe diariamente os filtros de dgua do grupo distribuidor e
do porta-filtro com a escovinha especifica.

Limpe cuidadosamente o interior do anel de engate e do por-
ta-filtro; bem como as bordas e asas do porta-filtro, de forma
a eliminar todos os residuos de café acumulados.

Utilize a escovinha especifica fornecida com o apa-
relho (ver catdlogo de pecas de reposicdo).
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Semanalmente

Limpe o filtro de dgua e o porta-filtro de dgua da seguinte
forma:
e Com uma chave de fenda afrouxe o parafuso (1);

e retire o filtro de dgua (2) e o porta-filtro de dgua (3);
e lave os dois componentes com dgua quente;

e recoloque o filtro de dgua e o porta-filtro de Ggua na posi-
¢do original bloqueando tudo com o parafuso.

8.8.7 Limpeza do bico de vapor/
vaporizador

Semanalmente

Limpe semanalmente o bico de vapor/vaporizador da seguin-
te forma:

e Mergulhe o bico em um fervedor com dgua e detergente
especifico conforme as instrucdes do fabricante;

e esquente a solugdio com o vapor que sai do bico;

e deixe o bico esfriar mantendo-o dentro da solucdo pelo
menos por 5 minutos para permitir que o detergente entre
no bico devido ao efeito do arrefecimento;

e repita a operacdo 2 ou 3 vezes até que nas distribuicdes
seguintes ndo solte mais residuos de leite.

9. PECAS DE REPOSICAO

A substituicdo de componentes e/ou pecas da maquina deve
ser realizada exclusivamente pelo Técnico.
Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efe-
tuar operacoes de substituicoes dos componentes
e/ou partes da maquina.

10. COLOCAR FORA DE SERVICO

Para colocar a maquina fora de servico é necessario chamar o Téc-
nico, pois € preciso desligar o equipamento da rede de energia elé-
trica e hidraulica e remover a dgua de todos os circuitos internos.
Depois deste periodo, apenas o Técnico pode recolocar a ma-
quina em servico.

A\

11. DESMANTELAMENTO

A desmontagem da maquina deve ser realizada exclusiva-
mente pelo Técnico.

Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efe-
tuar operacoes de desativacdo por longos periodos
e depois recolocar a maquina em servico.

12. DESCARTE

12.1 Informacoes para o descarte

Somente para a Unido Europeia e o Espaco Econémico Europeu.

Este simbolo indica que o produto ndo podera ser eliminado
junto com os residuos domeésticos, conforme a Diretiva REEE
(2012/19/CE), da Diretiva sobre as Pilhas (2006/66/CE) e/ou
das leis nacionais que atuam tais Diretivas.

O produto deve ser levado ao ponto de coleta designado, por
exemplo, o revendedor no caso de aquisicdo de um produto
novo semelhante, ou entdo para um centro de coleta autori-
zado para a reciclagem de equipamentos elétricos e eletroni-
cos (REEE) e também de pilhas e acumuladores. O tratamen-
to inadequado deste tipo de lixo pode trazer consequéncias
negativas para o meio ambiente e para a sadde dos seres
humanos devido as substdncias potencialmente prejudiciais
normalmente contidas em tais residuos.

A colaboracéo do usudrio para o tratamento de descarte cor-
reto deste produto contribuird para a utilizacdo eficaz dos re-
cursos naturais e evitard incorrer em sangoes administrativas
previstas pelas normas em vigor. Para mais informagdes sobre
a reciclagem deste produto, contate as autoridades locais, o
o6rgdo responsavel pela coleta dos residuos, um revendedor
autorizado ou o servico de coleta de residuos domésticos.

i

12.2 Informacoes ambientais

Dentro da maquina existe uma pilha botdo de litio, necessa-
ria para a memorizac¢do dos dados da maquina e esté situada
na placa eletrénica.

Descarte a pilha de acordo com os regulamentos em vigor
no pais.

Para o descarte da maquina recomendamos consul-
tar o Técnico e/ou a empresa vendedora.
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I. MEPHI ITO OBECIIEHEHNMIO
BE3OITACHOCTMU

I.I. YPOBEHb NOAroTOBKU

N NHOOPMUPOBAHWA,
KOTOPbIM AOJIXKEH OBJIAAATD
MOJIb3OBATEJ1b

lNonb3oBaTenb:

«  3TO /IO, OTBETCTBEHHOE 3a 3KCMJyaTa-
LIXI0 MALUMNHbI 1 BbIMOSTHEHME OObIYHbIX
onepauuii YNCTKK, YKa3aHHbIX B JAHHOM
PYKOBOZCTBE.

«  POMKeH ObITb HagneXxalmm obpa3om obyueH
1 NPOVHGOPMMPOBAH O NPUHLMNAX PaboTbI
MaLUVHbI 1 06 OCTAaTOUYHBIX PUCKaX, MPUCYT-
CTBYIOLLMX BO BpeMs e€ SKCnyaTaLlum.

«  [O/KeH ObITb B COCTOSAHMM 1EICTBOBATb
B COOTBETCTBMM C MPABUIIAMK, PETYNnpY-
OLLUMU MPUHLMMBI TUTUEHbI NMALLEBbBIX
NPOAYKTOB, AENCTBYOLME B CTPAHE UC-
NoJib30BaHNA MaLUMHbI.

HecaHKunoHMpoBaHHOe BCKpbITHE Jl0-
6011 YacT MalUMHbI BreyeT 3a coboi
aHHYNMpOBaHMNe rapaHTUN N OTMEHY OT-
BETCTBEHHOCTV N3roTOBUTENIA B C/1yYae NoJIOM-
K1 MaLLMHbI M TPAaBMUPOBaHUA NOJIb30BaTeN .

LLIl. YCTAHOBKA

JlencTBmA No ycTaHOBKe KodeMaLUNHbI JOK-
Hbl OCYLLECTBAATbCA WCKIIOUMTENbHO Tex-
HUKOM N B COOTBETCTBUM C AENCTBYOWUMMN
HopMamu 6€30MacHOCTY U TUrieHbl Tpyaa.

LIIl. ®YHKUWOHNUPOBAHUE

HecmoTpa Ha To, UTo KodeMallurHa OCHaLLEHa
BCEMM BO3MOXHbBIMU 3aLUMTHBIMK  MEXaHN3-
MaMK, NpeaHa3HaveHHbIMU ana obecneyeHms
6e3onacHocTn paboTbl MMonb3oBaTens, He Uc-
KJTI0UYEHbI OCTaTOYHbIE PUCKMN.

Tak Ha3blBaeMble OCTaTOYHble PUCKM CBSI3aHbl C
3NeMeHTaMI KOHCTPYKLMM MALLKHbI, KOTOpble
MOTYT NPefCTaBNATb ONACcHOCTb AnA Monb3o-
BaTeNA B C/lyyae:

URBAN

«  HenpaBWIbHOW 3KCNyaTaLmm Kopemaluu-
Hbl;

«  OWMOOYHON OLEHKM OMACHOCTY;

«  [e3aKTVBaLUM YCTAHOBNEHHDbIX YCTPOWCTB
6e3onacHOCTM B 06X0A NpeanmcaHni, co-
AepKalmxca B AaHHOM PykoBoacTBe.

Ha maluvHe, 30Hbl OCTaTOYHOrO PUCKa Nome-

UeHbl creuuanbHbIMK NpeaynpeanTenbHbIMU

3HaKaMu, KOTOPbIM HEOOXOAMMO TLIATENBbHO

cnepnosatb.

Heobxoanmo o6patTb BHUMAHME Ha Nepeymnc-

NEHHbIE HUXKE OCTAaTOUYHbIE PUCKN, MPUCYTCTBY-

toLme BO BpeMs paboTbl 1 SKCNyaTaLmmn Kodpe-

MaLLWHbI, KOTOPble He MOTYT ObITb NCKJTKOYEHDI.

3anpellaeTcs:

+  MCMONb30BaTb MALUNHY B U3MEHEHHbIX
NCNXOPU3NYECKMX YCNOBUAX; MO BO3-
[ENCTBMEM HAaPKOTUKOB, aJIkOrosif, NCuMxo-
TPOMHbIX BELLECTB U T.A4.;

«  1CMNONb30BaTb MaLINHY B aTMochepe, rae
CyLlecTBYyeT OMaCcHOCTb BO3ropaHus;

+  Mcnonb3oBaTtb MalLnHY BO B3PbIBOO-
MacHOW, arpeccrMBHON aTMochepe nnu B
aTMocepe C BbICOKOWN KOHLIEHTpaLmen
MbIIN UM MACTIAHMCTBIX BELLECTB, B3Be-
LIEHHbIX B BO3AYXe.

YIPO3A NMOPAXEHUA
SNEKTPUYECKMM TOKOM
JKcnyaTauma anekTpuyeckoro obo-

PYAOBaHMA JOMKHA OCYLLECTBNATLCA B COOT-

BETCTBUM C MpaBWUiaMn TEXHUKN Ge3onacHo-

T

+  He NprKacaTbCA K anmnapaTy MOKPbIMU UK
BNA>KHbIMN PyKaMu UM HOraMu;

«  He paboTaTtb C annapaTtom 6e3 06yBy;

+  He UCnonb3oBaTb yAJIMHUTENN;

«  HE CMNONb30BaTb B MOMELLEHUNSAX, NPeaHa-
3HAUYEHHbIX 4J1A AyLa U BaHHbI;

« NPV OTCOEANHEHMM annapaTta He TAHYTb 3a
LHYP NUTaHNS;

+  3aMeHa WWHypa NUTaHWA annapara He
[OJIKHA NPOU3BOANTLCA NOMb30BaTe-
nem. B cnyyae nospexzaeHue WwHypa
NUTaHWA BbIKIOYMTb MALUNHY 1 Bbi3BaTb
TexHuka;

«  He OCTaBnATb annapart Nnoj Bo34eNCTBNEM
aTMOChEPHbBIX 0CaKOB (AOXAb, COMHLE U
np.);
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«  He BCKPbIBaTb KOPMYC MALUUHDI;

«  He NponMBaTb XNAKOCTM Ha MOBEPXHOCTb
MaLLVHbI;

«  He fonycKaTb 3allemMneHnsa sneKTpuye-
CKOTO LHYpa U/Un ero KoHTakTa C OCTpbI-
MU NOBEPXHOCTAMUY;

«  He [ONycKaTb K MOJIb30BaHMIO anmnapaTom
JINL, He 06YYEHHbIX NPaBWIaM ero 3KCny-
aTauun.

BHMMAHMWE!

BbICOKAA TEMIMEPATYPA

HekoTopble geTany MalvHbl MOTYT Ha-
rpeBaTbCA A0 BbICOKMX TEMMNEPaTyp 1 MOTYT Bbl-
3bIBaTb OXOrW, NMO3TOMY HeobXxoaumo cobnto-

AaTb CnepyoLime Mepbl NPeAoCTOPOXKHOCTH:

«  un3beraTb KOHTaKTa C 3aBapOYHbIM BSIOKOM,
HarpeBaTenem GpubTpoaepPKaTena n Ha-
cagKkamu ans BbiMycKa BoAbl, Napa, a TakxKe
C NapoBbIM aBTOMaTOM Autosteamer;

«  He HanpaBfATb Nap, ropsAYYyIo BOAy Un
MOJIOKO B HamnpaBneHNn PyK Uam gpyrmx
yacTen Tena.

AnnapaT MOXeT WCNoNb30BaTbCA AeTb-

MU B BO3pacTe OT 8 IeT U nuLamu ¢ orpa-

HUYEHHbIMN GU3NYECKUMIN, CEHCOPHbI-
MW WM YMCTBEHHbIMW CMOCOGHOCTAMMN Unn 6e3
OMnbiTa AN Heo6XoANMbIX 3HAHWMIA, €C/I OHU Ha-
XOAATCA NOA HAA30POM WK NOAYYNAN UHCTPYK-
Lu no 6esonacHoMy MCNonb30BaHMIO annapara
1 0CO3HAIOT CBA3aHHbIe ¢ HUM onacHocTu. Cnepu-
Te 3a TeMm, UTo6bl €T He urpanm c npubopom.
Monb3oBatenb AOMKeH HeMegNeHHO Mpo-
nH$opmupoBaTb TexHMKa B c/iyyae o6Hapy-
XeHunAa pedeKToB n/unmn Henonagok B pa6o-
Te KodemMaluvHbl N cucTembl obecneyeHus
6e30MacHOCTH, a TaKXKe 0 110601 BO3HUKalo-
Lell NOTeHLMaNbHO ONMACHON CUTyaL .
CTporo 3anpeleHo BHOCUTb NloGble u3-
MeHeHUsA B YCTPOMCTBO KodpeMallunHbl 1 ee
$YHKLMOHNPOBaHME, a TaKXKe B AaHHbIN A0-
KYMEHT.

~m' TexHUK pomkeH npouHpopmupo-
Al patb lonb3oBatensa o nopapke ne-
puoguyeckon npoBepku obopypo-
BaHUA, paboTtaiouwero nop AassieHMeM, u
YyCTPOMCTB 6€30MacHOCTN B COOTBETCTBUM C
npasunamu, AeNCTBYIOWMMIN B CTPaHe yCTa-
HOBKW.
BbinonHATb, npuberaa K ycnyram TexHuKa,
nepuognyeckoe TexHu4yeckoe obcnyxmBa-
H1e MalUNHbI 1 NPOBEPKY PYHKLMOHMPOBa-
HUNA BCeX YCTPOICTB 6e30nacHOCTI.

LLIV. TEXOBCJTYXKUBAHUE N YNCTKA

Heobxoanmo 06paTtutb BHUMaHWE Ha Crepyto-
LUMe OCTATOUHbIE PUCKM, MPUCYTCTBYIOLNE BO
BpeMs TeXOOCNYKMBaHNA U YMCTKN Kodema-
LUMHDBI, KOTOPbIE He MOTYT ObITb NCKJTIOUEHDI.
3anpelaeTca MbiTb annapaT 6eH3UHOM W/Unu
pacTBopuTenamm noboro Buaa.

YrPO3A NMOPAXKEHUA
NEKTPUYECKUM TOKOM

PaboTbl No Texo6CNyXMBaHUIO 1 YACTKE anna-

paTa JOMKHbI OCYLLECTBNATLCA B COOTBETCTBIM

C NpaBUIaMMN TEXHUKM 6€30MacHOCTH:

« NPV BbINOJIHEHUW OMEePaLMIA NO YNCTKE
MalLLVHa JOMKHa ObITb BbIK/TIOYEHa, a BCE
€e KOMMOHEHTbI JO/MKHbI ObITb KOMHATHOW
Temneparypbl;

< He MnorpykaTb MalUVHY B BOAY;

«  He pa3nuBaTb XKNAKOCTM Ha MaLLVHY; He
MCNONb30BaTb CTPYM BOAbI AJ1A YNCTKY;

«  He fonycKaTb K MpoBeAeHNI0 onepauuii
Mo TEXOOCNY>KMBAHMIO UM YNCTKE AETEN 1
nnL, He 00yYEHHbIX JOSIKHbIM 06pa3om;

¢ He CHMMATb 3aLUTHbIE WUTKN U/ geTa-
NI KOpyca MaLUVHbI;

+  He BCKPbIBaTb KOPMYC MALUMHbI;

«  He BbINOAHATb PaboTbl NO TEX0OCYXN-
BaHWIO 1 YNCTKe annapara, Henpegycmo-
TPEeHHble AaHHbIM PyKOBOACTBOM.
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BHUMAHUE!

BbICOKAA TEMIMEPATYPA

Bo Bpema npoBeeHMs YNCTKI MaLLUHbI
cnegyeT o6paTUTb BHYMAHME Ha TO, YTO HEKO-

TOpble ee AeTany MOryT HarpeBaTbCA A0 BbICO-

KX TeMneparyp:

«  un3beraTtb KOHTaKTa C 3aBapOYHbIM ONOKOM
M HacafKaMu A BbinyCKa BOAbI M Napa;

+  HUKOrJa He HaNpPaBAATb Ha PYKW AW apy-
re 4yacCTu Tena BbiMyCKHble OTBEPCTUA Ha-
CafoK AnA BbiNyCKa Napa, ropsyei Boapl
U MOJTOKa.

I.V. XAPAKTEPUCTUKU CPEACTB
WHOVBUAYANIbHOM 3ALLUTDI

Bo Bpems TexobcyKnMBaHWs 1 YNCTKN Kodema-
LWMHBbI HeOBXOAMMO MCMONb30BaTh ClefyoLmMe
CpeacTBa MHAVMBUAYaNbHON 3aLLUTbI:

MepuaTtkn
@ [AnAa 3awwmTbl Nob30BaTENA OT MOPE3OB I

CCafMH, @ TaKKe OT KOHTaKTa CO BCEMM Ya-
CTAMM MaLLMHbI, KOTOPbIE UMEIOT BbICOKYHO

TemnepaTypy 1 CONPKKACaIOTCA C MLEBbIMIA NPO-

nyKTamu (dunstpoaepxatent, GunbTpbl 1 np.).
Texo6cnyKnuBaHno  KodpemMalumHbl,

Q‘ . 'o
]

yKa3aHHble B faHHOM PykoBopactBe
no 3Kcnayatayun.
TonbKo cneyvann3npoBaHHbIA 1 YNOHOMO-
YeHHbI TeXHUK MOXKeT BbIMNOMHATb onepa-
LN MO TEXHNYECKOMY OCNY>KMBaHUIO N YNCT-
Ke, He YKa3aHHble B JaHHOM fJOKYMeHTe.
Bce onepauun no TeXHNYECKOMY 06CnyXn-
BaHUIO [OMKHbI NPON3BOAUTbLCA NOCe:
*  OTKJ/IIOYEHUSA INEKTPONUTaHUSA;
e 3aKpbITUA rMAapaBANYecKkon ceTn;
e nocne Toro, Kak MawnHa NosIHOCTbIO

OCTbIHET.

BbinonHanTe TONbKO AEeNCTBMA NO

Ecnun He yaanocb yperynupoBatb c6oi1 B pa-
60oTe annapata, Heo6X0A4MMO BbIKNIOUYUTD
MallnHy 1 Bbi3BaTb TexHWKa. 3anpelieHo
CaMOCTOATE/IbHO NPON3BOAUTb PEMOHTHbIE
pa6ortbl.

URBAN

YpaneHne Hakunu Ha annapaTte [OMKHO
ocywwecTBNATbCA TexHUKom. 3To NO3BONAUT
NCKNIOYNTDb MOCTYN/IeHe B NULLY BpeAHbIX
BellecTB, NCMONb3yeMbiX B Xofe AaHHOW
onepauum.

1.VI. YPE3BbIYAUHDbIE CUTYALIUN

B cnyyae BO3HMKHOBEHUA Ype3BblYanHOWN CU-
Tyauum HeobxoaMMO MPUHATb Mepbl, Npes-
YCMOTPEHHble MNAAHOM [eNCTBUA Ha Ciy4van
ype3BblYyaHON CUTyauMn B MOMELLEHUN, W
HemeaIEHHO BbIMOJHUTb AENCTBUS B COOTBET-
CTBUN C TUMOM NPOo6eMbl.

MOKAP U3-3A KOPOTKOI'O 3AMbIKAHUA

B cnyyae noxapa, Bbl3BaHHOrO HemcrnpaBHO-

CTbl0O B 3/IEKTPUYECKON CUCTEME, K KOTOPOM

NOAK/MoYeHa MalvHa, NPUHATb cCegylolme

Mepbl:

«  OTCOEAUHUTDL MALLKHY OT NEKTPUYECKON
CETU C MOMOLLbIO IMABHOIO BbIK/TOYATENS;

«  BbI3BaTb noxapHyto cnyxoy;

«  BbiBectu nogen n3 nomeLLeHuns;

«  [loTywuTb NNamsa C NOMOLLbIO YINeKNCIOT-
Horo orHetywwutens (CO,).
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1. BBEJIEHMWE

MNepen Hayanom MCNonb3oBaHUA KodeMallMHbl BHUMATENbHO
03HaKOMbTECh C fJaHHbIM PYyKOBOACTBOM MO 3KCNyaTauuu; 3To
MO3BOMINT ONTMMIM3MPOBATb PAGOTY MaLUWHbI U 0becneymnT 6es-
OMacHoOCTb Balei paboTbi.

MawwuHa gna npurotoBneHma Kode scnpecco, KoTopyto Bbl
npuobpenu, 6bi1a CNPoeKTNPOBaHa 1 N3roToBJIEHa C UCMOSb-
30BaHMeM MHHOBALMOHHbIX METOZIOB M TEXHONIOMMIA, KOTOPble
obecneyrBalOT KauecTBO MaLUWHbI U HAAEXHOCTb ee PaboTbl.
B paHHOmM PykoBofcTBe MO 3KCMyaTauuu npeactaBfieHbl
BCE MpenMyLLecTBa, KoTopble Bbl MoxeTe nonyuntb, BbibpaB
Hally TOProByo MapKy. 3aecb Bbl HanpaeTe ykasaHusa, Kak Hau-
6onee onNTMMasnbHO UCMONb30BaTb MaLLNHY U Kak BECTU cebn
B CJlyYae BO3HUKHOBEHUA HENONAOK.

Ilepen HavamOM MCHONB30BaHMS KOpeMaIIMHbBI BHUMA-

TEe/IbHO O3HAKOMBTECh C COREPXKAIMMICS B JAHHOM U3~

JaHUU MHCTPYKIMAMY U C/IEYIITE IIPECTABIEHHbIM YKa-

3aHUAM. XpaHiTe JaHHOe PYKOBOJCTBO 110 KCIUTyaTaLy
I IPpUIOKEHHDbIE TEXHNYIECKNE TOKYMEHTDI B JOCTYITHOM M HaJeX-
HOM MecTe. [[aHHBIiT JOKYMEHT [IPEfTIONATaeT, 4T0 B MECTe, I7ie OyzeT
yCTaHOBJIeHa KOgeMalllHa, COOMONAI0TCA Bee AeICTBYIONIIe IPaBy-
JIa TEXHUKY 0€30I1aCHOCTY U TUTVEHbI TPYHA.

M3roToBuTenb octaBnseT 3a coboli NpaBo Ha ycoBepLUeH-
CTBOBaHMe W/vnu mopgudukaumio npogykrta. Msrotosutenb
rapaHTMpyeT, 4To B flaHHOM PykoBopacTBe Mo 3KChnyaTauuu
OTPaKEHO TEXHMYECKOE COCTOAHME MALUMHbI HA MOMEHT ee
BBe[leHVA B TOProBbli 060pPOT.

KomnaHusa-u3rotoBmTenb 06pallaeTcsa K CBOMM KIIMEHTaM C MPOCh-
60V NpUCbINaTb NPesIoKEHNA O BO3MOXXHOM YCOBEPLLEHCTBOBA-
HUW KaK MPOAYKTa, Tak 1 PyKOBOACTBA MO ero NCrnosb30BaHuIo.

1.1 YKa3aHuA no 03HaKOMAEHUIo C
PykoBoACTBOM NO KCrutyaTauuv

PykoBoAcCTBO Mo aKcnyaTauum pasgeneHo Ha rnasbl. [ocne-
[OBaTENbHOCTb IN1aB COOTBETCTBYET BPEMEHHOW JIOTMKe pa-
60Tbl KOpeMaLLVHbI.

Ina obneryeHns HemocpeaCTBEHHOIO NMOHMMAHMS TEKCTa UC-
MoMb3yTCA TEPMUHBI, COKPALLEHMA U MUKTOrPaMMbl.
PyKoBOACTBO MO 3KCMyaTaLMm BKIIOYAET OBNOXKY, Cofepa-
HWe 1 pAg rnas. Kaxxaas rnasa MMeeT nocnefoBaTeNibHyo HyMe-
pauuto. Homep cTpaHunLbl PacrofioXKeH B HUMKHEM KONOHTUTYIE.
Ha nepBoii cTpaHuue PykoBoacTBa Mo aKcnyaTauuy pacno-
NoXeHbl NAEHTUDMKALNOHHbIE flaHHble KodeMallViHbl, Ha Mo-
crlefHen CTpaHuLe - AaTa PefakTUPOBAHUA NHCTPYKLMN.

CokpaweHus
Pazo. = Pasgen
rn. = [naBa
Map. = nNaparpad
Cmp. = CrpaHuua
Puc. = PucyHok
Ta6n. = Tabnuua

EQuHuya usmepeHus

EavHnLbl 3mepeHusa, npefcTaBieHHble B PyKOBOACTBE MO
3KCnyaTauum, npegycmoTpeHbl MexayHapogHOM CUCTEMON.

URBAN

1.2 XpaHeHune PykoBopcTBa
no KcnayaTauvm

PyKOBO,D,CTBO no 3KcryaTaynn JONXKHO 6epe>KHo XPaHUTbCA
n nepefaBatbCA B CJiy4a€ BO3MOXKHOIO nepexoda COOCTBEH-
HOCTK KOd)EMaLIJI/IHbI.

YT1obbI COXPaHUTb UeNOCTHOCTb PYKOBOACTBa no 3KcCnjyata-
Unn pekomeHgyem 6epe>KHo C HUM O6palU,aTbC$I, MbITb PYKU
nepen ncnoJib3oBaHMEM U HE KnacCTb Ha FPA3HYIO NoBepX-
HOCTb. 3anpeu1,aeTcn yAanATb, BblpblBaTb CTPaHUUbI NN 6e3-
OCHOBaATE€NIbHO BHOCUTb U3MEHEHNA B PyKOBO,D.CTBO no 3KC-
nnyataunn.

PYKOBO}J,CTBO no 3KCnyatTaumn OO/MKHO XPaHUTbCA B 3alln-
LLeHHOM OT BN1arn n orHAa mecTte, pAaom c KO(IDEMaLLII/lHOlh.

Mo 3anpocy MNMonb3oBaTtena KoMnaHMA-N3rotToBUTEb MOXET
npenocCTaBUTb KON PyKOBOﬂCTBa no 3Kcnayatayunn KOd)e-
MallWHbI.

1.3 PepakTmpoBaHue TeKCTa
PykoBoacTBa no skcnayaraynuv

KoMnaHus-n3rotoBuTenb OCTaBNseT 3a coboM MpaBO Ha MO-
,EI,I/Id)VIKaU,I/HO N ycoBepLleHCTBOBaHWE mohenn KOd)eMaLLII/IHbI
6e3 npeaBapuTesibHOro yBegoMNneHus; PyKOBOﬂ,CTBO no 3KC-
nnayataunny, Haxogdaueeca y MNMonb3oBaTtensa, 06HOBNEHNUIO He
MOANEXUT.

B crygae mopun PykoBopicTBa MO 9KCIITyaTanyy (HeBO3-
MOXKHO IIPOYNTATh HamycaHHoe 1 T.IL.) Ilonbsosarens
06513aH 3aIPOCUTD €ro HOBYIO Kommio y Kommanny-ns-
TOTOBUTENA JI0 OCYLIECTBIEHNA KaKuX-1160 pabor 1o
OOCTY>KVMBAHIIO MAILIVHBL
3amnpemjeHo y#anarh mbo HepemychiBaTh YacTi PyKoBOACTBa 110
SKCITyaTal1mL.
ITonb3oBaTens 0643aH CIefOBaTh YKA3aHUAM, IIPECTABICHHbIM B
HacToAleM PyKoBoOfCTBe 110 SKCIITyaTal .
KoMmanusa-usrotoButehb He HeCeT HMKAKOM OTBETCTBEHHOCTH 32
HEVCIIPABHOCTD an6opa, BbI3BAHHYIO HEIIPaBUIbHBIM MCIIONb30~
BaHUEM IPeJICTaBIeHHBIX PeKOMEHALMIA.
TlaHHOE PYKOBOZICTBO [JOCTYIIHO TaK)Ke Ha BeO-caiiTe KOMIIAHMM-
MBrOTOBUTE/A, YKa3aHHOM Ha OOJIOKKe.

1.4 LeneBasa ayanropunsa

JaHHoe PykoBoACTBO NpefHa3HaveHo ans MNonb3osaTens.

Kamezopuu nonb3osamesnet kochemawuHou

KodemaluvHa npefHasHadeHa gna npodeccroHanbHOro nc-
MOJIb30BaHUA; B CBA3M C 3TUM PaboTaTb C Hell MOTYT TOJIbKO
KBanMdMUMpPOBaHHbIe NNLA, KOTOPbIE, B YHaCTHOCTY:

« Jocturnu coBeplleHHONeTHEro BO3pacTa;

«  Ou3nyecKn N NCUXMYECKN CNOCOOHbI paboTaTb C annapa-
TOM;

«  CnocobHbl MOHATb U UCTONKOBaTb PYKOBOACTBO MO 3KC-
nnyaTauum 1 npaBuna TexHNKy 6e3onacHoCcTy;

« 3HalT npaBuia TEXHMKM 6GE30MaCHOCTM U MOTYT UMK
Nnosb30BaTbCs;
CnocobHbl paboTaTh ¢ KOpeMalLUHON;
3HaloT onpepfeneHHble V3rotoButenem npaswuna sKcnnya-
Tauunm KodpemalluvHbl.
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1.5 CnoBapb TepmMunHOB 1 NMuKTOrpammeol

B paHHoM naparpade nepeuncneHbl 0cobble TepMUHbI 6O
TEPMVHbI CO 3HAYEHNEM, OT/IMUYHBIM OT OObIUHOTO.

Huke 06bACHeHbl Ucnosib3yemble B PyKoBOACTBE MO SKCMy-
aTaLMK COKPALLEHMS, @ TAaKXKe 3HAUEHVA MUKTOrpamm, yKasbl-
BalOLLMX Ha KBanvuKaumio onepatopa 1M6o CoCTosHVE Ma-
WYHbI. VX ncnonb3oBaHme No3BONSET BbICTPO 1 OAHO3HAYHO
npeacTaBuTb MHOOPMaLMIO, HEOOXOANUMYIO ANA MPaBUIbHON
3KCMNyaTaumm KopemalumnHbl B 6€30MacHbIX YCIOBUAX.

1.5.1 Cnosapb mepmuHos

[Tonb3os8amerob

JILo, OTBETCTBEHHOE 3a SKCMyaTaLmMio MaLlWHbI U BbIMOHE-
H1e OObIYHbBIX OMEePaLMI YACTKM, YKa3aHHbIX B JAHHOM PYKO-
BOACTBeE.

TexHUK

CI'IeLl,I/IaﬂVICT, cneynanbHO O6yquHbIIh n yFIOﬂHOMOLIEHHbM Ha
BbIMOJIHEHNE B COOTBETCTBUN C ,El,EIhCTByIOU.WIMVI npasunamn cne-
Ayrwnx onepau,vl|7|: TPaHCMOPTUPOBKa 1 NepemMeLleHne, XxpaHe-
HVe, yCTaHOBKA, BBOA B 3KCMJlyaTaluto, TeXHNYeCKoe O6CJ'Iy)KVI Ba-
HMeE, BbIBOA 13 SKCMUTyaTaunmn, AEMOHTaX N yTWIN3aU A MallVHbI.

OnacHocme
MoTeHUManbHbIN NCTOYHVK TPaBMbl MNOO yulepba 300poBbI0.

OnacHas 30Ha

Jlio6asi 30Ha B HeEMocpeacTBEHHOW OSIN30CTU OT MalUWHbI,
NPUCYTCTBME YeNIOBEKA B KOTOPOW NpefAcTaBiseT puUcK Ans
6e30MacHOCTY 1 310POBbA 3TOr0 YeNoBeKa.

Puck

CoueTaHne BEpPOATHOCTM M MOCNeACTBUA HACTYMneHusa He-
6naronpuATHbIX CO6bITUI (TpaBMbl MO0 ylepba 340POBbIO),
KOTOpble MOTYT BO3HWKHYTb B OMAacHOW CUTYyaLuu.

[lpedoxpaHumesibHoe ycmpoucmao

[letanb MalvHbl, CreumanbHO UCnosb3yemas ass Toro, Ytobbl
rapaHT/POBAaTh 3aLMTY MOCPEACTBOM MaTepUanbHOro 6apbepa.

Cpeocmesa uHousuoyasibHoU 3awumel (CH3)

CreuvanbHas 3alWMTHas oaexaa nmbo cpeacTBa 3aLnThl, UC-
nonb3yemble pabOTHVKOM [15 3aLKTbl 300POBbA U Ge3onac-
HOCTW.

Mcnonb3osaHue no Ha3Ha4YeHuUr

Mcnonb3oBaHne maluvHbl B COOTBETCTBUM C MHPOpMaLmen,
NpefoCTaBfeHHOW B MHCTPYKLUN K MPYMEHEHNIO.

Ksanugpukayus lNonv3zosamerns

MuHMManbHbIN YpOBEHb 3HaHWN, KOTOPbIM [OJTXKEH O6ﬂaﬂ,aTb
onepartop, yTOObI BbINOJHATDL onpeaesieHHble onepaynn.

CocmodHue MawuHsl

CoCTOsHME MALLVIHbBI BKJTIOYAET B €65 pexkum paboTbl 1 ycro-
BMA 6€30NacHOCTY MaLUVHbI.

OcmamoyHbIl puckK

P1cKu, KOTOpble OCTalOTCA HECMOTPA Ha TO, UTO NPY NPOEKTK-
POBaHUU MaLUMHbI ObiNN yuTeHbl BCe TpeboBaHmA 6e3onacHo-
CTV U HECMOTPA Ha TO, YTO NpU paboTe C Hell ObINU NPUHATDI
BCE JOMOJIHUTESIbHbIE MEPbI MO 3aLynTe.

KomnoHeHm 6e3o0nacHoCcmu:

KoMnoHeHT, npefHa3HaueHHbIN AnA BbINONHEHNA npeno-
XPAHUTENbHbIX QYHKLUI;

*  KOMIOHEHT, MOJIOMKa W/nnn HENCNPABHOCTb KOTOPOro
CTaBUT NoJ4 yrposy 6e30nacHOCTb (1)I/I3I/NECKI/1X nnu.

1.5.2 [lukmozpammel

MpepnncaHnsa, KOTOPbIM NPeALWEeCTBYIOT AaHHbIE CUMBOJIbI, CO-
Lep»KaT OYeHb BaXKHYI0 MHGOPMALMIO, B YaCTHOCTH, B TOM, UYTO
KacaeTca 6e3onacHoCTy paboTbl ¢ annapaTom. HecobntoneHune
[laHHbIX TPeOOBAHWIN MOXET NPUBECTY:

K BO3HUKHOBEHMIO OMACHOCTY A1 Nonb30oBaTenen KO(I)e-
MallWVHbI;

K TefleCcHblM noBpexaeHunam onb3oBatens, B TOM ymcie
cepbe3HbIM (B HEKOTOPbIX C/TyYasax K CMepTu);

K noTepe npasa Ha rapaHTuinHoe o6CnyKrBaHMe TOBapPa;

K CHATNIO OTBETCTBEHHOCTU € N3roTtoButens.

Cumpon OTTACHOCTM OBIIETI'O XAPAKTEPA ykasbiBaet
Ha HA/IIYe BO3MOKHOTO PMCKA TONY4eHUA TSKKOTO Tere-
CHOTO IOBPEXeHNA, KOTOPOe MOKeT IPMBECTH K TOCIINTA-
NU3AINIL, A B KPAITHUX CITyJasX K CMEpPTIL.

Cumson OITACHOCTM SJIEKTPMYECKOI'O XAPAKTEPA
YKasbIBaeT Ha Ha/l14ye BO3MOXKHOTO PUCKa OMyYeHNSA TAKKOTO
Te/IeCHOTO TOBPEXIEHIIA, KOTOPOE MOKeT IPUBECTI! K TOCTINTA-
M3ALNL, A B KPAITHMX CTy4asaX K CMEpTH.

Cumson BHUMAHME! BBICOKAS TEMIIEPATYPA yxasbi-
BaeT Ha Ha/lMyMe BO3MOXKHOTO PYICKA IIOTTyYeHNs TAXKKOIO Te-
TIECHOTO TMOBPEXJIEHNA, KOTOPOE MOXKET IPUBECTY K TOCIINTA-
NU3ALMIL, & B KPAHIX CTyYaax K CMEpTIL.

> B P

CumBon BHMMAHIE ykasbiBaeT Ha Ha/iM4ye BO3MOXK-
HOTO PUCKA MOJTy4eHNs TEJIECHOTO TIOBPEXIEHMs CPefi-
Hell TSKeCTH, KOoTopoe ToTpebyeT IpodeccroHaIbHOM
MEIVIMHCKOI TOMOIIIL.

B

Cumson ITPEOYTIPEJKIEHVE ykaspiBaeT Ha Hanmnuue
BO3MOYKHOTO PJCKa IOTy4eHM: JIETKOTO TeleCHOro IIo-
BpPeXEHIs, KOTOpOe MOTpebyeT BMeLIaTeIbCTBa CITYXK-
OB CKOPOJT TOMOLL U T.IL.

CumBon MTHOOPMAILIVA ykaspiBaeT Ha BaKHYIO MH-
(bopMaIio OTHOCUTETHLHO TOTO VY MHOTO apTyMeHTa.

CumBon O6s3aTenbCTBa MCIONb30BAHMSA 3alJMTHBIX TI€pYa-
TOK JICIIONB3YETCA B Cay4ae HaaM4mA BO3MOXHOIO PMCKa
NOMy4eHNA TAKKOI'0 TEECHOTO MOBPEXACHNS, KOTOPOE MO-
JKET IIPMBECTN K TOCIMTAIN3ALINNL.

Cumson OO6s13aTe/bCTBA IPOUTEHNsT JOKYMEHTALMN VIC-
TO/Ib3YeTCA JUIA YBEIOM/IEHV [O/Ib30BATENA O BKHOCTI
3TOrO AEHCTBYA /I er0 6€30IacHOCTI.

U GO & |

1.6 lapaHTuAa

KodemalunHa nmeeT OeliCTBUTENbHYIO B TeUeHre 12 MecsLeB ra-
PaHTUIO Ha BCe AeTasu, 33 UCKJTIOUYEHNEM SIEKTPUYECKUNX U DEK-
TPOHHbIX 3/IEMEHTOB, a TaKXKe ObICTPOV3HALLNBAEMbIX AETasEN.
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2. VMIEHTUO®UKALIMMIOHHBIN
HOMEP KO®EMAIIVHDBI

2.1 Mapka n moaenb MalUVHbI

NpeHTndrKaLMoHHbIN HOMep 1 MOoAeNb KopemallrHbl yKasa-
Hbl Ha 3ABOJICKOW TABJIMYKE annapata 1 B npuiaraemoi K
Hemy JEKJTAPALNN O COOTBETCTBUM HOPMAM EC.

2.2 O6uiee onncaHune

KodemalwmHa, npeactaBneHHas B gaHHOM PykosopcTee no
3KCnnyaTaumm, COCTOUT U3 MEXaHUYECKUX, NEKTPUYECKNX 1
3/1eKTPOHHbIX 311eMeHTOB. VX coBmecTHaa paboTa nossonset
Co3aBaTh HaMMTKU Ha OCHOBE MOJIOKa, Kode 1 Bofbl. JaHHbIN
annapat npov3BefeH B COOTBETCTBUM C [JupekTmBamuy, Mpa-
Bunamm n Hopmamm Esponerickoro Coto3a, yKasaHHbIMK B
npunaraemon K Hemy JEKJTAPALINWM O COOTBETCTBM HOP-
MAM EC.

2.3 MMocnenpoga)kHoe o6cnyKuBaHne
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2.4 LleneBoe Ha3HayeHue

KodemawmHa npeaHasHaueHa pAna npodeccmoHasnbHoro
NPWroTOBNEHUA FOPSAYMX HAMUTKOB, TaKMX KaK Yaii, Kanyuu-
HO, Kode B pasfiMUHbIX ero BapuaHTax (HeKpenKui, Kpenkuim,
acnpecco v T.4.). AnnapaT He NpeAHa3HayeH 4na 1Cnonb3oBa-
HVS B JOMALLHVX YCIIOBUAX, OH Pa3paboTaH NCKUUTEbHO
Ana NpodeccroHanbHOro NCNosib30BaHuA.

KodemaluviHa MOXeT 6bITb NCMONb30BaHa B YCNOBUSAX, NPea-
MVCaHHbIX, YKa3aHHbIX U OMUCaHHbIX B JaHHOM PykoBoacTee
no 3Kcnnyatauuy; nboe Apyroe ycaoBre 3SKCryaTaumm
OyAeT cumTaTbCA MOTEHUMANbHO onacHbIM. MalviHa AomkHA
ObITb YCTAHOBJIEHA B MECTE, OCTYMN K KOTOPOMY MEET UCKJTIO-
unTenbHO KBANMGULMPOBAHHBIV NepcoHan, obnagatowuii He-
06XOAVMbBIM YPOBHEM MOArOTOBKM (6ap, pectopaH 1 np.).

PaspeweHHble yc/108ud 3KkCnayamayuu

Bce, KoTopble COOTBETCTBYIOT TEXHUYECKMM XapaKTepUCTMKam
KodeMallumnHbl, onepauysm 1 cnocobam ee NprMeHeHs, onu-
CaHHbIM B JAaHHOW AOKYMEHTALMK, @ TaKXKe He CTaBAT Nog, yrpo3y
6e3onacHocTb MMosib3oBaTens, U He CNOCOGHbI MPUBECTY K MO-
BPEXIEHMIO MALLVHbI UM HAHECTM yLep6 oKpy»KatoLen cpee.

Bce npo4ne yCl1oBMs MCIIONIb30BaHNA allllapaTa, CIEnM-
a/IbHO HE YKa3aHHbIE B TaHHOM PyKOBOJICTBe 10 3KCIlTya-
TaluM, 3aNPEUIEHbI M TOJDKHbBI OBITH ABTOPM30BAHDI Kom-
MAHUE-U3TOTOBUTENEM.

Ha3zHayeHue koghemMawiuHsbl

KodemalwmHa npowv3BefeHa MCKNOUMUTENbHO Ans npodec-
CMOHANIbHOTO MONb30BaHUA. Mcnonb3oBaHWe nNpoayKToB/
MaTEPVANoB, OT/IMYHBIX OT YKa3aHHbIX KommnaHuen-n3roto-
BUTENIEM, CUMTAETCA HEMpPaBUbHLIM U HEHaZNexalwmm, Tak
KaK MOXeT MPYBECTM K MOBPEXAEHNIO MaLLUHBI U K CO3AaHNI0
CUTYyauuiA, onacHbIX AnsA onepaTopa 1/vnm nuu, HaxogAWNXCA
BOJIM3U Hero.

[Ipomu8onoKA3aHUA K UCN0J1b308dHUIO

KodemaluvHa He fomkHa 6biTb MCNONb30BaHa:

« B LeNsX, OTIMYHbIX OT YKa3aHHbIX B JaHHOM naparpade, B
MPOYMX Lienax v LUensx, He ykasaHHbIX B ;aHHOM PykoBog-
CTBE MO 3KCMyaTaumm;

+  C NPVMEHEHNEM MATEPUANoB, OT/INYHbIX OT YKa3aHHbIX B
JaHHOM PykoBoacCTBe Mo aKkcniyaTauuu;

« 6e3 ycTponctB 6e3onacHoOCTM NMBO C HepaboTatowmmm
ycTpolicTBamu 6e30nacHOCTU.

HenpasunbHoe ucnosib308aHue KoghemMauwuHsi

Cnocob ncnonb3oBaHNsA 1 0611aCTb NPYMEHEHNSA, ANt KOTOPbIX
Obls1a NMpou3BedeHa HacTosAwas KodpemalluvHa, npegnonaralot
pAf onepaumii 1 npoLeayp, KOTopble HE MOTYT ObITb 3MEHEHDI
6e3 NpeABapuUTENIbHOIO COoracoBaHvsA ¢ KoMnaHmeri-n3rotosu-
Tenem. Bce pa3spelueHHble [elCTBMS YKa3aHbl B JaHHOW OOKY-
MeHTaumu; nobasn onepauus, HeykasaHHas MMbo HeonmcaHHan
B AJAHHOM [JOKYMEHTE, CYMTAETCA HEBO3MOXKHOI 1 OMACHOM.

Ncnonb3o8aHue He no HA3Ha4YeHuUr

Bce paspelueHHble NpYMeHeHWA annapaTta onucaHbl B Pyko-
BOLCTBE MO 3KCMnyaTauuu; noboe Apyroe Mcnonb3oBaHue
CUMTaeTCsi HEBO3MOXKHbIM, @ 3HAUWT, ONaCHbIM.

Obwue ycnosusg 6ezonacHocmu

MNonb3oBaTenb [OMKEH 3HAaTb O PUCKE BO3HUKHOBEHUA He-
CYaCTHbIX CNlyyaeB, 06 yCTPONCTBAX, NpefHa3HauYeHHbIX ANs
obecneuyeHnA 6e30MacHOCTY, a TakxKe obLMe NpaBunia TeXHNU-
Kun 6e30MacHOCTY, NpeaycMoTpeHHble upektusamu EC n 3a-
KOHOAaTeNbCTBOM CTPaHbl, Fae 6yfeT ycTaHOBNEHa MalUMHa.
Monb3oBaTenb [OMKEH 3HaTb MpPUHUMN  paboTbl  BCex
YCTPOWCTB KodeMalLuHbL. [Tonb3oBaTeNb AOMKEH MNOMHOCTbIO
03HAaKOMUTbCA C AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KChyaTaumm u
XOpOLO YCBOUTb NMPUBEAEHHbIE B HEM UHCTPYKUMUN. TeXHU-
yeckoe o6CNyXXMBaHVe anmnapaTta AOMKHO OCYLLEeCTBAATLCA
TONbKO TeXHUKOM nocsie NOAroTOBKM MaLMHbl HaAeXKaLlm
obpa3om. HapylieHne uenocTHOCTM annapaTta, HecaHKLMo-
HMPOBaHHaA 3amMeHa OfHOWN NMGO HeCKONbKUX feTanein ma-
WKHbI, WCMOMb30BaHME MPUHAANEKHOCTEN, M3MEHSALWNX
cnoco6 3KcnnyaTauumM MallviHbl, a TakXe WCMosib30BaHue
MaTepuanoB, OTINYHbIX OT PeKOMEeHAOBAHHbIX AaHHbIM PyKo-
BOACTBOM MO 3KCryaTaunm, MOryT CTaTb MPUYMHON BO3HUK-
HOBEHMA HeCYaCTHbIX CllyYaes.
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2.5 dnemeHTbl KOHCTPYKLMUMN KodeMaLlunHbI

KHonouHasa naHenb.

Pyuka napa.

Hacagka ana sbinycka napa.

BbinyckHasa Tpy6Ka ropauyei Bogpl.
Bbikntoyatenb.

Perynupyemas HoxKa.

BbiaBumHasA pelleTka-noacTaBka And vallek.
OunbTpopepkatenb.

Jlamna ocBeLleHnA BbiMycKa.

VWO NOUhAWN =

10. CeHcopHbI gncnnen.

11. PeweTKa-noacTaBKa And Yallek.

12. THe3po ana USB.

13. [loBepxHOCTb NOAOrPEeBaTeNA YalleK.

14. OcBelyaemas CTOPOHa.

15. Hacapka gna Bbinycka napa / napoBon aBTomat
Autosteamer (ecnu ecTb).

16. Tnyxow GunbTp.

17. Temnep.

18. LLéTouka aAna uncrku.

3ampeleHo HocoefVHATD K rHe3ny USB BHernHue ycrporictsa (iPhone, iPad, kommbioTepsl 1 11p.), Tak Kak 9T0 MO>KET IIPUBECTH

0 Tesno ayst USB (12) OMKHO MCIOMB30BAThCSI TONBKO /IS OTIPeReieHHOTo B3I -HaKOMUTeNs (MMeeTCst B KoMIUieKTe y TexHuKa).

K IIOBPEXXAEHNIO ITIPOrpaMMHOT0O obecrevyens KO(i)eMaU.II/[HbI.

2.6 KHoOnouHas naHenb

=

lopauas
800a

1 Koghe
acnpecco

PYCCKMNU

1 Kogpe
JIyH20

(o

N[

START
STOP

&

&

2 Koghe
acnpecco

2kope Cmon/TpoepammuposaHue
JIyHeo
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2.7 CeHCOpHbIN gucnnen

MawwHa ynpaBndaeTca nocpeacTtBomMm CEHCOPHOro gncnnes, KOTOprI7I PacnonioXeH Ha nvueBomn CTOpPOHE Kopnyca. Ha gncnnee
C npa30|7| CTOPOHDbI pacCnofnioeHa naHeslb yBe,ElOMﬂeHI/IIZ (OTI'IpaBHHIOTCﬂ cucTemonm), yepes KOTOPYHO OCyWeCcTB/IAeTCA A0CTYN K
OCHOBHbIM KOMaHAaM MalllHbl.

CuzHaneHsle namnel

|
&
-
&
A

Haxame 05 meHto | |

Ha ancniee He TONbKOo OTO6pa)KaIOTCFI OCHOBHDbI€ NMapamMeTpPbl MallMHbI; Yepe3 HEro MOXXHO NONYy4YnUTb OCTYN K MEHIO annaparTa.

% Metto napamempos

Modozpesamens Yawuek

Jaenerue napa

JasneHue 8 2udpasnudeckoli cemu

B | & e

YeedomieHue 06 asapuliHom cuzHasne OcseweHue paboueli
naowaou
YcmaHoeneHHebllpexum pabomsi: % OcseweHue 60K08bIX
CONF/PROG/ECO CMOpOH Kopnyca
3ABAPOYHbIV B/TOK
FOQEMALLIMHA YcmaHoska pexxuma
BoikntoueHue spyyHyto OXUOAHUS 8PYYHYIO
Ycmanoska pexuma

OXXUOAHUA 8PYYHYIO BoikntoueHue 8pyyHyto
Bbixod
BnaxHocme
| STANDBY OFF ] STANDBY oFF L Opr)KalOLueﬁ Cpeabl
Hacmpotika pexxuma pabomel I & cow Konuvyecmeo npuzomos-
JIEHHbIX HANUMKO8

WHgopmayusa o npozpammHom
obecnedyeHuUU U cepuliHbil o ﬁ MocnenpodaxxHoe
HOMEp MAWUHbI obcnyxusaHue
KoHepuzypayus mawurei YcmarosnieHHbIlpexxum pabomol:
CONF/PROG/ECO

0 I[IporpaMMupoBaHue CUCTeMbI SHEProcbepexxeH s - CM. Tap. 7.2 Ha cTpaHuue 187.
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2.8 TexHMYeCKne faHHble 1 MapKNpPOBKa

TexHnyeckne gaHHble MaLllnHbI npeanctaBneHbl B Cﬂe,El,yPOLLI,EVI

Tabnuue:

TEXHUYECKUE OAHHbIE 2GR 3GR 4GR

2008 4000 Bt 4700 Bt
MouwHocTs | 220-240 B

4400 - 5900 Bt | 5500 - 7000 Bt | 7100 - 7750 Bt

380-4158B
YacToTa 50-60 Ty 50-60 Iy 50-60 Iy
Maposolt Kode 12n%2 12nx3 12nx4
Maposoi boinep 8,0n 13,00 1300 3a809ckas mabnuyka
Kannbposka pdcnosnoxeHa noo
NPeAOXPaHUTENBHOTO 0,19 MIMa (1,9 6ap) +/- 0,015 Mlla no00oHoM 0515 cbopa Kanesib
KnanaHa (kanneynogumesnem)

Pabouee gaBneHne bolinepa

0,08-0,14MMa (08- 14 6ap)

12:00 01/01/2017

[laBneHne nogaBaeMown BOoAb!

0,15-0,6 MMa MAKC (1,5 - 6 6ap MAKC)

[aBneHvie nopauv Kode 08-09MlMa (8-96ap)

¢ O] ¢ O

STANDBY OFF

ﬁ

Temnepatypa

paboueil cpefpl >3

95° MaKC. OTH. BNa*KHOCTb

changes mode @ COM ‘

YpOBEHb 3BYKOBOTO

JaBneHus <704b

0 ®

B cootBetctBUM ¢ npektuson 2006/42/CE annapaT Mapkupo-
BaH 3HakoM CE, cornacHo KOTopomy mpou3BOAUTeNb Nog cob-
CTBEHHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3aABNAET, YTO MalluMHa ABNAETCA
6e30MacHO 1A NOSIb30BaTENEN U OKPYKaloLLen cpeapl.
AnbTepHaTMBHaA MapKNpoBKa MOXET OblTb MPUMeHEHa B 3aBU-
CUMOCTM OT LIEeNIeBOro pbiHKa B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLUMY
HOPMamWu B OTHOLLEHUW N3AENNN.

3aBogfCcKas TabnmMyKka C COOTBETCTBYHOLLEN MAaPKUPOBKOW, Ha KOTO-
poi yKkasaHbl neHTUUKALMOHHbIE iaHHble 1 cneluduyeckue Tex-
HUYeCcKre JaHHble NPUbopa, NPUKPENEHa Nog KanieynoBrUTeNem.
Hwvixe npepcTaBneH npumep 3aBofAcKomn Tabnmuky KopemalumHbi:
Bongsa uepes pasgen «MeHio» (CM. MHCTPYKUMU B NOCNeyOLnX
rnasax PyKoBogCTBa Mo 3KClyaTaLn) 1 HaxaB KHOI‘IKyn,
MOKHO NMOCMOTPETb CEPUIHBI HOMEP KOdEeMALLVHBI.

Mpwu nobom obpalyeHun K M3rotoBrTenio Heo6xoanMo yKa-
3aTb cnegymoulme gaHHble:

« S/N - cepunHbI HOMep KopemallnHbI;
+ Mod. - mogenb malnHbI;
« Y- [paTa n3rotoBneHus.

HaHHble np|/|6opa YKa3aHbl TaKXKe Ha 3TUKETKE, PaCNONTOXeH-
HOW Ha YyNnaKoBKe MallWHbl.

3ampemjaeTcsa yAaaATh WIN M3MEHATb 3aBOACKYI0 Ta-
6mruky. B cydae eé moBpexzieHNA MM Hepas3bopumBo-
ctyt o6partutech K TeXHMKY wm K V3roToBuTero.

MARCHIO COMMERCIALE c

WEGA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via C. Bardini,i SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.1799700 Fax +39.0438.1884890

Bl

| SIN: ||Mod. II Y |
v ffw 2|
MADE IN ITALY

keyboard software Version
VER 338 REV 013.13
01/04/2016

base software version
VER 396 REV 013.14
18/03/2016

Serial Number 240812

2.9 Cucrema 3HeprocbepexeHns

MawmnHa cHabxeHa nporpammMHbIM obecrneyeHnem, KOTopoe
aBTOMATMUECKM MEPEBOAMUT €€ B PEXMM OXufaHua «stand by»
BO BpeMs MPOJOMKUTENbHBIX MepepbIBOB B paboTe, Npu BKIIO-
UEHUN CUCTEMBI SHeprocbepexkeHns «Energy-saving» B HOUHOe
Bpems, a Tak»Ke CUCTeMbI PerynaLmmn TemnepaTypbi.

OTO NO3BONAET COXPaHATb SHEPIUIO Ha MPOTAXKEHUN HOYHbIX
nays, NoaAepmBas MallvHy BCerga B yCnoBmAxX ObICTPOro Bo3-
BpaLLeHus B pabouee cOCTOsHUE.

Kpome Toro, nporpamma pacnpegenser MOLHOCTb TOJIbKO TOr-
[a, Korga 3To HeobXOAUMO, NMO3BONAS TaKNUM 00Pa3OM SKOHO-
MUTb SHEPTUIO B TeUeHMe 0ObIYHOrO pexknma paboTbl annapara.
Ecnn 310 NpegycMoTpeHO KOHUrypaumen, Npu yMeHbLUEHNN
obbema paboTbl NporpammHoe obecrneyeHrie aBTOMaTUYECKN
NepeBOAUT B PEXUM OXMAAHWA OLMH NMOO HECKONbKO 3aBa-
POUHbIX 6510KOB KOdeMmallMHbl, a 3aTeM BBOAMUT UX B MOJHbIN
pexrm paboTbl, KOraa 3To He06XOANMO.

MpepycmoTpeHbl TpY pexknuma paboTbl Ha BblIbop:

«  CONF: 3anyck BpyuHyto

«  PROG: 3anyck uepe3 nporpammHoe obecrneyeHune

« ECO: 3anyck uepes aBTomaTMyeckoe 3anommHaHue.

3amyck cucreMsl sHeprocbepexxenns «Energy saving» - c.
map. 7.2 Ha crpanutie 187. IIporpammupoBanue - cM. map.
7 Ha cTpanuLe 187.
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3. XPAHEHME

6.3 BkniouyeHue v BblKJ/IlOUEeHMe

Cknagckoe xpaHeHne KodemallvHbl ocyulecTBaseTcsa nnbo
KomnaHwuen-nsrotosutenem, nnbo TexHNKOM.

4. YCTAHOBKA

YcTaHOBKa KOd)eMaLLII/IHbI OOJTXHa OCyLeCTBIATbCA NCKKYN-
TENbHO TEXHVKOM.

Bo Bpems ycraHOBKY KOodeManHbl TeXHVUK JO/DKEH Bbl-
IIO/IHUTD OIEepaLy IO 3aM€He BOJbI, COfiep>Kallelics B
TUAPABINYECKO TN,

S’ ., Kodemanmna gomikHa 6bITh ycTaHOBIIEHA Ha COBEpIIEH-
m HO TOPU3OHTA/IbHYIO [IOBEPXHOCTD, He OojIee 2° HAK/IOHA,
smmmm U JO/DKHBI OBITH MCK/IIOYeHBI TI0ObIe HEPOBHOCTYU Ha

3TOJ IOBEPXHOCTIL.

OMeKTpirdecKas CucTeMa O/DKHA ObITb OCHALIEHA YCTPOIICTBOM
mugdepeHIaTbHON 3alUThl ¢ Ui AyddepeHIanbHOro
TOKA B COOTBETCTBIH C JAECTBYIOIIMMI 3aKOHAMIL I TIPaBII/Ia-
MJI TeXHVKII 0€30I1aCHOCTI.

5. BBO/I B SKCIUTYATAIINIO

Beon KOd)eMaLIJVIHbI B 3KCnyaTaunio OOmMKeH OCyLleCTBAATb-
CA UCKNIOYNTENBHO TEXHUKOM.

6. OYHKIIMOHVPOBAHME

6.1 Mepbl no o6ecneyeHnIo 6€30MacHOCTY

BHMMaTeIbHO 03HAKOMBTECh C MEPaMII IIPeFOCTOPOKHO-
cty, ykasaHHbIMU B TMaBe «I. MEPBI 11O OBECIIEYE-
HIIO BE3OITACHOCTMW» Ha ctpanume 171.

6.2 WN3nyyeHmna

Bubpayuu
I'Ipvl MNCnosib30BaHMK annapata B COOTBETCTBUW C YKa3aHUAMKU Npa-
BUNIbHOWN 3KCMNyaTaumu, NpeacTaBneHHbIMA B JaHHOM PykoBopacTee
Nno 3KCnyaTaunmn, BO3SMOXHble 06Hapy)KEHHble B|/|6pa|.u/||/| He ABNAKT-
CA CUrHaNnoM K BO3HMKHOBEHWIO MOTeHUKaIbHO OMacCHbIX CVITyaLl,VIVI.

Llymousny4dyeHue

YpoBeHb LLYMOU3yYeHUsA MaLlHbl B CPefHEM COCTaBMAET MeHee
70 Ab; 370 03HayaeT, YTo HET HeOOXOAMMOCTY B UCMONb30BaHUN
VHAVBMLYaNbHbIX CPEACTB 3aLLMTbl CIYXOBOrO anmnapara.

Ecnu mawwvHa HauHeT n3paBaTb OTKMOHAKLMECA OT HOPMbI
LIYMbl, HeO6XOAMMO COO6LUMTL 06 STOM TeXHUKY.

nekmpomazHUmMHas ob6cmaHoska

KodemalumHa npounsseaeHa 4 KOpPPeKTHOM paboTbl B INEKTPO-
MarHuTHOV 00CTaHOBKE MPOMBILLIIEHHOTO TUMA, U COOTBETCTBYET
LeNCTBYIOWMM CTaHAAPTaM MO SN1eKTPOMArHUTHOW COBMECTMO-
CTV 1 MTOMEXO0YCTOMNUNBOCTN.

Ilepen HavaIOM MCIOMB30BAHIS KObeMAIINHbI HEO6XOTM-

MO BCTaBUTH (IJIBTPOfiEp)KATeNb B 3aBAPOUHBIN O/IOK 1

aKTUBUPOBATb (YHKIIMIO IPUTOTOB/ICHIS HATIUTKA BXOO-

CTYI0 Ha HECKONbKO CEKYHJl; JaHHAS HPOLENypa CIoco6-
CTBYET BBIXOJIY PVCYTCTBYIOIIETO B IICMY BO3AYXa I IIOJTHOMY Harpe-
BY 3aBapOYHOT0 670K,

E>xeHeBHO HEOOXOAMMO 3aMEHSTh BOAY B MAIIIIHE, KaK
3TO yKa3aHO B map. 6.4.1.

MNocne nogknyeHnAa K rMAPaBANYECKON N dNeKTPUYeCcKom
ceTAM, ocyulecTBneHHoro TexHuKom, ybeantecb, ytobbl noa-
[OH ana cbopa Kanesb (KanneynoBuUTesb), PacronOXeHHbI
noJ peLueTkon-noacTaBkon ana yawek (11), 6bin1 NpaBUIbHO
nofacoeVHEeH K CJIMBHOMY OTBEPCTHUIO.

MpoBepbTe, UTOObI BCE KpaHbl Napa bbinn 3aKpbIThl. BKounTte kode-
MalLUVHY NMyTeM HaXaTIs Ha FaBHbIN BbIKMoYaTeNb (5) U cregyiTe yKa-
3aHVIAM, NOABMAWMMCA Ha AUCTNIEe MALUKHbI, Kak NOKa3aHOo HIke.

e AoOXAUTECb BKNMIOYEHNA MallUHDbI;

start machine

boiler
services

boiler
group

block
group

MawuHa Haxooumcs 8
COCMOSAHUU pa3zoepesa

PacyemHoe spemsa oxu-
0aHus 3anycka MawuHel

+  BO BPEMs 3arycka 113 3aBapOUHbIX 6IOKOB MOXET BbIXOAWTb
BOfa:

WARNING: Steam outlet

< 01/01 >
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« Mocsie 3aBepLUeHns 3anycka MallMHA roToBa Ans MpuUro-
TOBNEHUA Kode, 1 Ha AnCriee NOABUTCA HUXKENpUBEaeH-
Hoe M306paxeHuve. ECiM 3HaUOK Napa OKpalleH B opaH-
)KEBblIll LIBET, HEOOXOAVMMO MOAOXKAATb HECKONBKO MUHYT,
yToObl MOJAuya Mapa CTana BO3MOXHOW. 3HAYOK Mapa,
OKpaLLEeHHbI B 3e/eHblii LIBET, 0O3HAYaeT, UTo JaB/eHve B
MaLUviHe JOCTUIIO 3aMnpOorpaMmMrpPOBaHHOIO YPOBHS.

8 lap He
docmyneH

v
&
A

B HEKOTOPbIX CNTyYasnx, Kak HanNprUMep, Nocse NPOMbIBKU 3aBa-
POUHbIX 6JIOKOB, BCE KHOMKM BbiOOpa pexrmMa paboTbl Malum-
Hbl 6yAyT HEAKTUBHBIMU, AUCTIE ByaeT UMETb MOHUXKEHHYIO
APKOCTb, a CMpaBa Ha MaHenn NoABATCA Npefynpexjatolme
coobueHus.

b
bl
&
A

Korga TeMmnepartypa JOCTUTHET HeO6XOﬂI/IMOI'O YPOBHA, An-
cnnen BEPHETCA B PEXKNM HOpMaﬂbHOVI APKOCTU, N MalUlMHa
HayHeT d)yHKLI,I/IOHVIpOBaTb.

6.3.1 Bebik/l0YeHUe MaWUuHbI

Bbikntounte KOd)eMaLIJI/IHy, Ha)XaB Ha KHOMKY raBHOro Bbl-
Knwo4yartena.

6.4 MoproroBka KopemalmHbl K
3KCcnyaTauun

6.4.1 [lod2omosKa KoghemawuHbI K IKCnlyamayuu

E>xeHeBHO HEOOXOAMMO 3aMEHATH BOLY B MalllIHe, KaK
9TO yKa3aHo B map. XX.

C NOMOLLbIO Pa3NIMUHbIX KOMAHZ MPOW3BECT ClieaytoLne AeiCTBIS:

3ABAPOYHbIE BJIOKI
+ BcTaBuTb dunetpopepxatenn 6e3 dunsTpa B 3aBapoUHbIN 6110K;

+ MOMeCTUTb KYBLUWH MO HOCKK BbIMYCKHOMO OTBEPCTIA GUIbTPOLEp-
xarens;

*  BbIMOMHWTb NOAAYY HE MEHEE 1 NINTpa BOfbl;
*  NOBTOPUTb onepauunto ANna KaAoro 3aBapoyHoOro 6noka.

URBAN

*  BbINOJHUTb NOAavy ropﬂuelh BO[bl B KONIMYECTBE, YKa3aHHOM B Ta6J'II/IL|,EZ

2GR

4 nutpoB

3GR

7 nutpoB

4GR

7 nutpos

B cnyyae cpabatbiBaHna cuctembl TailM-ayT BbIKMKOUUTD 11 CHOBA BKJIIO-
YUTb MALLVHY U1 BbIMONHUTb NoAauy.

Ecnn Bo Bpemsa mogaun MponNCXoanT NajeHne [aBNeHna B MalnHe, Ao-
*KOaTbCA BOCCTAHOBNEHUA UCXO[HBIX YCNOBUI 1 NPOAOMKMTb Nofayy Ao
TeX Nnop, noka He OyAeT BblfaHO YKa3aHHOE KOSIMYECTBO BOAbI.

HACAZKW AN BbIMYCKA MAPA

«  BcraBuTb HacagKy Ans BbiMycka napa B KYBLUWH;

*  BbINOMHWTbL NOAAYy Napa B TeueHMe He MeHee 1 MUHYTBI;

* MOBTOPUTb OMNEPaLMIO C APYroi HacaKOM AN1A BbiNycKa napa (Mpu Ha-
nmynn).

‘"

- - OmacHocTb 0KoroBs. He HaIlpaB/LINTE IIap M TOPAIYIO0

BOJly Ha pyKM MM ApyTHe yacTy Tena. He npuxacaiitech
K HaCa/iKe [i/Is1 BBIIIYCKa I1apa 1 TpyOKe BbIITyCKa Topsdelt
BOJIbI TO/IBIMM PYKaMU; MICTIONb3YIiTe COOTBETCTBYIOIIVE
CpefICTBA MHAMBU/YaIbHOM 3alATHL.

6.4.2 [lomon u 0o3uposaHue Koghe

Kodemornka ¢ gosatopom, ucrosnbyemas MOBCEAHEBHO AN

nomona kode, LoMmKHa pacnonaratbCsa PAAoM ¢ KopemallHON.

Momon 1 fo3npoBaHue Kode JOMKHbI OCYLLECTBAATLCA B COOT-

BETCTBUW C YKa3aHWAMM 13roToBUTeNA KOGEMOIKM € [JO3aTOPOM;

KpoMme Toro, Heo6X0AVMO NPUAEPKMBATLCA CIELYIOLLMX NPaBUIL:

+ YTOOGbI NOMYUYNTb OTAINYHbIN KOde SCNPecco, He PEKOMEH-
LYyeTCsA XPaHUTb 3epHa Kode Ha NPOTAXEHUN ANUTENbHO-
ro nepuopa. Heobxoanmo cobntopatb NpeaenbHbIA CPOK
XpaHeHUs, yKa3aHHbIN Npou3BoauTenem;

+  He peKoMeHAyeTCcA MONoTb bonblune 06beMbl Kode; xena-
TE/bHO MOLTrOTOBUTH €r0 B KOJIMYECTBE, KOTOPOe BMeLLaeT
[03aTop, U NCMOMb30BaTh MO BO3MOXHOCTU B TeUEHWE AHS;

+ He MoKynalTe MonoTbi Kode, MOCKONbKY OH ObICTPO Te-
pAeT cBOM BKYCOBble KayecTBa. Ecnv HeobxoAMMO, NOKy-
naiTe ero B HeOObLUKX BaKYYMHbIX YMaKOBKax.

6.4.3 OceseweHue

[na BKIIOUEHUS UNN BbIKNTIOUEHUA OCBeLLeHMA paboyel nio-
LAAN HAXKMUTE KHOMKY

g

& OcsewjeHue
D paboyeli
BbINYCKHASA TPYEKA FOPAYEN BOAbI A nosepxrocmu
+ [MomMeCTUTb [OCTAaTOYHO BMECTUTENbHBIA KYBLIMH MOJA BbIMYCKHYIO )
TpyOKy ropayeii Boabl; %
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[InAa BKNOYEHMA UK BbIKIOYEHUA OCBELLEHNA 6GOKOBbIX CTO-
POH KOopnycCa MalWlKHbl HAXMNTE KHOMKY

g =

&

- OcselyeHue
60K08bIX CMO-

A POH Kopnyca

,7 — MAwuHel

6.4.4 Pewemku 0514 npuNOOHAMUSA YauwieK

B cnyuae, Korga HeO6X0AMMO HaMOMHNUTL YaLLKX Pa3fNYHON
BbICOTbI, UCMOMNb3YIOTCA CreLalibHble BbIgBVKHbIE PELLETKM
(7), KOTOPbIMU OCHaLLEHa MaLLVHa.

[lnA yCTaHOBKM BbIABVXXHOW PELUETKM, HEOOXOLMMO M3BNEeYb
ee 13 Koprnyca MaLUVHbl, NOTAHYB Ha ce6a o nonHow ee 6no-
KNPOBKM.

Korga HeT Heob6XogMMOCTU B MCMONb30BaHUN PELLETKN, 3a-
KpOWTe ee Mo HanpasBfleHWNIo K MaLluHe.

6.5 [purotroBneHune Kode

Bo Bpewmst mpurotoBieHns Kode He CHUMAiTTe GUIBTPO-
Ziep>KaTenb C 3aBapOYHOTO 6710Ka.

6.5.1 [lodzomoeka ¢punompooepxamens

Ilepep 3anonHeHneM GuIbTpoOfepXKarens ybeanTecs,
9TO OH ITYCTOI ¥ YTO QUIBTP OUMILEH OT HPEbIAY-
IMX OCTaTKOB Kode.

«  3anonHute GuUnbLTP oAHON Nopumen MonoToro kode (Npu-
MepHO 6-7 rp.) U NpyAaBuTe ero Npy NOMOoLLY creyunanb-
Horo npecca;

« BCTaBbTe GUIbTPOAepKaTesb B 3aBapOUHbIii 650K, Npw
STOM He 3aKpblBas €ro CJINLLKOM CUJIbHO, UTOObI 136€eXaTb
ObICTPOro N3HOCA YNIIOTHUTENEN;

« MO 3TON e MNpuYMHe PeKOMeHAYeTCA oumwaTb Kpas
bunbTpa, Nnepen Tem Kak BCTaBUTb GpUbTpoaep»KaTesb B
3aBapOUHbIii 6110K;

«  CnepynTe Npasuniam, yKazaHHbIM npounssoguTenem kode-
MOJIKU C [JO3aTOPOM.

6.5.2 [lodauya

« [ocTaBbTe yallKy Nog HOCUK Bbl- %\ y
MYCKHOTO OTBEPCTWA 3aBapOYHO- ~
ro 6510Ka;

+  BblbepuTe Ha AWUCNNee UKOHKY C ~
HeOoBXOAMMbIM KONNYECTBOM Ha-

NNTKa, Hanpumep E, n o>|<|/|,qa|7|—

Te NpUroToBneHns Kode (3aropuT-
CSl CBETOAVOAHBIV HAMKATOP);

@l

+ ytoObl OCTAaHOBUTbL BbINYCK Kode
paHblle, HEOOXOAMMO MOBTOPHO

HaXKaTb Ha KHOMKY .
zﬂ4

3asapouHsiti Temnepamypa
610K
o -
% 9,8 bar
L V)
I
VIkoHKa Hanumka e cma- HaeneHue
ouu npu2omoeJsieHus Hacoca

+  YTOObI NPUIrOTOBUTL HECKOJNIBKO Yalliek Kode noapsa, He-
06X0AVMO Ha)kaTb Ha KHOMKY 1 OCTaHOBUTb MoZauy,
Ha<aB Ha 3TY e KHOMKY .

STOP

6.5.3 [IpozpammuposaHue nopyutli Koge

[TporpaMmmupoBaHye KaXgol MOPLUI IIPOU3BOMINT-
CA TIpY UCIIONb30BAHNMM HOBOT'O MOJIOTOrO Kode, a He
KodelfHOI Tymu TOoC/e paHee MCIIONb30BAaHHOTO
Kode.

MaluuHa yxe 3anporpammupoBsaHa V3rotosutenem. Ecnu bl
XOTUTE U3MEHUTb nopuun Kode, cM. nap. 7.3.1 Ha cTpaHuLe
189.

184 3 200
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6.6 lNopaua napa

S’ He nampasmaiite map Ha pyku wm fpyrye yactu tena. He
m HpUKAcalTech K HacafIKaM /1A BBIITYCKa I1apa TOBIMI PY-
smmmme  KaMI; MCIIONB3YIATE COOTBETCTBYIOLIME CPEACTBA MHVIBY-

JIya/IbHOI 3aIUTBL.

« [MorpysnTte HacagKy pAna Bbinycka
napa B >XMAKOCTb 1A HarpeBaHus;

+ MOBEpHUTE PyUYKy KpaHa NpoTuB Ya-
COBOW CTpenKu;

+  BbIX0oA Napa 6yaeT nponopumnoHaneH
OTKPBITUIO KPaHa;

«  [N1A 3aBepLUeHNA Nnofayr NoBepHUTe
PYUKY KpaHa no 4aCcoBOW CTpeJiKe.

[ina onTManbHOro BCMEHUBaHUSA CleAyiiTe CiefyoLLM NpaBuiam:

« HarpeBauTe BCerga ToIbKO TO KOMMYECTBO MOJIOKa, KOTO-
poe HamepeBaeTeCb WCMOJIb30BaATb; MOC/E HarpeBaHus
MOJIOKO AO/MKHO ObITb MOMHOCTBIO BbUIMTO U3 KYBLUUHA;
3anpeLLeHo HarpeBaTb MOJIOKO 3aHOBO;

«  BCMEHMBaHVe MOJTOKa JO/KHO HauMHaTbCA Npy|TeMnepa-
Type npumepHo 4°C. @

Ilepen ncrionbsoBaHmeM HacaJKu I B
00XO0/IMIMO ITPOM3BECTH JIEHCTBYA 1O
Ta B T€YEHME He MeHee 2 CeKyH/.

apa He-

[l nopfep>KaHnua B OTIMYHOM COCTO
BEPCTHUII HaCaIOK J/IA BBITYCKa apa pe

BOAUTD HENIPOJO/DKUTENDHYIO MOJATY II I10-

C/I€ KOXAO0ro Mx MCIIOTb30BAHMUA. H}'IH YUCT. OTBepCTI/HZ
HacCaJlOK /I BBIITYCKa IMapa I/ICHOIII)SYI?ITC UNCTYIO TPAIIKYj YEHHYIO B
TETIoN BOAE. HacanKa [/ BBIITYCKA ITapa NO/DKHA HAXO, Cs TI0TPy-

DEBAHNA.

JKEHHOI B MOJIOKO TOTTbKO Ha Bpems, HeO6XO,E[I/IM06 e

He oTkppiBaiiTe KpaH mapa, eciiv Hag
Iapa MOTPy’KeHa B MOJIOKO, a MaIl]
KaK TOCTIeHsAA Oy/eT BCAChIBATb MOJ

6.7 lNopaua ropauen Boabl

URBAN

OmacHocTb nonmydeHns oxoros. He Hampassaiite rops-
4yI0 BOJY Ha PYKM MM JIpyrye JacTu Tena. He mpuka-
caifTech K TpyOKaM BBIITYCKA TOPsTIel BOBI TOTIBIMIL Py-
KaMJi;  MCHONb3YiTe  COOTBETCTBYIOLIME  CPENCTBA
VHVBYUYa/IbHOI 3alUTHL.

« [omecTuTe KyBLUVH Nog TPYOKY BbiNycKa ropsyei Boabl;

+  HaXXMuTe KHOMKY BOAbI 1 OXKuaanTe nogaun Boabl;

+  YTOObI 3apaHee NPeKPaTUTb NMPUroTOBNEHKE KOode, HEOO-
XOAUMO MOBTOPHO HaXKaTb KHOMKY BOAbI

6.7.1 [IpozpammuposaHue 2ops4eli 800bl

MawwHa yxe 3anporpammupoBaHa M3rotosutenem. Ecan Bbl
XOTUTE U3MEHUTb MopuuK ropavyen Bogbl, cM. nap. 7.3.1 Ha
cTpaHuue 189.

6.8 [MapoBon aBTomart Autosteamer

6.8.1 PekomeHOayuu no Uchosib308aHUIO

« BcneHwuBanTe TONbKO TO KOIMYECTBO MOJIOKa, KOTOpoOe Bbl
HamepeBaeTeCb MCNOoJIb30BaTb; NOC/1e HarpesaHA Moo~
KO OOJI)KHO ObITb NMOJIHOCTBIO BLITATO 13 KyBLUMHA; HE Ha-
rpeBalhTe MOJIOKO NMOBTOPHO;

+ naposon aBTomaT Autosteamer rapaHTMpyeT norpetu-
HoCTb * 3°C mexay 3aaHHON TeMnepaTypoin 1 peanbHOM
TeMnepaTypon MOIOKa TONbKO NPU YCNOBWK, YTO BCMEHN-
BaHVe MOIOKa HaunHaeTca npu Temnepatype 4°C;

+  MO3TOMY BbINYCK Mapa MPeKpaTUTCA TOMbKO rnocsie AoCTU-
XeHVA YCTaHOBNIEHHOW TeMMepaTypbl MOJSIOKa; ANA NpefoT-
BpaLleHMA BbIXxoda Hapyy NeHKW crefyeT BBOAUTb 00beMm
XNOKOCTWY, He NpeBbIWaloWwmii 1/2 BMeCcTumoCTu KyBLUMHA.

+  MCMOMb3yWTe eMKOCTb, 06beM KOTOPOW COOTBETCTBYET KOMYe-
CTBY BCMEHMBAEMOTO MOJIOKa (pekomeHayeTcs okono 200 mn), n
MMeeT LIMINHAPUYECKYIO HEKOHNYECKYto GopMY (CM. PUCYHOK).

6.8.2 [IpuzomoeneHue Koghe c noMouwbto
napoeozo asmomama Autosteamer

He HampapnafiTe map Ha pyKy IV JApyTHe YacTH Tefa.

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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URBAN

He npukacaritech K HacajKaM J/Is1 BBIITCKa ITapa TOIBIMU PyKaMI;
VICIIO/Ib3YJATE COOTBETCTBYIOLINE CPENCTBA VHIVMBULYANbHOM 3a-
LIUTBHI.

Iepen Hava/moOM MCIONMB30BAHMA Iapa [JI HarpeBa U
BCIIEHMBAHNUS MOJIOKa, HEOOXOZMMO IIPOVI3BECTH BbI-
IyCK Iapa BXOTIOCTYIO, HAXKAB OfHY 13 KHOIIOK BBIOOPA.
Brimyck mapa JO/DKeH OCYILIeCTBIATHCA B TeUeHME He-
CKOJBKMX CEKYHJ 10 ITOJTHOTO BBIXOfa KOHJeHcaTa. [y mpekpariie-
HJA BBIYCKa Iapa HeOOXOAMMO OBTOPHO HAXKATb 3TY >Ke KHOIKY.

+ [lorpy3sute oTBepcTMA Hacagku MapoBOro asToMata
Autosteamer B MONOKO;

«  BblbepuTe Ha Ancniee HeO6XOAVMYI0 KOMAHAY, Hanpumep
L) , n oxupanTe nogaum napa;

e AOXOUTECb OKOHYAHWUA BbIMyCKa;

+  yTOObl 3apaHee MpPeKPaTUTb BbIMYCK, HEOOXOAUMO MO-
BTOPHO Ha)kaTb Ha 3Ty e KHoMKy ) .

Y W @

Mapoesoti Mooaua

asmomam napa

Autosteamer 1 Maposoli 8pPYUHYIO
asmomam

Autosteamer 2

JI1s 9ucTKY OTBEpCTUII HACaOK JI/IA BBINTyCKa Iapa Mc-
THOIb3YIiTe TPAINKY, CMOYEHHYIO B TeIlIoll Bofe. Monoko
MOXKET XPaHUTbCA B XONOAUIbHUKE MaKCUMYM B Tede-
Hue 3-4 mHei.

Hacapika 14 BbIITycKa I1apa 0/DKHA HaXO[UThCS TIOTPy-
JKEHHOI B MOJIOKO TOJIbKO Ha BpeMsl, HeOOXOIMMOe /ISt
€ro HarpeBaHus.

Jlnd msMeHeHMA TeMIepaTyphl IIapOBOTO aBTOMAara
Autosteamer 1 14 peryIMpOBKY BCIEHNBAHM MOTIO-
Ka cIefyeT 00paTtuTheA K TeXHMKy.

6.9 [lpurorosBneHne Kany4nHo

- BcTaBbTe BcacbiBaloLLyto TPYOKY B MOJIOKO;

* nNomecTuTe KyBLUMH MOA4 BbIXOAHOE OT-
BeEPCTME Kany4ynHaTopa,

«  OTKpOWTe KpaH Nnapa, nocsie JOCTUXKEHMUA
KEJIAeMOro KOJMUYeCTBa 3aKpoWTe KpaH
napa;

+  BblleliTe BCMEHEHHOE MOJIOKO B YaLlKK
c Kode.

Yrob6bl mpuro- =

TOBUTb TOpsIYEE MO-

noko 6es me- C » (

HBI, TIPUIIOHIMUTE
JIONACTh KAINy4JMHATOPA BBEPX.
[na  momydeHmst — JIydiuero
pesy/bTara peKOMeH/YeTCs 110-
J{aBaTh MOJIOKO V3 KAaIly4MHATOPA He HENOCPENCTBEHHO B YAIIKY C
kope, a B KyBUMH, U 3areM [OGAB/IATH BCIIEHEHHOE MOJIO-
Ko B Kode. PekoMeHayeTcsi cofep)Karh KalydMHATOP B UMCTOTE
COITIACHO TIPABUJIAM, IIPEJICTAB/IEHHbIM B raparpade 8.8 Ha cTparuie
196.

6.10MogorpeBarenb Yawek

s "
. , B menax 6esomacHOCTH He peKOMEHyeTCsA K/MacThb TPAT-
m KU ¥ IpyTue IpefMeThl Ha OBEPXHOCTD TIOfi0IPeBaTesLd
smmmm  YalleK, YTOOBI M30EKATh IIeperpesa KoQeMalllyHEL

BHVIMAHME! BHICOKAS TEMIIEPATYPA: noporpeBarens
JallleK MOXeT JOCTUTaTh TeMIIEPATyp, KOTOpbIe MOTYT IpiBe-
CTY K OXoraM. byzbTe O4eHb OCTOPOXKHBL
PacnonokuTe yalKku Ana HarpeBaHMA Ha COOTBETCTBYIOLLYIO
noBepxHoCTb (13).

[na BknoyeHnA nogorpesatena Yallek HAXKMUTE KHOMKY -«
anI BKIKOYEHNN nofgorpeBaTtena Yallek KHOMKa BHN3Y OKpa-
LInBaeTCA B KpaCHbIM L|BET.

Jlna MsMeHeHMA TeMmIlepaTyphl NOfOTPEBaTeNsA YalleK
cM. map. 7.3.2 Ha cTpanute 190.

186 13 200
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7. ITPOIPAMMMPOBAHMNE
ITAPAMETPOB MAIIIMHDBI

7.1 [ocTyn B MEHI0

Ona [OCTynakK OTO6pa)KeHI/IIO AaHHbIX 1 MPOrpaMmmMmnpPOBaHnIO Ma-
LUMHbI HAXXKMUTE Ha Crang B npaBoM 4acTn CeEHCOPHOro gucruiea.

e
=

12:00 01/01/2017

— = — G
C ¢ O

{_STANDBY OFF STANDBY OFF  JI_ £ J

changes mode @ COM

7.2 YnpasneHue cuctemomn
3HeprocbepekeHnA

Bo3MOXHbI TpU pexxkuma paboTbl cUCTeMbl SHeprocbeperxe-
HuA «Energy Saving»:

. :3anycK BpPy4Hyto
. :3anyck yepes nporpammHoe obecrneyeHne
. :3anyck yepes aBTomatnyeckoe 3arnoMmmHaHume.

[lns BbIK/IOYEHMA MaLLMHbI MO0 3anycka CMCTeMb SHeprocbepexe-
HuA «Energy Saving» HeO06X0AMMO BbINONHUTD CeayioLLme LENCTBUS:
+  BblOpaTb NaHesb, PACONOXEHHYIO C MPABOI CTOPOHbI ANCTINES;

«  BbIOPATb UKOHKY KMEHIO» = ;
+  BblOpaTh Xenaemyto GyHKLMIO.

Ecnv malivHa HaxogmuTca B BbIK/TOUEHHOM COCTOAHWM IO B CO-
CTOSIHUM 3HeprocbepexkeHns «Energy Saving», ana Toro ytoobI
BO300OHOBUTb paboTy, HEOOXOAMMO HaxaTb Ha gucnnen. Mawm-
Ha BepHETCS B pabouee COCTOsIHME B TeUEHWE OAHOWN MUHYTHI.

B nto6om cnyyae, cmctema NPOAOIIXKIT CJIEAO0BATb YCTaHOBJIEH-
HbIM MapamMeTpPam SHeprocoeperkeHusl.

. dyHKUMA sHeprocbepexxkeHus «Energy saving» 3a-
MyCKaeTCsi BPYYHYIO MyTem BblOOpa NMKTOrPammbl MaLlu-
Hbl MO0 3aBapOYHOro 6510Ka Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE;

URBAN

| 3ABAPOYHbIV B/TOK |
YcmaHoska pexuma oXudaHUs 8pyYHyro

| KOOEMALLUMHA |

Belksto4eHue 8pyyHyto

ycmgHoem pexxuma

OXUOAHUS RNVYHVIO BeiknoyeHue spy4Hyto

¢ O

|_STANDBY OFF J|_STANDBY OFF \

® com

changes mode

. byHKumA sHeprocbepexeHuna «Energy saving»
3anycKaeTca uepe3 nporpammHoe obecneyeHve (CMm.
nap.7.2.2 Ha ctpaHuue 188);

WEEKLY PROGRAM X

STANDBY 1 2230 > ‘ G2 ‘ SB

> Gl ‘GG SB

STANDBY 2 16:00

REST
CONDITION

CHOOSE WEEKDAYS |Mon | |Tues| Wed Thu  Fri

. byHKumMA sHeprocbepexeHusa «Energy saving»
3anycKaeTca yepes3 Mporpammy aBTOMaTMYeCKoro 3amno-
MWHAHUA; CUCTEeMa aBTOMATMYeCKN BKYaeT GyHKUKMIO
SHeprocbepeeHns, MPU 3TOM TemrnepaTypa NOHMKaeTcA
ncxona n3 pexrma paboTbl, OCyLeCTBAEHHOro B npefbl-
[yLwime AHW NN Hepenu.

OnAa BKOYEHMsA cuUCTEMbl 3HeprocbepexeHus «Energy
saving» HeobXxoAVMO BbIOpPaTh KOMaHAy 1 3aTEM Bbl-
6GpaTb »Kenaemblil pexnm paboTbl:

2259 00/08/2020

_STANDBY OFF IS

changes mode

L

BpyuyHyto

CHANGES MODE

choose

@ com
3anyck yepes

ADGSDAMAMOE ; & PROG choose
obecheqeHue >

% ECO set mode
3anyck yepe3
asmomamudyeckoe
3anOMUHAHue

200kwh

Jlna mporpaMMMpOBaHUA CUCTEMBI SHEProchepesxeHns
«Energy saving» - cm. map. 7.2.2 Ha crpanune 188.

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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URBAN

7.2.1 3anyck epy4Hyio

SHEPIOCBEPEXEHUA

YT006bl BPYUHYIO MOMECTUTD B PEXMM OXKMAAHNA OLNH U He-

CKOJIbKO 3aBapOUHbIX 6JIOKOB, HEOOXOANMO BbIMOMHUTb Clie-

ayowe gencTeus:

+  BOWNTW B MeHI0 (cm. nap. 7.1 Ha cTpaHuue 187);

+  BblOPaTb KHOMKY PeXMMa OXKNLAaHUA 3aBapOYHbIX 6/10KOB;

«  BblOpaTb 3aBaPOUHbIN 610K 1K 6110KK, KOTOPbIN HEOOXO-
AVIMO NMOMECTUTb B PEXKUM OXKULAHWS;

e noaTBepAUTb C MOMOLLIbIO KHOMKW  sterdy

22559 00/08/2020

Coffee group selection for stand-by

standby c\nssz‘\lall:‘tgou«

AHanornvaHeIM 06pasoM MOKHO BBIKTIQUNTH 3aBApPOYHbIE
6moxu ¢ omomibio kaonku OFF . Y106bI BHIBECTU
3aBapOYHBIE OTIOKM U3 PEXIMA O)KHI/IH JUTU BBIKITIOYeE-
HIA, ClIefyeT HaxaTb 1 yaepxknBaTh kHonky START/STOP cootsert-
CTBYIOIVX 3aBaPOUHBIX O/IOKOB.

START
STOP

Haxmume u yoepxusatime Haxa-
moti 0714 8038pamMa 3a8apo4YHO20
6/10Ka 8 UCXOOHOE NOJIoXKeHUe

YT06bI BPYUHYIO MOMECTUTb B PEXKUM OXKMIAHUS BCIO MaLLNHY
(3aBapouHble 6510KK 1 06LWMIA Boniep), HeOOXOANMO BbINosI-
HUTb CleayloLe eiCcTBUA:

«  BOWNTW B MeHI0 (cm. nap. 7.1 Ha cTpaHuue 187);

. Bbl6paTb KHOMKY peXxrnma OXKNAgaHuA MallnHbl;

22:59 00/08/2020

STANDBY OFF

mode

AHanorngHpIM 06pasoM MOYKHO BBIK/TIOYUTD MAIIVHY C
romo1nbio kHomky OFF . YTo6bI BHIBECTY MAIlIN-
OFF |

HY U3 peXNMa OXNAAHVA VIV BBIK/IIOYEHNS, CIIENyeT
KOCHYTbBCA AVICIIIE.

7.2.2 Hacmpoliika cucmemol 3Hep2ocbepexe-

Husa ENERGY SAVING e pexxume PROG

Mpu paboTe crcTeMbl S3HeprocbepexerHns «Energy Saving» B pe-
Knme , HeobXOAMMO BbIMOMHUTL Clieflylolime LencTBus
[NA HefleNIbHOro NPOrPaMMMPOBAHUA PEXUMa OXuaaHua «Stand

by» 1 cnsawero pexuma:
22:59 00/08/2020

. Boltv B MeHo (cm. | il ® | —

nap. 7.1 Ha cTpaHu- C ¢
STANDBY OFF STANDBY OFF
ue 187);

changes mode @ COM

& ¢

+  BblOpaTb 3HAYOK KOH-
durypaumn n ;

USER CONFIGURATIONS X

program doses weekly program service settings

* HaXaTb Ha 3HAa4OK

weekly program ;

set date and time choice mixture

screensaver

cloud settings

counter list

- Boibpatsb pems, n nocpenctsom [ v [l ycravosuts
Mepuoabl BKIIOUEHUA pexinMa oxknaaHns «stand by» n cns-

LLEro PeXnMa;

+  BblOpPATb 3aBapOUHble BIOKM, PEXMM PaboTbl KOTOPbIX NOJ-
NEXMUT MPOrPaMMUPOBAHNIO, A TaKXKe NMPU HEOBXOAVMOCTY
napoBoW boinep;

+  BBeCTU paboume AHU NOCPEACTBOM BbiOOpa COOTBETCTBYHOLLNX
KHOMOK,;

Bpems akmusauuu pexxuma oxXudaHus 3asapouHvie 6;10Ku

WEEKLY PROGRAM

Pexxum

oxuoaHus 1
] STANDBY 1 pri) 230 >

16:00 s >

REST 0230 50 >
CONDITION

Pexxum

0XKUOAHUSA 2

STANDBY 2

Cnawud
pexum

CHOOSE WEEKDAYS |Mon | (Tues| Wed ‘Thu  Fri

Pabouue 0HU

WEEKLY PROGRAM

standby 1

. [ONA NopTBePKAEHUS MPOrPaMMUPOBAHNA HEOBXOAVMO
3TV Ha BTOPYIO CTPAHMLLY 1 HaxaTb KHOMKy [[EGACIRURHONT
WEEKLY PROGRAM

temperature group on standby >

temperature boiler unit
in standby

188 n3 200
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[IporpaMMupoBaHMe  CUCTeMBI  9HEprocbepexxeHns
«Energy Saving» BO3MOXXHO TONBKO IIpy paboTe CUCTe-
Ml B pexxnme PROG.

Pexxnm paborsl PROG orpaxkeH Ha AucImiee Iocpef-
CTBOM ITPUBEJIEHHBIX HIDKE 3HAYKOB.

1200 0¥02040T

7.3 KoHdurypauvm, HacTpanBaembie
nosnb3oBaTenem

B mMeHto KoHUrypauwii nonb3oBatens NOMUMO NMPOrpamMmMmMpOBa-
HIS PEXIMa OKMAAHA, MOXHO HAaCTPOWTb ClIeAyIOLLME NApaMETPbI:

- NpOorpaMmmnpoBaHue Nopumn

- CepBUCHble HAaCTPOWKN

- HacTpoViKa faTbl Y BpEMEHM

- BblboOp cMecK

- 3KpaHHasA 3acTaBKa

- HaCTpOWKM 0651TaYHOro XPaHUMLLA AaHHbIX

- CMNWCOK CYETYMKOB

[na BHeceHnA n3ameHeHW BbINOMHUTL Cnegyowne 4encTBumA:
«  BOWTK B MeHI0 (cm. nap. 7.1 Ha cTpaHuue 187);

+  BblOpaTb 3HaUOK KOHPUrypaLun ;

+ HaXaTb Ha 3HAYOK NapameTpa A1 HaCTPONKN

22:59 00/08/2020

ﬁ
C

_STANDBY _ OFF ||

COM

STANDBY OFF

changes mode @

USER CONFIGURATIONS X

program doses weekly program service settings

set date and time washes choice mixture

URBAN

7.3.1 [IpoepammupoeaHue

MOPLUIA HAMUTKOB

Bo Bpemst npurorosyeHns koge He CHUMaTe GUIBTPO-
Jiep>KaTesb € 3aBapOYHOTo 6/10Ka.

IIporpaMmmupoBaHye KaK[ol MOPLUN IIPOU3BOJLIT-
€51 IIPYU UCIIONIb30BaHMM HOBOT'O MOJIOTOTO Kode, a He
Ko(elfHOI Tymu IOCTe paHee MCIONb30BAHHOTO
Kode.

B 3TOM MeHI0 MOXHO 3amnporpaMMrpoBaTh Mopummn kode u
ropsyer Bofbl, A1 3TOro BbIMOSHUTD Cliedyolmne OENCTBUA:
«  BOWTM B MEHIO KOHUIypaLWii Mosib30BaTeNs U HaxaTb Ha

3HauoK nporpammnposanua nopuni [ at ;
+  BblObpaTb 3aBapOUHbIii 6/10K;

+  BbIOpaTb Kefaemyio nopumio (Hanpumep «1 Kode-3cnpecco»

Qg) ;

X .

Coffee group selection for doses programmation

programma
dosi

close without
saving

PROGRAM DOSES

select the dose to be programmed

. HauaTb NPUroTOBMEHME Kode, HaxKaB Ha 3HauoK BB ;
+  yTOObl MOATBEPAUTb 1 OCTAHOBUTb XKEJlaemyto MopLuio

HannTKa, H606XOAI/IMO BbI6paTb 3HA4YoK ;

«  MOBTOPUTb OMepauuto aia Apyrux KHOMOK nopuuu;
+  MOXHO CKOMMPOBATb HAaCTPOMKM MOPUUA HAMWUTKOB IS

nporpammrpoBaHns paboTbl 4PYrnx 3aBapoUHbIX G/TOKOB;
[0 37010 HeobxoaMMO HaxaTb Ha 3Hauok [IEM ;

«  YTOObl OTMEHUTb HaCTpOIZKy I'IOleI/IVI HaMNMTKOB, Heobxo-

nvmo Haxatb Ha 3Haqox [l

« [NA PYYHOro perynvpoBaHusa NOpLUii HaNUTKOB HeobXo-

avmo ucnonbsosatb Hauxv [ v BN -

Hauano/3asepweHrue npo-
2baMMUupo8aHus nopyul

PROGRAM DOSES

PROGRAM
DOSE

‘wl,

[Tposepka npozpam-
HEAD DOSE
theme screensaver cloud settings MUPOGGHUH nOpuuu
CONTROL COPY OF ALL g KOFIUDOBGHUE 3d-
—— PROVISION el NpOZpaMMUPOBAH-
RESET DOSE W HbIX nopuuﬁ Ha ece
3a8apoyHble 6/10KU
MamyHa MOXeT MMeTb JIPyroe MeHI0. TO CBA3aHO C TeM, Ommena npoepam-
YTO Ha MallllfHe yCTaHOB]IeHa ,upyra;l BepCI/IH HpOI‘paMMHOI‘O MUpOBaHUﬂ nOpL{Ulj
obecredeHyss; MHOMMA MPOrpaMMHOe obecredeHne 0OHOB-
JISIETCS1 BO BPEMsI TEXHIYECKOTO OOCTY)KMBAHIS IS YIyd- PezynuposaHue
LIIEHVIS €I IPOV3BOVUTENbHOCTIL nopyuti 8pyyHyo (M)
Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA 189 uz 200
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7.3.2 Hacmpolika

CEPBUCHDbIX TAPAMETPOB

B 3TOM MeHI0 MOXXHO HAaCcTPOUTb MapamMeTPbl HEKOTOPbIX CIYX6
MaLUVHbI, INA 3TOrO BbINOMHUTL ClegyioLue AeCTBUSA:

BOWTY B MEHIO KOHd)I/IpraLI,I/II;I NnoJib30BaTesiA N HaXaTb Ha
3HAUYoK

service settings ;
BblbpaTb NapameTp, NoOANeXalluin U3MeHEHUIO;

C MOMOLLbI0O KHOMOK - " - N3MEHUTb »Kefaemoe

3HaYeHue 1 NOATBEPANTb U3MEHEHNWE, HaXkaB Ha KHOMKY

. MapameTpbl, KOTOPble MOTYT ObITb N3MEHEHDI:

- TemnepaTtypa noforpesaTens yallek

- [aBneHune napoBoro bonnepa (Makc. 1,4 6ap)

- [aBneHune NapoBoro 6onnepa Ha CTagun NoBbILEHNS
NMPOM3BOACTBa Mapa B Cllyyae Pe3KOro yBeNMYeHus
obbema paboTbl MaLwKHbI (Boost)

Mpwv HaXKaTUM Ha 3HaUOK nosenseTca unudposas Kna-
BUATypa, KOTopas Mo3BOJIAET HEMOCPeACTBEHHO BBECTU
XKenaemoe 3HaueHue. 118 NoATBEPKAEHUS 3HAUEHWS He-
06xoanMo Haxatb [ |;

1/2 SERVICE SETTINGS

cup warmer temperature >

boiler pressure

set boiler boost

boiler boost duration

terppeaatura

e 70,0 80,0

boiler
pressure

set boiler 0,0 : | 1,4 bar ok
boost

Ha CTpaHuue 2 nyTeM Bblbopa KOMaHZbl ocy-
LecTBNAETCA akTUBaLuA $ha3bl NOBbLILLEHHOrO NPOU3BOS-
cTBa napa.

SERVICE SETTINGS

activate boost

7.3.3 Hacmpolika

AATbl u BPEMEHU

B 3TOM MeHI0 MOXHO HacTPOUTb AaTy U BPemMs MaluHbl, AnA
3TOro BbINOMHUTB Clieytolne feicTBUS:

BOWTY B MEHIO KOH¢|/|rypau|/||7| NnoJIb30BaTeNIA N HaXaTb Ha

BbIOpaTb NapameTp, Noasexallnin U3MeHeHNo;

c nomowysio kronok [l v [l vamennTs Boi6panHbI na-
PaMeTp 1 MOATBEPANTL U3MEHEHIE, HaXaB Ha KHOMKY ok |.
MapameTpbl, KOTOPbIE MOTYT BbITb N3MEHEHbI:

- pata

- Bpems

- 4acoBoW nosc

- aBTOMATMYECKMil NEpexXoA Ha NleTHee Bpems

A
NPU HaXaTu Ha 3Haq0|< nosensaetca LMdpoBas Kna-
BMaTypa, KOTopas MO3BONAET HeMOCPEeCTBEHHO BBECTM
)enaemoe 3HaueHue. [inA NOATBEPXKAEHUA 3HAUEHNA He-
06XOAMMO HaxaTb Ha 3HauoK [ |.

SET DATE AND TIME
06/11/2021

16:54

timezone

GMT+1 Centre Europe

automatic daylight saving Sl

/12712

automatic

daylight saving "°
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7.3.4 Boi6op KOOEWHON CMECU

B 5TOM MEHI0 MOXKHO HAaCTPOWTb MapameTpbl KoGernHon cme-
C, 4Ns TOro HEOOXOAMMO BbIMONHUTD CrefytoLLye OeACTBUA:

+  BOWTW B MEHIO KOHd)I/II'ypaLI,I/IIh NnoJib30BaTeNIA N HaXaTb Ha

«  BbIOPATb 3HAYOK XeflaeMoW KOPenHon cMecu, Hanpumep

Cone 1 |

112 CHOICE MIXTURE

recipe number

Blend 1

recipe number:
recipe number:

Blend 3

recipe number: Blend 4

CHOICE MIXTURE

Blend 1
group boiler set 94,0°C
group set 94,0°C

grind fineness 1

e nogoXAaaTb HECKOJIbKO CEKYHA NMOKa MallHa He 6y,qu ro-
TOBa A1 UCNOJSIb30BaHMA HOBOW CMeCw;

CHOICE MIXTURE

Wait

Selected blend OK

4

«  KaXkObl/i 3aBapOYHbI O6TOK MOXET ObITb 3anporpammMmmpo-
BaH A1 MCMONIb30BaHNA KOHKPETHOWN KodelrHon cmecn. B
3TOM Cllyyae Ha gucniee 6yaeT ykasaH Tun KodelHom cmecu.

AxtuBaums ¢yHkumm Bbi6opa KodeiiHO cMecy BO3-
MO’KHA TOJTBKO, eCTIV 3TO TIPEYCMOTPEHO CUCTEMOI Ma-
IIMHBL
14 BBeMieHNA B CUCTeMy HOBBIX KO(EITHBIX cMeceit Tpo-
CUM 006paTUTbCA K TeXHUKY.
[TapameTpsl BbIOOpa CMecelt JO/KHBI OBITH 3aIIPOrpPaMMUPOBAHBI
TexHnkoMm.

7.3.5 Hacmpoiika 95 KPAHHOWU 3ACTABKU

B 3TOM MeH0 MOXKHO HaCTPOUTb SKPaHHYHO 3aCTaBKy, Af1A 3TO-
ro Heo6xo0AMMO BbINOHUTDL CllefyloLne feCTBUS:

+  BOWNTY B MEHI0 KOHOUIYpaLnii NoNb30BaTeNA 1 HaXkaTb Ha
3HaAUYOK

screensaver

+  [NA HAaCTPOWKM BPEMEHN, YEePE3 KOTOPOE A0JIKHA aKTUBU-
poBaTbCA 3KpaHHaA 3acTaBKa nocie nocsiefHen Bbinosn-
HEHHOW C MalUMHOW ornepauunein, HeobxoaMmMo BbIOpaTb

omarny IR

URBAN

«  MpU NoMoLm kriono I v IR vsvenvmo BpemsA aKTu-
BaLUM SKPAHHOV 3aCTaBKU 1 NOATBEPAUTL M3MEHEHUSA Ye-
pe3 KomaHay . LindpoBoe 3HaueHre MoXeT ObITb BBE-
[EeHO HEeMnocpefCTBEHHO MPY HAXaTUM Ha 3HAYOK
nyTem UCMOoNb30BaHWA BUPTYanbHOW KaBraTypbl;

SCREENSAVER

updae set time

cancel slideshow

start slideshow

brightness

SCREENSAVER

SET TIME

10 [ 60 min

x

10

Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

+  [NA HAaCTPOWKM APKOCTU SKPaHHON 3aCcTaBKU HeO6X0ANMO

BbIGPaTb KOMaHAy ;

- npu nomowwm kHorok [ v Il otperynuposats sip-
KOCTb Aucnnes 1 NoATBEPAUTb U3MEHEHME NyTeM HaXKa-

T"A KHoMKM | ok |.

SCREENSAVER

BRIGHTNESS

MOo>HO 3arpy3uTb HOBble N306PAXKEHNA AJ1S CMO/b30BaHUA B Ka-
yecTBe 3KPaHHOM 3aCTaBKM C MOMOLLbIO ClefyioLLei npoLeaypbi:
« noarotoButb USB-dnaw-HakonuTtenb ¢ U30bpaxxeHnamm

[J1A 3arpy3KM U BCTaBUTb €ro B CUMTbIBalOLLLEe YCTPONCTBO;

- YAanUTb N306PaKEHA, XPAHALYNECA B MAMATH, HaxaTMeM
kHonkv [ nossnTCA cTpaHnua Aucnnes ¢ 3anpo-
COM NOATBEPXKACHUS;

«  HaXaTb «MOATBEPAUTLY AA yAANEHNS;

+ Haxatb kHonky [, uToGbl 3arpy3uTb HOBbIE 130-
6pakeHns, 1 NOATBEPANTL Ha CleAyloLel CTPaHNLE ANC-
Mnen, HaXaB KHOMKY «3anycKy;

* N0 OKOHYaHUWN 3arpy3Kn NpoBEPUTb HOBYIO 3aCTaBKYy C NO-
MOLUbIO KHOMKN

start slideshow [

MoxHo 3arpysuTts o 10 pasnudHbIx n306paxermit. [l
napopMaLyy o popmare ¥ HasBaHMU M30OPKEHMUI
CMOTpUTE TAOIIITY HIDKE.

HasBaHue Qopmar | PaspeweHune | Mny6uHa usera
oT «slide00,jpg» ) 800%480 nukcenen
1o «slide09,jpg» PSS 72 roukn Ha allelyIY 240um

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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7.3.6 Hacmpoiika ObJIAYHOIo
XPAHWJTULLA AAHHbIX

B 3TOM MeHI0 MOXHO HAaCTPOUTb 06/1aYHOE XPaHWNLLE AaH-
HbIX, AJ1A 3TOr0 HeobOXoAVMO BbIMOMHUTL Crefywlue aein-
CTBUA:

+  BOWTW B MEHIO KOH(I)VIpraLI,VII?II NnoJib30BaTesiIA N HaXaTb Ha
3HaUoK

- Bbi6patb 3Havok [JEEETIN

+ NPV NOMOLLM KNaBUaTypbl BBECTU AaHHbIe B PasvyHble
nons (Ynuua, lopog, NMoutoBbiii nHaekc, O6nacTtb, CTpaHa);

cloud settings

+  MOATBEpPAWTb AaHHble NyTem Bbi6opa komaHab! [T

mn CLOUD SETTINGS

2 | machine

1| WiFi settings [bestion

3 | user settings

112 MACHINE LOCATION

street / avenue

city

x

Qv e rlt ylu i ofp
als d[f g h|j k|1

Postal code

province

212 MACHINE LOCATION

country

O6navHoe XpaHW/ILIle JAHHBIX BO3MOXKHO TOJIBKO, €CIN
kodemamnHa ocHaiexa WiFi (o6parutecs x TexHuky).

7.3.7 Cuemyuk
MPUrOTOBJIEHHbIX HAIMTUTKOB

B 3TOM MeHI0 MOXHO NMPOCMaTPKBaTh CMIMCOK NPUrOTOBMIEHHBIX Ha-
MUTKOB, iNA 3TOFO0 HEOOXOAVMO BbINOHNTL CeAytoLLe AeNCTBUSA:

«  BOWTW B MEHIO KOHOUIypaLuii Nosib30BaTeNA U HaXKaTb Ha
sravok NI

* NPV MOMOLL KHOMOK MOXHO NPOCMOTPETb Pa3Nny-
Hble CTPaHWLIbl IOACYETa MPUTOTOBNEHHbBIX HAMUTKOB.

114 COUNTER LIST

Par\r ort single coffee >
grou

Part. num. normal single coffee >
group 1

Part. n

2/14 COUNTER LIST

Part. num. short double coffee >
group

Part. num. normal double coffee »
group 1

diate 3114 COUNTER LIST

Part. nu

et Part. num. short single coffee >

group 2

Part. num. normal single coffee »
group 2

bt 4114 COUNTER LIST

Part. nun Part. num. short double coffee >
group 2 group 2

Part. num. normal double coffee »
group 2

Part. num. long double coffee 5
group

Part. num. short double coffee »
group 2

Jlnst oOHyTeHMsT HAaHHBIX CYETUMKA HEOOXOAVMMO CBS-
3aTbCs C TeXHUKOM.

7.4 CoBeTbl AN NONAy4YeHNA
OTNINYHOro Kode

ExkeiHeBHO NpoMbIBaliTe GUALTPbI U GUIBTPOAEPKATENM, KaK YKa-
3aHo B nap. 8.8.3 Ha cTpaHuue 196. HeBbINnoNHEHMe Takon OUNCT-
K/ MPUBOANT K YXYALEHWIO KaUeCTBa NPUrOTOBIEHHOIO Kode.
[nAa nonyyeHusa KayecTBeHHOro Kode pekomeHpyeTcs, yTo-
Obl CTEMeHb XeCTKOCTU UCMOMb3yemMol BOAbl HaXxoaunacb B
npegenax 6-7 °f (bpaHLy3ckaa Mmepa M3MEPEHUS KECTKOCTM
BOAbl). B cnyyae ecnm XeCcTKOCTb BOAbI NPeBbIWAET AaHHOe
3HaueHre, peKoMeHayeTCA UCMOoNb30BaTb GUALTP ASIA OUNCT-
K1 BoAbl MO0 ymAruutenb BoAbl. Mi3berante ncnonb3oBaHus
YMATYUTENS BOAbI, ECNIN XXECTKOCTb BOAbI HIXe 4 °f.

B cnyuae ecnu BKyc x/ilopa B Bofie YyBCTBYeTCA 0COOEHHO, pe-
KOMeH[yeTcA MCMOonb30BaThb creLranbHbIn GunbTp.

He pekomeHzyeTca XpaHUTb 3epHa KOodpe Ha MpOTAKeHUU
anutenbHoro nepuopa. B cnyyae 3ameHbl copta Kode peko-
MeHAyeTCst 06paTUTbCA K TEXHUKY ANs PeryinpoBKu Temre-
paTypbl BOAbI U CTEMEHN NOMOIa 3epeH.

MNocne oTHOCKTENbHO ANUTENIbHOrO Neprofa HeakTMBHOMO CO-
CTOAHUA MaLLUHbI (2-3 Yaca) peKoMeHAyeTCA CBapUTb HECKOSb-
KO yallek Kode BxonocTyto. CriefyeT NOCTOAHHO NPOV3BOANUTD
UMCTKY annapara 1 neprofmyeckoe TexoocnyrsaHue.

192 13 200
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8. TEXOBCIJIYXVIBAHVE U
YNCTKA

8.1 Mepbl no o6ecneyeHnio 6e3onacHOCT

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MepaMy IIPEOCTOPOXKHO-
cti, ykasaHHpiMu B TmaBe «I. MEPBI IIO OBECITEYE-
HIIO BE3OITACHOCTW» Ha ctpanuue 171.

O6s3aTebHO ICIIONIB30BATD 3ALUTHBIE [IEPYATKIL /IS 3a-

IIUTB OT IIOPE30B U CCAANH, a TAKKE OT KOHTAKTA C Ya-

CTSIMM MAIIVHBL, KOTOPBIE JIMEIOT BHICOKYIO TeMIIepaTypy
U COIPUKACAIOTCA C MUIEBBIMIL IIPOAYKTaMu ((puIbTpopepKaTen,
bunbTpsl 1 Ip.).

8.2 MMepuopgnuyeckoe TexobcnyxnBaHme

Kpome BbINOfHEHUS OMepaLuii MO TEXHUYECKOMY OOCTy»KU1Ba-
HU0 KodeMaLLnHbI C MEPUOANYHOCTDBIO, YKa3aHHOW B Tabnuue
«Meprogmnueckoe TeX06CNYKMBaHME» HEOOXOAMMO Bbi3blBaTb
TexHvKa ans o6Lero oCMoTpa MalLUHbI MO KpalHei Mepe oauH
pas3 B rog.

. "
~ .

HpI/I BO3HMKHOBEHUN HpO6}'ICM C KOMIIOHEHTaMM allIia-
paTa, BBIJEJICHHBIMI CEPbIM ILIBETOM, HeO6XOJH/IMO BbI-
ammmmm. K/TIOYUTDb KO(i)eMaHII/IHy 1 BbI3BaTh TexHmKa.

8.3 TexobcnyxuBaHue nocne
KpaTKOCPOYHOro nepuoga
6e3aeMcTBNA MALLVIHDI

Mo «KpaTKOCPOYHbIM NMepuofoM Oe3AeNCTBUA MaLUMHbI» MOHW-
MaeTcs Nepuog BPEMeHH, NPeBbILLALLMIA OfHY pabouyto Hefento.
B cnyuae BO300HOBMEHWA PabOTbl MaLLVIHbI MOC/E 3TOrO Nnepu-
ofa, HeobXoAMMO YTOObI TeXHUK MPOU3BEN 3aMeHy BCeli BOAbI,
copepKaLlenca B rmapaBamMyeckon Lenu, Kak ykasaHo B nap.
«8.2 MNepuopnueckoe TexobcnykmBaHue» Ha cTpaHuLe 193.
Kpome Toro, Heo6xoAMMO BbIMOMHNUTL BCE OMnepaLuy no nepu-
oMYeCKOMY TeXOOC/TYXKMBaHMIO MalUMHbI, CM. NPeablaYLIMA
naparpad.

‘"

I . HpI/I BO3HMKHOBEHUN HpO6)’ICM C KOMIIOHEHTaMM allIia-

paTa, BBIJEJICHHBIMI CEPbIM ILIBETOM, HeO6XOJH/IMO BbI-
ammmmm. K/TIOYUTDb KO(i)eMaI_III/IHy 1 BbI3BaTh TexHmka.

8.4 HemncnpaBHocCTU B paboTte KoPpema-
LWMHbI U CNOCO6bI X YCTPaAHEHUSA

B Tabnumue «HencnpaBHOCTU U cNOCOObI NX YCTPaHEHUs» ne-
peyncneHbl aBapuiiHble CUrHalbl U AeNCTBUA MO PELIEHMIO
BO3HVKLLEN Npo6iembl.

ITpyt BO3HMKHOBEHMY HEUCIIPABHOCTEN, BBIZIE/ICHHBIX Ce-
PBIM IIBETOM, HEOOXOAMMO BBIKMIOYUTD KOeMaIINHy 1
BBI3BaTh TexHMKa.

Ecu He yranocs yperymposars c6oit B paboTe ammapara,
HeoOXOVIMO BBIK/TIOYMTb MALIVHY U BBI3BATh TeXHIMKA.

URBAN

8.5 lMnaHoBoe Texo6cnyxnBaHme

Mpwn akTMBauMmn GyHKLMM YBEAOMIEHUA O MAAHOBOM TEXHU-
Uyeckom o6CNyKMBaHNUK CUCTeMA OTnpaenseT Nonb3oBaTenio
Ha gvcnneit cooblieHre 0 HeOOXOAMMOCTI TaKoro 0OCIYXM-
BaHWUA.

MepBoe cooblieHne MOABAETCA, KOrAa KONMMYeCTBO NpUro-
TOBJIEHHOTO KOode 1N Yas, 3arpAsHeHmne bonepa Nnbo Konu-
UecTBO AHEN, NPOLEALWNX C MOMEHTa YCTaHOBKM Kodemalum-
Hbl, MPUBMKAETCA K 3aNporpammMrupoBaHHOMY NpeaesibHOMY
YPOBHIO.

WARNING: Notice maintenance threshold A

< 01/03 >

Kak Tonbko OygeT JOCTUMHYT 3amporpammMypOBaHHbIN Mpe-
[eSibHbIVi YPOBEHb, Ha AuUcrsiee MoABUTCA ciefyolee Co-
obuieHue:

WARNING: Maintenance threshold A

< 01/02 >

JaHHoe coobuleHne GyaeT ocTaBaTbCA Ha AWCMee A0 Tex
nop, NMoKa He ByfeT OCyLLeCTBIEHO TEXHNYECKOoe 06CyKMBa-
HWe annapara.

Ha ancnnee moryT mosiBRATbCA, €C/IM OHU aKTBMPOBAHDI,
pasnuuHble npefenbHble YPOBHU ANA MAAHOBOroO TeXHUYe-
CKOro o6cnyxnBaHus.

YBeJOMIIeHMA O AOCTUXKEHUW/MPEBBILEHNN MpPeAenbHOro
YPOBHS He NPenATCTBYIOT paboTe KopeMallyHbI.

B 060 MOMEHT MOXHO YAaNuUTb yBEAOMIEHUA (B TOM uncie
[0 VX nocTynneHus). laHHas npoueaypa BbinonHsAeTcs Tex-
HUKOM.

Bo Bpems paboTbl KOpeMallVHbl CCTEMA NMPOU3BOAMUT MOA-
CYEeT BbIMOJIHEHHbBIX MaLIVMHOW LUKIOB 1 BPEMEHW, NpoLles-
Lero ¢ MOMeHTa YCTaHOBKM annaparta.

[l mporpaMMUpOBaHNA JAHHOM (QYHKIMY HeoOXomu-
MO CBsA3aThCsA ¢ TeXHUKOM.

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA
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Tabauua [lepuoduy4yecko20 mexobcyxusaHus

: i
63 & 5%
KomnoHeHT Bup onepauun g2 o 335
X o = ; ]
W er ) 2
% (]
i x
BOVINEP
T OPABITNYECKAA 3ameHuTe BOAy, Kak YKa3aHo B nap. 6.4.1 X
CUCTEMA
MATUVIK JABMEHVA [lepxaTb Nof KOHTPOMEM YPOBEHb [aBNeHVA B 6OMNepe, KOTOPbIN AOMKEH HAXOAUTH- X
cA B npeaenax ot 0,8 o 1,4 6ap.
poBePSATH aBNEHVIe BOABI BO BPEMA MPUTOTOBMEHNA KOdE; fIepXaTb NOf KOHTPO-
NIeM YPOBEHb AaBNEHNA, YKa3aHHbIV Ha AMUCriee, KOTOPbI JOMKEH HaXOAWTLCA B
OATUNK JABJTIEHVIA y y “ 7 X
npepenax ot 8 1o 9 bap.
OVABTPBI 1 MpoBepPATb YPOBEHb M3HOCA GUIBTPOB, BO3MOXHbIE MOBPEXAEHNS KDAEB GUILTPOB,
OUTETPONEPKATENM a TakKe Hanmume B H1X OCTaTKOB KODENHOW ryLuu. [pr HeOOXOAMMOCTM 3aMEHUTD X
GUNBTPBI U/Mnn GUABTPOEPKATENN,
MpoBepsATb NOPLIMM MOMIOTOTO KOode (6-7 rp. Ha OAHY MOPLIVIO) 1 BHINOMHATL KOH-
TPOMb CTEMEHY NOMOAa 3epeH. KepHoBa KODEMOSKYM AOMKHBI ObiITb OCTPBIMY ¥
XOPOLLO 33aTOUEHHbBIMY; 0O VX U3HOCE CBULETENCTBYET Hanmuve ClIMIWLIKOM 60MbLIOTO
KOOEMOJIKA C KOMMYECTBa MblAv B MOMOTOM KOde. PekomeHayeTCA Bbi3biBaTb TexHMKa ANA 3aMeHbl X
J[O3ATOPOM XePHOBOB KodeMonku Kaxaple 400/500 Kr monoToro kode n1bo kaxaple 800/900 kr
MOJIOTOrO KOde (eC/IN YCTaHOBNEHbI KOHUYECKNIE KEPHOBA).
B ciyyae nosBneHvs aBToMaTyecKkoro yeaoMiaeH1s 06 M3HOCe epHOBOB, HEOOXO-
[VIMO IENCTBOBAT, Kak yKa3aHo B nap. 8.6 Ha cTpaHuue 195.
OUTIBTP 7719 BOMb OcyLecTBAATL 3aMeHy GUNBTPYIOLIErO SneMeHTa GUIbTPa MO0 YMArYUTENs C YacTo-
TOM, YKa3aHHOW Npon3BoavTenem 1Moo Npu NOABAEHIM aBTOMATUUECKIX yBeJoMIe- X
YMATHIATET D BOTIE HIM O HEOOXOAMMOCTM KX 3aMEHSbI.
Tabnuya HeucnpasHocmu u cnocobel ux ycmpaHeHus
HeuncnpaBHoctb MpununHa Cnoco6 ycrpaHeHuns

OTCYTCTBYET MATAHVE MALLIIHDI

MalumHa BblKoYeHa.

BKAOUNTD MaLUMHY.

OTCYTCTBYET BOJJA B BOVJIEPE

KpaH rapasanyeckon Cet 3aKpbiT.

OTKPbITb KpaH MMapaBANYECcKO CeTU.

CJIMLLKOM MHOTO BOJIbl B BOVINEPE

[oBpEeXaeHNE SNEKTPUUECKOM N MMAPaBANYE-
CKOW CUCTEMBI.

BbikioumnTb KohemMalLnHy Vi Bbl3BaTb
TexHuiKa.

13 HACAZJOK [J1A BbIMYCKA
MAPA HE BbIXOOWT IMAP

PacnpbICKMBaTeNb HaCafKM 3aKyrnopeH.
MalwmHa BbIKIKOYeHa.

Oumnctnts pacrbnnTeNb HaCaakn
0714 BbiMyCKa Mnapa.
Bkntoumtb MallUnHY.

V13 HACAZIOK [1/191 BBIMYCKA MAPA
BbIXOAMT BOZA IMEO MAP C BOLOM

[oBpeXaeHe SNeKTPUYECKOn 1N rnapasanye-
CKOW CUCTEMD.

BbikntounTb KopemallMHy 1 BbI3BaTb TexHHKa.

OTCYTCTBVE NOOAYM KOOE
113 3ABAPOYHOTO BJTOKA

KpaH rnapasnmyeckon CeT1 3aKpbIT.
CAnLKOM MENKMIA MOMOA KOdE.

OTKPbITb KpaH MMAPaBANYECKON CeTU.
OTperynvpoBaTth CTerneHb Nomosa Kode.

YTEYKA BOLbI 13 KOOEMALLIHDI

lNepenonHeH NogaoH Ans coopa Kanenb (ka- |«

nneynosuTeNb).

CAVBHOW WNaHr ComaH, oTollesn nmbo 3aco- | »

PEH, YTO NPENATCTBYET C/INBY BOAbI.

MpoBepUTL CAIVIB BOb B KAHANK3aLMOHHYIO
TpyOy.

MpoBepUTb 1 NMOACOEANHUTD CAMBHOM LUNAHT
K CIIVIBHOMY NOAZJOHY.

KO®E CJ/ILLKOM FOPAYIIA
JINBO CIIMILIKOM XONOAHbI

[oBpexaeHmne 3neKTPMUUECKOM U MMapaBInYe-
CKOW CUCTEMbI.

BbIkntoumnTb KodemallnHy 1 Bbi3BaTb
TexHuka.

KOOE 113 3ABAPOYHOTO BJTOKA
MNOOAETCA CJIMLWKOM BbICTPO

Momon Kode CANLKOM rpyObIii.

OTperynmpoBaTh CTerneHb Nomosa Kode.

KOOE 113 3ABAPOYHOTO B/TOKA
MOMAETCA CJINIKOM MELJIEHHO

[oMon KOde CMLLIKOM METKIIA.

OTperynmpoBaTth CTerneHb Nomosa Kode.

3arps3HeH 3aBapOYHbIi OMOK.
3aBapPOYHbI BI0K CIIMLLKOM XOMOAHbIN.

OcyLecTBUTb MPOMBIBKY 33BapOYHOrO O/10Ka
C MyXUM GUIETPOM.
JloXaaTbCA NOMHOTO HarpeBaHyIA 3aBaPOUHO-

BITAKHAA KOOEMHAA TYLLA ;
Momon Kode CIIMLIKOM MENKW. ro 6noka.
VIcnonb3oBaHHbI Kode CAMLIKOM CTapbii. OtperynupoBarth cTerneHb nomosa Kode.
3ameHnTb Kode CBEXIM Kode.
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HencnpaBHocTb MpuunHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

AVCIIEN NOKA3bIBAET
HECOOTBETCTBYIOLLEE JABJTIEHME

HOBpeM}J,EHI/le I'l/l,D,paBJ'II/NeCKOI;l CUCTEMDI.

BbikntounTb KO(bEMaLLIl/IHy 1 BbI3BaTb TeXHMKA.

HAJTNYME KOOEVMHOW TYLLI B YALLIKE |-

OunbTpoaepaTenb 3arpA3HeH.
OTBepcTnA GUnbTPa M3HOCUNNCH.
HecooTBeTcTBytOLLIMIA NOMON KOE.

OuncTnTb PUnsTpOdep*aTensb.

3ameHUTb GUABTP.

OTperynupoBaThb CTeneHb Nomona Kode coot-
BETCTBYIOLIMM OOPA30OM.

MNomon Kode CANWKOM rpyObIit.

OTperynupoBarth cTerneHb Nomosa Kode.

OCTAHABIIBAETCA 1/ TEMSIOBOW
BBIKJTKOYATES b CPABATBIBAET
MO MPUYMHE NEPETPY3KM

HOBp@K,ElGHI/Ie HaCoCa.

KO®E MOOAETCA BPBISTAMM .
MNoBpexaeH Kpalt GubTpa. 3ameHNUTb GUNLTP.

MPUFOTOBNEHHDBIA KOOE HE

COQOTBETCTBYET HOPMAM [Tomon Kode CANLLIKOM MeSTKIIA. OTperynmpoBaTb CTeneHb Nomosna Kode.

HE COBITIOOAIOTCA MOPUMI KOOE
3ABJIOKMPOBAHA I'IospemneHme 3NEKTPUYECKON MW MMAPaBAnYe- BHKTIOUMTS KOdEMALLIMHY V1 Bbi38aTS TEXHMKa,
SJIEKTPOHHAA CUCTEMA CKOW CUCTEMBI.
YTEYKA BObl M3 HACOCA [NoBpexaeHve Hacoca. BbikntoumTb KoGemallvHy 1 BbI3BaTb TeXHMKaA.
[OBATATEJTb PE3KO

BblknounTb KOd)EMaLLII/IHy 1 BbI3BaTb TeXHMKa.

MPOV3BOLAMTENIBHOCTL PABOTbI

HACOCA HVKE HOMHATTBHOM logpeiize: v HEee s

Bbikniountb KOd)eMaLLII/IHy 1 BbI3BaTb TexHMKa.

LLIYM TP PABOTE HACOCA [oBpexaeHvie Hacoca.

BbikntounTb KopemaLlMHy 1 BbI3BaTb TexHMKa.

8.6 ABTOMaTMUYECKMNIN KOHTPOJIb M3HOCA
YKepHOBOB KOpeMonKun

Mpwv akTBaummn GyHKUMM yBEeAOMIIEHNA 06 M3HOCE KepHO-
BOB CMCTEMA OTMPABAAET Ha JUCei coobLleHre 0 HeoOXo-
LMMOCTV 3aMeHbl XKePHOBOB j03aTOpPa MOJIOTOro Kode.

WARNING: Wear millstones

< 01/01 >

YBepgomseHune nosaBAaeTca, Korga KonmyecTso MCNosb30BaH-
Horo Kode (B Kr) LOCTUIHET 3anporpammMmpoBaHHOrO npe-
[eNIbHOrO YPOBHS.

CoobLieHre oCTaeTcA Ha 3KpaHe, e CUCTeMa HaxoauTcs
B CTaAuM OXufaHusa Bbibopa nmbo B CTaun OXMAAHUSA NpPo-
rpaMmmmnpoBaHus.

OnoBelleHne 0O [OCTUXKEHUW/MPEBbIWEHNN MPeaesibHOro
YPOBHSA He NpenATcTByeT paboTe KodemallmHbl.

B nto60oM MOMEHT MOXHO OOHYIUTL CYETUMK (B TOM YmcCsie JO
noctynneHua onoseweHunn). [laHHaa npoueaypa BbliNoHAET-
CA TEXHNKOM.

i

KOM.

CrcreMa (YHKIMOHUPYET TONBKO eCIM KodeMallnHa
coenyHeHa ¢ OfHOI kodeMonkoit. [l mporpaMMmupoBa-
HIISL JAHHOI QYHKIMY HeOOXOMMO CBA3AThCs ¢ TexHm-

8.7 PereHepauua ymarymtensa soapl

KodemalurHa ocywecTBnfeT NogcyeT UCNosib30BaHHON BOAI
1, €CNK 3TO NPeAyCMOTPEHO, MNPV NPEBbILEHUN NpeAeSibHOro
YPOBHSA OTMNPAaBAAET Ha ANCNIEeN yBeJOMIIEHME O HeobXxoau-
MOCTU pereHepaLmn yMArynTensa Boabl.

WARNING: Regeneration softener

< 01/01 >

OnoBelyeHe O [OCTUKEHUMW/MPEBbILWEHUN MpPefebHOro
YPOBHs He NpenATCTBYeT paboTe KodpeMallViHbl.

B nto60oi MOMEHT MOXKHO OOHYNUTbL CYETUMK (B TOM Ymcne Jo
nocTynneHna onoselleHuni). laHHasa npouenypa BbiNoNHAET-
cAa TeXxHnKOM.

i

[l mporpaMMupoBaHus AaHHON QyHKUMM HeoOXonu-
MO CBSI3aThCsI ¢ TeXHMKOM. ISt OCYIeCTB/IEHNSI pereHe-
PALI YMSATYNTES BOABI CIEAyIiTe MHCTPYKLMSAM IIPO-
U3BOJVTEISL.

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA

195 13 200

PYCCKMNU




URBAN

8.8 YmctKa KodpemalunHbl

8.8.1 O6wue ykaszaHus

[ina vpeanbHol ryrveHsl v 3G deKTUBHOrO GyHKLMOHPOBaHNA
annapata HeobGXoAMMO MPOU3BOAWTL Cledyiolme onepaumu
yncTKu. Mpn 06bIYHOM UCMONb30BaHMMN KOodeMaLLNHbI HEOOXO-
AMMO NPUAEPXKNBaTbCA JaHHbIX YKa3aHWUiA, a B Cllydyae AnuTesib-
HOro HENPEPbIBHOTO 1CMOJb30BaHMs KodpeMaLlHbl onepaLum
MO YMCTKE CieayeT MPOBOANTD Yalle.

He ncronb3oBath ImjeovHble MOOIIME CPEfCTBA, pac-
TBOPUTE/IN, CIUPT WM IPOAYKTI HA OCHOBE arpecCyB-
HBIX KUCTIOT (Hanmpumep, pochopHOIt, TMMOHHOIL, CYIb-
(baMMHOBOI KUCIOTHI 1 T.1.).
Vcnionb3yeMble Iy YMCTKe IPORLYKTDI/MOIOIME CPENCTBA JODKHDI
OBITh TIpeHA3HAYCHBI /I JAHHBIX 1ie/Ielt M He TO/DKHBI BIUATH Ha
MaTepuasbl TUAPABINYECKNX LieTell, a TaKXKe JO/DKHbBI UCIIONb30-
BATbCS B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMM Ha IIAKOBKe.
He ncnonpayiiTe abpasyuBHBIe YUCTALME CPELCTBA, KOTOPBIE MOTYT
HOBPEANUTD IIOBEPXHOCTb KOPITYCa MAIINHBL
Bcerpa ucnonb3yiite TOMBKO YUCTYI0 M TUTMEHUYHYIO TKAaHDb LA
OYMCTKIL.
[l mpoMBIBKY GUIBTPOB, GUIIBTPOAEpIKaTeNell M IPOYMX KOMIIO-
HEHTOB KO(eMaIlIHbI MCIOb3YITe TOMbKO MOIOIIVE CPELCTBA, Pe-
KOMeHJ[yeMble VIsroToBureneM, m160 CreliaabHble CPelcTBa I
YICTKY IPO(eCCHOHANBHBIX MAIIVH /s IPUTOTOBIEHNS KOde.

Yucrka

ExegH.
ExxeHep.

KanyuunHatop:

BbINONHATL UMCTKY KanyurHaTopa He pexe OAHOrO pa3
B Ai€Hb, a B C/TyYae ero NOCTOAHHOTO NCMonb3oBaHuA - | X
HECKOSBbKO Pa3 B AeHb, Clieflyd ykasaHnam nap. 8.8.2 Ha
cTpaHnLe 196.

Kopnyc u pewertku:

BbInONHUTL YNCTKY NaHeNern Kopnyca annapara, Uc-
NOJb3yA TPAMKY, CMOYEHHYIO B TEMON BOLE. X
CHATb NOAOH 1 peLleTKy-NOACTaBKY ANA Yallek 1 npo-
MbITb VX FOPAYelt BOLOW.

QOunbTpbl N punbTpOAepKaTenn:

[POMbIBaTH EKEAHEBHO 1 eXKeHejeNbHO, Kak 3TO YKa-
3aHO B nap. 8.8.3 Ha cTpaHnue 196. X X
ExkeHEBHO BbIMOMHATb QUMCTKY, Kak YKa3aHo B nap.
8.8.3 Ha cTpaHuLe 196.

Hacapgka ana Bbinycka napa/naposoro
aBTomaTta Autosteamer:

[MOCTOAHHO NOAAePXMBATH B UNCTOTE HaCafKy Ana
BbINyCKa Napa; 1A YACTKM UCMONb30BaTb TPAMKY, CMO-
UeHHy!0 B TeNon BOAE. X | X
[1pOBEPATL 1 YNCTUTL OTBEPCTUA BLIXOAA Napa Hacaj-
K1 MPY NOMOLLM HEOONBLUIOK UMbI.

ExeHe1leNnbHO BbINOMHATL MPOMbIBKY, Kak yKa3aHo B
nap. 8.8.7 Ha cTpaHuue 198.

3aBapouHbIli 6510K:

BbINONHATL MPOMBIBKY 3aBapO4HOro 6110Ka, cneays
yKa3zaHuAam nap. 8.84 Ha ctpaHuue 197 1 8.8.5 Ha
CTpaHnue 197.

EXejHeBHO BbIMOMHATL OUMCTKY, KaK YKa3aHO B Map.
8.8.6 Ha cTpaHuLe 197.

Kodemonka c fo3aTopom 1 BOpOHKa:

[MpY NOMOLLM TPAMKK, CMOYEHHOW B TEMON BOLE,
OCYLLECTBATb OUNCTKY BHYTPEHHEN 11 BHELIHEWN X
yacTen BOPOHKM 1 KOGEMONKM C AO33aTOPOM.

3aTem TuaTenbHO NPOCYLNTD UX.

8.8.2 [Ipomeieka kanyduHamopa

PekomeHpayeTcA ounLaTb KanyumHaTop C 0cobo TLaTenbHo-
CTblO, BbIMOJHAA CliefyoLme AencTBUA:

+  BbIMOJHWTb MEPBYIO NMPOMbIBKY, MOrPy31B BCACbIBAIOLLYIO
TpyOKy KanyyrHaTopa B BOAY, M NPUBECTU €ro B feCTBME
Ha HECKOJIbKO CeKyHf;

+ MOBEPHYTb BpaljalWmnca mexaHnsm (X) Ha 90° B nono-
XeHwue B (3aKpbITue NpoToKa BbIXOAa MOJOKA);

« [epxa BcacbiBawoLlyl TPYyOKy KamyumHaTopa B BO3AyXe,
BbIMOJIHUTb BbINYCK Mapa (Mpv XonocTon paboTe Kanyyu-
HaTopa);

+ npouepypa OoJIXKHa 3aHMMaTb NpuMepHO 20 CeKyH[; OHa
CNoco6CTBYET OUMCTKE U CTEPUNIM3aLUN BHYTPEHHEN Ya-
CTW KanyymHaTopa;

+ NpeKpaTuTb Mofdauvy napa v MOBEPHYTb BpaLLAIoLWMIACA
MeXaHu13M B nonoxeHue A;

+ B CJlyyae 3aKynopKuy oTBepCTMA Bbixoaa Bo3ayxa (Y), akky-
paTHO 0CBOOOAUTbL €ro NP NOMOLLM UTOJTKN.

lonoxeHue B

lMonoxxeHue A

Brimonusiite YUCTKY KaIllydMHaTopa I10CI€ KaXXI0ro JMc-
II0O/TIb3OBAHUA WIN, B mo60oM CIyqae, HE peXe OIHOro
Pa3a B I€Hb.

8.8.3 Yucmka ¢punempoe u

¢unempooepxameneli

BuyManue: morpyxarb B BOJy TOMbKO Yarny (uabTpo-

JiepyKaTesisl; He IIOTPY)KaTh B BOLY €I0 PYUKY.

Morolriee CpeficTBO JOMKHO OBITH PACTBOPEHO B XOJMOJ-

HOII BOJie B TIPOIOPINY, YKa3aHHO} Ha yTakoBKe (CM.
VIHCTPYKLVIO TIPOU3BOJMTETA).

ExxeOHesHoO:

«  Norpy3ntb GunbTp 1 dUnb-
TpohepaTenb B ropsAvyio
BOAY Ha BCO Houb (3TO
cnocobcTByeT  pacTBope-
HUIO KODEHDBIX KNPOB);

+ NPOMbITb BCE XOJNIOOHOWN
BOZOW.

ExxeHeOesibHO:

« Tpu nomoLym OTBEPTKU OTCOEAUHNUTD GUIIBTP OT GUIIBTPO-
Oepxatens;

«  norpy3utb GuUnsTP 1 GUNbTPOAEPKaTeNb B ropsaYyio BoAy Ha
10 MUHYT, 106ABMB B Hee CrieyunanbHOe MotoLLee CPeACTBO;

+  MPOMbITb BCE XO/IO4HOW BOLAOWN.
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8.8.4 [InaHoeas npomeieka

3aeapoy4yHoz0 610kKka

Ecnu 3To npepycmMoTpeHo, MaLlivHa AnA NPUroToBeHna Kode
aBTOMATMUECKM OTMPABNAET yBeLOMIEHVE O HEOOXOANMOCTY
€XXeAHEBHOW MPOMbIBKM 3aBapOUHbIX B10KOB.

[nA 3anycka nporpamMmmbl MPOMbIBKY HEOBXOAMMO CliefoBaTb
YKasaHuAM Ha gucnnee. MOXHO OTMEHUTb 3anpoc Ha Npo-
MbIBKY 1 MPOJOSIXKaTb paboTy B 06bIYUHOM peXuMe.

8.8.5 [lpouseonvbHasa npomseieKka

3a8apo4YHo020 6n0ka
Mo »enaHri MOXHO OCYLLECTBATb NMPOMbIBKY 3aBapOYHbIX
6NOKOB B /10601 MOMEHT; PN 3TOM CllelyeT BbINOMHATL Crle-
ayoune oencTBma:
«  Bowtu B MeHt0 (cM. nap. 7.1 Ha cTpaHuLe 187);
+  BblOpaTb 3HaUOK KOHGUrypaLuUn h

. Haxarb Ha 3Hauok [N ;

22559 00/08/2020

’

MENU

(@ ¢ O H A

STANDBY OFF STANDBY OFF ARi

changes mode @ COM

iEr L

USER CONFIGURATIONS X

program doses weekly program service settings

set date and time washes choice mixture

theme \ cloud settings

counter list

+  BblOpaTb 3aBapOYHbIii B10K;

Coffee group selection to run a wash

close without

«  Hapjucnnee nosBMTCA AaTa NnocieaHen NpoMbIBKU 1 KO-
YeCTBO LIMKNOB MPOMbIBKUY;
«  [NA 3anycka npoLecca NPoMbIBKM Heo6xoarMO BbiGpaThb
KomaHay ;
WASHES
groups. service
last wash date >

29/10/2021

5

number of washing cycles >

run a washing cycle

URBAN

+  MOMeCTUTb B rNyxoi GuUnbTp cneymnanbHoe MotoLee cpea-
CTBO; BCTaBUTb GUNLTPOAEPKaTeSb B 3aBapOYHbIiA 60K 1
BbIOpaTh KOMaHAy

’

1/5 WASHES

insert blind filter
holder with cleaner

W

- NOAOXKAATb BbIMONHEHME MPOMbIBKM; MO €e OKOHYaHMM
CHATb GUNBTPOAEPXKATENb C 3aBaPOYHOrO GI0Ka U Bbi-
6patb komaray [IsE ;

WASHES
wash in progress 3/5

WASHES

end washing
Remove blind
filter holder

-

0 OKOHYAHUV OMOJIACKMBAHNA BCTaBUTb GUIBTPOAEPA-
Tenb B 3aBapOYHbiii 610K 1 BbibpaTb komaHay [ .

415 WASHES

rinsing in progress 5/5 WASHES

dry finished

u)

Bo Bpems IpOMBIBKM 3aBapO4YHOro 670ka (QyHKLMA
HPUTOTOB/IEHNSI KO OTKITIOUIEeHA.

B cimy4ae mpepbIBaHuMA Ipoliecca IPOMBIBKM B pe3y/bTaTe
BBIK/TIOYEHNA MAIIVHBI, TIPU €€ BKII0YEHNH IPOLeCC Ipo-
MBIBKM Oy/IeT aBTOMAaTI4eCK) BO30OHOB/IEH.

ka3

8.8.6 Oyucmka cemku 3aeapo4yHo20
6710Ka, Oepxxamens cemku u
¢unempooepxxamens

ExxeOHe8HO

BbINOMHUTL OUMCTKY CETOK 3aBapoyYHOro 610Ka 1 ¢punsTpo-
JAepKaTens creynanbHoM WeToUKo.

TiaTenbHO OUMCTUTb BHYTPEHHIO YacTb COEAVHUTENbHOIO
KosbLia 1 GunbTpogep»KaTesns, a Takke Kpaii v MNacTUHbI Grsib-
Tpopep»atens 4N yaaneHusi BO3MOXHbIX OCTaTKOB Kode.

Wcnonp3oBathb CIIEMIA/IPHYIO ILIETKY, IIOCTABIAEMYIO B
KOMIIJIEKTE (CM. KaTaJIor 3alraCHbIX ‘IaCTeﬁ).

Pykosopacteo MOJIb3OBATEJIA

197 3 200

PYCCKMNU




URBAN

ExxeHeOdesnibHO

OumncTUTb CETKY 3aBapOYHOro 6510Ka 1 fAeprKaTenb CeTKU Crle-
ayowmm obpasom:
«  CnomMolbto OTBEPTKM 0CNIabuTb BUHT (1);

+  CHATb CeTKy (2) n gepkatenb ceTkn (3);

«  MPOMbITb 06e fieTanu ropsyeil BOAOK;

¢ BEPHYTb CETKY U Aep>KaTe/ib CETKN B Ha4a/lbHOE MONIOXKe-
HWe, 3aKpenuB nX Npn NOMOLUN BUHTa.

8.8.7 Yucmka Hacaoku ons evinycka
napa/napoeoz2o asmomama
Autosteamer

ExxeHeOesibHO
HeobxopyMo ocCylecTBAATb UYMCTKY Hacafku AfA BbiMycKa
napa/napoBoro aBTomata Autosteamer cnesiyioLmm obpasom:
+ [NomecTnTb HacafKy B KyBLUMH C BOAOW CO CreunanbHbiM
MowwnmMm cpeacTtsom (COFJ'IaCHO NHCTPYKUMAM NPOn3BO-
auTens);

* Harpetb pacTBOP Napom 13 HaCagku,;

¢ [OaTb HaCapgke OxXJlagunTbCA, OCTaBUB ee l'IOI'p)/)KEHHOIZ B
PacTBOP KaKk MMHUMYM Ha 5 MWHYT,; 3a 3TO BpeMA morLlee
CpencTBo NOAHNMETCA BHYTPb HaCalku U3-3a 3¢¢EKTa OX-
NnaxaeHusaA;

+  MOBTOPUTL onepauuio 2 6o 3 pasa, noka ocTaTkn MOJIo-
Ka He OyayT yaaneHsi.

9. 3AITACHBIE HACTU

3aMeHa KOMMOHEHTOB W/WAK YacTen MalnHbl JOSIXKHA ocy-
LEeCTBNATbCA UCKTIOYNTENTIbHO TEXHUKOM.

ITonb3oBarenb He MMeET IIpaBa COBEPIIATb PAOOTHI IO 3a-
MeHe KOMIIOHEHTOB J/W/IM YacTel MalllMHBL.

10. BbIBOJI 13 OKCIUIYATALIVIN

BbiBOg, KOd)EMaIJJI/IHbI N3 SKCnnyaTaynn OOIKEH OCYLWEeCTBIIATb-
cA TexHrKom, MOCKOJIbKY HeO6XO£WIMO OTKNMKOYNTb annapat oT
3J'IeKTpVILIeCKOVI n FVI[J,paBJ'IVIHeCKOVI Lenemn, a Takxke CluTb BO4OYy
n3 BHyTPEHHeVI uenuy MmallnHbl.

nOBTOprIVI BBOA B MallHbI SKCrj1yaTauuto nocse 3Toro nepuo-
Aa OOJ1IXKEeH OCYLWeCTBNATbCA NUCKNHYNTENbHO TexHKom.

Tonb3oBatenb He JMeeT IpaBa COBEPLIATH PabOTHI IO BLIBOY KO-
eMaIVHbl 13 SKCIUTyaTalluy Ha JOJIVI TIEPHOT 11 110 BBOLY ee B
SKCILTyaTaILIo TIOC/IE STOTO HEPHOJA.

11. JEMOHTAX

[emoHTax KopeMalLVHbl JOMKEH OCYLLECTBAATLCA UCKIIOUU-
TeNbHO TeEXHUKOM.

12. YTVJINSATINA

12.1 Uupopmauyunsa 06 yrunusaumm

Tonbko ans ctpaH EBponerickoro Coto3a 1 EBponeinckom sKoHo-
MNYECKOW 30Hbl.

[laHHbIN CMMBON yKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT Henb3fA Bblbpachl-
BaTb BMECTE C ObITOBbIMI OTXOAAMI B COOTBETCTBU C [UPEKTVBON
EC 06 oTxofax aneKTpUyeckoro 1 3neKTPOHHOro 0bopyaoBaHuA
RAEE (2012/19/CE) n LupekTuBoii EC 06 yTnusaumy batapeek 1 ak-
Kymynatopos (2006/66/CE), a Takxe B COOTBETCTBUM C HaLMOHab-
HbIMI 3aKOHaMW, MPUBOLALLVMM B Ae/CTBIME JaHHble JUPEKTUBDI.

Annapart JomkeH ObiTb NepefiaH B cneLunanbHblii NyHKT cbopa oT-
XOA0B, HaNpuUMep, AUepy Npv MOKYMNKe HOBOTO aHANIOMMYyHOIoO
060pyaoBaHKA MO0 B aBTOPM30BaHHbIN LIEHTP cOopa, 3aH1Mato-
WMAca nepepaboTKo OTXOIOB SNEKTPUYECKOTO U S7IEKTPOHHOTO
obopyposaHua (RAEE), a Takxe yTunusaumein 6atapeek v akKy-
MynaTopoB. HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ oTxohamuy nogobHOro
TN MOXET UMETb HeraTVBHble NOCNeACTBUA ANIA OKPYKaloLLei
cpenbl 1 300POBbA YeNoBeKa M3-3a NOTEHLMANbHO OMaCHbIX Be-
LLLeCTB, KOTOPbIE, KaK MPaBUIIo, COAEPKATCA B AAHHbIX OTXOfAX.

MpaBunbHas yTUNM3aLmUa JaHHOTO NPOAYKTa CO CTOPOHbI MOMb-
3oBatens 6ygetr cnocobcTBoBaTb 3QHEKTVBHOMY MCMONb30Ba-
HUVIO NMPUPOAHBIX PECYPCOB U MO3BONUT 136eXaTb aAMUHUCTPa-
TVUBHbIX CAHKLMIA, MPelyCMOTPEHHbIX [eNCTBYIOLMY 3aKOHAMU.
[ns nonydyeHws JOMOMHUTENBHOV UHGOPMALKX MO YTUAU3aLMN
[aHHOro NPoAyKTa NPOCKM 06paLLaTbCs B OpraHbl MeCTHON Bna-
CTW NGO OpraHbl, OTBETCTBEHHbIE 32 COOP OTXOAOB, a TaKXKe K
aBTOPM30BaHHBIM Auepam 1 B Cly0y cbopa ObITOBbIX OTXOJOB.

[lst yrunusanmy MaumHel obpamaiitech K TexHNKY 11/
VIV K KOMITAaHUY-TIPOZIaBIy.

12.2 dKonornyeckas cnpaska

BHyTpu KodemMallnHbl pacrnonoxeHa nuTnesas b6atapen KHO-
NMOYHOro TWMa, HeobxoArMas AN XPAHEHUA JAaHHbIX Mallu-
Hbl. OHa NoMelLeHa B 3N1eKTPOHHYI0 nnarTy.

Heobxognmo yTunusnposaTtb 6aTapeto B COOTBETCTBUM C ie-
CTBYIOLLMMM 3aKOHaMM CTPaHbl.
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